17946 , 25 agosto 1975

B. O. del E.—Num. 203

5. Bombas de combustible: Idea general del funcionamiento
de. una bomba de combustible.—Clas¢s de bombas de combus-
tible.—Regulacién de la cantidad. de combustible inyectado:
Distintos sistemas.—Descripcién y funcionarhiento de la bomba
de combustible Bosch.

8. Barrido de los motores de dos tiempos.—Diferentes siste-
mas de barrido.—Compresores de barrido de simple y de doble
efecto: funcionamiento.—Valvulas- y conductos de barrido.

7. Cambios de marcha de motores directamente reversibles:
motores de dos tiempos 'y motores de cuatro tiempos.—Hélices
de palas reversibles.

8. Refrigeracion.—Distintos s' stemas empleados. —Refrlgera-
ci6n con agua: circuito abierto y circuito cerrado.—Bombas de

agua de refrigeracion.—Lubricacién.—Necesidad de la lubrica-

cion.—Circuito de lubricacién.—Bombgs de aceite: distintos ti-.
pos.—Enfriadores —Filiros.—Aceites empleados en el engrase
de los motores de combustién interna.

9. Nociones sobre la carburacién.—Carburadores.—Carbura-
dor ~elemental: Funcionamiento.—Carburador compensadp Ze-
nith: descripcion y funcionamiento.

- 10. EI encendido del combustible en' los motores de explo-
sién.—Magnetos.—Magnetos de alta tension Bosch: Descripcién
v misién de cada uno de sus elementos. Funcionamiento.—

Calaje de la.magneto.—Avance al encendido.—Encendido eléc

trico por bateria Delco.—Regulacion eléctrica de los motores de
explosién.

CAPITULO 1V
Selicitud d‘e canje de los tl’tul.os

Articulo décimo.—E! canje de los titulos se solicitara del
Subsecretario de la Marina Mercante, en impreso reglamentario
de solicitud de expedicién de titulos y Tarjetas de Identidad
Profesional Maritima, ateniéndose a las siguientes normas:

1. Los que no precisan examen: en la fecha de caducidad-de
la actual Tarjeta dé Identidad Profesional Maritima.

2. Los que precisen examen: después de celebrado éste acom-
pafiaran el Certificado del Tribunal de Exadmenes de haber
sido declarado «Apto», Péliza de 50 pesetas, Ficha de Registro
de Personal, Tarjeta de Identidad Profesional Maritima firmada,
sin rellenar, 100 pesetas de Papel de Pagos al Estado y titulo
original que desea canjear, dos fotografias tamafio documento
nacional de identidad, con el nombre y apellidos a lapiz en el
dorso. .

Articulo undécimo.—Las Tarjetas de Identidad \Profesional,

Maritimg acreditativas de los titulos profesionales se ajustaran
al modelo declarado reglamentario por Orden del Ministerio de
Comercio de fecha dos de mayo de 1963 («Boletin Oficial del
Estado» numero 115), estableciéndose un nuevo color para las
correspondientes a los titulos que precisen superar un examen
de canjz para su obtencién.

Lo que comunico a VV. II. para su conoc1m1ento
Dios guarde -a VV. II. muchos afios.
Madrid, 30 de junio de 1975.

CERON

Iimos. Sres. Subsecretario de la Marina Mercante e Inspector
general de Ensefanzas Maritimas y Escuelas. -

\

17959 CORRECCION de errores de lo Resolucién de la
Direccién General de Comercio Alimentario. sobre
mdrgenes comerciales mdximos. a aplicar por los
_detallistas carniceros en la venta al publico de
las distintas clases de carne. -

Advertidos errores em los anexos nimero 1 y 2 de la Reso-
lucién de la- Direccion General de Comercio Alimentario de
7 de julio de 1975, scbre margenes comerciales maximos a
aplicar por los detallistas carniceros en la venta al publico
de las distintas clases de carne, publicada en el «<Boletin Oficial
del Estado» numeroc 165, de fecha 11 de julio de 1975, se ret-

- tifican los 01tados anexcs en Ja forma siguiente:

Anexo numero 1.—Ganado vacuno. Despiece medio: En la
linea Hueso, columna «V, Menor, porcentaje», dehe decir: «18,53».

#nexo numero 2, —Ganado ovino. Despiece medio: Dicho ane-
Xo Se transcribe a continuacién integro y debidamente recti-
ficado,

ANEXO NUMERO 2

GANADO OVINO
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Clagificacién de las carnes:

Los despieces A correspondenval‘si_stema de venta en el que la pierna y la paletilla

se expenden enteras.

h

Los despieces B corresponden al sistema de venta en el que la pierna’y la paletilla
se expenden troceadas o en la modalidad de chuletas. En este caso el garrén pasa.

a engrosar la 3.%, razdn por la que varian los porcentajes.

Extra: Chuletas de rifionada, centro -y aguja.

1.2 A: Chuletas de pierna.

12 B: Pierna (entera).
2.2 A: Chuletas de paletilla.

2.2 B: ‘Paletilla (entera).

Falda, pecho, pescuezo, rabo y garron,

3.2



