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.mévil y Productos Estampados, S. A.», por Decre-

to 14971973, de 18 de enerv, en ol sentido de incluir mera convocatoria del cupo gldbal numero 26, «Pro-

la exportacién de nuevo modelc de radiador para re- . ductos de polimerizacién del estiréno y s‘us deri-

frigeracion de .motor, 2170 vadoss. 2173+
Orden de 21 de enero.de 1975 sobre implantacién de Resolucion de la Direccidn General de Politica Arance-

encuesta trimestral para observacién-de la coyun- laria e Importacion por la que se anuncia la primera

tura del comercm de exporta.cmn de procductés in- convocatoria del cupo global numerq; 27, «Los demas

dustriales. 2125 productos - de polimerizaciéon y copolimerjzacions. 2174,
Orden de 30 de enero de 1875 sobre ﬁ] i6n del derecho Resolucion de la Direccion General de Politica Arsh-

regulador para la importacién de pro uctos Sometidos . celaria e Importacién por la que se anuncia la pri-

a este Régimen, | 2125 mera convocatoria del cupo global numero 39, «Otras
Resolucion de la Direccién General de Politica Aran- ’ prendas de vestir y sus asccesorios, de- teudos» i 2174

celaria ¢ Importacion por la que se anuncia la pri- Resolucién de la Direccion General de Pohtxca, Aran- .

mera convocatoria’ del cupo global ntmero 16, =Al- | celaria e Importacién por la que se anuncia la pri-

coholes grasos industriales». 2171 mera ¢onvocatoria del cupo global numero 40, «Otros
Resolucién de la Direccién General. de Politica Aran- articulos confeccionadas». 2174

celaria e Importacién por la que se anuncia la pri- Resolucién de la Direccién Gereral de Transacciones — -

mera convocatoria del cupo global ntimero 17, «Pro-. Exteriores por la que se dictan normas sobre utili-

ductos de perfumeria, tocador y cosmética». 2171 zacién de saldos de cuentas extranjeras de pesetas
Resolucion de la Direccién General de Politica Arance- : interiores para’ la reahzacmn de .inversiones extran-

laria e Importacion pom la que se gnuncia la primera jeras. 2127

convocatoria del cupo global nuniero 18, «Glucosa y Resolucion de la D1recc1on General: de Transaccmnes
Jactosa quimicamente puras». 2171 Extenoxjes sobre la ‘documentaciéon que debe acom-
Resolucién de la Direccién General de -Politica Aran: : pafiarse a las solicitudes de -autorizacién del Con-

celaria e Importacién por la que se anuncia la pui- sejo de Ministros para eféctuar inversiones extran-

mera convocatoria del cupo global numero 19, «Pre- jeras -en Empresas espafiolas y en fincas rasticas. 2128

paraciones tensoactivass.. 2172 Resolucién de la Direccién General de TransacCiones
Resoluciéon de la Direccién Genural de Politica Aran- iExterlores por la que se regula el procedimiento de

celaria e Impértacion por la que se anuncia la pri- a declaram?n de-inversicnes extranjeras. 2131

méra convocatoria del cupo global numero 20 «Fe- . )

noplastos y resinas de furano». © 2172 ADMINlSTRACION LOCAL. *
Resolucion “de la Direccién Genera] de Politica Aranc.e- L . > T

laria e Importacion por la que s€ anuncia la primera Resolucién de la Diputacién Provincial de Vizcaya

convocatoria del cupo globa,l namero 21, ~«Amino- referente al concurso restringido de méritos para la

plastos». 2172 provisién en propiedad de siete plazas de Médico. 2148
Resolucién de la Direccién General de Politica Aran- Resolucién del Ayuntamiento- de Ciudad Real referente ., -

celaria e Importacién por la que se anunpcia la_pri- ‘a’las opgsiciones para proveer en propiedad una pla-

mera convpcatoria del cupo global némerc 22, «<Dex- za 'de Jefe de la Policia Municipal. 2148

trina y colas de dexirina; almidones 'y féculas solu- Regolucién del Ayuntamiento de Fuengirola por-la que

bles o tostados; .colas de almidén o de fécular. 2172 s& hace publica la composicién del Tribunal que ha
Resolucion de la Direccién General de Politica’ Aran- de juzgar la. oposicién para cubrir en propiedad

celarig e Importacién. por la que se anunciatla pri- una plaza de” Delineante; ‘vacante- en la plantilla

mera convocatoria del cupo gldbal ntimero 23, «Ar- de la Corporacitn. 2148

ticulos de pirotecnia y fésforos». 2173 Resollicion de] Ayuntamiento de Leon por la que se fija
Resolucién de la Direccién General de Pohtlca Arance— C fecg para el comienzo de las pruebas selectlvas pre-

laria e Importacion por la que se-anurncia la primera. vist¥s “en el concurso convocadp para proveer plaza

convocatoria del cupe global numero 24, «Material fo- de Capataz de "alumbrado publico municipal. 2148
#togrdficos. 2173 Resolucion del Ayuntamiento de Leén por la que -se
BResolucién de la Direccién General de Politica Arance— fija fecha para el comienzo de las pruebas. selectivas

laria e Importacién por la que se anuncia la primera previstas en- la oposicién convocada para proveer dos” .

convocatoria del. cupo global numero 25, «Cloruro de plazas de Delineantes. 2148
- polivinilo». 2173° Resolucién del Ayuntamiento de Prlego de Cordoba re-
Resolucién de la Direccién General de Politica, Aran- ' ferente al concurso de méritos convocado para proveer

celaria e Importacion poE Ia que se anuncia la pri- en propiedad una-plaza de Jefe de Negociado. 2148

I. Disposiciones generales. : .

JEFATURA DEL ESTADO

%
2126 nitario. Veterinario entre, el Gobierno del Estado
Espafiol y el Gobierno de la Republica Socialista
de Rumania, hecho en' Bucarest el 4 de marzo
de 1972. ’

~FRANCISCO FRANCO BAHAMONDE

. JEFE DEL ESTADO ESPANOCL, A

GENERALISIMO -DE LOS% EJERCITOS NACIONALES

Por cuanto el dla. 4 de marzo de 1972, el Plen;potenmar}o de’

Espafia fiymé en Bucarest, juntamente con el Plenxpotencxano
de la Republiga . Socialista de Rumania. nombrado en bucna y
debida farma al efecto, un Convenio Sanitario Veterinario en-
tre «] Gobierno del Estado Espafol y el Gobijerno de la. Repu-

blica Soclahsta de Rumania, vistos y examinados - los siete |

articulos que integran dicho Congenio, el Protocolo de . apli?
cacion del articulo primero del Convenio 'y los quince Anejos
al mismo,

‘Vengo en aprobar y ratzfzcar cuanto en ello se dispone,
como en, virtud del presente lo apruebo y ratifico, prometiendo
cumplirlo, observario y hacer que se cumpla y observe pun-
“tualmente en todas sus partes, a cuyc fin,

; 3§ . o '
‘INSTRUMENTO de Ratificacién del Convenio Sa-

.»Sanitario-Veterinario

‘para -su mayor |

validaciéon y firmeza,; Mando expedir este Instrumento de Rati-
ficacion firmado por Mi, debidamente sellado y refrendado por
el infrascrito Ministro de Asuntos Bxteriores,

Dado en Madrid a veintiséis de septiembre de mil nove-
cientos setenta y tres.

FRANCISCO FRANCO

El Ministro de Asuntos Exteriores,
LAUREANO -LOPEZ RODO

CONVENIO

entre el Gobierno de 1a ‘Republica
Socialista de Rumania y el Goblerno de Espaiia

El Goblerno de la ‘Republica- Socnahsta de Rumania y el Go-
.bierno de Espaia, con el desed de garantizar el estado sanitario-
veterinario de ambos Betados y de desarrollar-la cooperacién en
el campo sanitario-veterinario, facifitando iguaimente los inter-
cambios de animales y de productos animales, han acordado las
dlsposwxones SIguanteS

ARTICULO 1.°

Las Autoridades de los dos paises competentes redactaran los
protocglos mediante los cuales. se fijaran las condiciones. sani-.
* tarias-veterinarias para la importacion de animales vivos y pro-
ductos de origen animal desde el territorio de una. de las
Partes contratantes al terrltorlo ‘de 14 otra,
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ARTICULO 2.

_Los Servicios Veterinarios Centrales de los dos Estados lnter-
‘indicando la estadis-
“tica de las enfermedades contagiosas de animales comprendidas
en las listas A y B de la Oficina Internacional de Epizootias.
Sé .comunicaran iguglmente todas las informaciones de ‘indolé
veterinaria que'puedan intéresarles.
, ARTICL%LO' 3.0

Las Partes contratantes se comprometen a facilitar:

1. La colaboracién entre los- Laboratorios de los Servwms
Veterinarios .de ambos Estados. ’ . F 2
2. El intercambic de espemahstas Vetermarxos con el fin
de informarse sobre el estado sanitario de los animales y, so-
bre las-realizaciones cientificas y técnicas en el campo veteri-
nario. ) )
ARTICULO 4.0

Las Autoridades Vetérinariag Centrales de los dos Estados se*
entenderan directamente en .lo$ asuntos relacionados con 4a sje-
cucion del presente Convenlo y en el -estudio de las eventuales.
modificaciones de los Protoco}os én relacwn con la aplicacion.

del presente Convenio. .
"ARTICULO s.°
Las Autoridadgs,k:brﬁpétentes de los_ dos Estados fijaran pre-

‘viamente -las condiciones financieras en que se llevaran a .cabo

las act1v1dades previstas por et artlculo 3.° del presente Con-
venio, N

Y s AR;TICULO 6o

* lLas dificultades que puedan preSentarse en la aplicacién del’
presente Convenio :se examinaréan por una Comisién Mixta,
La. Comisién estar4 compuesta de .tres- rep’resentantes‘por. :

cada parte, a saber dos Veterinarios y un Jurista.
La Comisién sg reunird en un plazo de treinta dias, a partn‘_
de la convocatoria cursada por una de las Partes y en el*territo-

rio de ésta y trabajara en sesicnes. dlrlg;das alternativamente

por un miembro de cade delegacién. La primega sesié® estard

dirigida por un miembro de la delegacmn de la Parte en cuyoA

territorio se lleve a cabo la reunidén. -
.Los asuntos 'sobre- log cuales.la Comisién no hdya llegado a
un acuerdo sé soluciohara por.’la via diplomatica.

! ARTICULO 7.0

El presente Convenio se someterd a aprobacion,
“reglas ‘constitucionales de cada Parte contratante, y entrars en
vigor treinta dias después de”la Gltima notlflcacmn de la apro-
bacién por via diplomatica. -

Convemo se. concertard para un periodo de cmco anos, a
partlr de ‘'su entrada en vigor. - -

Si ninguna de las Partes contratantes lo denuncxare seis me-
_ses antes de la_ expiracién- del plazo de validez, el Conve-
nio continuars -en. vigor para nuevos periodos de cinco afios,
y se podra denunciar seis meses amtes del términe de cada.uno
-de estos periodos.

En fe de lo cual,. los ®abajo - firmantes, debidamente auton-
zados a este efecto por sus respectivos Gohiernos, ﬁrman el
-presente Convenio. ) .

Hecho en- Bucarest el 4 de marzo de 1972, en dos ejem-
plares auténticos, em lengua .francesa.

Por el Gobierno
de Espafia, ~
Eduardo Casuso
y Gandarillas

Por el Gobierno.
de la Republica Socialista
de Rumania,

Sr. Dimitrescu

PROTOCOLO

Entre las autoridades competentes del Estado espaiiol y -de la

Repiiblica Socialista de Rumania, relativo a la_aplicacion del

articulo 1, del Convemo Sanitario- Veterinario - concertado

entre el (Gobierno de la Repubhca Socialista de Rumania y el
Gobierno de Espana

I. Las disposicienes del articulo . 1 o del Convemo Sanitario-

Veterinario ya citado, concluido el 4 de marzo de- 1972 entre el

Gobierno de la Repuiblica Socialista de B‘_umama y el.Gobierno
de Espafia, y las del presente Protocolo se aplicaran a los si-
guientes- animales vivos y productos de origén ammal .

-~ Equidos domésticos y salvajes.
— Rumiantes §¥ porcinos domésticos y salvales

segun las.

— Carnivoros-domésticos y salvajes.

- Roedores domésticés y Salvajes.”

— Faisanes, perdices, palomas domésticas.

— Aves de corrat vivas. ' ’

-~ Peces y huevos de’ peces, ranas, caracoles..

— Carnes, menudos y despojos comestibles de ammales de
las especies vacuna, equina, porcina, ovina y caprina;”
refrigerados, congela®bs, congelados a muy baja tempera-
tura o conservados por otro procedimiento autorizado. .

~ Preparados a base de -carnses, menudds y despdjos comes-
tibles de animales de las especies vacuna, _equina, ‘por-
-cina, -ovina, caprina y avei de corral.-

-_ A.ves de corra.l muertas y sus menudxllos refngerados
congelados congelados "a " muy baja temperatura g con-
servados por procedimiento autorizado.

— Plumén, plumas; cuernos, pezuiias, cascos, , tripas,
pieles ¥ cueros en general :

— Matenal espermatico.

pelo,

Los ammales vives y. los productos de origen animal, a los
cuiales no se refiera el presente Protocolo, continuaran sometidos
a las reglamentaciones propias de cada una de las Partes con-
tratantes.

II. Cada una- de las Partes cont.;atantés designara los Servi-

. cios de Aduana, habilitados para el control sanitario-veterinario

3

de los-animales y de los p1oductos a que se reflere el presente
.- Protocolo.

HI. " Los équidos; cualquiera que fuese su destmo irdn acom-
pafiados de -un certificado sﬁmtarlo-vetermancr con arreglo al
modelo previsto en &l ‘anejo L

Este certificado podra. ser colectivo para los anlmales des-
tinados a la carniceria; éstos se identificaran medm,nte una
-marca de oreja u otro ‘Medio de identificacion, en el que fi-
guren las ‘tres primerags letras del nombre del Estado de origen
(Rumania_ o Espaila) y su numero de orden. :

Las caracteristicas del medio de identificacién se transcribi-
ran.en el certificado, sin que Sea necesario mencwnar los datos.
concretos:de los animales.

IV. Los animales va,cunos ovinos, caprmos .y porcmos de
chia. iran aecompanados .de un Cél’tlflcado samtano vetermano
" conforme al modelo previsto en el angjo 2. . - ‘

Dicho certificado podré ser colectivo,. debera reproduc1r las
caracteristicas de las marcas que se hayan fijado, bien mediante
. tatuaje en la oreja bien mediante Ia aposmxon en ‘la oreja de

- una placa numerada.

V. ‘Los anifales vacunbs, ovinos, caprinos y porcinos de
~carniceria iran apompanados -de un certlflcado sanitario-veteri-
nario conforme al ‘modelo prev1sto en el -anejo 3; dicho certifi-
cado podr4 ser colectivo.

Dichos animales se marcaran en las condiciones prewsta,s en
el ‘articulo 1V; las- caracterlstlcas de las marcas figurardn en
el certificado. ~ .

VI. Los rumiantes .y animales porcmos salvajes irdn acom-
pafiados de un ‘certificado sanitario-veterinario en el que conste
que se encuentran en buenas condiciones samtanas ¥y que pro-
v1§nnn de una localidad que desde hace sels sema,nas. como
minimo, reina las condiciones siguientes; ’

1
" pecie.

2y Diste mas de 20 kilémetros de cualquier foce de f}ebrev
aftosa y de peste porcina clasica .o africaya, condlcmnes im-,
. puestas Unicamente a los animales porcinos salvajes..

Dicho certificado no debera expedirse con una antelacién. de
mas ‘de tres dias antes de qué se inicie el transporte de los
ammales

VII. -Los roedores domésticos y salva]es iran acompanados de
‘un certificado sanitario-veterinario en el ‘que conste que $e en-
‘cuentran en buenas condiciones samta.na,s

Dicho certlflca,do debera preci%ar asimismo;

~— para Ips conejos que. proceden de una locahdad indemne-
de mixomatosis y de tula,remw,

-~ paralas liebres que se han capturado en una localidad in<
demne de tularemia desde hace seis meses como minimo ¥
" alrededor de la cual, y en un radio de 50 kilémetros, no_se ha
comprobado la existencia de dicha enfermedad,desde hace seis
meses El modelo de certificgdo flgurara en el anejo 4.

Ca.da licbre debers tener marcadas en una oreja (mediante
tatuaje: o .plaqueta) las letras utilizadas pars identificar los
vehiculos -dutoméviles del pafs de origen-en cu'culacmn interna-

cional (Ry E). . -+
VIII, 1. Los faisanes y--perdices irén acompana;dos de un

certificado -sanitario-veferinario” expedido, como maxmw, tres

Esté indemne de las e-nfermedades édntagiosas de la es-
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dias antes de su, trensporte, por el Veterinario del pais exporta-

dor.responsable de la cuarentena de las aves; dicho documento -

se extendera conforme al modelo que figura en el anejo 5.

Los centros de almacenamiento déberan construirse, equi-
parse y atenderse de forma que se pueda efectuar en los mismos
‘un confrgl sanitario-veterinario eficaz; 'en particular, y durante,
la cuarentena, un Veterinario oficialmente designado por el
Servicio Veterinario Central del_pais expdrtador inspeccionars |
con-frecuencia el lote.

Cada pieza muerta debera examinarse, durante el periodo de
almacenamiento de la caza, por un laboratorio veterinario es-
pecializado o por una secclon ‘especializada de un laboratorlo
veterinario.de diagndstico.

En el 'caso de que se diagnostigque: en ufia de las. avés en
cuarentena una enfermedad infeccigsa o parasitaria de caracter -
contagioso, concretamente la- pseudo—peste aviar (enfermedad de
Newcastle), la totalidad del lote de caza de pluma deBera retl—
rarse de 19, exportacioén.

El 10 por 100 de las aves del centro de almacenamiento debera
ser objeto de una toma de sangre para la investigacién de los
anticuerpos de la pseudo-peste aviar (enfermedad de Newcas-
tle) mediante el test H. I.

En caso de reaccién positiva, debera ordenarse la retirada de
la exportation de todas las aves del centro de almacenamiento y
el cierre del mismo para cualquier nuévo ingreso de aves hasta
que terminen -las operaciones dé sacrificio y de desinfeccion.

“E] Veterinario responsablé de la cuarentena debera cuidar de

due se retire de la exportacién cualquier ave. que presente un |

estado de delgadez aunque spa minimo.
. IX. Las- carnes, menudos, grasas y despojos comestibles,
.frescos, refrigerados, congelados o ¢ongelados a muy baja tem-

peratura de .los sohpedos domésticos y de los animales domes— .

ticos de las especies vacuna, ¢aprina, ovina y porcina deberan
haberse preparado en mataderos o en frigorificos autorxzados
para la exportacion.

Los mehudos comestibles estaran- -constituidos por los érgancs
siguientes: Sesos, corazones, higados,
rabos, 'rifiones, estdmagos, mollejas,
sangre de la especie porcina.

Los ‘despojos comprenden las tripas, tendones y nervios de
todas las‘ especies anteriormente mencionadas, asi ‘como la san-
gre, con excepcion de la’sangre de cerdo.

cabezas, y asimismo-'la

Las condiciones necesarias para la aumrlzacmn de los mata- -

deros'y de los frigorificos se precisan en el anejo 6.

‘Los articulos anterlormente mencionados deberan ser objeto
de 'unia inspeccién a‘targo de Veterinarios oficiales, con arreglo
a modalidades conformes con las previstas'en el anejo.7.

Los ani#ales de los .cuales procedan dichos articulos” prepa-
rados no deberan haber sido importados de paises de cuya pro-
cedencia la parte contratante destinataria no autorice la entrada
de animales en-su territorio. v

Asu;msmo 1o, deberan haber sido ob)eto de ‘un tratamiento
con productos tales que. quede afectada la calldad de 1a carne,
tales como ‘tiroidecestaticos, antibidticos, estrégenos (con fines
-que no sean terapéuticos) enternecedores y productos conserva-
tivos no autorizados.

Las serosas no deberan tener vestigio algwmo de raspado nj
de pelado, con excepcién de los causados por las, operaciones
necesarias para la supresién de la:grasa superi]ua y €n este
ca&z el lugar que haya sido objeto de la toma de la muestra
correspondiente debera estar-provisto de la estampilla de ins-
peccién sanitario-veterinaria; no debera precticarse ninguna in-
cision que no sean las exigidas por la mspeccuSn los ganglios
linfaticos no deberan quitarse.

La estampilla’ del servicio sanitario-veterinarié del matadero
de origen debera conformarse a las prescripciones previstas en
el anejo 8, €l cual determindrd por otra parte -las condxclones
en que deba Colocarse.

Todos los menudos deberan estampillerse con tinta:

La estampilla debera colocarse con tinta en una etiqueta que
se fijara al embalaje’-en forma visible, y en un duplicado de
la misma que se colocara en .el interior del embalaje.

Las carnes de Jas especies mencionadas en el presente articulo -
~deberan presentarse:

— en el caso de los cerdos, en canales descuartizadag por
mitades; sin embargo, los cuartos, los jamones enteros’ con hueso
y los codillos enteros con hueso, asi como los trozos de la re-
-gion dorsclumbar con hueso y- los tocinos y costillares que pesen
mas de 3 kilos podran importarse por separado,

— en e} caso de las ¢tras especies, e canales desolladas en-
teras o de_,cuartxzada,s por mltades o por cuartos.

Los trozos mas pequenos que las mitades o los cuartos y las
carnes deshuesadas de los animales de las espgcies vacuna, ovi-

bazos, leniguas, manos y .

®
~

na, caprina y porcina podran exportarse si cumplen asimismo
las condicicnes previstas en-el anejo 9.

Las carrmes, menudos, grasas'y despojos, frescos, refrigerados,
congelad®#s o congelados a muy baja temperatura deberan ir
acompafhados de un certificado sanitario-veterinario conforme al
modelb previsto.en el anejo \10 si se trata de especies vacuna,
ovina, caprina y porcma. el texto de dicho documenté se¢ com-
‘pletaré con un certificado en el que conste que los articulos de
que se trata se han preparado con animales que no proceden
de una zona objeto dg interdiccidn, debida a fiebre aftosa y
asimismo de peste-porcina clasma y africana si’ se tratase de
porcinos.

X. las aves de corral sacr1f1cadas, sus menudos Yy su grasa,
frescos, refrigerados, congelados o congelados a muy baja:tem-
‘peratura deberan haberse preparado en mataderos autorizados
con arreglo a las norma$ que figuran en el anejo 11,

Dichos productos asi como los conejos domestlcos, deberan
acomparfiarse de un certificado sanitario-veterinario conforme’ al.
modelo que figura en“el anejo 13. . ¢

XI. Los despojos y grasas a,hmentarws que no sean’ las pre-
-sentadas en estado fresco, refrigerado, congelado o congﬁlado a
‘mfuy baja temperatura, las conseérvas y los: preparados a base de
carnes y de menudos y los extractos de ‘carnes deberag acompa-
fiarse de un. certificado sanitario-veterinario conforme al mo-
delo prévisto en el anejo 13.

El certificado debera completarse con un testimonio err el
que conste que los productos se han _preparado a. partlrﬂe ani-.
males que no proceden deé una zona objeto de interdiccién, por .
causa de fiebre aftosa y de virosis. mayores de esta especie y
*asimismo de peste porcina clasica y africana, si se tratase de
productos a base de cerdo, para los articulos siguientes:

— salchichas y similares crudos de carnes de menudos o de
sangre de rumigntes y porcinos;

- ofros preparados de carnes o de menudos crudos de ru-
miantes y porcinos. s

Los productos, con exclusion de ‘las ‘tripas, vejigas y estoma-
gos, deberan haberse preparado en establecimientos autortzados

‘ para la exportacién, y las condiciones exigidas para la autoris

zacion de dichds establecimientos figurar en el ‘anejo- 14.

XII. La caza muerta debera acompariarse de un certificado
sanitario-veterinario conforme al modelo previsto en’'el anejo 15

‘XIII. Los certificados sanitario-veterinarios-previstos por el
presente Protocolo deberan rédactarse cn rumano y en espafiol,

XIV. Los animales vivos'y los articulos dé origen animal
mern@ionados se rechazaran por el pais importador cuando no
‘cumplan las condiciones. prescritas por el presente Protocolo.

El motivo de que se rechacen debera figurar en el certificado
sanitario-veterinario haciéndolo constar el Veterinaric Inspector
de la Oficina de Aduangs o de la Estacién Veterinaria fronteriza
de importacién.

En caso de que no se pueda proceder a su devolucion, los
animales se sactificaran por cuenta del importador en el mata-
dero del pais destinatario; los articulos se destruiran en los lo-
cales mas proximos destinados al aprovechamiento de cadaveres
de animales, y los gastos correspondientes correran a-cargo del’
importador. .

En todos los casos, el Servicio Veterinario Central del pais
importador comunicara telegraficamente, en el plazo mas breve
posible, al Servicio -Veterinario Central dél pais exportador las
medidas que haya adoptado y. las.circumstancias que las han
motivado. El telegrame se confirmara con vn informe detallado.

XV. Los vehiculos ‘utlhzados para el transporte de animales
vivos se limpjaran y desinfectaran-antes de la carga y después
‘de la descarg®®.os Servicios Veterinarios Centrales de las Partes
contratantes se comunicaran reciprocamente los Reglamentos
en vigor relativos a la desmfeccwn de los medios de transporte.

XVI, En caso de eplzootlas graves comprobadas en el terri-
toriq de- una de lfas Partes contratantes, la otra Parte tendra el
derecho ~de prohibir o de limitar,- mientras dure el peligro de .
contagio, la importacién de los animales y de sus productos asi,
como de todos los productos que puedan servir de vehiculo para

- el contagio.

XVII. El presente Protocolo”entrara en vigor en la misma
fecha y continuara en vigor durante el mismo periodo de tiempo
que el Convenio Sanitario-Veterinario mencicnado en el artitulo
primero, si no se sustituyere o modificare de comun acuérdo

_por las Partes contratantes del presente .Protocolo,

Hecho en Bucarest el 4 dé marzo de 1972, en dos ejemplares
autentlcos en lengua francesa.

Por el Goblernb de la Republica
Socxahsta de Rumania,

Sr. Dimitrescu

Por el Gobierno del Estado
Espaiiol,

Ed’uardo Casuso ¥ Gandarillas
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) ANEJO I ’ L Medio de transporte
CERTIFICADO SANITARIO-VETERINARIO_.‘ Pof (vagén, camion, avién o barco) (2); ...
Equidbs reprbductores.o para carn}i\ceria ® ¥ Jnfo;hmcién-sanitario-veteriﬁaria' U —
Pais exportador: ;... . ™ Yo, el 1nfras'ér1to (nombre)” ...... , Veterinario debidamente

Ministerio de Agricultura, de Industria, de la- Alimentacién -
y de Aguas (1),
Servicio veterinario ....

.

1. Procedencia de los animales

Nombre y direcci6n ‘del ganadero (mencién Tacultativa)

Nombr& y direccién del eXpedldor spesea
1. " Identificacion de los animales
Cafegona " . Marcas

Especie (carniceria, Edad Sexo - v
’ ~reproducion) - descripcién

. (6)} .

QI
b .
III.. Medios de transporte

Por (vagén;: ca;mién, aviéon o barco)‘ (2)

IV. Informacién sqnitario-veterinaria .

Yo, el infrascrito (nombre) Veterinario debidamente
autorizado por el Gobierno, certifico que los animafes anterior-
mente mdxcados ‘previg examen en -el dia de la fecha

a) No presentan sintoma clinico alguno de enfermeda_d
b) se han mantenido ‘durante las seis Gltimas semanas en:

una explotacién indemne de enfermedades contagiosas de la -

especie-y concretamente: de durina, anemia infecciosa, encefalo-
mielitis equine e influencia catarral ‘del ‘caballo;
¢) ‘han permanecido durante méas de sqis meses, anteriores

inmediatamente .al momento de la exportacién, en un pais in- -

<demne de muermo dgsde hace mgs de seis meses,

Sello oficial.
_Dado en
(Firma del Veterxnano)
N

(1) Tachese la mencién mutxl e

(] Indiquese si se trata de vagones y ‘camiones, el mumero;
4rata de avmnes, el numero de vuelo; si se trata, de barcos, el nombre
vy la compaiia naviera.

Nora: El presente certlﬁcado deberd -expedirse con una an-
telacmn de menos de tres dias antes de la expedlclon de los am-
males. -

ANEJO 2
CERTIFICADO SANITARIC—VETERINARIO
Vacuno, ovinos; caprinos y porcines re_aproduc'tores’

, 2
Pais exportador: .. ...
Ministerio de Aﬂncultura de Industria, de la Ahmentacmn y
-de Aguas. .
* Servicio vetermarlo

I. 'Procedencia de los animales

Nombre'y direccién del ganadero (mencién facultativa)
Nombre y direccién del expedidor: .....

si se

autorizado por-el Gobierno, certifico que-los animales anterior-
mente indicados, previe examen en el dra de la fecha:

a) no presemtan sintoma’clintico alguno de enfermedad

b) Se han mantenido durante los’ treinta ultimos dias en una
explotacién indemne de enfermedades contagmsas de-la especie,
y concretamente de figbre aftosa, brucelosis, sarnas, tuberculosis,
paratubercu1051s tricomoniasis .y vibriosis ¥para el ‘ganado va-
cuno solamente); de fiebre, aftdosa, agalaxia contaglosa, fiebre
catarral ~ovina y viruelas (para sl ganado ovino y caprino so-
lamente); de fiebre "aftosa, peste porcina clasica y africana
(para los cerdos solamente); durante ese mismo periodo no .se
ha comprobado en un radlo de 20 kilémetros alrededor de .
la explotacién - caso” algunNe fiebre aftosa y otras virosis’
mayores, viruelas (para los ovinos y caprinos solamente), y
de peste porcina clasica y africana (para los cerdos solamente)

¢) han sido objeto de.dos serodmgnos’mcos con tres. semanas
de intervalo, para la mve:t;gacxon de brucelosxs dlchas pruebas

_kan dado resultado negativo; -

d). tnicamente si se. trata de ganado vacuno, han sido obleto
de una tuberculinizacién intradérmica. con resultado negativo.

(Dicha prueba debera - efectuarse durante los guince dias
que precedan al momento de la exportacién del ganado vacuno);

e) TUnicamente si se_trata de ganado vacuno, nro han presen- .
tado nunca sintomas cfmlcos de Jeucosis vacuna en el rebafio
del cual proceden no se ha comprobadc nunca :caso; alguno de

-Teucosis vacuna, y los animales exportados.se han’ sometido al
_control hematoléglco para la leucosis, con resultado negativo;

f) anjcamente si .se trata de izax:as, han sido objeto de un
examen bactericlégico de la 'leche para la investigacién de la

"mamitis infeccicsa durante "los. quince dias. anteriores al mo-

mento de Ia exportacién, con sresultado regativo;
g)- estan vacunados contra la fiebre aftosa desde. hace mas
de quince dias y menocs de c¢inco afios, con una vacuna oficial-

‘mente controlada activa ¢ontra los tlpOS de virus O, A y.C;

h)  Unicamente si de.trata de ganadé ovino, estan vacunados -
contra las viruelas desde hace mas de quince dias y menos de
cuatro. meses;

i) los cerdos esfan vacunados contra la peste porcina, con
‘una vacuna que no contleme virus vivos, -y contra el mal
rojo desde hace mas de un mes y menos de sels meses.

Sello, oficigl. ke

Dgdo en ... a

(Firma del Vetermarxo )

L3

(1) Tachese la mencidn mum ®.

2) Indxquese si_se trata de vagones y camiones, el nimero; si se
trata de aviones, el numero de vuelo; si.se irata de barcos, el nombre
-y la™Rompaiiia naviera. - . S

Nota: EL presente certlflcado deberé expemr e .con una. an-.
telacién mfemor‘ﬁ. tres dias. antes de la expedlcxon de los™ ani-.
males, . f

- B
ANEJQ 3

CERTIFICADO SANITARIO-VETERINARIO
Vacuno, ovino, caprine ¥ porcino para cami_ce‘ria

Pais exportador

Ministerio de Acrncultura de Industria, de la Allmentacxon
"y de Aguas (1),.

Servicio veterinario®

I Procedencza de los_ ammales

Nombre y- direccién del ganadera fmencmn facultatlva)
Nombre y direccién del expedldor ....4.:

II. Identificacién de los animales
L .- . II, ‘Identificacion- de los ammales ~
0 l ¢ o M
. . - Marcas L . ; . -
Especie Raza Edad Sexo ~ ‘auriculares Especie Raza - Edad | Sexo Marcas >
. - vy descripcion T . . auriculares.
- 'Y P

| -~
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II. Medios de transporte

Por {vagén, camién, avién o barco) (2): ...

1V. Informacioén sanitario veterinaria

Yo, el infrascrito (nombre) ......, Veterinario debidamente
autorizado por el Gobierno, certifico que los animales anterior-
‘mente indicados, previo examen en el dia de la fecha:

a) no presentan sintoma clinico alguno de enfermedad;
b) proceden de una explotacion indemne de enfermedades
contagiosas de, la- especie y, concretamente, de fiebre aftosa y

otras enfermedades viridsicas mayores y de viruelas (para. los -

ovinos solamente) y- de peste porcina.clasica o africana (para
los cerdos solamente); durante las seis semanas anteriores no
se ha comprobado, en un *radio de. 20 kilémetros alrededor de la
explotacion, ningun_casos de fiebre aftosa ni de otras enferme-

dades viriasicas mayores y de viruelas (para los ovinos sola--

mente), ni de peste porcina clasica y africana (para los cerdos
“Unicamente); .

¢} para Mos vacunos de mas de seis meses, estan. vaclinados
contra la fiebre aftosa desde hace mas de qulnce diag y menos
de un afio, ¢on una vacuna oficialmenfe controlada.activa con-
tra los tipos de virus O, A § C.

Sello oficial.
"Dado en ...... ,a

(Firma del Véterinario.)

-

(1) Tachese la mencién inutil.
(2) Indiquese, si se trata de vagones y camiones, el ntimero;
trata de -aviones, el numerd de vuelo; si se trata de. barcos, el nombre
y la compailia naviera:

Nota: El presente certificado debera expedirse con una an-

telaciéon mferlor a tres dias antes de la expedicién de los anl-

males.
ANEJO 4

CERTIFICADO SANITARIO- VETERINARIO PARA CONEJOS
Y LIEBRES

Pais de origen: ...... ' .-
Ministerio de Agricultura, de Industria, de la Alimentagion
y de Aguas (1) ......

Servicio veterinario-......
" »

! ° I Identificacion de los animales”

L Naturaleza del embalaje
. Numero de bultos

Caracteristicas mencmnadas en la ore]a y forma de 1dent1f1ca,»

cién .
Peso neto

II. .Destino de los animales .

De (lugar’de expedicionk
(lugar de destino) ......, por vagoén, camion, avién, barco (1-2) ......
Nombre y direccion- det expedidor: ..
Nombre ¢ direccién del destinatario

111, Ir'zformacién sanitario veterinaria

Yo, el infrascrito (nombre) ... , Veterinario debidamente
,autorlzado por el Gobierno, certifico que los animales que an-
teriormente se indican, previd"examen en el dia de la fecha:

1) Se encuentran en un buen estado de salud;

2) Se hanecapturado en una localidad indemne de tularemia
desde hace seis meses por lo menos y airededor de la cual, en.
un radio de 50 kildmetros, no se ha comprebade la ex'st;enah'
‘de dicha enfexmedad desde hace _por lo menos también
seis meges. /

Sello oficial. -
Dado en

(Firma del Veterinario.)

(1)  Tachese la mencion. inutil.

(2) Indiquese, si se trata de vagones y camiones, el numero;
‘trata de aviones, el nomero de vuelo;
y la compaiiia naviera. .

sl se
si se ttata de barcos, el nombre

Nota: El presente. certificado. debera sxpedirse con una an-

“telacion inferior a tres dias antes de la expedlclon dé los ani-

males.

_la fecha:’
si se

Condiciones

se expiden los animales a -

‘ANEJO 5

CERTIFICADO SANIMB.IO VETERINARIO PARA FAISANES
Y PERDICES VIVOS REPRODUCTORES

Pais de origen ......

Ministerio de Agricultura, de’ Industrla de la Ahmentacxon
"y de Aguas (1) ... .

Servicio Veterinario

-

I. Identificacién de las aves

Especie ......

‘Numero de aves
Naturaleza, del embalaje
Numero de bultos ’

! II.

Destino de las aves

De (ugar de expedicion) se expiden las aves a (lugar
de destino) por vagen- camién—avién-barco (1-2).

Nombre y direcciéon del expedidor ......
Nombre y direccién del destinatario ......
HI. Informacién sanitario-veterinaria

Yo, el infrascrito (nombre) ......, Veterinario debidamente
autorizado por el Gobierno y responsable del cuidado de la

.cuarentena’ de las aves antes de la exportacién, certifice que

las aves anteriormente descritas, previo examen en el dia de

..... .

1) Se encuentran en buen estado de salud y‘conservacién,

2) Se las ha capturado en una localidad indemne y dis-
‘tante mas de 50 kilémetros, de cualquier foco de¢ enfermedad
de Newcastle y <de espiroguetosis aviar-durante toda la estacién
de capturas.

3). Se las ha mantenido en el ceniro de almadenamiento
‘duranté tres semanas, eom6 minimo, a contar del dia.en que
entré en cuarentena la totaliddd del lote destinado a la expor-
tacion.

Sello oficial.
‘Dado en

(Firma del Veterinario.)

(1). Tachese la mencion inutil.

(2) Indiquese, si se trata de vagones y camiones, el numero " si se
trata de aviones el numero de vuelo; si se trata de barcos, el nombre
y la compama nawera -

Nota: El presente certificado debera expedirse con una.ante-
lacion inferior a tre$ dias antes de la expedicién de los animales.

. -
Ve
ANEJO &

necesarias -para la adecuacibn de mataderos
y frigorificos

ARTICULO 1.°

Para poder adecuarse para la .exportacion, los mataderos y
los frigorificos deberan cumplir las normas generales fijadas por
el presente Reglamento para las instalaciones, el equipo, la
forma de funcionamiento y las reglas de-higiene y la organiza-
cién del servicio de inspeccién veterinaria.

CAPITULO PRIMERO

Condiciones_de mstalacmn Yy de equlpo z

ARTICULO 2.°

Los establecimientos a que se refieren el articulo primero del
Dresente anejo deberarn establecer una separacion sufitiente en-
tre el sector limpio y el sector sucio y estar constituidos de tal

forma .que se.garantice, desde la introduccion- del animal vive-

en el matadero, hasta la salida de las carnes y de los menudos

‘reconocidos como aptos para el consumo humano, una progre-

sién continua sin posibilidad- de retroceso y sin cruce ni super-
posicién entre animales vivos y carnes, ni entre carnes y sub-
productos no comestibles o desechos.

ARTICULO 3.°

.

Los locales de estabulacién deberan proyectarse de forma
que se permita:,

N
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—La estancia del nimero méximo de anlmales que se hayan
de sacrificar durante una jornada de trabajo;,

— un reposo. suficiente de-los mlmales&antes del sacrificio.
.

.'ARTICULO 4.0

Las salas de sacrificio y de preparacioa deberan ser Ye di-
mensiones suficientes y cumphr las condiciones siguientes:

1) Debera conservarse un lugar éspecial para el sacrlﬁcm
de cerdos.’ N
2) Los lugares destinados al sacrificio y a la sangrfa deberan
ser independientes de los sitios: destinados a la preparacwn
Tratandose de ‘ganado mayor,; si las.diferentes operaciones que
se sucedan desde la sangria hasta el final de la preparacion
no se llevaren a cabo en el animal suspendido, -la . colocacién
‘para el «desuello» deberad hacerse:en soportes mstalicos:

ARTICULO 5.0

Los lugares destinados al vaciado y primer lavado de’ las
visceras abdommales (estomagos e intestinos) y los sitiog habi- |
litados para casquerxa, y triperia deberan estar alsla,dos de 'la |
sala de preparacmn,,pero préximos a ésta.

La casqueria y la ‘triperia podran -instalarse préximos g las
saladas de matanza y de preparacion, pero débera haber una
separacion eficaz entre estos dos grupos de locales.

*ARTICULO 6.°

-Las instalaciones frigorificas deberan incluir obligatoriameﬁte

1) Una o varias cémaras de refrigeracién que permitan rea-
lizar esta. operacién en las, canales .y menudos de todos los
animales sacrificados en una jornada de frabajo.

'2) - Eventualmente, una o varias naves de chpacidad sufi-
ciente destinadas al almacenamiento a baja temperatura de’las
carnes y de los menudos, si estos productos tienen que per-.
manecey en el establécimiento después del dia sxgulente a aquel
en el cual se 1levé a cabo el Sa:CI'IﬁCIO

~

ARTICULO 7.°
Cada estaBlecimiehﬁo debers tener ademas: -

1) Un lugar de -aislamiento de los animales vivos énfermos
o de los cuales se sospeche que no ofrecen las debidas garantias
sanitarias.

2) Un lugar habilitado para la matanza de dichos animales.

3) Un lugar de depdsito refrigeradc. para ‘las canales y -los
menudos. '

4). Un lugar destinado al depésito, tasta la entrega para su
tratamiento’ o destruccién, de las carnes, menudos y desp01os_
incautados (cada uno de los locales antenormente enumerados
estara provisto de un sistema de cierre con ,liave)

5). Espacios para ‘el deposito de los sebos, cuernos cueros
y unas o pezuias.

8) Un-sitio acondicionado y-equipadé para el lavado y la
desinfecciéon de los vehiculos. .

‘0. Vestuarios, aseos-y lavabos instalados en numero sufl-m
cients a la salida de los retretes‘

ARTICULO 8.0

Un local cerrado con llave, convenientemente "acondicionado
y de superficie suficiente, debera reservarse para €l -servicio |
veterinario de u‘specmon

ARTICULO 9.0

Los- edificios deberan proyectarse con el fin de permitir la
aplicacion facil de las. reglas de higiene.

Los locales a que se refieren los articulos 4.°, 5.°, 6.7y 7.° (pa-
rrafos 2, 3'y.4) del presente anejo deberan, en partlcular cum-
phr las condiciones siguientes:

1) Log suelos debéran ser rigurosamente impermeables y no
. resbaladizos; deberan construirse con pendiente suficiente y una
red de evacuacién apropiada para.el-desagiie de los liquidos.

. 2) Los muros ihteriorés y los techos deberan revestirse con
un revoco lavable; los muros deberan asimismo estar revestidos
hasta una altura minima de dos-metros a partir del suelo con
ullla ‘material re51stente al choque lmpermeable liso e lmputres—
cible.

Los locales deberan estar asimistmo previstos de un dlsposmvo

"y comprenderan por lo menos:: .

fin.

L2

- ARTICULO 10°

<« Todos los locales en que circulen ¢ permanezcan las canales

deberan estdr equipados de un sistema aéreo de manipulacién

que permita reducir al minimo el manoseo-de las carnes,
‘ARTICULO 11

En cada establecimiento debera instalarse una red.de agua
potable a presién, con exclusmn de cualquler red de agua no
' potable.

Sin embarge, podra tolerarse esta ultima para el funciona-
miento de'los apamtos productores de frio, con la condicién de
que no tenga comunicacién alguna cen. la red de agua potable.

Deberan instalarse bocas.de agua a presion en. los emplaza;
mientos apropiados para la limpieza de los ‘locales, asi como
para la .ducha de ]as canales, previa preparacwn e inspeccion.

Deberan instalarse bocas. de ague caliente._en las naves de
sacrificio y .de preparacioén, asi como en las casquerias. .

Debera garantizarse la iluminacién de forma satisfactoria en
todos los locales. <Las naves en que se sactifique y prepare a los
- animales y se depositen, almacenen, elaboren o acondfcionen las
carnes. y los menudos deberan estar provistas de una ilumina-
cin: artificial que tenga las mlsmas caractenstxcas* que la Juz
ssolar.

" Debera garantizalse en todos los locales una aireacién suf1<
ciente. La evacuacién de los vahos, gases o humos 'deberd reali-
zarse mediante dispositives proyectados especialmente para ese

ARTICULO 12

Los utilés empleados. deberan ser de materiales inalterables

Recipientes para la sangre .
Cubas con «panza» u otros dxsposmvos apropiados para
recibir directamente los .6rganos abdominales de los animales
corpulentos en el noménto de.la evisceracién.

3) Ganchos, bandejas y mesas para permitir la inspeccién
senitario-veterinaria de los menudos ¥ de las cabezas.
. 4) Recipientes estancos con tapadere de bisagra y clerre
unido.por los bordes para la recogida de los desperdicios.

5) Cubas con. dispositive de cerrdjo para la: 1ncautac1on de
los productos desechadaos.

6} Un dispositivo para la limpieza con agua hlrvxente del’
material que sirva para recibir y transportar las visceras. )
__D Lavabos .y lugares para. el lavado y desinfeccién de los
ingrumentos' v de 'los utiles de trabajo y de inspeccion (cuchi-
11 s, 51erras ) . B

CAPITULO II

1

&

Reglas de funéiona_mfento y - de higiene
ARTICULO 13

Los animales que en el momento del examen clinico del vete-
ringrio del matadero se reconozca que no se encuentran_en bugn
estado de ralud deberan marcarse de forma especial y colocarse

. en el establo lazareto.

Los animales a que se refierg. €l presente articulo no-podran -
sacrificarse si no es en €l local’ para la%matanza previsto a este
- efecto en la seccion sanlta}‘ia

ARTICULO i4 . .

Se conducira 4 los lugares destinados .al sacrificio a los
| animeles que vayan a sacrificarse inmediatamente; todos los
" demas. deberan continuar en - sus establos, apriscos o porque-
. rizas.

Segun-la especie o la categoria a que: pertenezcan los anima-
les,. dcheran ‘sacrificarse y prepararse en los lugd¥es que se

- leg reserve en las naves, destinadas a la matanza.

de.proteccion contra los insectos y los roedores.

-

ARTICULO 1§

- La sangre debera recogerse en los recipientes’ que designe
la inspeccion veterinaria.

La practica.del soplado de las canales con el fin de facilitar
la retirada del cuero, asi como el soplado de los pulmones,
guedaran prohibidos; en el momehto de la evisceracion, la masa.
gastrointestinal debera recogerse directamente en las ciibas con
panza 0 sobre una mesa de evisceracion v en bandejas, segun:
la eSpeme animal'y la forma de trabajar.

Se prohibira el. secado- de las canales .con ayuda de paﬁos
Queda . prohibido abrir y vaciar las visCeras (estémagos o intes-
tinos) en otro lugar que no sea.el sitio especxalmente reservado
al efecto. * -
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Los cueros y lag pieles deberan transportarse a los dep&sltos
espectales tan pronto como- sea posible- después de llevar a
cabo el desuello.

Los desperdicios deberan depositarse, por los empleados en
los recipientes previstos a este efecto.

ARTICULO 16

Las carnes y menudos dépositados o incautadés deberan

transporiarse tan. pronto como sea posible al local destinado

a su .aislamiento o destruccién. Los ménudos de pocd volumen
incautados y ios desperdicios ‘deberan depositarse en las cubas

destinadas. g 'la incautaciéon de los mismos. .

ARTICULO 17

Las .canales reconocidas como prepias para la exportacién
deberan mantenerse en .salas refrigeradas a4 una temperatura
de 4° C, de forma que la temperatura en el centro no exceda
de 7° centlgrados

Los menudos consumibles, en el estado en que se encuentren,
deberan transpmtarse 10 méas pronto posible de la nave de
-preparacwn a la camara fr1g0r1f1ca para su refrlgexacmn

1]

ARTICULO 18

N

El personal del matadero debera vestir .ropas de trabajo,

incluido un gorro apropiado. Las personas que hayan mani-
pulado carnes o menudos insalubyres deberan lavarse inmedia-
Jtamente las manos 'y los brazes y después deslnfectarlos

ARTICULO 19

. Se _prohibira ifitroducir y dejar deambular en los patios y
locales del matadero a perros, gatos y aves de corral.:

Debera practicarse sistematicamente la destruccién de in-
sectos y roedores en condiciones tales qué no puedan quedar
afectadas la salubrxdad de las carnes ni la de los menudos.

ARTICULO 20

Los locales deberan hmplarse tan frecuentemente como sea

posible y lavarse por lo menos con mangueras al fmal de la
- jornada de trabajo. .

Debera realizarse la desinfeccion de los establos, patios y
naves de tfabgjo cada vez que se compruebe la existencia de
una enfermedad contaglosa

El material y los instrumentos wtilizados por los agentes
del servicio de inspeccion y los empleados . para el sacrificio
y la preparacion de los animales y las preparaciones ulterio-

res deberan mantenerse en buen. estado de entretenimiento y |

limpiarse cuxdadosamente con la frecuencia que sea necesana
~ Deberan asimismo desmfectarse cada vez que se ‘conta-
minen.

CAPITULO 1II

Personal de Inspeccion Veterinaria

—

ARTICULO 21

. ~ : '
Debera’ preverse el numero de Inspectores- Veterinarios y

de encargados de la vigilancia, habida cuenta de”las- horas’

de trabajo, de 'fdrma que la inspeccion -veterinaria pueda rea-
lizarse en todos los animalés en las condiciones fijadas por el
reglamento que determine las condiciones de' la inspeccién

sanitario-veterinaria de los animales antes y despue’s del sa-
crificio en los mataderos pubhc05 adecuados para la exporta-

cmn (anejo 7)

ANEJO.7

.Condiciones de la inspeccién .sanitario-veterinaria de los ani-,

males antes y después del sacrificio en “los-mataderos y los
frigorificos adecuados para la exportacion ®* - .

ARTICULO 1.°

Los animales para -carniceria y dhac‘nerla., cuyas carnes,
menudos y despojos comsstibles se destinen a la exportacién,
unicamente podran- sacrificarse en los mataderos acondicicna-
dot y adecuados a tal efecto.

Seran objeto de una inspection sanitario-veterinaria antes y
después del sacrificio. en las condiciones fijadas. por el. pre-
sente regla,mento.

2109

CAPITULO PRIMERO

Presentacion a la inspeccién sanitario- vetermarla antes
del sacfificio

ARTICULO 2.0°

Todo animal, antes de su sacrificio, deb®ra presentarse a
la inspeccién sanitario-veterinaria por su -propietario o por su
- entrador.

El sacrificio . debera reahzarse el dia mlsmo de dicha . 1ns-
peccion o al dia siguiente. En caso contrario debera dzferlrse
hasta que’ se haya .realizado una nueva inspeccion.

Los- anirhales que presenten signos. de- fatiga unicamente
.podran sacrificarse después que transcurra un-” periodo minimo
-de reposo de doce horas

ARTICULO 3 2

El propistario o -ef entra.dor del animal estara obligado a
prestar toda la ayuda y a dar todas las facmdades necesarias
para el fiel cumplimiento de la inspeccién. — ’

En caso de negativa. por su parte, no se iniciara la
peccién o.se interrumpirad y. debera diferirse el sacrificio,

ins-

ARTICULO 4.0
La. inspeccién sanitario-veterinaria previa al sacrificio de-
bera llevarse a cabo .Unicamente con luz solar o con una ilu-
minacjén artificial que tenga las mismas caracteristicas; de-
bera efectuarse segun los métodos del examen clinico e incluj-
ra, llegado el caso, la observacion “termométrica.
Tendra como objeto: -

1. El1 estado gerieral de 'salud y de. mantenimiento y espe—
cialmente los signos de agitacién, de fiebre o de fatiga consi-
vulentes al transporte. -

2." El aparato locomotor.

3. El estado de la superf1c1e del tuerpo y de los or1f1c1os
naturales

4. El aparato digestivo y en particular la cavidad bucal
y el aspecto delas materias fecales.

.5 El aparato respiratorio y- especialmente las caracteris-
ticas de los movimientos resplratorws y €l estado de las ‘pri--
meras vias. .

8. El aparato- cardxovascular -

7. -El aparato ‘genitourinario, las caracteristicas de la ori-
- na 'y .especialmentg el estado de las ubres y del utero en las
‘hembras. ’

CAPITULO 1I

Presentacién a la inspeccién §anitario-véterinaria posterior -
al sacrificio .
ARTICULO 5.°

"En todas las especies gnimales la evisceracion .debers efec-
tuarse sin demora alguna después del sacrificio.

Con la excepcion del cerdo, serd obligatorio el desuello de los
‘animales_sacrificados. Los cerdos no desollados erera.n depi-
[plarse bien mediante escaldado, bien mediante chamuscado-o
bien con una’y otra .de dichas op'eracwnes o por cualquier
otro procedimiento aprobade por 6l servicio- competente.

Los canales de équidos de vacunos adultos, de novillos cas-
trados y de. cerdos deberant trocearse en medias partes me-
. diante una hendldura Iongltudmal de la, columha vertebral.

ARTICULO 6.0

Las visceras, asi como -la cabeza y la lengha, cuando que-
den separadas de- la canal, deberan colccarse_en la proximi-
dad de- ésta, provistas dlchas piezas, asi como la susodicha
canal de una marca o de una sefial particular que permita
reconocer su perténencia-comun a& un mismo animal.

Los rifiones, en todas- las .especies, deberan quedar “adheridos
a la canal ll_b_res de su envoltura. c

ARTICULO 7.0~

Las lesiones que pudiera haber en la canal, los. menudos
.0 los despojos, ne- podran quitarse ni ser objeto. de enmas-
caramlento ni de incisién antes de la presentacion para la'.
inspeccion,

A pienos que se trate de operaciones autorizadas por el
servicio veterinario de inspeccién, quedara prohibido antes. de

la colocaciéon de la estampilla de salubridad:
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1. Quitar una parte cua.lquiér'a del animal‘sacrificado o
- someterla a un tratamiento cualquiera que fuese, con excep-
cion- del batido en lo que respecta a la sangre recogida para
usos alimenticios. R

2. Proceder a fragmentaciones de la canal o-quitar orga-
nos .destinados concreta‘mente a- la opoterapia.,

ARTICULO 8.°

La inspeccion sanitario-veterinaria de los animales después’

del ‘sacrificio debera realizarse en- las condiciones fijadas por
el presente capitulo. .

Las operacionés de sacrificio y preparacmn de los ammales
deberan ser objeto de una inspeccion ininterrumpida del ser-
vicio veterinario de mspeccwn

' ARTICULO 9.0

Podran practicarse incisiones .38 exploracién en la canal,
los menudos y. los ‘despojos, por el Servicio Veterinario  de

Inspeccién, el cual podra.exigir el corte de determinadas pie-

zas o regienes, cuando esas operaciqnes sean indispensables
para la realizacion de la inspeccién.

Las visceras se someterdn a un examen. visual, completado
con la palpacion y si fuere necesario, con la incisidn.

La, exploracion de les ganglios debera comprender siempre
incisiones multiples realizadas siguiendo el.eje mayor de cada
ganglio, de forma.que se obtenga un corte en rodajas tan
finas como sea posible.

ARTICULO 10
La inspeccibn. «pest mortemy incluira el examen:

a) ‘De la sangre, atendiendo a su color, asi como a la ap-
titud para la coagulacién y con el fin de.descubrir la presencia
de elementos extraios. .

‘b) De la cabeza, del cuello, de los ganghos linfaticos re-
trofaringeos y submaxilares y de las amigdalas; la lengua:
se destacara lo mas posible para permitir una exploracién mi-
nuciosa de la boca y de la garganta. .

¢) De.los palmones, de los ganglios bronquiales y del me-
diaestino;
quiales deberan hendirse longitudinalménte y el pulmoén de-
ber4d ser objeto de una amplia_incision en su tercio posterlor

d) Del pericardio y del corazon.

e) Del diafragma. .

f) Del higado, 'de la-vesicula, de los canales blhares y de
los ganglios retrohepaticos'y. pancreatlcos -~

L B Del tubo -digestivo, de los ganglios hnfatlcos estomacales
y mesentéricos.

h) Del bazo.

i) De los rifiones, de sus ganglios 11nfat1cos y de la veuga

j). De los 6rganos gemtales

k) -De la ubre y de sus ganglios linfaticos.

1) .De las diferentes, pértes de la canal y concretamente del
tejido conjun’uvo

.' .
- ARTICULO i1

Para detectar la tuberculosis en los vacunos se procedera

a la incisién sistematica de los ganglios linfaticos mencionado$®

en el articulo anterior.

En caso de duda seran objeto asimismo de incisién los gan-
.glios ‘cervicales superficiales, axilares, supraestemales cervica-
les profundos, costocervwales, _pophteos precrurales,- isquiaticds,
iliacos y lomboadrticos. :

En los vacunos que tengan mas de seis semanas debera pro-
cederse:

a)’ A la investigacion de la cisticercosis al-nivel de la len-
gua, del esdfago, después.de ‘haber separado bien éste de la
traquea, del ‘corazén, de los maseteros externos e internos,
del diafragma, cuya parte muscular se separard .de la se-
rosa, y de las superficies musculares directamente visibles por.

las hendlduras o las incisiones realizadas al fiempo del sa- |

. crificio; la lengua sera objeto ‘de una incisién longitudinal
en su cara inferior; se llevara a cabo también una . incisién
longitudinal en el corazén de forma que se abran los ventri-
cu],os atravesando el tabique interventricular; dicha incision
se completara mediante dos hendiduras efectuadas en dos pun-
tos opuestos desde las auriculas..a la punta; se efectuaran
como minimo dos irncisiones, paralelamente a las caras lisas
del maxilar inferior, en los musculos maseteros y pterigoideos
internos, de forma que se separen, con una anchura por la
.que pueda pasar la mano, dos paquetes de musculo super-
puestos.

la tragquea y las principales ramificaciones bron---

-

.A la investigacién de la dlstomatosm mediante incisio-

‘nes practicadas en la.cara posterior del higado al nivel de -

los grandes canales biliares y mediante una incisitn profunda
en la hase del I6bulo de Espigelio.

En las vacas deberan hacerse una incisién longitudinal y
lag ubres se abriran medianfe una incisién larga.y profunda
hasta los senos galactéforos. '

En los terneros, el inspecter debera examinar especialmente

la regiéon umbilical y las- articulaciones a las cuales se prac-.

ticara una incisién en eI caso de sospecha de artritis revelada
por la hipertrofia "del gangho regional corresﬁondlente 0 por
la def’ormaclon de la-region articular. .

ARTICULO 12

En los équidos. debera prbcedersc en particular 2 la in-
vestigacion del muermo medidnte el examen de las mucosas
de la traquea, de la laringe, de’'las cdvidades nasales, de los
sénos, y de sus ramificaciones,. previa hendidura de la ca-
heza por el plano medial y extirpacién del” tabique nasai.

ARTICULO 13 -

- En_los .cerdos, la tuberculosis debera ,nvestigarse como se
indica.en el articulo 11 que antecede para los vacuncs. Las
superficies de hendidura de la columna vertebral, del esterndn
|y del suelo dé la pelvis se examinaran siempre. -
" Debera procederse- asimismo a la* 1nvest1gac1on de Ia cis-
ticercosis mediante la exploracién dé las stperficies' muscula-
res puestas.al descubierto, en partlcular al fivel de los miscu-
los de la zona lisa de la pierna y de la pared abdominal, de
los pilares del diafragma, de los. musculos intercostales, de la
lengua, -de la laringe y del corazoén.

ARTICULO 14

En ﬁ)s ovinos y caprinos desbera examinarse el higado de
la misma forma que en los vacunos.
. La abertura del corazén y la incisign de los ganglics lin-
faticos deberan llevarse a cabo unicamente en el caso de sos-
~pecha de la existencia de un estado patologlco o

ARTICULO 15

Cuando Ja inspeccion sanitario-veterinaria no permita de-
- dycir conclusiones inmediatas acerca .de la salubridad de la
“ canal y de los menudos y espeCIalmente cuando ‘deban tomarse
muestras para un examen de laboratorio, -el animal sacrificado
quedara en’-deposito durante un periodo minimo de veinticua-
- tro horas. s

En -ese caso, la canal, despues de proveérsela de un- plomo

de. Ldentlflcacwn ‘las visceras y Jos despojos podran colocarse en,

un local especial que permita garantizar su-buena conservacion.
" Tratandose del cerdo, mientras dure la investigacién de la
triquinosis, la duracién del depésito’ se reducird al tiempo
estrictamente necesario para el examen de las muestras.

LR -

ARTICULO 16

Mientras dure el depésito quedara prohibido a. cualquier
persona, salyo .al veterinario: inspéctor, que Tetire muestra
alguna de. las diversas partes del anlmal que se hayan de-
positado.

CAPITULO I1I
Conclusicnes de la inspeccion

ARTICULO 17

Unicamente podran destinarse a la exportacién las carnes,
menudos y despojos’ comestibles que procedan de animales
cuya sanidad ‘se haya rec0noc1do en el examen <ante mortem»,
y gtie én la inspeccién «post mortem» se hayan encontrado
adecuados para €l. consumo humano.

Sin embargo podran admitirse para’ su exportacxon las car-

de los animales qué. presenten: lesiones de los  menudos
netamente localizadas y que ho hayan provocado reaccwn
organica general. '

Diclros menudos né pedran sin embargo exportarse.

ANEJO 8

las carnes y de los “ menudos destmados

Estampillado_ de
’ - a la exportacién

ARTICULO 1.°

Las carnes y menudos destinadas a la exportacién que cum-
plan las d1sposwlones del Reglamento que determina las condi-
ciones de la inspeccion sanitario veterinaria de los animales
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antes 'y después del Sa.Cl‘lfICIO en los mataderos autorizados para
la exportacién,- se marcaran. mediante la -estampilla que se
define en el articulo 2.° siguiente, Quedara prohibido el empleo
de cualguier otra marca, de salubridad. .

ARTICULO 2.°

a) La gstampilla utilizada en. los mata'det\os rumanos es un’
sello en tinta 0.a fuego de forma oval, de una aqchura ‘de 8,5
centlmetros v de ung altura de 4;5 centlmetros

En el sello deberan flgurar las indicaciones sxgulentes en ‘ca-
racteres perfectamente leglbles ®

- en la. parte superior, la palabra «Rourhanie» (Rumdnia);

— en ¢l centro, el numero que permlta la identificacién del’
matadero autorizado; L

.— en la parte inferior,
del Estado».

Los caracteres tendran uri%,-lalturéf de ocho milimetros i:.ara
las letras y dé 10 milimetros para las cifras. -

B La estampilla -
un sello en tinta de i. ..a redonda, con un - diametro de 7,
timetros. .

la indicacion

. . ) L ..
tizada en los mataderos espaifioles es
5 cen-

En el sello deberan figurar las 1nd1ca01ones 51g11uentes en
caracterés perfectamente legibles:

—en la parte. superlor la palabra "«*Espafia» (denommacmn,
del pais):. .

— en e], centro el namero que permlta la 1dent1f1cac1on del
matadéro autorlzado,

—~— en la pa1 te inferior, la 1nd1ca01on «Inspecmén Veterlnarla»

ARTICULO 3.0

Las canales qLe pesen rnas de sesenta kllogramos *deberan
llevar la marca de la estamapilla al ‘menos en cada. mitad de la
canal en los puhtos siguientes: Cara externa de la plerna lomos, -
espalda, espaldilla, pecho y pleura en su regién dorsal

~ _Las otras camales deberan llevar, com¢ minimo, cuatro mar-
cas puestas en las espaldlllas y .en las caras externas de los’
miembros posteriores.
ARTICULO 4.° b
"En el caso de exportaciéon de .canales froceados cada trozo
debera estamplllarse

-

ARTICULO 5.0

JLog menudos, asi como las piezas de tocino. con corteza o’

sin ella se estampillaran con tinta 6 al fuego; tratandose de
‘menudos ‘embalados, la estampilla debera colocatse también,
con tinta, en dos etiquetas una- que se. fijara al embalaje y
_otra*que se colocard en.el interior ‘ds éste.

En dicha ethueta figuraran asimismo las indicaciones gi-
guientes:

3

— un numero de serie, s
— la designacion anatomlca de los menudos,
— la indicacion de la especie animal a. que peltenecen Ios
menudos, ,
‘- — el peso neto de la’ unldad de embala;e

ANEJO 9

‘Reglamentgcion relativa a las carnes deshuesadus
CAPITULO PRIMERO-
* Disposiciones generales'

ARTICULO 1.0

Tas dlsposmlones del presente Reglamento-se aphcaran ni-
camente a las carnes de vacunos, caprinos, ovinos y porcinos
presentadas en grandes piezas. deshuesadas para la venta al
por mayor 0 semi al por mayor. Dichas .carnes ho podran pro-
eeder de animales sacrificados urgentemente por causa de en-'
fermedad o de accidente.

- CAPITULO II
Condiciones de instalacién de lt;s establecimientos

ARTICULQ 2.0

.Los establecimientos utilizadcs para la preparaciéon y el al-
macenamiento de las carnes a que se reflere el articulo 1.° que
precede inclyiran:

«Servicio Veterinario N

«

— al. menos una tamara de refrigeracién,

— un _local reservado para la elaboracién de las ca.rnes

— eventualmente, un local pata embala]e en comunicacién
directa con el anterior, -

— un local parg las incautaciones cerrad:) con llave o reci-
plentes cerrados con. liave destinados a las carnes mcautadas,

— evéntualmente, una camara de congelacién,

-— vestuarios, lavabos y retreges,

La camara de refngeracmn se mstalara con arreglo a las’

reglas del arte.
La temperatura en dicho lugar se mantendra entre 0y + 2°
" centigrados, -Sus dimensiones debecan ser suficientes para con-
tener lg$ carnes necesarias para dos dias de trabalo y las car‘ﬁes
elaboradas en el establecimiento, a menos que éstas se congelen
0 se congelen a ‘muy baja temperatura.

-~
=

ARTICULO 3,°°,

Se dispondra de un carril aéreo, o de cualquier otro dispo-
sitivo de transporte mecanico de las carnes que permita evitar
cualquier centacto. de éstas con el suelo o con las paredes.

- El local 'de elaboracién y el local de émbalaje tendran dimepy:-.

siones proporcionadas ton la importancia de ‘las operaciones-

que.deban efectuarse en los mismos. Se acondicionaran de tal
forma que dichas operaciones puédan realizarse facilmente sin
retroceso de lag carnes y en las mejores condiciones de higiene
alimentaria y de seguridad para los trabajadores. Se garantizara
sobradamente su ventilacién; aireacién e llummacmn diurna y
nocturna, En ‘estos dos Ihcales lg temperatura no debera exceder
- de + 10° centigrados. -

Los muros y los. tabiques, hasta una altura minima de dos
metros sobre ‘el nivel del suelo se revestirtdn con materiales
-resistentes "a los choques, 1mpermeab1es imputrescibles y de
superficie lisa. Los muros y los tabiques, a una altura superior

- alos dos metnos; y los techos.3e recubriran con un revest1m1ento
liso, lavable y de tonos claros.

El suelo sera impermeable, 1mputresc1ble resistente a los

choques, facil de lavar y dispuesto en pendlente conveniente-’

mente calculada que permita el desagiie de las aguas del la-
vado hacia sumideros provistos ‘de. sifon -y enrejado, comuni-
cados: con la red; ‘general de evacuacién de las aguas utlhzadas
en el establemmxento

Los- angulos de’ unién de los muros’ entre si y con el suelo
se dlspondran en forma de media cafia.

El establecimiento estara provisto de. una ahmentaeion de

& agua. potable, exclusivamente con la excepcion, llegado el caso,

del agua necesaria para el funcionamiento de los aparatos de
“produccién de. frfo. La red.de agua. potable no deber4 tener
comunicacién alghna con esta. 1nstalac16n particular, cuyas tu-
beria$ deberan pintarse’ de color rojo y que no debera apro-

| visionar en-ningtn caso a los locales reservados al depésito o
a la elaboracién de lag carnes. Los grlfos de agua seran en

numero suficiente y dispuestos de forma que sé puedan realizar
lavados, con manga, del suelo, de los muros y de los tabiques.
Se instalaran en el local de elaboracién aparatos o disposi-

tivos destinados atlavadosy a’la desinfeccioft del material uti--

- lizado "para la elab8racién de las carnes.

‘Las mesas y :superficies donde se trabaje se recubmran en
toda su extensién.de un material resmtqnte imputrescible y
“-facil de lavar y.de desinfectar.

Los recipientes, estancos esterilizables, eon angulos 1nteno-

res redondeados Rrovistos.de tapadéras con cierre .#nido por,

los bordes y rodeados exteriormente de.una franja de pintura
amarilla de einco centimetros de anchura minima, ge dlspondran
eh numero suficiente en- el local de ‘preparacién para recibir
os huesos y los desperdicios procedentes de la preparacion de
las carnes. Se reservaran para este uso Unicamente.

Segun la importancia del establecimiento, deberan instalarse
una o varias bocas de agua corriente caliente y aparatos apro-

ados para el lavado eon agua corriente caliente y para la-de-
sinfeccidon del material menudo, cuchlllos espemalmente

- ARTICUED 4.0

Se ¢olocaran conveniehtemente “en cada local termoémetros
registradores o termoémetros de mercurio .contrastados, con el
fin de permitir en cualquier momento controlar facilmente la
tempefatura

£

o .ARTICULO 5.°

Se instalaran en el establecimiento dispositivos-que aseguren
une proteccién eficaz contra los roedores y .los insectos. Se
prohibira a los gatos y a los perros el acceso a los establec1-

mlentos.
r 4
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Se pondran a disposicion del. personal vestuarios, lavabos y
retretes. Los retretes estaran provistes siempre de pape] higié-

nico. No deberan tener en ningun. caso comunicacién directa-

con las naves de traba)o o de almacenamiento de las carnes.
Log lavabos estdran provistos de ]abén y de secado de las
mands que puedan utilizarse una vez Unicamente.

CAPITULO III _

Higiene de los locales, del material y del persenal

ARTICULO 8.°

Todos los locales, asi como el material,
los diversos instrumentos utilizados en el establecimiento. se
mantendran en perfecto estado.de limpieza~ y de entreteni-
miento.

El local reservado para la elaboracién de las tarnes se lavara.
al menos una vez al dia, al termmar el trabajo, con una de las

soluciones desmfectantes previstas por la reg]amentacxon en.

vigor. Lo mismo se hara, y con mas frecuencia si fuese.nece-
dario, con las mesas, remplentes herramientds y ganchos en
gontacto con las carges.

Las maquinas o-partes de maquinas y en general el material, .
después de desarmarlo si a ello hubiere lughr, se limpiardn y.
después sg esterilizaran bien con agua hirviente corriente o con

vapor.a presmn bien con una de las soluciones desinfectantes
previstas por l'a Reglamentamon en vigor y que no ‘puedan

alterar ‘las carnes. "
ARTI:CULO 7.0

El personal -destinado a manipular las carnes estaré obligado

4 la mas extremj limpieza. Carteles dispuestos convenientemen-

te le-recordaran que debera proceder a un lgvado ‘cuidadoso. de
las manos inmediatamente después que utilice los retretes,

Se prohlblra escupir,

. boracién o de almacenamiento de las carnes.

ABTICULO 8.~

La .empresa que explote el establecimiento pendra a dispo-
sicion de su personal monos, incluidos gorros, lavables, los
cuales deberan llnvar ¢on=‘tantemér£te durante el trabajo y se
cambiaran sxempre que sea necesario.

Seré necesario garantizar una v1g11anc1a medlca regular del
personal, especialmente con el fin de ev1tar cualguier’ riesgo
de contamlnacmn de las carnes.

CA\PITULO v

‘&
P s e . \ .
elaboracion, acondicionamiento y embalaje
't de las carnes

Origen,

ARTICULO 9.2

Unicamente podran utilizarse, 'p'ar'a la preparacién de-las
carnes a que se reflere el artlculo 1.° del presente Anejo, las

carnes procedentss de animales sacrificados en un, matadero.

autorizado para” la exportacién y que “lleven la estarnpllla re-
servada para las carnes admitidas como adecuadas para la ex-
portacmn Deberan cumplir - las .condiciones ' siguientes:

-a) presentarse en canales enteras en medias- 0 en cuartos;
b) hgberse sometido, al terminar las operaciones de sacri-
ficio, y mantenido mientras dure su almacendmiento y su trans-
porte, a ung temperatura inferior e igual a. -+ 2° centigrados
y la temperatura interior de las carnes no excedera de;+ 7°. ~
" . . . .

‘ Y.\ ARTICULO 10 '

Desde el momento de su introduccién en . el establecimiento
de preparaciéon para su.destino, las carnes a que se refiere el
articulo 9 del presente anejo se almacenaran en lg camara @&
refrigeracién. No podran, en ningin caso, introducirse enel
I6cal de trabajo sin.haberse sometido a la inspeccién veteri-
naria,

El transporte de las carnes desde el local de refrigeracion
al local de trabajo debeia efectuarse siempre mediante upo de
los dispositivos previstos en el articulo 3.° del presente anejo.

“No podra introducirse carne al%ma en el local de trabajo
si su temperatura interior excediese de 7° centigrados. °

ARTICUI.O 1

Las operaciones de dechuesado .y de cortado; para la prepa-
racién de las «carnes en grandes piezas», se efectuaran de forma
qu‘e se obtengan trozos del corte gruesos o semigruesos.

los instrumentos y A

fumar'y comer en los.lugares de ela-

*

* ARTICULO 12
El cortado-y el deshuesado se llevaran a cabo de forma que
se evite cualquier suciedad de las carnes.
Se eliminaran las esqulr]as de huesos y
. sangre. -
Eil tejido conjuntivo intermuscular, log vasos sanfrumeos las
serosas'y todos los ganglios linfaticos. de la canal deberan de-
_jarse adheridos a los. grupos musculanas por sus conexiones

«

tos coagulos de

o naturales .

Podran ser objeto. de una eliminacion parcial los depésitos
de $rasas que a continuacién se enumeran: Grasa pelviana o
renal, manteca, grasa del costillar, grasa® mguma] 0 penmd—
marla y grasa de cubierta.

7 .
ARTICULO 13

Los huesos, desperdicios y restos diversos de corte o de pre-
paracién se recogeran, a medida que se vayan desechando, en
recipientes gdecuados. .o

' ARTICULO 14

. . e ~
Después del cortado y deshuesad3, las grandes piezas de ca_.rﬁe
ge transportaran al local de acorndicicnamiento o a una ‘parte
del local de trabaio reservadg al- aconclmonamlento meadiante -
recipientes o instrumental automatico facil de limpiar y de
_desinfectar, -mantenido. constantemente en buen estado.de en-
treten1m1ento 14 de limpieza.
. Cada pieza grande de carne se envolvera en una hoja de
material transparente, incoloro, incdoro e imputrescible.
El embalaje de las carnes dochucsadas en grandes piezas
seguird inmediatamente a las’ operaciones previstas en 'los
apartados anteriores, '

N

,

ARTICULO 15

Cada embala1e estara compuesto’ por lo meénos de una hom
de materlal transparente, incoloro, inodoro, imputrescible:y su-
ficientemente extensa para asegurar una proteccwn eficaz de
su contenido, contra cualquier suciedad durante -las manipula-
ciones. d¢'‘que ‘sea normalmente objeto. Cualqdiera que fuese .el
embalaje wtilizado, debera ser de una solidez suficiente. El
reempleo de los embala]es se -autorizara si se encontrasen..en
perfecto estado de entretemmzento y de limpieza.

Se impondra el estampgillado de las piezas cuando éstas sean
de .un peso. superior a tres kilogramos. Cuando el estableci-
mientp de cortado y de deshugsado esté comprendido en un
matadero~ el sello. utilizado serda el del matadero; cuando el
establecimiento de cortado y de deshuesado-sea distinto ‘del
matadero, la estampilla utlhzada sera la del establecimiente
“de cortado

Cuando las piezas pequenas (@e un peso’ 1nferxor a tres kilo-
gramos) se.acondicicnen mdlwdnalmente la hoja de acondi-
cionamiento debera incluir .exteriormente en caracteres visibles
y - facilmente leglbnes las mencisnes siguientes:

1. Razon social «(denominacién de la Empresa, exportadoral,
sede ¥ numero de matricula del estaolpmmlento de preparacion;

2. Especie animal y denominacién de los trozos segun la
nomenclatura en vigor;

3. Peso neto;

4. Fecha de acondicionamicnto indicada por el dia y el mes.

-

Las piezas pequefias o las piezas grandes déeberan colacarse
en ‘embalajes en los que figuren de forma visible y en caracte-
res facilmente Ieglbles las menciones siguientes:

1. Razén soma] sede y numerc de matncula del estable-
cimiento de preparacién; |

2. Especie animal y denominacion de los trozos segun la
nomenclatura en vigor;

-3. Peso neto;

4. Fecha-del embalaje para las carnes en plezas pedquenas
o.fechg del deshuesado para lag carnes en piezas grandes.

Ademas, debera estamparse en tinta en una etiqueta fijada
al embalaje dé forma visible, y en.una copia odlocada en el’
interior del embalaje, el’sello de.inspeccién veterinaria de! ma-
tadero (si el establecjmiento de- cortado y de deshuesado esty-
viese \comprendido en "el matadero) o- del éstablecimiento de
cortado y de deshuesado (si este ultimo no estuviese compren-
dido, en un matadero).

ARTICULO 186

Inmediatamente después de su embalaje, las carnes se re-
frigeraran, se conge]aran o se congelaran a muy baja tempe-
ratura, |

El tratamiento por el fI‘lO se estimara “suficiente cuando la
temperatura en el centro del. embadlaje no sea superlor. ’
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. :

— tratandose de carnes ‘refrigeradas a + 2° centigrados;
— tratandose de carnes pongeladas o congeladas a muy baja
temperatura a — 18° . centigrados. -

Dichas temperaturas deberan mantenerse constantemente du-
rante e] almacénamiento antes de la expedicion,

ARTICU‘LO 17 !

El certxftcado de salubndad debera extenderse oanforme al
modelo. prev1sto en el anejo 10.

Peberan ‘mencionarse en el capxtulo 1I, procedenc;a de los
productos, - el nombrg, la direccién y el namero de gutorizacion
-del establecimiento de cortado y de deshuesado No deberan
1ndlcarse *los- mataderos de origen.

ANEJO 10
CERTIFICADO SANITARI‘O VETERINARIO.

Carnes. menudos y despojos frescos, refrigerados, congelados.
o congelados a muy baja, temperatura, de animales domésticos
de las- ‘especies. vacuna, caprma, _ovina, porcina y equina

4+

Pais_exportador;
- Ministerf® de- Agrlcultura de Industria de la Alimentacion.

y de Aguas (1. i
.Servicfo veterinario: ......

I

Especie animal procedente de
Naturaleza de las piezas: ......
Naturaleza. del embalaje (si procedlere)
Numero de bultos:
Peso neto: ......

II.

‘Direccion (es) del (8s) matadero (s) autorizado (s):
Nimero (s) de la autorlzacmn veterm‘arla del (os) matade-
ro (s):

Identificacion de jos productos

Procedencia de los prodvuct‘és

. .-

. De (lugar de expedicion) :
Los productos se expiden a (lugar de degtmo)
Por (vagén, camion, avion, barce) (2):
Nombre y direccion del expedidor: ......
Notnbre y direccion del destinatario: ......

Iv.

Yo, el infrascrito (nombre) ....., veterinario debidamente au-
terizado. por el Gobierno, certifico que los productos que an-
teriormente-se designan previo examen en el dia de hoy:’

Destino de los productos
e

Informacion sanitario-veterinaria

a) Tlevan el sello que -prueba que proceden en su totalidad
de animales sacnfxcados en Ios- mataderos autorlzados para la
exportacion.

b) -Se lds reconoce como adecuados para el consumo huma-
‘RO, como consecuencia ce una inspeccién veterinaria efectuada-
con arreglo a’las’ modahdades prev1stas p01 el Convenio vete-<
rinaric rumano. ¢

¢} Se han preparado, manipulado.y exped1do gon arreglo
.a las exigencias de la higiene de la alimentdciog. .

‘d)’ Se han preparado a partir de animales que-no proceden
de una zona'objefo dé interdiccion por causa de fxebre aftosa €3}
y de peste porcina clasica: y‘hfrlcana 4) .

@) Se han sometido al examen de la triconoscgpia .con resul-
tado negativo (5). -

-

Dado en
Sello oficial

Firma del Veterinario

Tachese la imencién inutil. .
2} Inchquese si se-trata de .vagones y -camiones, el numero; si se
trata de aviones, €l numero de vuelo sl se tra,ta de barco, el nombre
vy la compafiia naviera.

(3). Esta mencién se refiere a las carnes,” menudos gnasas y despo-
jos de vacunos, ovinos, caprinos y porcinos.

(4). Esta mencion ‘se. refiere a las carnes, menudos, grasag. vy despo-
jos de. porcinos.

(5) Esta mencion se refiere Unicamente a- las carnes de cerdo, asf
como a las lenguas, cabezds ¥ manos de cerdo; podra sustltmrse por
‘el testimonio’ del servicio veterinario que. . certlflque la ausencia
de triquinosis en el pais dé-origen desde hace mas de tres anos.

ANEJO 11

Normas exigidas . paA‘a la obtencion de autonzaclon
de Ios mataderos de aves

(1)

-

A, Condzczunes para la autorizacion

“Las -aves deberan sacrificdrse 'y prepararse en: establecnmen-
tos que corﬂprendan los locales e mstalacmnes sxguientes

5

~llave.

Una sala de espera para las aves destmadas al sacrificio,
Un’local para el sacrificio. :

Un lugar de preparacion y de acondlclonamlento

-Un local de refrigeracion.

Una nave para el almacenamiento- de los desperdicios.
Locales sanitarios.

Vestuarias.

Lavabos y retretes.

-

Los locales de trabalo se d1spondran de forma que se permita
una progresion continua de las aves sin entrecruzamlento de
- los circuitos. -

a) Locales de espera de las aves.

Habida cuenta de la-actividad normal del establécimiento,
dicho local deberéd ser bastants -ampliv de forme que se per-
mita sin, estorbo alguno el reposo de las aves. Situado en la
proximidad - ihmediata del loca‘l destinado al sacrificio, no de-
bera tener-con este ultimo’ comunicacién directa alguna.

Se garantizaran sobradamente la ventllamén y la ilumina-<
cién.

Debera acondicionarse un lugar para el lavado vy la desmfec-
cién de los jaulones o caponeras. .

No se exigird la sala de espera en los establecimientos. pe-
queiids.

En"todo casor los jaulones de’ ‘aves en espera deberan estar
situados siempre fu_era. del local destinado al sacrificio.

b) Local Jara el ,sac‘ri'ﬁcio.l
Debera estar provisto de todas las instalaciones  necesarias.
para le. realizacion® de las operacmnes de sangrado y desplu-
medo,

Las cubas de escaldado cuando sg utlhcen deberan proyec-
tarse de forma tal que el escaldado se efectue en las mejores
condiviones ¥ el agua se renueve a un ritmo, satisfactorio. '

Deberan adoptarse todas las medidas oportunas. para garan-
tizar la ventllacmn y la evacuacion de los vahos.

¢} Local.de preparacxon y de acond1c10nam1ento

" Dicho local seguira al local de sacr1f1cxo, pero no debers
L haber comunicacién alguna entre los mismos que no sea la ng-
cesdria para el paso de las canales, llegado el caso, medlante
un transmisor aéreo. L

Debera ser, de una capacidad tal que lds operamonos ds
“evisceracién, atado, arreglo ¥y acondicionamiento puedan.efec-
tuarse en el mismo -en lugares diferentes -suficientemente dis-
tantes los unos de los otros.

d) Local de refrigeracion.
Dicho local contxguo al anteriormente nombrado compren-
dera dos partes, que permitan:

— La una, la refrigeracién entre ¢ grados y + 8 grados centi-
Agrados de las canales y de los' menudos comestxbles, inmediata-
"mente después que termine su preparamén y antes de su acon-"
dicionamiento o su embalaje.

— La, otra, el almacenamientg entre 0 grados y + 4 grados
centfgrados ‘de las canales de aves y de.los megudos después
de su acondicionamiento o embalaje si.la expedicién no se lle-
vara a cabo en las veinticuatro horas siguientes 1 sacrificio.

e) .Sala de.depdsito ¢ los despertlicios:

+ Situada en la proximidad del local destinado al éacrificio y de
- la sala de preparacién, se destmara a recibir las plumas 'y los
./intestinos.

Tt )

= Los locales sanitarios estaran. aislados de los demas. locales
del establecxmlemo y provistas de un sistema de clerre con

Locales sanitarios,

Debera,n ser lo suflmentemenie 1mportantes como para per-
mitir:

— El aislamiento de las aves enfermas.
— La in¢autacion de.canales ‘o menudos 1mproplos para el
consumo.- L4

B.. Higiene general de los establecimientos-

Los .mataderos deberan construirse con materialgs duras; ‘las
paredes, tabiques, techos; -puerias y locales diversos se cons-
truiran con materiales apropiados que permitan una limpieza,
un lavado y una giesinfe(:cién eficaces.
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Hasta una altura de dos metros, las paredes y los tabiques
estagan provistos de un revestimiento impermeable; a una altu-
ra superior & dichos dos metros,, las ‘paredes y Ios techos seran
de materiales imputrescibles.

Los suelos seran impermeables, sin fisuras, de'pendiente con-
veniente ‘que permita el facil desagiie de las aguas_ utilizadas
para el lavado por canallzacmnes de evacuacion provistas de
sifones.

Deberan ponerse a disposieién del personal vesfuarios, lava-
bos con agua caliente y fria y retretes.

- Los lavabos deberan ser en numero suficiente y estaran pro-
vistos siempre de jaboén y de secamands para su utilizacién una
vez solamente. Se distribdiran convenientemente en los locales.
de trabajo y en la proximidad inmediata de los retretes vy de’
loz yestuarios.

Los retretes no deberdn tener en ningun casc una comumca-

" ¢idn directa con las salas o locales de trabajo.

- En todos los locales debera ser abundante la-luz. naturai o
artificial.

La aireacidn -debera permitir condiciones de trabajo. h1g1en1—
ca8. Debera completarse, si fuese- necesarm, con sistemas de
evacuacion de los vapores y vahos. ]

Se adoptaran toda clase de precauciones para evitar la en-
trada de las moscas y el paso de los roedores. .

Cada establecimiento debera tener wuna instalacién de agua
potable a. presion, caliente y fria, con exclusién de. cualquier
red de agua no, potable aceptable unicamente para el funciona-
miento de las instalaciones frigorificas.

El material, los instrumentos, los utensilios diyersos utiliza-
dos en las operaciones de sacrificio y de preparacion de las
aves, asi como en lac operaciones de fahricacién, deberan cons-.
truirse de forma tal y con materiales tales que puedan ‘ser ob-
jeto de una, hmpleza y de una desinfeccién faciles y eficaces.
_ Se reservaran estrictamente, para. la recogida de los dgsper—
dicios del sacrificic y de los subproductos no comestibles reci-
pientes hermeéticos provistos de una tapadera ajustada. En ellos
debera figurar una banda de pintura amarilla bien visible’ que
permita distinguirlos de los deméas recipientes. v

Se vaciaran de su contenido con la frecuencia que sea nece-
saria yal menos una vez al dia.

No debera penetrar en el establecimiento ningan perro'y nin-
gm gato.

La desinfeccion de los locales y del material dekera realmarse
con la frecuencia necesaria. La® sustancias utilizadas para" este
fin go deberdn tener en ningin- casoﬂun olor penetrante y. per—
sistente.

Los lavados se efectuaran' con agua potable éxclusivamente.

Los jaulones se lavaran y desinfectaran siempre antes de su
partida del establecimiento. -

El material, herramientas, utensilios-y recipientes diverses
se lavaran y desinfectaran cada dia. después de la jornada de
trabajo. .

ANEJO 12

Certificado de Sanidad. para aves y conejos domésticos
. *  sacrificados, sit grasa y sus menudos’

Pals de orlgén ...... -
Mmlsterlo de Agrlcultura de Industria . de Ia Alimentacion
y de Aguas®(1).
Servicio veterinario:
N 14

1. Identif‘i'caci’én de los productos

Especie animal procedente de: ...

Naturaleza de las piezas: ..
¢ Naturaleza del embalaje:

Numero.de bultos: ......

Clenes

Peso neto: ....., -
I Procedencia’de los articulos (2)
Direccién (es) del (os) matadero (s) autorizado (s}t
Numero (s) "de autorizacion veterinaria .del (og) matade-
ro (8): ... ' »

v

IIl. Destino de los productos
De (lugar de expedicién):
Los productos se expiden g (lugar de destmo)
Por (vagon, camion, avién, barco) (1'y 3):
Nombre y direccién del expedidor: ......
Nompre y.direccién del destinatario:

il

;

s

V. Informaciég relativa a la salubridad

Yo, el infrasdrito (nombre) veterinario® debidamente

autorizado por el Gobierno, certifico que los productos anterior-

mente mercionados: ......

a) ‘Se han reconocido como sanos después de una inspeccion
veterinaria efectuagda antes y después del sacrificio y no con-
tienen producto alguno aditivo prohibido por los reglamentds
rumanos y espaioles.
¢ b) Se han preparado; mlanipulado y .expedido con arreglo a
las exigencias de la higiene alimentaria .en un establecimiento

sometido a une intervencion veterinaria permanente.
N e

Dadoen ......a
Sello oficial (4)-

F{rma del Veterinario

inutil.

(1) Tachese la mencion

(2) Estos datos se refieren unicamente a las aves de corral

3) Indxquece si se trata de vagonés y camiones; el numero; si se
trata de aviones el nimero de vuelo- sx se trata de barco, el nombre
y la compania nav1era
! {4) Debera asimismo estamnalse el sello del servicio de inspeccién
vetermana en una‘ etiglieta adherida al embalaje.

ANEJO 13
CERTIFICADO SANITARIO-VETERINARIO

Despojos, grasas alimentarias distfntas de las presentadas en
estado fresco, refrigerado -y congelado; conservas y preparados
a base de carnes y -menudos y extra_ctpsde carne

" Pais exportador:.......
Ministerio de Agricultura, de Industrla de la- Ahmentacxon
y de Aguas (1).

. : °
Servicio veterlnarlo :
. ;

. . .
.- 1. Identificacion de los productos

" Especie animal procedente de: ......

" & Naturaleza. de las piezas:
Naturaleza del embalaje:
Numero de bultos: ......
Peso.neto: ....

1L Procedencia de los p.ro{i ubtos 2)

Direccion (es) del (6s) matadero (os) autorizado (s):
Numero (s) de autorizacién "veterinaria del (oS matade-
ro (s).

Destino de los productos

-

1.
De (lugar de expedicién);
Las carnes se destinan a (lugar de destino):
Por (vagén, camidn, avién, barco) (1y 3):

Nombre y direccién del expedidor: ......
Nombre y direccién del destinatario: ......

Iv.

- . )
N Informacion sanitaric-veterinaria

Yo, el infrascrito (nombre) veterinario, débidamente au-
torizado por el Gobierno, certifico que los productos antenor-
mente desxgnados y e‘{amlnados en el-dia.de hoy:

1. Son saribs.’ .

2.¢ Se han preparado, -manipulado. y expedido con arreglo a
las exigencias de la_higiene alimentaria emr un establecimiento
~sometido a una 1ntervenclon veterinaria permanente,

3. Sé han preparado a partir.de animales sacrificados en un
matadero (s) -autorizado (5) para la exportacion (2).

4. 'Se han sometido al examen-de la trlqumoscopla con resul-
tado negativo (4)..

Dado en
. Sello oficial

Eirma del Veterinario

(1) Tachese la-mencion inutil.

(2} FEstos datos se refferen tunicamente a los productos preparados
a partir de solipedos domésticos, de animales domésticos de las espe-
cies vacuna, caprina, ovina y porcina y de aves de corral, con éxcep-
cwn de las tripas, vejigas y estémagos, saladds o secos.

'(3) Indiquese, ,si se trata de vagones y camiones, el ntimero; si se
trata de -aviones, el nimero de vuelo; si se trata de barcos, el nombre
v la compailia naviera.

(4 Esta mencién se refiere umcamente a los prepara.dos a Base
de carne de cerdo, asi como a las lenguas, cabezas y manos de cerdo.
Podra sustltulrse por “el testimonjo del servicio veterinario que certi-
fique la ausencia de triquinosis en ¢l pais de .origen degde hace mas
de tres afnos. -



31 enero. 1975

2115

B, O. del E—Num. 27

. ANEJO"14
Nmmas exigidas para la autorizaciéon de establecxmlentos
de transformacién

Dichos establemm‘entos deberan contar con:

a) Locales frlgonﬁcos suflclentemente _amplios para el al-
_macenamiento eventual de’ carnes y menudos,

b Locales de cortado y de prepa,racmn de la carne separados
de los demas. locales.

¢} Un despacho cerrado con llave a disposwwn exclusiva-
mente del servicio veterinario.

d) Vestuarios, lavabos, duchas y retretes con descairga de-
agua,. estos ultimos prov1stos de agua .caliente y fria y disposi-
tivos para la limpieza'y la desinfeccion de las manos y ‘de seca-
manos parasu utilizacién. una vez unicamente. Deberan colo-
carse lavabos en la proximidad de los retretes. -

Los locales deberan proyectarse de forma que se pérmita 1a
facil aplicacién: de las reglas de hlgxene Deberan en- especial,-
cumplir las condiciones siguientes:

. .. 7z .

1. .En los locales - de'corta’do y de preparacién, el suelo de-
bera ser de un material lmpermeable facil de limpiar y de
desinfectar e “imputrescible, ‘con una ligera pendiente y pro-

visto de una red de evacuacion- conveniente para el desaglie_
de las aguas utilizadas hacia sumideros -acondicionados con si-

fon y enrejado; los muros deberan ser lisos y cubiertos hasta
una altura: miriima de dos megtros ccn un revestimiente o una
pintura lavable y clara y provistos de rincones y de angulos
redondeados.

2. Los locales destinados a las opera‘ciones de cortado y de
preparaciéon deberan_estar climatizados, ventilados y suficiente-
mente alejados de los locales donde funcionen los aparatos ex-

tractores de vapor o de calor, asi como de los locales utilizados

.para el ahumado.

En los locales deberan instalarse 51stemas de iluminacion
suficiente, natural o artificial que no modifique los colores.

De_beran mstalarse en la proximidad de los lugares_en que
se efoctuen las operaciones- de cortado dispositivos suficientes
para la limpieza y la. desinfeccién de las rhanos y.del material
de trabajo. . )

3. Debera 1nsta1arse una red de agurs potable a presién, con
exclusion: de cualquier red de agua no Ppotable, la cual sera
aceptable para el funcionamiento de las instalaciones frigorifi-
cas. El agua catfente estara a disposicion en cantldad suficiente.

4, El dispositivo de. evacuacién de las aguas*residuales de-
bera responder a las exigencias de la higiene.

5. Los lochles deberan estar provistos de .dispositivos de pro-
‘teccién contra los msectos y los roedores..

6. El material utilizado debera ser de material 1na1terable :

y facil de limpiar y de desinfectar.

] ANEJO 15
CERTIFICADO SANITARIO VETERINARIO PARA LA CAZA
MUERTA

" Pais de origen:-......
Ministerio de- Agrlcultura de .Industria de la Alimentacion . y
de- Aguas (1). - N
' Servicio veterinario:-

-I. Identi.ficdcidn. de los productos
-

Especie animal procedent® de ......

‘Naturaleza de las piezas: . .

Naturaleza deFembalaje: ..... -~
Numero de bultos: ...... ’
* Peso neto: ...

II. .Destino de los proo‘l'l,zctos

De (lugar de expedlclop)
"Los productos se han expedldo a (lugar de .destino) :.

Por (Vagoén, camién, avién, barco) (1y 2).

Numero y direccién del expedidor- ......

Nombre y d1recqlon ‘del destinatario: ......

I

Yo, el infrascrito (nombre) veferinano debidaniente au-
torizado por el Goblerno, certlflco que los productos anterior~
mente desxgnados v

Informacién sanitario-veterinaria relativa a la salubridad
- . L

'PRESIDENCIA

’ » ley 6/1974, de 27 de noviembre,

1. Son sanos y no contxenen ningun producto aditivo prohi-
bido por los reglamentos rumanoes y esparfioles.

2. 'Se han preparado, manipulado y expedidos con arreglo
a las exigencias de la higiene aiimentaria.

3. Se han sometido al examen de la triconoseopia con re-
sultado negativo. D

Dado én ;
Sello oficial (4)

Firma del Veferinario

(1) Tachese la mencion inntil.

(2) lndlquese. si se trata de vagones y camiones, el numer6 si se
trata de aviones, el numero de vuelo; si se trata de barcos, el nombre
v la compaiia naviera.

(3} Esta mencién se refiere Gnicam ente a las darnes de animales
salvajes susceptibles de adquirir la triquinosis. Podra sustituirse -por
el testimonio del servicio veterinario que certifique la ausencia de
triquinosis en el pais de origén desde hace més de tres afios. .

(4) El sello del servicio de inspeccién veterinaria debera estamparse
‘asimismo. en una - etiqueta adherida al embala]e

El Convenio entro en vigor el dia 16 de junio de ;2973. .

Lo que se hace publico para conocimiento genera!.*

Madrid, 16 de enero de 1975.—El Secretario general técnico,
Enrigque Thomas de Carranza. .

-
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DEL GOBIERNO

ORDEN de 29-de enero de 1975 por la que 'se fijan
los precios mdximos de venia de las leches higieni-
zada y concentrada dusante la camparia leche-
rg 1975/76.

r ;

Exceléntisimos sefiores: }

2127

=

El articulo -tercero del Decreto 3520/1974, de 20 de diciembre,
por el que.se régulan las campand$ lecheras 197576, 1976-77 'y
1977-78, establece la competencia. de los Ministerios de Agricul-

~tura y de Comercio para la determinacién de loss precios méaxi-
.mos de venta sobre muelle de central lechera 'y de centro de.
higienizacién convalidado, y al publico, respectwamente de las
lechies higienizada y concentrada en las poblaciones donde exis-
ta.el régimen ‘de obligatoriedad ;de higignizacién de la leche
destinada al abastecimiento publico.

En comsecuencia, de conformidad con lo establecido en el
-articulo sexto, en su apartado uno, del Decreto 3521/1974, de 20
de diciembre, por el que se establecen normas complementarias
de regulacién- de la campafia 1975-76, y previo informe de’ la
-Junta Superior de' Precios, tal como se determina en el Decreto-

Esta Presidencia del Gobierno, a .propuesta de los Ministe-
rios de Agricultura y de Comercio y previo acuerdo del Consejo

" de ‘Ministros en su reunién del dia 24 de enero de 1975, ha te-

nido a bien disponer:

‘1.° Los precios maximos de venta de las leches hlglemzada
y concentrada, homogeneizadas o no, sobre muelle de central
lechera y centro de higienizacién convalidado, sobre despacho
y al publico en despacha, ‘en todas’lag poblaciones. que com-
prénde el area de suministro de una central .lechera en la que
se haya establecido el régimen de’ ‘obligatoriedad de hlglenxza-
cién de la leche dbstinada al abastecimiento publico, seran, para
la campaiia lechera 1975-76, y para las provincias y periodos que
se indican, los-que se fijan en el anejo de la-presente Orden.

2.° En las prov1nc1as de Las Palmas de Gran Caharia y San-
ta Cruz de Tenerife la diferencia entre los maigenes de I'ECOgI%
e

. e industrializacién reales determinados por el Ministerio ¢
- Agricultura y los resultantes de los precios sefialados en el anejo

de la presente Orden sera abonada, durante la campafa lechera
1975-76, a las precitadas centrales lecheras, en cumplimiento del
acuerdo de Consejo de Ministros de 24 de enero de 1975. ’

Lo que comumco a VV. EE, para su’ conoc1mlento y demas
efectos.

Dios guarde a VV. EE. "

Madrid, 29 de enero de 1975.

) CARRO

Excmos. Sres. Ministros de Agricultura y de Comercio.



