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I. Disposiciones generales

MINISTERIO DE COMERCIO

ORDEN ¢e 5 de agosto de 1963 por le que se dictan nor-

mas parg lo peticion de préstamos con destino @ la
instelacion de sistemas de congelacion a bordo de deter.

minados pesqueros,
Tluatrisimo sepor:

Autorizado el Banco de Credito a la Construccion por Orden
del Ministerio de Hacienda de 10 de julio de 1963 para el otor-
gamiento de préstamos con destino a la instalacion de siste-
mas de congelacion a bordo de determinados buques pesqueros
en las condiclones que en dicha Qrden se indlcan, este Ministerio.
a propuesta de la Subsecretaria de la Marina Mercante y al
objeto de determinar el trimite de las peticiones consiguientes,
tienc a bien disponer:

10 Los armadores que se¢ consideren incluidos en la Orden
ministerial de Hacienda de 10 de julio de 1963 elevaran a la Sub-
secretaria de la Marina Mercante, con independencia de la que
se preve en el articulo cuarto de !a referida Qrden, instancia
solicitando su inclusion en la lista que se cita en el apartado aj
del articulo segundo de la misma, a la que se acompafiaran
proyecto ¥ presupuesto de la referida instalacion,

20 La iniciacién de las obras estard subordinada a la re-
solucion del reglamentario expediente en la Subsecretaria de la
Marina Mercante,

30 A los efectos correspondientes, se tendri en cuenia lo
establecido en el articulo cuarto del Decreto 18491963, de 11 del
pasado mes de julip

Lo que comunico o V. I para su conocimiento y debidos
efectos.

Dios guarde a V. I, muchos afios.

Madrid. 5 de asosto de 1963

ULLASTRES

Ilmo. Sr. Subseeretario de la Marina Mereante,

ORDEN de 6 de agosto de 1963 por la que se dictan
normas pare lo exportacion de tomate jfresco,

Habida cuenta de la experiencia deducida de la aplicacién
de la Orden ministerial de 13 de diciembre de 1962 ¥ acep-
tadas per nuestro pais las normas comunes de calidad esta-
blecidas por la Comisién Econémica para Europa, procede re-
fundir en una sola disposicion cuanto afecta al comercio de ex-
portacion del tomate fresco

En su virtud. este Ministerio ha tenido a bien disponer:

SECCION PRIMERA.~NORMAS DE CALIDAD
CAPITULO PRIMERO
Definicion de los productos

La presente norma afecta a los tomai.es, frutos frescos de
las variedades del «Lycopersicum Esculentum» Mill. destina-
dos a ser entregados al consumidor en estado fresco.

CAPITULO II
Caracteristicas de calidad
A)  Generalidedes

Este capitulo tiene por objeto definir la calidad que deben
presentar los tomates en =l momento de la expedicion, des-
pués del acondicionamiento v embalaje.

B) Caracteristicas minimas
1. Los tomates deben ser:

Enteros.

Sanos (a reserva de las disposiciones particulares admiti-
das para cada categoriz) :

Limpios (sin residuos de productos de tratamiento).

Desprovistes de humedad exterior anormal

Desprovistos de olor o sabor extranos.

2 Defectos de la fruta:

Grupo I

1o Incompleto desarrollo.
20 Frutos deformes en relacion con las caracteristicas de

variedad.

i Faltas de comercializacion:

1o Falta de correspondencia entre el tamafo de la fruta
v el que se indiaue en el envase.

20 Utilizacion indebida de marcas. tanto si son propias
como ajenas.

3.0 Falta de correspondencia entre la marca y la calidag
amparada en la misma.

Grupe IL

Prutos con heridas cicatrizadas.
Frutos con rozaduras cicatrizadas cuyva mayor dimen-
sién sea superior o un octavo de su meridiano.

3.0 Frutes alectados por mohes (pezonera, aljorra, elc.).

4o Prutos dafiados por insectos u otres animales.

5o Prutes danadas por el sol

6.0 Frutos danados por el frio.

7.0 Frutos reblandecidoes por el calor

8+ Frutos dafados por el granizo.

9. Frutos sobremnaduros

10. Frutos huecos (zocates), salvo para Jos mercados que
los admitan v que previamente se sefialen por el SOIVRE,

11. Frutos verdes. aunque havan alcanzado su completo
desarrollo (salve para los mercados que asi lo soliciten y pre
viamente se indiquen por el SOIVRE).

12. Frutes con manchas originadas por
nutricios que desaparecen en la maduracion.

13. Frutos que no reunan, en cuanto a forma, las carac
teristicas de la variedad. salve para los mercados que lo so-
. liciten y que previamente se indiquen por el SOIVRE.

3. El estado de madurez debe ser tal que permita a loy”
| tomates soportar el wransporte y la manipulacion, estar con-
i servados en buenas condiciones hasta el momento de} consumo
y responder a las exigencias comerciales del lugar de destino
que no se opongan a las presentes normas,

4, Se consideran variedades exportables de tomate todes
las que se adapten a las exigencias actuales de los mer-.
cados consumidores v para los de invierno aguellas represen-
tadas por frutos de forma redonda v superficie lisa, ponsis-
tentes y con pocas semillas :

La madurez comercial del tomate exportable se clasificard
en tres grados, cuyas denominaciones. caracteristicas y simbo-
los serdn los siguientes:

En viraje—E] simbolo sera una V marcada en el envase
La fruta asi denominada deberi haber completado su des
i arrollo, aunque su color verdoso no haya iniciado el cambio
de coloracion. En el corte transversal la semilla no quedard
afectada por el mismo vy se apreciaria claramente coloracion
rosada en la parte contral

Anaranjada o pinton—E! simbolo serd una X marcada en
5 el envase. Los tomates asi designados tendran ostensible su

coloracion rosada. sin alcanzar el rojo caracteristico de la
variedad.

Maduro—E! simbolo serid una M marcada en el envase. La
fruta habri alcanzado el color propio de la variedad en las

l.o

Jo

virus o defectos |
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Tes cuartas partes como minimo de su superficle. En todo
mso presentara consistencia firme,

5. Tenlendo en cuenta !a gpoca del afo v la demanda de
les mercados, 12 Direccion General de Comercio Exterior se-

falara el grade de madurez que debe exigirse a) tomate ex.

gurtable.
CAPITULO III

Clasifieacion
1. Calegoria gextron

Los tomates clasificados en esta categoria deben ser de ca-
dad superior. Dehen tener la carne firme v reunir todas las
wracteristicas tipicas de su variedsd. Estaran exentos de tudo
gt

Se distinguen:

Les tomates redondos,

l¢5 tomates econ costillasy que son de forma regular pero
wesentan costillas que. sin embargo. no deben extenderse sobre
de un tercio de ia distancia perifetica entre € punto pis
ar v el punto peduncular,

2 Categorin «l»

Los tomates clasificados en esty categoria deben ser de bue-
ra calidad. Estarin suficientemente duros, exentos de defec-
s graves ¥ opresentaran todas las csracteristicas tipicas de
s varledad.

Se distinguen:

Les tomates redondos.

Los tomates «con costillasy, Estos tomates deben tener, sin
embargo, 12 forma tipiea de su variedad.

) Categoria «lTy

Bsta categora comprence los tomaies de calidad comercial
tue 10 puedsn ser clasificados en las categorias superiores.

Extos tomates pueden ser de forma irregular v deben res |

whder 2 las caracteristicas minimas definidas mas arrina,
Dehen ser hastante dures v no deben presentar heridas fres-
0.
Se admiten las rozaduras cicatrizades de tres centimetros de
lengitud, como méximo.

CAPITULO IV
Calibrade

E calibvado es obligatoriv pata todos 103 tomales, estan de- -

wrrinados por el didmetro masimo de la secclon ecuatenal
Lus tumates se calibmn segin la escala siguiente:

'

Denotnl.

nacon Diametro maxima transversal

? ... D= 35 milimelres incluiaos & 40 milimetros excluides. -
GO L De 4v milmetros weluldos o 47 milimetros excitides.
MM D 37 muliluettos tholuido: 2 57 milliuetros cicluidos.
M De 37 wmilunetros incluidos & 67 wmilimetros exciuides.

G .. De s7 mimeircs mncluidos & 77 muimeiros excluldos.
GG De 77 mnliimertos wncluidos & 87 nulimetros exeluldes.

Lus winates ¢on costullas correspundientes ai calibre nds glio

Lo pueden ser clesilicados en la categona exiran,
CAPITULO V

Tolerancias

2. Categoria «In:

10 por 100 en numero ¢ en peso de tOMALES N0 COTTESHON-
dientes a 08 caracteristicas de lo categoria. pero ccnformes

g las de la categoria inferior (categoria «Iy) con 3 por 1W

¢omo muXimo de tomates coll T02adiras.
3, Calegorig «IIn:

10 por 100 en numero o en pise de tomates ng correspone
dientes & las caracteristicas de la cglegorie. pero spropiades
para el consumo.

By Tolerancias de ealibre

Para todas las categorias. 1 por 100 en nimero o en peso
de tamales por buito, respondiendo al calibre inmediatamente
inferior o superior a aguel que se meneiona sohre e bulto. fon
un minimo de 33 milimetros.

C:  Acumulacion de tolerancigs

En todo caso. las tolerancias de calidad § de calibre na
pueden exceder, en tonjunto, de 10 por 100 para la eategoria
«Extran v 13 por 100 para las categorias «fy y oo

CAPITULO VI
Fmbalaje ¥ presentacion

AV Homogeneidad
E! contenido de cada bulto debe ser homozéneo y no debe
contener mas que tomates del mismo origen, variedad, calidad
v 1amafio, Ademis, para lus categorias extray v dI» los 10-
mates deben ser de coloracion v de madurez uniturme.
Dentro de cada envase solo se admitird ung diferencia mi-
sima de cdos milimetros en el didmetro de los frutos que ¢on-
tenga. en las variedades de invierno

B) Acondicionamiento

El acondicionamiento debe ser tal que asegure uha protec-
e:on canveniente del producto. Para las categorias extran v «I»
la masa de !a mercancia debe estar separada de! fondo, de
los lados. v si hubiera lugar, de 12 tapadera por un medic de
proteceion.

Los papeles u otros materiales utilizados en el interior det
bulto deben ser nuevos v 10 10Civos para la alimentacion bu-
mana. En ¢! caso en que lleven indicaciones impresas, aquellas
no dehen fgurar mas que sobre la cara exterior de forma que
NG se encuentren en contacto con el truto. Los tomates deben
estar exentes en et aecondicionamienta de toda materia ex-

Dentro de cualquier envase, cada fruto podria ir envuelto
en pape! sultite puro, de 17 a 20 gramos metro cuadrado o papel
de segz,

Los iomales se dispondrin alineados en diferentes capas
dentro de cada envase, separandose de (o3 Iondos v 1apas con
colenunietas de virutlla seca e inodura

Bl interior de los cestes ird forrado a su ver con pakel de
UN0s CLATENTE $TAMGS Metro cuadrado o earton especal Que
sirva ge profeccion a4 la Irula que contiehe

En lug evases de 027100 Qe s SuMcelall 3 €05aY0 Se Adiu-
LZArE el IUSIO sisterna de colocacwn v presentacion de i
Hutd o bien el geondicionemlento de l2 misme =no celdiias,
preseiidicnidd de 1a envoltura wndiidugl ¥ de la virdnilla

Cr Envdses autorizedos

Se auTurizan los sidiientes Tpos de envases:

Cesto para nusve kdogramos De Ioring troncopiramudal 3

¢ bases rectangulares, ¢on 1as Siguientes Cimensiones ¢XTernas:

1 Se admiten tolerancias de calidad v de eglibre. en cada

bute. para los productos no conformes.
& Tolerancias de calidad

1. Categoria «extran:

3 ner 100 en niimero 0 en peso de tomates no correspondien- -
s 1 las caracteristicas de la categoria. pero conformes 2 las -

de ia categoria inmediatamente inferior (categoria «I» con 2
per 100 come miximo de tomates con rozaduras.

em

Base mayor ¢ tapa
Base menor o tondo
ALUM

Ceslc uara nueve Kilogramos. De forma troncopiramidal y
hases rectangulares, con [as siguientes dimensiones externas;

(148
Base mayor o iapa ... 30 %32
Base menor o Iondo 4l x 24
altura . %
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kilogramos. De forma tronccpiramidal y
con las siguientes dimensiones externas:

Cesto para doce
bases rectangulares.

cm.
Base mayor o 1apa ... N 50 x 32
Base menor o foudo ..., 4l x 24
Altura ... 25

Los envases Indicados anteriormente se autorizan tanto para |
la via maritima como para la terrestre, con excepeion del mer- .
cado britinico, al que solamente se permite el envio de cestos |
para seis kilozramcs

En la via terrestre se autoriza ademas el envio de bandejas
y cajas prismdticas de base rectangular, con lopes para su se-
paracién en la estiba v las mismas capacidades cstablecidas .
en la via maritima, !

También se autoriza para el mismo medio de transporte el |
envase de pasta prensada con alvéolos para el fruto, !

Cuando se trate de envases ne previstos en esta Orden, el
SOIVRE podrd admitir otros en régimen de eNsayo. en espe-
cial los mas apropiados para el transporte del fruto en bugues
climatizados,

Para ello el exportador debers solicitarlo de dicho Organis- !
me v del Sindicato Provineial de Frutos v Productos Horticolas
corresponciente, para que, a la vista de los informes recibidos,
pueda procederse en consecuencia

CAPITULQO VII
Marcado

Cada bulto debe llevar
indelebles, las indicaciones

al exteriar. en caracteres legibles e
siguientes:

A) Identijicacicn

Nombre del exportador, numero de la firma en el Regis-
tro de Exportadores y marca correspondiente.

B) Naturaiezz del producto
«Tomatesy.
C) Origen del producto

Zona de produccién o denominacidn
local.

D)

nacional, regional o

Caracteristicas comerciales

Categoria.

Indicacion «con costillasn si ha lugar

Calibre y sus simbolos distintives.

Empleo de 1a letra C en los tomates
al Continente

de invierno destinados

E) iarcas oficiales de control (facultativo)

Si las incicaclones anteriores estin inseritas sobre una
etiqueta esta tltma debe estar fijada al exterior del bulto v
tener una superficie de, al menos, 40 centimetros cuadrados.

«Se faculta o la Direccion General de Comercio Exterior
para auterizar rectificaciones 2 estas normas téenicas en lo
referente a envasados y acondicionamientos. en las exporta.
clones de tomates con destino a organismos oficiales, extran-
jeros o estatales de compra.»

SECCION SEGUNDA—INSPECCION
CAPITULO 1

Procedimiento de inspeceion

1. La inspeccion de] tomate para la exportacion es obli-
gatoria ¥ se realizara por el personal téenico del SOIVRE en
los puertos, estaciones de origen y puntos fronterizos que por
la Direccion General de Comercio Exterior se determine,

2. Las inspecciones se solicitarin de! SOIVRE por el in.
teresado, o persona por €l autorizada, en el lugar de la carga
o punto de concentracion que se determine, debiéndose acom-
paiiar una declaracion que especifique el nombre de la em-
presa, del almacén, el numero de cestos, las marcas v el de-
talle de los tamafios y grado de madurez del fruto en el mo-
mento de ser empaquetado

3. Cuando una partida fuera rechazada en primera ins-
peccion, el interesado o persona que le represente, podri sec- |
licitar segunda inspeccion, l2 cual se realizard antes de 13 |

salida del barco o vehiculo al que originariamente iba des
tinada

4. Siempre que sea posible, la segunda inspecclén se reali
zard por un téenico del SOIVRE de superior categoria al que
intervino en la primera

5. La inspeccion no se considerara definitiva hasta la sz

- lida del vehiculo que la exporte. El SOIVRE, entre tanto, po-

dra realizar cuantas revisiones estime convenientes para ung
mejor garantia de la calidad de la fruta.

6. La fruta rechazada permanecera inmovilizada durante
el plazo minimo de setenta y dos horas.

7. Dentro del plazo fijade solo podra autorizarse la re
tirada de l2 partida rechazada para ser destinada al mercado
interior, cuando de manera fehaciente se demuestre, a4 juicio
del SOIVRE, ser ese su destino

8. En el caso de que fuese retirada sin autorizacisn una
partida rechazada serd responsable de la Infraccién el ex.
portador, .

CAPITULO 11

Inspeccién en almacenes

1. Tendra como fin orentar e instruir a los exportadores
sobre los procedimicntos de llevar a cabo las operaciones ds
selecclon v envasado con 12 mayor perfeccion. Este servicio
serd gratulto ¥y no exime la preceptiva inspeccién en el puer
to. frontera o estacion de arigen

CAPITULO 111
Inspeccion para expediciones por via terrestre

1. Los vazones 0 camicncs inspeccionados en orizen, una
ver precintados, sblo sufrirdn nueva inspeccién en frontera
cuando concurran las circunstancias sigulentes;

a) Quebrantamiento de precinto.

b) Duracion de viaje superior a cuarenta v ocho horas,

c) Circunstancias excepcionales, tales como heladas, tem-
porales, etc., que hagan sospechar dafios en la normal con-
servacidn de la fruta.

2 Sl al realizarse. nuevas mspecciones por las eireunstan-
cias anteriores el tomate no reuniera las condiciones adecua-
das, el SOIVRE autorizari nueva seleccidn y permitira la ex-
portacién del fruto que aleance la calidad exigida

CAPITULO IV

Inspeccion del tomate canario transportado por via maritimo-
terrestre

1. Se hallara sometido a la inspeccion de origen en puer-
to canario, no aplicandose otro control 2 su transporte en
puerto peninsular que e necesario para comprobar la iden.
tidad de cada partida y realizar el precintado de los vagones,
asi como para fines de exclusiva informacién del SOIVRE
Tales envios solo sufrirdin nueva inspeccion en frontera, con
validez sobre la de origen. cuando concurran las circunstan-
cias siguientes: .

a) Quebrantamiento de precinto.

b) Duracién de viaje, desde el Gltimo puerto canario hasta
frontera, superior a ciento veinte horas.

¢) Clrcunstancias excepcionales que hagan sospechar da-
fios en la normal conservacion de la fruta.

CAPITULO V

Inspeccién en destino

1. Este servicio 10 realizara el personal técmico del
SOIVRE. estableciéndose una inspeccién para cada uno de los
siguientes grupos de puertss: Londres-Liverpoo), Hamburgo-
Raotterdam y Gottemburgo-Copenhague Sus funciones seraa:

1o Informar con la mayor urgencia a la Jefatura Nacice
nal del SOIVRE, para su ulterior traslado por ésta a la Di-
reccidh General de Comercio Exterior, Delegaclones Regio-.
nales y Jefaturas del SOIVRE de Canarias y Levante, sobre
las condiciones de legada del tomate y las de transporte.

2° Informar sobre los mismos extremos a las oficinas co-
merciales de los puertos respectivos.

3° Cogpzrar con l1as oficinas comerciales en los servicios
que éstas les soliciten en relacién con la legada del tomate.
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CAPITULO VI
Inspeccion en los medios de transporte

1. Compete al SOIVRE exigir el cumplimiento de las nor-
mas que se dictan en orden al transporte en sus diferentes
medios

SECCION TERCERA.—TRANSPORTE
CAPITULO 1

Transporte

El expcrtador podrd elegir y contratar libremente el medio
(e transporte, siempre que éste se ajuste a las condiciones téc-
nicas que se indican en los correspondientes apartados.

No obstante, el transporte maritimo de Canarias se efectua-

ri mediante los servicios regularcs contratados para tres cam-
padas por el Sindicato Nacional de Frutos y Productos Hor-
ticolas.

El Sindicato Nacional de Frutes contratari, ademiis de los
servicios regulares pendientes, los complementarios que resul-
1N precisos,

El Sindicato elevari la correspondiente propuesta de cone
trato a la Direccién General de Comercio Exterior, que deci-
dird, sin perjuicio de la aprobacién que corresponda a otres
arganismos por razén de st especial competencia, debiéndose
tener presente para la contratacion gue se menciona los si-
gulentes puntos:

a1 Que se atienda a i proporcionalidad de carga entre las
des provinelas canarias, El SOIVRE supervisard esta actividad
que se encomiendn al Sindicato.

b Que e total del tonelaje contratado cubra con suficien-
te holgura la carga de lomate previsible para la exportacion.

En cada buque de paso y ccmo tolal para 1as dos provincias
canarias, s2 auioriza o cargar hasta 20000 cestos de sels kilogra-
mes 0 su equivaiencia en ctros envases adecuados; en cireuns-
wncias excepcionales de falta de capacidad en € bugue de li-
nea regular contralado pedrd el SOIVRE autorizar carga por
encima de aquel tope a los buques de peso.

CAPITULO 1I

Transporte maritimo

Los buques que realicen el transporte maritimo del tomate
fresco deberan desarrollar una velocidad minima de 14 nudos, o
de 12 si se trata de buques con la carga ée tomate totalmente
tlimatizada. Los no climatizados estaran dotados de ventilacion
forzada con potencia para renovacion minima de aire a bodsga
vacia de 30 veces por hora v de 70 veces a bodega llena v dis
tribucién uniforme por medio de elementos adecuados.

En buques climatizados la temperatura minima no podrd ser
Inferior a los 10° para fruto maduro. Para los restantes grades
de mmadurez el SOIVRE fijarit en cada caso el minimo mas ade-
cuado de temperatura, que no cebe ser superior a los 150 La
humedad relativa variari entre 85 ¥ 90 por 100, ¥ lo propar-
tion e anhidrido carbénico 1o deberd sobrepasar el 5 por 100,

No se establece capacidad minima de carga para los bugues,
pero el cargamento maximo con destino o Inglaterta v a los
lrereados de Furopa continental no podri exceder de 120.00)
testos, de seis kilogramos cada uno. Sin perjuicio de ello, v en
tanto no exista linea maritima regular directa entre Canarias
¥ Noruega o Suecia, los bugues podran cargar 30.000 cestos por
encima de la cifra indicada con desting & Noruega, Suecia o
F;nlandia.. exclusivamente, siempre que se tate de tomate ven.
dido en firme, cuycs cestos vavan marcados de manera eficaz
bara el centro] de su destino v que sean abjeto de una estiba
Independiente en el buque, La companiia maritima que los trans-
porte garantizard la llegada efectiva del tomate a dichos palses
& la forma que estimen suficiente el SOIVRE ¥ las Deleqa-
ticnes Regionales de Comercio de Canarias,

El cargamento total podrd alcanzar la cifra de 150.000 ces-
tos si la carga se efectiia por medio de pallets, o sistema acele-
fado de carga v descarga, En este caso los bugues climatizados
Podran cargar 30.000 cestos mds con desting a Noruege, Suecia
0 Finlandia. siempre que cumplan las exigencias senaladas en
¢l parrefo anterior para este trifico,

El plano de la hodega deberd estar acondicionado con solera
de madera, de tal forma que la estiba se haga sobre fondo
lano, Las cuacernas ¥ amuradas quedarin szparadas de la
arga con tablones de anchura no inferior a 20 centimetros,
Separados entre si, como maximo, de 10 centimetros,

Los barcos estarin dotados de termdgrafos. que deberan co-
locarse en lugar adecuado para que se sefiale la mixima tempe-
ratura de bodega, ¥ que se pondrin en marcha al zarpar del
primer puerto de carga de fruta, previo precinto por el SOIVRE.

Los buques no podrin permanecer con carga de tomate &
bordo mas tiempo de cuarenta y ocho horas antes de su salida
para destino.

La carga se efectuard con los medios adecuados v con los
debidos cuidados para evitar perjuicios a los envases v & la
fruta

Los tomates ceberin colocarse en compartimientos indepen-
dientes de otros frutos o de cualquier mercancia que pueda ori-
ginarles perjuicio.

No se permitira la carga del tomate en bugues que trans-
porten sustancias que por si mismas o por sus emaneciones
constituyan un peligro para 12 conservacion del fruto.

La estiba se realizari en forma adecuada, quedando prohi-
bido pisar directamente los envases a cuyo fin se colocarin
tablones sobre Jos mismos.

Duracién del viaje:

Los plazos miximes parn el viaje de los buques de linea
regular para el transporte cel tomate, desde la salida del Ul-
limo puerto espafiol al de destino, sexin los siguientes:

@) A los paises bulticos. Bélgica, Holanda y Alemania: Des
de los puertos de la Peninsula, seis dias, Desde los puertos de
Canarias, sicte dias,

it Al Reino Unido, Islandiy v Francia-Atlintico: Desde los
puertos de @ Peninsule, cinco dias. Desde los puertos de Cana-
s, sels dias.

¢ A TFrancia-Mediterrineo e Italia: Desde los puertes de
la Peningila. des digs y medio. Desde los puertes de Canarias,
cineo dia

Los plazos muiximos sefialados no afectarin a los bugues
frigorificos o climatizades.

Una vez terminada la carga del bugue, deberd salir diree-
tamente a destino, no pudiendo, por tanto, cargar o descargar
mercancia en ningin otro puerto nacional o extranjers mien-
tras no haya efectuado la descarga total de los tomates.

Descarga de la frutn,

La descarga ce los tomales en los puertos de destino debe-
vl iniclarse seguidamente 2 la llegada del bugue, con preferen-
cia & toda oira mercancia que pueda transportar, no pudiendo
emplear en dicha operacion un tiempo superior 4 48 horas des-
de su comienzo, salvo casos de fuerza mayoer debidamente pro-
bados.

CAPITULO III
Transporte terresire

Los vagones de ferrocarril deberin hallarse perfectamente
acondiciocnados para este servicio, limples, inodores v con el
adecuado alslamiento pare garantizar la proteccion v buena
conservacion dée les envases y del fruto, v estar provistos de
medics de ventilacidn,

Los camiones dedicados al transporte de tomate deberin es-
tar dotados de enrejados de ventilacion v barras periféricas a
las que puedan sujetarse los toldos con clerre v precinto de les
mismos. .

Tanto en los vagones como en los camiones deberin tomar-
se medidas precisas parn evitar el corrimiente de la carge,
empleandose 2 tal tin tablones u otros elementos.

CAPITULO IV
Transporte maritimo-terrestre para el tomate canario

Deberd reunir en cada una de sus fases las condiciones ge-
nerales exigidas para el transporte maritimo o para el trans
porte terrestre.

SECCION CUARTA—NORMAS ADMINISTRATIVAS
CAPITULO 1
Organos de regulacion

1. En la Oficina Comerciai de Londres se constituir bajo
la presidencia de! Consejero Comercial la Comision Conswitiva
para la exportacién de Tumate Freseo de Invierno, intezrada
por el Ingeniero cdel SOIVRE destacado en Londres v opor el
Deiegacio del Sindicato Nacional de Frutos v Productos Eortico
1as en el Reino Unido v por ios represencanias directos de los exe
portadores dz Canarias v la Peninsuia que designe la Presiden-
cia del Sindicato Nacional de Frutos. Esta Comisién Consuitiva
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podré reunirse stempre que lo estime conveniente v de forma
obligataria. ins viernes de cada semana, qurante la campana de
exportacién. depiendo comunicar por el medio mis rapido en
13 neche de cada viernes i siinacion del mereado v los topes
maxhnos de absorcion que en cada molielto puedan estimar-
se, sepunn los lefininus ikdicados en el eplyrales «Regulacion de
envius).

2 En la Oficina Comercial de Espania en Boun se cons-
uueni baju la presidencia ded Censgjers Cutereial 1a Comi-
sion Consultiva para o exportacidn de Toxmw rasce de In.
vierno subre 1o hase de los mercados aleman v del Beneluy,

Esturi m(w:zlc a pur el Ingeruorn del HOIVRL‘ dextacado en
Alemania, po ;

Pruducios Hu.uun.m e Alemania ¢ oel Benwlux v opor los
sepresentubles ddireetos delon edpurasieres de Canarids v
Penunstda que desizne a Presidencia del Sindicatu Naclonal de
Frutes.

Frta Conusion Consulilvit pudba rennivse sicipre que 1o es-
fune pertinente v de formy chientoria une ver a ia aquinceny
durante o cumpaii de experiacion, debiendu conwicar por
¢l omedio mas rapido la situgelon del mercado v los topes mi-
siI03 de gsorcidn, segin o eraines indicados en e epgrale
«Regulucion de cnviosn.

% En ios Delesagones Rregionales de Comperclo e Las Pul-
mas. Santa Crus de Tenerife v Valencia. radicavan las Comi
signas Consnlrivas nara o exportacion de Tomate Fresco de
Teviemo, baje iw presidencia de los Delegadus Reglonules de
Cumnercio espaciivos. Su crganizacion & funciohss sefub lus
que estanlece 1a Qrden minisierid de 30 de noviembre de 1961
v dizposiciones compleuseans, oo las normgs de
nresentv Oraen,

ust

n o la Delegacion i‘:emuml de Cumerclo de Velencia rade-
para el Tomale Freseo de 1n-

Vi

cara I Comisicn: Cunsulihvi
Vi,

CAPITUIO 11
Campafia de exposiacion

(roscy s oliciara en el omomen-

La exportacion de lemute
estimado

ta en gue lu fruta esti en eondiclunes de madurez.
Lot la Direccion Ceneral de Coierciu Extericr

S0 considera final de umnp:u‘m del tomaie fresco de invier-
no para las expurtaciies de 1y Peninsuia, 1a hora velnticuatro
cel 31 de engro, ¥ pard C..n:u .1\ la mising hora de) dix 3u Ge

Juniu

CAPITULO IIL
10 Rewulacion de envios—-La exportacion do tomate [vedce
de nvierno sera tore en talilu 1 situseot de los mercados e
tranieres lu pertnilia. Cualido et Jo wrotsese, e Dictawn Ge-
uliercio vor pudra Hnutuy tapporalments lus
dones pof cateduriy calferehiles volallalus, § e casds
eXeepolonales, Lumbnen cutifudatdes en L Tunma dednida &
Lul’l"ﬂLHUU’l
©Lafmtucion  put
ARHCATY por 1 SLEwenti

U

tarcaios —3¢

categulias Cumercisles v
Gbdett SucedlVaInenle !

Tatllalv 6P pard tudod lus Tieteados,

sl «GCy, palu Reing Uwde ¢ Irlanda.
Toicetu—=Talllatu €Mo pals ¢ Reiliv Ulide o LHandi,
Uualfu —Caliyaria vottiotetal 10 pard tados o reradas,
Quanlo —Lufularion palviai faba lus envies al Relno Daddo.

Yo 100 GQue e edpediviofies CONTRRERG, SO0 ILSKLMO, ull

erakin g MA I Tespecto Al total

Plthere
Segulidu

TeTlw ded 1

Las sApuflaviolies d locreiados Si0EMCanGs v SUMMILSIGS 4
Cryanigiios vitkibes wlrilpelts o eslaliles de culnply o se
Haltardh suliiebidas A la alilerior Linlacioll PO taledofia Culbiel-
il wopar tudliahio

G Lamtuciones complemnentarias por cantidades —Cuando
en el Being Unido o Irlunda no have legrado os vosuiiados
peelendidos 12 aphicacion de aguellas restricciones sehaladas on
#hapurtado anterior, podin ntroducitst ung lmitcion comple.
Ieltaria de envios por eaniidades que afects exclstvamente
o esos mereados, Bsta medida podrd implanarse en ool peniodo
comprendido enrre ol 156 de poviemire ¥ el 30 de aril

La tigacion de los coeticientes para Las Pn mas. Santa
de Tenerite v 1a Peninsuia se electuard por :a Direccidn Genersl
de Comercio Exterior, vista la propuesta del Sindicato Naciona!
de Frutos v Productos Homcnh\ Esta propuesta deberd ser ¢le-
vada anies del comivnzo de 12 campana,

Una ves asizgnadas las (amxdadra a cada zona, ol sistema
dz disinhucion de {ruta enfre los exportadores se aprobard por
¢l Delegado Regional de Comercig, previa propucsia del Sindi.

ox del Sindiesto Naectonal de Frutos

cato Provineial de Frutes correspondiente. al que corresponde
su ejecueion,

40 Adopcion de las medidas de limitacion,—La decision de
In adopeion de medidus de limitacion es competencia de
Direceion General de Comerciv Exterior oido el parecer del
Sindicato Navional de Prutus,

Las Curmusienies Consultivas de Londres ¢ de Bonn, a que
refiere 1o noerma o scecion cUarla, inrormaran acerc: de la g
macion ¥ persnoetvas €e los corvespondientes mereados a
Direerion General de Comereia Exterior, asi como al Sindicato
Nacionu! de Prutes v Productes Herticolas v a las Delegaciones
Repionales de Comerein de Las Palmas, Santa Cruz die Tenerife
Valrnein, Antes de lus veinticaatro horas sizuientes 2 lu ve-
repeton de cadki wie de Jus informes de Londres v de Bonn, de-
ey retanrae lits Contlsionies Consuliivas de Lis Palmas, Saut
Creg de r e v Valenein, elovando sus propuesias a la Di
receion Generad de Comerelo Exterior

A partiv del b de febrelo Lo S0 Decesilio @NViar comunica.
¢ion a la Delesacion Regional ée Comercie de Valencia,

CAPITULO IV

Sistema de licencias

La expurtacion de temate Presco se auterizari por el proce-
dimiento de licencig por campana por las Delearciones Redio
nules de Cumerzig de Santa Cruz de Tenernile, Las Paimas
v Valencia,

CAPITULO V

Para facilicar fa operacion de inspeccion, earea. descarza ©
entregd del temate on deslifio, a2 como nara redielr los ou
4 ennortaciun, =) nimero de cestos consirnados por exportader
VO Fadd rereptur FELIANJero o PoUli ser inferior a 2w
los envius al RBemno Lnido voa 50 para cualquisr otro

C2PITULO VI

Murcas comerciales

de tomate 4 pressntar en o
SOIVRE las mareas propias que desed utilizay en sus eupedi
cumpata, Bl numuu mazinme de mareas que s
o cada frma ne podr sarosupsrior a dos para B
eateroriy comercial <Extray, cuatro para la primera ¥ otres pard

Cada firma exportudura

nes para

lr secunda Fnocada expedicion debers ranitirse bajo uma
SIA ATea, culmy IR, U0 cestos puta ¢l Reino Unido ¢ Su
quier wteo mercado,

prportadores mangeslaran por escrito al SOIVRE 3
seripoion deocadi mared aouna ealedoria comercinl determi-

Nud .1 Do ocada uka de dichas mareas eniregaran al SQIVRE
Wojrmalares pare distribuirles entre las diferentes cficings del

Sel HCLU QUr plledan inleTVenir <N su euhiTol

CAPITULO VIT
Entrada en vigor de s medidas restrictivas

suspension no menciviiaran fecha
la Direccwon General de Comer-
1ola suspeIislon o a3 expullatiohes d catesorias
O caltidades, j0 cotnunicara deldry de las trellta y seis
NLilied 313 recepeion de i Tormnes recitdes bien e
Iaa Curnesivties Consultivas de Londre: o de #3ta v la de Bomn
. Sefatura Nacienal del SGIVRE. & lag Delegaciones Regin
nalzs Jde Las Palmas, Sauta Cruz de Tenertte v Valencia y 8
i Fresigencia del Sindieato No.cion dv Frutos v Produetos
tHortieclas En o comuniczewn seondicura b hora en que fue
adnptacks 12 decison que servird dc: base para IN=TTURIt 49 G
el pul o} SOIVRE de las categurias v tunalics cornprend:
dus en la suspensidn, de scuerdo con las “direetrices siguientes:

1o Lus ardenrs de
e [EV—LF[J mielsto. Decdida por

sSu
e C

A Trdnspurte lerrestre

dr Estacioes de inspeecidn en onigen de 1o Peninsula—Se
interrumpera la inspeceion o 1as docs horas de la hora-base
fijuda en I3 orden de ~Uspension.

5+ Eataclones de inspeccion en fromiera-—Se mterrumpira
1a ingpeceion u las veinticuatro horas de la hora-bese detsrm.
nada en la ovden de suapension.

By Transporte maritimo

No afectard la restriccian a los imoues que. al reeibirse la

ordsn, se eReuenlren «recibiendo frutan,
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Para el caso especial de las islas Canarias, y cuando un
buque toque dos puertos, cargara también sin la restriccion en
ambos si tiene abierto el recibo de frutan en uno cualquiera
de ellos. )

El transporte de tomate canario por via maritimo-terrestre
queda sometido a esta norma, autorizindose el libre tramsito
de las partidas en ruta,

20 La orden de levantamiento de la suspension especifica-
ri también la hora en que se decide su adopeion. La inspeccion
de las categorias y tamafio objeto de la orden de suspensién se
reanudard de acuerdo con las indicaciones siguientes:

A} Transporte terrestre

a) Estaciones de inspeccion en oricen de Alicante: A las
cuarenta v ocho horas de la hora-base fijada en la orden.

b Estaciones de inspeccién en frontera: Transcurridas se-
tenta v dos horas de la hora-base,

By Transparte maritimo

Se podri abrir erecibo de cargaw a partir de la hora-base,

CAPITULO VI
Normas especiales para casos de excepcion

En caso de producirse elevaciones o descensos anormales de
temperatura que puedan alterar gravemente la condicion del
fruto de un modo generalizado, a propuesta del SOIVRE y oida
la Comisién Consultiva, que se reunird antes de las doce horas
de la comunicacion de! Servicio a la Delegacion Regional co-
rrespondiente, Esia informard urgentemente a la Direccion Ge-
neral de Comercio Exterior, quien podra suspender temporal-
mente 1a exportacion hasta que !a normalidad térmica se haya
restablecido y pueda garantizarse la buena condicién de la fruta
exportada

En tales casos de excepeién se permitird solamente la expor-
tacién de la fruta ya recogida de las plantaciones que se halle
situada, sobre los muelles de embarque o en almacenes aislados
térmicamente que puedan preservar con seguridad el tomate
de los graves dafios que orizinan dichos accidentes climaticos.

DISPOSICIONES COMPLEMENTARIAS

Se'autoriza a la Dircecion General de Comercio Exterior para
que dicte as disposiciones complementarias de esta norma.
Madrid, 6 de agosto de 1963,

ULLASTRES

ORDEN de 6 de agosto de 1963 por Iz que se dan normas
para la requlacion de la erportacion de uve de mesa,

La Comisién Econdmica para Europa ha estudiado v apro-
bado la norma de calidad que ha de regir en la comerciali-
2acién de la uva de mesa,

Por ofra parte. la OCDE. reconociendo a importancia de
este trabajo, ha instituido entre los paises miembros de dichg
Organizacin un régimen de aplicacién de normas para la
uva de mesa, adoptando las aprobadas por la CEE iGinebra)
¥ comprometiéndose ademas a través de! mismo a declarar
obligatoria la inspeccion de calidad.

Como quiera que Espafia se ha adherido al expresado «Ré-
gimeny, es necesario adeeuar nuestras normas vigentes de ex-
portacién para este fruto a las aprobadas por la OCDE. sin
perjuicio de las particulares conveniencias que exija la mejor
exportacion de nuestras tipicas variedades.

En su virtud, este Ministerio ha tenido a bien disponer:

SECCION PRIMERA
L—DEFINICION DE 10S PRODUCTOS

La presente norma afectard a las uvas de mesa fruto fres-
co de las variedades procedentes de la «Vitis vinitera Ly, des-
tinadas a llegar al consumidor en estade fresco ¥ que perte-
lezean a las variedades enumeradas en la lista adjunta.

IL—CARACTERISTICAS DE CALIDAD
A1 Generglidades

La norma tiene por objeto definir las condiciones que debe
Presentar Ja uva de mesa en e! momento de sy expedicion,
Uras su acondicionamiento v embalaje,

!

B Curacteristicas minimas

1+ Los racimos y los granos de uva deberan estar:

Banos.

Limpios tespecialmente sin residuos visibles de productos
de tratamiento).

Exentos de humedad exterior anormal.

Exentos de olor o sabor extrafio.

ii) Ademas los granos de uva deberin estar:

Bien tormados,

Normalmente desarrollados.

La pigmentacion debida al sol no constituye un defecto (la
eliminacién de granos reventados o dafiados deberi hacerse
«a tijera» sin que ello produzea un aclareo excesivo),

iii} Los racimos deberan haber sido recogidos cuidadosa-
mente Su estado de madurez seri tal que los permita sopor-
tar adecuadamente el transporte y la manipulacién y Tespon-
der a las exigencias comerciales en el lugar de destino,

Queda prohibida la exportacion de uva de mesa que no
haya alcanzado una madurez suficiente. .

C) Clasificacion
1) Categoria «Extran:

Las uvas de mesa amparadas en esta categoria deberdn ser
de calidad superior.

Los racimos deberdn presentar la forma, el desarrollo ¥ la
coloracion caracteristica de la variedad y estarin exentos de
cualquier defecto.

Los granos deberin ser duros, estar bien unides al esco-
bajo, espaciados uniformemente schre € ¥ practicamente re-
cubiertos de su «pruinan,

i) Categoria «In:

Las uvas de mesa amparadas en esta categoria deberdn ser
de buena calidad.

Los racimos deberan presentar la forma, el desarrollo 7 Ia
coloracion caracteristicas de la variedad.

Los granos deberdn ser duros, estar bien unidos al esco-
bajo ¥, en la medida de lo posible recubiertos de su «prui-
na». Podrin, sin embargo, estar espaciados sobre el escobajo
menos uniformemente que en la categoria «Extray.

Seri admisible:

Una ligera deformacion
Un ligero defecto de coloracién. ) )
Un ligero «golpe de sol» que afecte solamente a la epidermis.

I1L.—~CALIBRADO

Se fija un calibre minimo por racime. segin sean varle-
dades cultivadas en estufa o aire lbre y de grano grueso o
pequefio:

Variedad ce estufa:

Categoria «Extrax»: 300 g.
Categoria «In: 230 g.

Variedad al aire libre:

Categoria «Extray. grano grueso: 200 g Grano peque-
no: 150 g,

Categoria «I», grano grueso: 130 g. Grano pequefio: 100 g.

(Nota: La clasificacion de las variedades se encuentrs en
la lista que figura en el anejo.)

IV.—~TOLERANCIAS

Dentro de cada envase se admiten tolerancias para los pro-
ductos que no cumplan las caracteristicas de su categoria,

Ay Tolerancias de calidad

v Categoria «EXtran:

Cinco por ciento en peso del producto podra no responder 3
las caracteristicas de la categoria «EXtran, pero estard acorde
con las de la categoria ¢In. Dentro de esta tolerancia puede
admitirse, asimismo. un miXimo del 3 por 100 en peso de
grano desprendida de su escobajo.



