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i. Disposiciones generales 

MINJSTERIO 
DE ASUNTOS EXTERIORES 

ACEPTACIO."1 por Uclia de! conveııio inıeçrando ta CO­
ıııision Internacional del Alamo en el marca de la Or­
qanizacion de las Naciones Unidas para la Agricultııra 
ii ~a. Alimentaciun. 

EI Dil'ector Qcmral di' la Ol'~~.nizaciCın dE' la", Naciones UiLL­
da~ para La A~;'icultura y La Alimentaci6n comunıca a cstc ~li­
nistcriü que con feclıa 9 de maye de 1963 el Gobienıo de Italia 
deposıto cı Instnınıemo de Acept~ıcion de! Convenio inte~l'aııdo 
Iu, Combi6n Imernacivnal de! Alamo cn fl marca de la Orga­
ııızaclön <le la, !i'acwn~.\ Cnıd:.ıs para ia Mrıcultura y la Ali­
mentaclOıı. 

Li) QU2 ,1, Iıacc publicıı para conoc:mienıo general. 
:Vladrid, ~O dı' .Iulia de 19S3.-EI Subsecreıano, P~dro Cortina. 

MINISTERIO DE COMERCIO 

ORDEN d,' 2 de jlllio dp 1963 por la que se dicta11 
norma" para la TI'(lUlaei6n dp la pxportacicin dc algu· 
110" prodııcıo" arrricvıas, 

La CUffiı,lon Economica para Europa ha estudiado y apro­
b:ı<lo las non1'.a., öt' caLd:ıd de Ja~ frutas y hortaliıas que ~on 
obıeto d,' un cO!l1e:'Cio :l1lc'rn:ıclonal ma., intenso, 

. POl' oıra p:ım. la O. C, D. E .. reconociendo la importancıa 
de e>lt' trabaJCJ, ha iııstlLllldo rııtre los paises nıiembros de 
(;[cha On::.tııizaciuıı ULI n~gımeıı de aplicaci6n de normas para 
bıla, :; hart,!::zas. :ıdoptaııdo :a5 aprobada:; po, la C. E. E. 
ı Giııfbra' :: conıprometirndose ademas a tra\'es del nıısmo a 
dc'clarar obligatol'ıa la iıı,pecciıiıı de ca1ıdad, 

CU!llU quicr:ı qUl' Espaıb .'(' lı,) adhericlo al expresacto reg:­
meıı. es COlırel1:elltc ol'den:ır y armoııızar 1111cstras exportacio­
:WR de :ıcuerdo COlI ci compıomiso adquirido. 

Eıı su r!l'tud. tstr jlmis\ı'rio ha teııido a bieıı diôponer 
10 slguıe:1tP: 

1. Se ciec;l\!':ı obligaton:ı ia aplicacion d~ la, norma, de· 
cere~as. fl'esas, rıruelas. ınelocotoneö. manzaııus. perus. lechu­
~a~. eı:dibias. escarolas, alcachofas. coliflores. espinac:ıs. gui­
s:mks )' juclias wrdes que <,ıı el 3ııejo d~ la prc:;e:ıLe Orden 
Sf' trall!'icribi':ı. 

II, Li \'!gj~a!ıcja )' cumpJımleııto de estas norma, quedaıı 

e:ıcor.ıendadəs a~ S. O. 1. V. R. E" l' :ı tal fin la ıimıa 
exporradora POl' si 0 su reprt~eııtaeio:ı autorizada preseııtar~ı 
1<1 partıda a lDS Iııspectores, acompaıi:ındola de una 80licitııd 
qıır c(Jlıti'lı~a la, drclurac:oııes precisas para su total idcnti­
!;cnCiO:l ~' localız,ıcion, De otra parte. faeilit:1l'lin la inspecciciıı 

coloca:ıCıo l~s partıdu, en jote~ homogeneo5 

La que ('(JmıııılCO a VV, II, Y l V, S, para sU conocimi~nto 
y demas e!"ectlj:-. 

Diü' ,11anl(' a VV. II. )' 3 \-. S, muchos arios. 
~ucirıd. ~ (le Jl1!w de 1963, 

t1LLASTRES 

!lmo,. Sres, D:l'cctol't'S gencraıes de Expansioıı Comercıal y de 
Come:'cıu ı::xtenor y Si', Iııgeıııero Jele del S. O. 1. V. R. E, 

XOR3L\S QrE SE eIT,n' 

CEREZAS 

I.-D[rıNlcr6~ DEL rnODUCTO 

La presente norma se re[ıere a las eerezas. fnıtas frescas 
de las variedades deri\':ıdas de Pruııuıı a rium 0 Prunun ce­
rasus L.. destinad:ıs a entregarsc al consuwiclor eD est::ıuo 
fresco, Se ~xcll1yelı lus ııtilizadas a trunsformaci6ıı. 

JI.-C .. iR.~CTEF.iSTICAS DE C.\LID.\D 

Aı Geııeralidüde,. 

La Norma tıeııe por objeto defdr !as condicıoııes que 
deben reuııir las diferentes cal:dades de la, cerezas en el ma­
mento (le la expedıci6n, despı.ı2s c1el acondicionamiento yem­
balak 

BJ Curacterdicas minimas, 

r, L08 fl'utos de'ofl1 estar: 

- entel'Os; 
- sanos; 
- duros (~n func;ôn de la mriedadi: 
- lim~ius i ~:Il r~sidııos de [J:-oductos de u'aı:ımiento); 
- c1psprovistos de lıumec:ad exterior anormai: 
- desprol'istos de 0101' 0 de sabor extr:ınos: 
- provistos de pediıncu!o: 
- exentos de awquts parasi\arios. ı~ualme:ıte indemnes de 

todo dCIPrt.O, principalmente de trazas de daıios produ­
cidas !lü, hirlo. ~ranizo. quemaduras. g-rietas 0 golpes. 

ii i El cstado de madlıı'P7. debe .,er ral que permita u las 
frııtas soportar el ttaıısporte y maııipulaci6n y eorresponder 
a las exigencias comerciales del !ugar de destina. 

Cı Cla"ijicad61l, 

Los İmta;; clasıtıcados eıı rsta categoria deberı sel' de eali· 
(l~\(i superiol', Esta:'an bıen desarrollados :; presentar:hı todas 
las ca:'acteristıcas :; calorac:on ti;ıic:ı dc la '\'ar:ed:ıd. Deben 
estar exel1to, de todo defeC1Q, 

ii i Categon:ı ((Iii. 

LO; fnıto, clasiiicado, f'll esta categOl'i:ı debeıı sel' de buena 
caliclad, S,n embargo. PUedell presentar ua" li~el'a dfformaci6Il 

Unıı coloracioıı nıc::o; acentuada canıa tıpica de la \'arieda.d. 

III,-C,\LIBP.-'DO 

El calibl'~ de las ce:'eıas :iP detenııina POl' ,,1 di:,nıetro :na' 
xinıo de Lı. ,eeciu:ı eeuaıoriaL 

:\.. Calrgor:a «(EX1ral) 

E! dimntıro de :0'; ı·rıır.o.\ clasificados fIl esta categol'i:ı. no 
de-be se!' m1'e-r!U2' a 20 n:ilimeL!'o:-ı. 

B Ca:egoria «1» 

Ei dıametro de lüs !nıto> clasificados eı, ,'sta categoria no 
debe ;(.,. i:ıferiur a 1~ milimell'Os. sa1\-0 para la, var!edades 
ıemprana" para las qUt' se admiteıı fntto.' de ull dıameıl'O 
nı:ııımo oe 15 mılımetros, 

IV.-ToLERANCr,\S 

Tolel'a~cias de c~!idad y de calibre son admitidas en eada 
bulto pr,ra 10, pl'odueLOs no conformes. 
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Al Tolmıııtirıs de ccılidad 

ıJ Cak~orıa ı(&,tra» 

Se trılL'ranı coma m:'ıxi:no ıın 5 poı' 100 el1 Illıl!lerO 0 en 
peso de [rulus qııe 110 con'espomlaıı ıl las caracteristicas de 
la catego!·ia. pero cOl1fonııe, a ia, de la cateı;oria «Il>. con 
excltl~iol1 de ftUıOs p8.sados 0 iIlıJlropios par:ı cı coıısumo. EI1 
el cl1adro de e,;ta ıo!erUlıcia 10.; frııtos alJıerlos 0 agUsallUdos estün limiracios al ~ POl' lfJO . . 

iı) Cutcgona «1». 

Se tolrrani rnmo m;ixımo un 10 POl' lOU en lllınıerO 0 eıı 
peso de frııtos qııc no corr('~Jloııdaıı :ı las caracterısti~as de 
la categoria. POl'O adpclIados para ei coııSl1mo. COIL la exclusioıı 
de frutos pasados. Eıı el cııadro de e,ta tolel'ancin los fl'lıtos 
abiertos 0 ə~\Ismıac1os se liııı\taıı al 4 po:' 100. 

E) Toıeranda, de calibrc. 

Se talerar:i conıo miıxiıııo un 10 POl' 100 eıı ııümero 0 en peso de frutos que !lO se ajııst~n a los calibres miııımos pre­
vistos. pero que no ıcıı~aıı un diiım~tro inferior a: 

- 17 milimctros en cnı.egoria (IExtra». 
- 15 rnilimctros. y para la~ varicdades ,emprnna.\ 13 mili-

metro, en la rltr~oria (cI». 

C) Acıuuıılaci6rı de ıo,erancias 

En ııingün caso la., tol~nıncias de calidad y calıbre purden 
f'xceaer de: 

- 10 por 100 para la categoria (cExtra)) 
- 15 POl' 100 para la categol'ia «I». 

V.-E~18ALAJE Y PREsEt;r.\cı6N 

Al HOTlloqeneidad. 

Cada bulto debe coııteııcr fl'uto~ de ia mlsma \'ariedad. 
categoria cuaJıtati\':ı y calil)re. 

Ademüs IOS frutos cl::t,ificados en la categ'oıia c<Exlrə» deben , presentul' ııııu coloraci6n )' uııa madul'cz uniforme ' 
BJ Acond!cioııamiento 

Ei acondicionamiento debc ser tal que asegure una pro­
tecc:oıı conveniente del producto. El contenido de cada bu!to 
debe estar exento de todo cuerpo exlraıio 

Los papeles u otras materiales ııtilizados cıı el interıor de! 
bulto debe se: nue,·os y no perjudiciales para la alimenıaci<il1 
humaııa. EIl el caso de qııe estos !lcveıı iııscripciones impre­
sas no deben fi;.:urar rniıs que sobre la cara exvrior. de form:ı. que no ÖP Pllcuelltre eıı coıııacto con 105 fnıtos 

VI.-lL\r.cwo 

Cada bulto debe llevul' en la parre exterior. en caracteres 
legibJes e iııdelebJes. lus 51~uıeııtes inscripciones: 

Al ıclentiiicaci(ııl. 

Nombre de la firma export:ıdora. 
Nümero del Regi,;ıro de Exportadores 

Bl Natllrale:a del ııroduclo 

- <cCereza;». 
- Nombre de la mricdad. si es poslble. para la cutegaria 

«Exlru». 

CL Orir;rı! dd prodııcto 

Zona de Pl'Odııcci6ıı 0 deııonıiııacioıı ııacionaL. regıonal 0 
ıoeal. 

Dl Caracteristicas r.ol!lfrciıı!es. 

Cntegoria cualltu~iv:ı. 

Eı Marca ojicial d~ conlrol (fncultativnl. 

FRESAS 

I.-DEf1NrCıÖ~ DFL PRODUCTO 

La preseııte norma se aplica a las frfsas de las v:ıriedades 
denvadas del genero «Fragaria». destinadas a entregarse al 
consumidor eıı estado fresco. con exclıısion de las utilizııdas a transformaciol1 

AL Ge7Ieralidade;;. 

. La norma tieııe POl' uOJero aeııııır las coııcücıoııes que de­
beı! l'pıınir Ias difel'eııtes calidades de fresas eı~ el nıomeuıu 
dl" ırı expediciuıı. despll(.\s de Sll acondir.!oııaıııiento r enı­
balaje 

iı Los fl'Uto, c!elıeıı estar: 

- f\nlpl'u~. 
- sin lıerı(ta~. 
- provistos de su C(ılız y de un corto pedtUlculo verde na 

desecado i con la exc!usjon rir las fl'€s:ıs silv€$tl'es J : 
- :':"1.HU:-ı, 

- exemos de ataQlı€S de l\ısectos ıJ cle trazn, cle cnferme-
dades: 

- linıpıos. eıı parur-nlar exentos de ınallchm; )' de tada t,a-
m visible de oroductos ue lratamlento: 

- Jrescos. pero no lavados; 
- exentos de hunıeuad exterıor anormal: 
- despl'Ovistos clf' 0101' u sabor extraıios. 

ii) Los frutos clebeıı natıer s1do cııidadosameııte recogidos 
a mano y hnber a:canzado !.la desarrullo complero r normaL. , 

El estado de ıııadul'pz y coloraciüıı deber:ı sel' tal que per­
nıita a 10S frutos soportUl' e! trans]lDrte y la ınanipulaci6ıı. y 
respoııcler a las pxigeııcias comerciales del lugar de de:mno. 

C.i Clasijicacioıı 

ıı Categoria ({Extra)). 

Los frutos conııırel!c1idus en e:;ta cate~oria dcber:'ııı sel' dt 
calidaCı superior 

- Preseııtal':ın la coloracııi!ı y forma tıpiw, de la variedad 
U que corl'espondan. 

- Seriııı uııiforl1les y regulares desde el plltıLO (le vista de 
la madureı. ccloracıoıı r grosor (estas exi~encias de coıı­
formidud para la categoria I(Exlru» pueden sel' aplicadas 
un poco menos estrictamenle cuaııdo se trata de fres:ıs 
silvestres) 

- De asperto Iırıllame. teııieııdo ~n cııenta l:ı v:ırit"dad. y 
- Exeııtos ee tierra. 

ii i Categorıa (ıl» 

Los truto; rompreııdıCios eıı es::ı catcgoria deberaıı sel' de 
buma cnlid:ıd :'Ieııu~ homogeııeos en cııaııto al grosor. la for­
ma y el fispecto Est:ıl'::!l prücticuıııeııte exeııtos de tieıTa. 

ırl.-CALIBr..;OO 

El calibradu se Cietermina POl' eı dbmetro muximo de la 
secci6ıı ccuatori~ı. Las fres:I' c!eberiuı rener el calıiırado mini­
mo siguieııte: 

Cətegoriə.:-.: 
((EXtl':11) (ıL» 

Varie(laC1es de l'rııt.os p;ruesos. ............ 30 mm ~5 mm 
15 ııı.ııı. Vı:ı.riedades de fnıtos peQııeıios .... ..... ~U mm 

r'resas silve;;t.res ........................... . 

La Direccicin General de Comc!'cio E,:le!'io!' esıablecer<i 135 
!istas de las variedndes de frııtns ;:rue~:os )' pequeiios 

ıV.-Toı.rc \NCı" 

Toleraııcı:ıs de calıdad y de caliilre se adılı::!'n en rada bul­
to para 10.1 product,~s que 110 S~ a.iıısterı a las coııdicioııes e.'­
tabJeciclas uııleriormellte. 

:ıJ T,ı!frarıcia8 dr calidacl. 

i) Categoria «Extra»: 

5 POl' 100 eıı ıılimero 0 e:ı peSO d~ frutos :10 correspondieıı­
do a las caracteristlcas de la categoria. pero conformes a las de la eategoria (cI). 
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ii) Categorıa dı): 

LA por 100 en niımero 0 en pe:;o de f'rutos que nn respondan 
a las caraeteristicas de la C3l'egol'ia. con exclusioıı de fruLOs 
visiblemente atacndos de ıJodredumbre 0 presentando magu· 
lladuras pronunciadas. 

En ningüıı caso. )' para las dos categorias. las toleran.:ias 
m:is arriba prevİstas no puede:ı sobl'epas~r el 2 ı;ıor 100 de fru· 
tas taradas. 

Bı Tolerancias de calibre. 

Para lns dos categoria,. 10 por 100 en niımel'o 0 fIl peso de 
frutos POl' b\ılto que ilO l'f.'poııdan :ıl culibre min1mo exlgido 
para la catego:-ia y el grupo de \'uriedades. 

C) Acumlılaci6n de tolerwıdas. 

En todo caso, las tolel'aııciaö de cali:lsd y calibre na pue­
den, en conjıınlo exc1cler del: 

- 10 POl' 100 para la ~nt~goria ((Extruıı: 

- 15 POl' 100 para la categoria <ıl». 

V.-El!B.lL.\JC \" Pn['E~T.1cı6:ı 

A \ Ilamogeneidad. 

Cada bulto debe ,el' Jıomogeneo y col\tener ııııicamente i fru· 
tos del mismo ori~el\, vııriedr.d y cl\terroria eomerciul. Est,< ri· 
gurosamente ıırohibido el ~ncal'ado con [ruta de cal!dad su· 
perior. 

Bı AcondiMonamicl110. 

El acondicionumiemo (ıebe ,er ral que aseg\ll'~ un::ı protec· 
ciôn coııveııleııte :ıl jlt'UdllCıu. 

Lo, embabjes ıııııt:ırlo" 10.< PUııele, U olmı; nıaterinles un· 
lizados eıı ci iııtcriul' cie lus emiıalajfs dcben Sel' 1l1ıel'OS ç 
inocuos para la alımcl\tuci6ıı Jıılnıuııa. EIl el caso de qııe Ileveıı 
mencione, irnpresas. aqııellas no cleIıen figurar müs que sobre 
la cara eXLema, (le forma que no ~e encuentre eıı comacto con 
Jos fnıtos. E,tos cle'ııer:m estar exentos (le todo cuerpo e:maiıo. 

Los Irutos de la categoria IIE:m::ı:, deben tener u::a pmen· 
taci6n especialmente cuidada. 

VI.-11.1r.C\DO 

Cnaa embal::ıJe delıe Jle\'::ır al ex~eriar. con caracteres lel'1· 
bles e ind,·leble:;. laô ıııdicac:anes si~uiente.; (fvcntualmente ƏlIe· 
den l1gul'ur sobre \In:. et:ql1H:ı colocad:ı en ;;1 in:eriori: 

Al lcIentijicqc::ôn. 

- Nombre de La firma expartadol's. 
- Nümero del Regıstro de E:q)()r:ad~res. 

B', iI'atliralp~a df! ;ırod:ıcto. 

«F're'aSI). 

C) Qrigen de! prodıwto. 

Zan:ı de producciün 0 de de:;ominaci0n naclon:ı.l, regio,"al 0 

loeal. 

Dı Cara!.'terislicas comerciu/es. 

C:ı.tegori:ı. de caildad. 

E) MaTCiJ, o)ic:ial de ~ontToI (fucuIUltival. 

CIRUELAS 

i.-Dm:;;cI6:1 DFL FP.ODüCTO 

Las presentes !lorın:ı.> lienen ııor ob.ieto la regul:ı.cl6n de ıı 
caJid:ıd de b~ ciruelas de l:ıs rariedacles ob;enida5 del: 

- Pnıilus dom0sticü 1. 
- PrıııiU> JIlstıtı~~ L. 
- PI1l:ıu,; s:ılicin:ı lindi";: (Pnınus t!'iflora Roxburgh1. 

Destinad:ı5 :ı: co:ıs:"1l10 eıı e5t~do fre:;co, con e.'\clusi6n de 
las utiliz:ıdas ~ ır!l!ISfo!'!U!lcıon. 

II.-C.\F •• C!EP':SI1Crl.S DE C.\UD.uı 

Al Genera!idade.'. 

Est.as norıııas t:enen POl' objeto dennir lns condiciones que 
deben reunir las difere:ıtes cıılıdades de cimel:ı.s en el moınen­
ta de su expedici6n, despu&" de su acondicion:ınüento )' em· 
balaje. 

B) Caracteristicas miniınas. 

il Los frut<ıs deben ser: 

- enteros; 
- saııo~; (a rese!'.a de J:ıs lii5pOsic!o:ıes e5pec!ales :ıdınlti-

das para cada clase': 
- iımpias (5in residuos de 105 praductos empleado5 en su 

ırııtaınlento' : 
- despravlstQ5 de olar a saba:- e:-:traıios. 

!:) Las frutos deben haber alca:ızado un clesarrolla sufi· 
cie!\te. El grado de madurez spr:i tal que p~rmit:ı ıl los fnıto~ 
sa;ıon:ır el transpoı1e y maııipu1aci611, sel' almacrııad03 en 
buenas condicioııes hasta el moınento de su coıısumo, )' respon· 
der a 1:ı.s exigencias comcrcia1cs de1 lugal' de destiııo. 

C) Clasificaci6n, 

ı \ Categoria «Extraıı. 

Las frutos comprer.didos cn est:ı c'ltegcria (;elıôll ser de 
caJidad superior. Prescn!ar:ın l~ fUrlllJ, desurrallo y <:o:or ıi­
picos de la \'al'iedad. 

Esros fnıtos estar~n: 

- exe:ıto5 de endü defecto: 
- prtıctıcameııte recııbiertos de su caracteıi,tico pol\'iIlo 

r pnıine ' .. i~~ün la varlcCı:ıd: 
- con :a pulpa consisteıı 1 e, 

105 fnıt05 de la categoıü «E:d!'aıı, dfber:,D !iaber sido re­
co:ectadO.i cuidado5,mıeııte !l ms.ııo. 

Lo!' üuto" conıprendido .• en (·,;:a· categoıü deben se!' de 
buena. calidad. Pre.;;em<1~·~dl i:iS car8.ct€-risticu:; de ld. vsrıGGlad 
corl'c'po:ıdienıt .. ~o olıstJme. S~ ıiJlcr~r~: 

- un~ !e\,e defo:-:ıı:tci6n: 

- ıını l~\'~ f:ı% d~ d~s~rrollo; 

- un~ liger~ fuita de color. 

Asimisıno se to1er~r~ıı aigUl;oS deIectoi' eP 0.1 eD!çQ.I1lio Q\jil 
r.o perjudique u su aspecto e:,ttmo y C(lıısi't\·:ıci6n. :ı. rf5c1>'l 
de la :;igulente clisposlci6:ı: 

- las defectos de forma ~largada r.o debeıı extenderse <:r. 
u!'!:ı 10ngituc sııpeıior fl un :"rC'io del di:imetro m~ı:imo d~: 
rnıtv. 

En prutİCu!af se tolerıır:in 1as gr:e:as clcatriz:ıdns e:ı i:ıs 
\'ııriedrıdes (IClaudias dorada.3) (1,. 

El pe<liı!ıculo pııede estar es:ropeado 0 ::ı:ı:ır, co:: b con­
diciuu de que no COI'!'a e1 rie,go de 8.';eıi:ırSt !~ f!'\na. 

. L05 frut0s cle ,cı cıı:egOI'!a ı(lıı deiJe!l h3bt-r sıdu cu:duclo­
saıııı'me recoJectados a mano. 

ıli 1 Categori:ı «II). 

E.sıa categor;:t c0mpl'ende lo~ fl'cılıJs ıl,' c:ı!idad comerc!al 
qut' ııu jJuedeıı ~er cuıııpretıdido.' ~ll la.' caıt"~U!'i:ı..' :;upeıwre.;, 
pero responden ~ı las caracıeriô;icas n:i!ıiı!w:< :llltfS defiııidas. 

Lüs delı:c:os del eplCal'pio qıı~ r.o pi'rjudlquen a su aspecro 
exterııo " conse:ı;aci6n se tolerar:ı!ı sıempre q;;i: !Le e.\cediUl 
de un cUar:o de ;:1 superıicie total. 

EJ ca1ibı'ado de h" ('i:-up1~,5 Si" aHe:mina"ı po, d di~met~o 
mu~ınıo de S~ scCC!u:ı ~uator,,,ı. 

A', Calibr~ minimo. 

E! calibre nıinimo se!':l: 
- ~O miliınmGs ;:<ll':l 10, nıir;ıboləll0s. 
- ~;) nUIHn€'tro.~ i.ıi1r:.ı. :~~ {\RE-.:ıa Cl~Il!I.Üas>~ y cin.:.e-las prıJ. 

~;P.lnente d.r ha> .. 
- 35 milımetros ;:ıır!\ la;; Vi\rledade, aırıeri~ano-Jap~rıesa,'. 

1\".-ToL[;:.1',"[" 

Se p!:rmiten toler:ınc:as de c"lid:ıd y ("!ibre on c:ıdı bulto 
p:ı.r:ı. 105 productas no conforme,. 

(1) Defin!c16n: Cl~udla, (a:ba:lcaqu .. < wrd~lc" dJuph!ıj(·s. 
g:teııgöge,ı qUt tcngım Un ~pIC"rpıO \'tn.ie COD r~"eJos l1g,,:s.. 
meDte smarilleııto" 
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Al Tolcra7lczas ae caZidad. 

1) Catego!"ıa «Extraıı: 

5 por 100 en el niımero 0 eıı el peso de 105 fI1ltos que no 
respoııdaıı rı las caracteristica.~ de la categoria. pero conformes 
:ı. las de ırı catcgoria «ii) 

ıi) Categorıa «I»: 

1 0 par 100 en eL ııiımero 0 eıı el peso de los frutos que no 
respondan a las caraderisticas de la categoria, pero eonformes 
:ı. Jas de la categoria «II» 

iii! Categoria cc!Iıl: 

la por 100 en niımero 0 en peso de 105 frutos que no res­
poııdaıı a las caracteristicas de la' categoria, pero que sean 
aptos para. e: consuıno. 
B; Tolrrancias de calibre. 

par:ı. tadas las categorias: el 10 por 100 en niımero 0 'en 
peso de los frutos de calibre iıımediatamente superıor 0 lnfe­
rior :ıl qııe se il'.dica eıı el buıto. 

CL AC';ıIlı'Uia~i6n de toZerancias. 

En cualquier caso la.> toleraııcias de ca11dad y callbre no 
pOdr:in ex~ecier P!ı conjunto del: 

- 10 POl' 100 para la categoria (cExtra»; 
- 15 POl' 100 para las categorüı.s (cI» y dI» 

V.-EiI!EALAJE Y PREsENTAcıon 

ı .. ı IIomorlcncidad. 

Cada bulto debe contener ün1cameııte frutos de la ınlsma 
i'arıedac!. calio:1d l' calibre y para la categoria «Extraı), de 
colar u:ıiforıne. 

BL Ac071dicio71Q1IIicnto. 

El ncondicioııamicnto debe ser tal que garantice una. pro­
tecciü:ı adecuada del pruducto. L05 papeles u oıros materiales 
utilizados deben sel' nueros e inocuos para La allmentaci6n hu­
nı.uıJ.. E:ı el c:ı:;o en que lIeyen r6tulos impresos, estos deben 
ir en le p:ırte extern:ı. de mrınera que no esten en co:ıtacto 
co:ı ci fl1ı:o. Este debe estur, en el acondlcion:ı.miento. exento 
de tada materia rxtraiıa. 

L~s cirııel:ıs putüeıı preö~ntar.,e de Jas siguientes formas: 

1. E:ı ;.ıeque:ıos eınb:ılajes unitrılios p:ı.r:ı. le. vent:ı. dlrects 
!LI consu!n~öor; 

., Co]ocıdos en 1Ino a ra:ios lechos sepo.rados entre sı: 
3. A g!·unel. e~:cepta p:ı.r:ı. la eategoria «E:xtraıı. 

Vr.--~1ARC.\D() 

C:ı.ea caj[ı debe llev:ır en lD. p:ırte exter1or, en caracteres le­
gibles e iııdelebles, las siguientes indieaciones: 

A) ldenti/icacioıı. 

- N ombre de la firma exportadora. 
- Numero del Registro de Exportadores. 

B) Naturalc:a deZ prodııcto. 

- ccC:rlıe!as» (eıı lOS emba1aJes cerradosı. 
- Nambre de lrı variedad, para las clases «E. ... trıı.ıı e ~I». 

C) ürigcn dcl '[lTodııctO. 

Zona de produccio!1 0 denominaci6n n9.cional, regional 0 
loeaL 

Dı Cı:.ractcristicas comerciales. 

- CaıegOrÜl comercıal. 
- Taıııaiıo 0 niımero de piezas (excepto para 105 productos 

a gr:ıııel, en embalajel. 

Ei Marca ojicial de conlrol (facUıtativ:ı). 

~1ELOCOTONES , 
I.-DEFINICıÔN DEL PRODUCTO 

Las presentes norm:ıs tiems por objeto la regulac16n de la 
calidad de los melocotones de las variedades obtenldıı.s del 

Prunus Per~ica Siebt Zucc, desti.cadas al collSumCl en estado 
rresco, con exclı.ısi6n 'de los melocotones dedicados a trans­
formaci6n. 

II.-C.\RACTEniSTICIıS DE CALmAD 

A) GeneraUclactes. 

Estas normas tlenen per objeto defınlr Jas eondlcıones que 
deben reunlr las diferentes ca!idıı.des de melocotones en eI me>­
mento de su expedici6n, despues de su acondicionamiento y 
embalaje. 

ƏL Caracteristicas m.inim.as 

Il 10s frutos deben ser: 

- enteros; 
- s.ııncs (a rrsc:,va. də las disposidone:; t:specie.les admitida.s 

para cada clase); 
- limpios (siIı residuos de los productos empleados en su 

tratamientol; . 
- carentes de hume<lad externa anormal: 
- carentes de olor 0 sabor extraiıos. 

!l) Lo.s frutos deben haber sldo cuidadosaınente recogldos 
a m:ı.ııa y haber alcanzado un desarrollo suficiente. E! grado 
de ınadurez debe S(,! tal que perınıta al fruto scportar el trans­
porte y nıe.nipulaci6n, ser almacenado en buenas condiciones 
hasta el rnomento de su consmno y rl"sponder a las exigencias 
comerciales del lugar de destiııo. 

C) ClasijicaCi6n. 

1) Categorla «Extr:ı», 

Los 1rutos comprendidos en esta clase deben ser de calidad 
superior. 

Presentaran la forma, desarrollo r rolor tipiros de lll. varie-
dad. hablda cuenta de la zona de producc!ôn. 

Deben eötar exentos de todo defecto. 

1!) Categoria «(ii). 

Los frutos dasificıı.dos en este gru;ıo deberi ser de buen:ı. 
calidad. 

Presentaran J:ıs caracteristlcas tipicas de iı varledad, hab!­
da cuenta de la zona de producci6n. Na obstante, pUcden ad­
ınitlrse: 

- un Ilgero defecto de forma a de desarrollo: 
- un Ilgero defecto de coloraciôn. 

La pulpa debe est::ır lndernne de todo deter!oro. Se adıniten 
Jos defectos de epidermis que no afecten al aspecto general 
ni a su conserve.cion . 

10s defectos de forma :ı.Iargnda ILQ deben rebasar un centf­
metro de longitud. 

En los demiıs defectos. la superficle no excederd. de 1!~ 
centimetro. 

!ii) Categoria «(II». 

Esta categoria comprende ıo.s frutos de calldad cornercial 
que no pueden ser incluidos en lns categorias superiores, pero que 
re:;pondan il. las caracteristicas minimas antes definidas. 

Los defectos de epiderınis no suceptibles de afectar al !is­
pecto general y a la conserve.ci6n son admisibles bajo reserva. 
de que no exceda.n de 2 centiınetros de longltud para los de­
tectos de forma alargada y 1.5 centimetros cuadrados de su­
perffcle total para todos los demi115 defectos. 

III.-C.\LIBRADO 

E1 calibrado se determintı.: 

- por la clrcunferencıa; 
- 0 blen, por el di:imetro miıximo de la escala stgulente; 

Clrcun!erencla Dlamet:o 
por mm. POl' mm. C6dıgo 

28 y per enclma de esto 90 y por enclma AAAA 
25 incluSQ a 28 excl. aı incluid05 a 90 excl. A?ı.?ı. 
23 25 Il 74 81 » A?ı. 
21 » 23 » 68 II 74 » .-1 
19 » 21 » 62 » 68 )1 

i~ 17,5 » 19 » 56 )1 6~ ~ 

16 » 17,5 » 50 56 
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Et calibre minlmo admitldo para La categoria «Eltraıı es 
de 17,5 centimetros de circun!erencia y 56 centimetros de dla. 
metro. 

Adeırui.l. 105 melocotones de una c1rcunferencia de 15/16 
centimetros 0 un di:imetro de 47/50 ınilimetros se admitir:in 
basta. et 31 de jul1o. a.' excepci6n de los pertenedentes a la. 
categoria. (~tra». 

Et oolIbrada es obl1gatorlo para todas las ca.tegarias. 

IV.-ToLER.\NCIAS 

se adıniten tolerancias de calidad y calibre fn cada bulto 
para las productoo no conformes. 

A) Tolerancias de calidad. 

iJ Categoria «Extraı>: 5 ııor 100 en el numero 0 en el peso. 
de los frutos que na respondan il. las caracteristioo.s de la cate­
goriə.. pero co!llormes a los de la categoria «I». 

ii) Categoriıı. dD: la por 100 en el numero 0 en el peso 
de 105 frutos que na respondaıı a las carecteristicas de la. cale­
goria. pero que esteıı conforme~ a la~ de la categoria irıferior 
(Categoriə. «II»). 

iii) Categoria «II»: 10 per 100 en el nıimero 0 en el peso 
de 105 !rutos que no re5pondan -a las caracteristicas minim:ıs, 
pero que sean apropiados para el consumo. 

Bl Tolerancias rJ.e calibre. 

Para. todas l:ıs categoıias: el 10 per 100 en mimero 0 en peso 
de 105 frutos indicados en el bulto. dentro <Iel Jiınite de 1 cen­
timetro en m:\s 0 menos. Respecte al calibre lndicado sobre el 
tardo. 

C) Limite de tolerancias. 

En cualquier c:ıso. iU.> tolerancias de cali<l:ı.d y tamano l10 
;ır.ıdrıin exceder: 

- del 10 por 100 Jl3ra. La c:ı.tegoria «E.~tr:l»: 
- del 15 por 100 para las categorias «Iii y (dIll. 

V.-EMEALAJE Y PREsENncrôN 

Al HomO'}eneidl!d. 

El contenido <i~ cad:! bulto debeser hoır.ogen~o y englobari 
Uıi=ent@ frutos de la ır.isına. \·ariedad. calidad. grado de 
madurez y t"mario, !. para Is. categoı1a «Extra». de cClloraci6n 
uni!orm.:. 

iL Acondicioncmipllto. 

Et acondicionaıniento debe ser ta.! que garantice una pro­
te«i6n adecuada dd producto. 

Los papeles u o,ro~ malerkı.les uti!izado~ en el interior de 
las C!ljas deben ser nuevos e inocuos. ED el caso de que lIeven 
r6tulos impresos. estos deber:i.n ir en lll. parte exterior, de ma­
nera que no esten en contacto con e1 fruto. 

ÜLS melocotones pueden es,ar ell1balados de un:ı. de las 
siguientes fo!'lllƏ.s: 

1. En peQueıios embalaJes. para la venta directa. al con­
sumidor. 

2. En un solo lecho. en la categoria «Extra». Cad~ fruta 
de esta. clase debe ir envuelto en un embalaje protector que 
10 ais!e de los contiguos. 

3. En uno 0 dos ıecho~. en l:ıs ca.tegorias «1» y «II». Los 
!rutos deben estar 11bres de toda materia extraıia. 

VI.-MARCADO 

Cada bulto deb~ Ilevar en la parte externa. en carncteres 
legibles e inde!ebles. !as siguientes indicaciones: 

Al Id.entijicaciôn. 

Nombre de la firma exportadorfl. 
Numero de! Registro de Exportadores. 

Bı Naturale:a del prod!lcto. 

- melocotoııes en los embalajes cerrados: 
- nombre de la \'ariedad para las categorias «E:ı:trıı» y «I». 

cı Origen dfl prodııcto. 

Zona. de producci6n 0 denomin:ıci6n nacionaJ, regional 0 
local 

Dı Caracteristicas comerciales. 

...:.. categaria comercial. 
- tamaiıo 0 numero de la" piezas. 

Ei Marca ojicial de control (facultatival. 

:\IANZANAS Y PERAS 

I.-DErı:ııcıô;; DEL pr.ODucro 

Las presentes ııormas re;;u!an l:ı.s maıızaııas y peras de 
mesa. que 'son frutas frescas de las variedades obteııidas de! 
Pyrus Malus L. ~. del Pyrus Commuııis L. destinadas a ser 
entregadas al con.sumidor en estado fresco. cor. exclusi6n de 
las destinadas a la transformaci6n. 

Al Generalidl!des. 

• Estas normas tieııen por objeto definir las condicioncs que 
deben reunir las diferentes caiidades de manzanas y peras de 
mesa en el momento de su expedici6:ı, despues del acondicio· 
namiento y cmba!aJe. 

B) caracteristicas ıninimas. 

il Las frutas deben ser: 

- enteras; 
- sanas (a reserTa de las disposiciones especiales admitidas 

para cada categoria): 
- limpi:ıs. sirr residııos de prodııctos que se emp!een e~ su 

tratamiento: 
- carentes de humcdad cxtcrna anormal; 
- desprovistas de olor 0 sabor extratios. 

ii) Las frutas deben haber si do cuidadosamente recolecta­
das a mano y lıabe:' alcaıııadü Ul! desarrollo suficiente. E! estado 
de madurez debe sel' ta! que permita a 105 frutos soportar e! 
trar.sporte y manipulaci6n. sel' a!m:ıcenad:ıs e:ı buenas candi­
ciones hasta el momento de su cor.SU1l10 y resporrder a lus exi­
gencias ccmerci:ıles del Pll!lto dt dcsti::o. 

Cı Clasi/ic'Qciull, 

iı C:ilegoria «Exr ruıı. 

Los irutos incl11idcs e:ı esra cateeoria debm ser de ca:idad 
su~erjor. Preseııtar:m la form~. desarrollo 1· color:ı.ci6n tioica.s 
de su varied:ı.d y est~r~!l provist:ı.s de! ped~nctllo int:ıcto" As~­
mismo deben carecı·r dı: toC:o defecto. 

ii i C!ltl'gori:ı. {{L>. 

Las frut:ıs iııcluidas eıı esta c:ı.tcgoıia debe:ı SE!' de bue:ı~ 
c:ı.lidad. 

Presentar;m l:ı~ caracteristicas tipicas de la \'aried~d. 
Sin emb:ırgo. puede admi:irse: 

Una ligera deformaci6n. 
Un ligero derecto de dcsarrollo. 
Un ligero defecto de coloraci6:ı. 
EI pediıncıılo pı:ede estar ligerameııte dafıado. 

La pulpa debe e,tar ındemne de todo deterioro. Sin embargo. 
los defectos de epidermis no susceptib!es de afectar al aspecto 
general r a la con,erı:aci6n son aJmitidos para cada fruta 
en 105 limites siguientes: 

Los defectos de forma alargada est:in limitados il. dos ccnti-
metros de longitud. . 

Para 108 otros defcctos. !:ı. superficie tota! no debe excede!' 
de un ce:ıtimetro cuadrado. il. excepci6n de las manchas. que 
!10 deber. p:escl1tnr ü~~ sü;Jcrficic sı.:pcricr a un cüarto de 
centimetro cuadrado. 

Las peras na deben contener piedras. 

iii) Categoria (dI». 

Esta categoria comprcnde lus frutas ue c:ı.!idad co:nercial 
que no pueden ser irrcluid:ıs en las superiül'cs. 9':1'0 que reLl.'len 
las caracteristicas minimas antes de:inidas 

Se admiten defectos de for:ııa. de desarrolio y de coloraci6n. 
a condici6n de que las fnıtas consel'ven sus caracteristic:ı.s. 
El pedunculo puede faltar s:empre qt:e :10 hal'a deterioro e:ı 
la epidermis. . 
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La pulpa nu debe presentar defecıos esenciales. NQ obstante, 

se admiten defectos de epidermis para cada fnıta dentro de 
10s $iguientes limites: 

- defectos de forma alargada: iııüxıffio cuatro centlmetrcıs 
de loııgitud: 

- para 105 clenıa, ddectos la super!1cle totaı est:i limitada 
:ı. clos r medio centimetrm' cııarlrudos. con excepci6n de 
LJ, maııchaö. que na cleben preseııtar una sııp~J'ficie su­
perior a un centiınctro cuadrado. 

lIr.-C,ILISI:ADO 

El calibrada se determiııa por el diiımetro maximo de La 
secci611 ecuatorial. 

La difNelıcia de diaınetro entre las frnıas de un nıismo 
bultr se limita a cinco milimetros 

1. Para J:ıs fnıt:ıs de cutegoria «Extra». 
2, Pl1ra!as Nıtegol'ias ((1" ;' ((Ih presenti\da~ en lechos or­

c1e:ıados 

La diferencia de d:ametro puMe llegur nasta 10 millmetros 
('!L lıS 'frıılas de c:ıtcgoria «1» presentadas a gri\ncl en el em­
lıalnj~, 

No se establece nııı~ııııa limıtacıon en las fruta, de la cate­
gOlÜ «IIi) presenı:ıda;; a ~ranrl f!n 1'1 em~alaie, 

E! calibru(]o rs olılig:ılol'io para las fmtas de la c:ıtegoria 
(IExu'OI" :,(Icma;; se exir:e ıın c:ılibre minimo para todas las 
c:ı~egol'ias. segim ~L cuaı:;to si~ujentı': 

'." __ .,. _ ............ _ .. _____ L __ _ 

V:ırie(iş.çi ııe piey.~ş gr~ııde5 ...... 
Otr~s v~l'ied~\les .. ··1'··········· .. ,,··· 

Peras: 

Val'iN:iad de pıezas I)'r~ndes ...... 
Otr;:" \':ıriedacle:- .. ·· .. ·.···.· ... ·.····9. 

('.Extr~» 

mm. 

6ü 
6U 

60 
,55 

60 
55 

55 
50 

(III» 
:nın. 

55 
50 

5q 
45 

?ur eXcepci6ıı, " para tas varled:ıdes' de peras de ver::ıİıo que 
fıgu~'en cn una !ist" !imitativa comıınicada por 105 l?:ıises ln­
ı Hfsados, no ~(' exİll;İl':1 rnlilıl'e minimo para 10' envıv~ M «]Le-
1'[1,; dr; vrraOU» elcct lIudo.3 ::ıntc,; dd 1 de a~osto, . 

IV.-ToLII:ANrIAS 

Se nc1mit~Il tül~r:ıııci::ı5 de c:ə.1id:ıd y d~ t:ı.maflD en c:ıds. 
Iııılto pnr:ı los Pl'OdUduS na conformes: 

AL Tcharıcias dr ealidad. 

iL Ca'egoria. ((Exlrn»: el 5 POl' 100 ~n el nunwro 0 en el 
peso de las trutus que no respondaıı a las caracteristicas de 
Le cutcgari:\ prı'o que se an coııformes u l::ı, de la categoria in­
ıııecıat:ımerıtp infel'ior (c:ıtegoria t<Il>! 0, excepcloııalml"ııte, IL 

1as de las !'rutu.3 admitidas u~ııtro de las toleraıı~ıas de dicha 
(':lte2orİa 

iıi C:ıtegorı::ı dıı: eı 10 por 100 en el numero 0 en 1'1 peso 
<le las fl'm,ıs que no rf!spondmı ala;; c:ıractl"risticas de la ca­
ıeg.;ô:ı, pero qUF se:ın cunİornıes a las de lıı r~tegorj:ı inte­
ıior \('lfeguri,ı ,(JT)I) y, (-xcepcionalıııenıe, a las de las [[uta, 
lıdmlIlclas d~nll'O de LI;; t(ılPrn.~ıcLı, cı" estn c::ıtegoria, 

iii, C,ıtegol'İa (ıIIıı: ,,1 10 por 100 fil ı-l ııuınero 0 en el peso 
de lJS frııt::ıs qııe nn re,pondan a !:ı.s c::ır::ıcteristicas de 1:1 ca­
v'ı!on:ı, ('on rXclusi6n Cı'.' la,~ frul.ıs I'!siblemenlt' ::ıfe('[ndns de 
rJodredlım!ır~ r. qul' presenti'n ınagulladuJ'ils [.>ronwıdııdas 0 

grirta,~ ,ı.ıj'ıı r:;('atriMtJ'. 

En niııgLI:ı C"'~D. y para todas lns categorias, la~ toleraııcias 
ame, pre\'i.'l'.1s podr~,n r"bas~r el 2 ıJor 100 en la;; !'rutas agu· 
~ .. [(nucl:ı,; 0 Luradas 

B, Tokrmıc!(l.\ de taıııaıiu, 

Eıı toda;; :a.~ categol'ias: el 10 por 100 en el ntımero 0 en 
ı:-l peSQ dı' lOS !rntos contenidos en el bıılto que respondan al 
ı:.ıJibre inmedi:ıtaınente inferior 0 superior :ıl que ~S lndic:ıdo 
eıı el mismo, 

Cı Mumulaci6n de toıerancias. 

En Cualquler caso. lai. tolerancias de calidad y de colibre 
na podran exceder en conjunto: 

- el 10 POl' 100 en la categoria ~Eıı:tra»; 
- el 15 POl' 100 en las categorias <d» Y «III), 

Todos los :porcenta,ies ındicııdos son :ıplicables a las mues­
tras examinadas durante las operac1ones de cantroı. 

V.-E;I!BALAJE , PP,ESENT,\C~6~ 

Al Romooeneidad, 

El contenıdo de eada bulto delıe spr homogeneo y coı\teııer 
solamente frııtas del nıısmo Ol'igeıı, varieclad )' calidacl y de! 
mlsmo graao de madul'ez, 

Por 10 <ılı" r"'IJ~cL<" a la cate~orıa «EXlra», la lıomoı::enei­
dud se .reMre t::ıınbıen al tamano r cOlo!'. 

BJ AC01{didonamicn1o. 

El nconcticionamiento aebe ~er tal que ~araıı,ice uıın pro­
tecciöıı ade:uadu del prodııcto 

L05 pap,~le~ u otr05 materiaıes uıilizadoö cleben sel" nuevos 
e inocl1os, En et caso de que 10s nıismos lleı'en rotulos' iıııpl'e· 
SOS, estos deberiııı ir en la parle pxterııa, de forma qul' no 
esteıı eıı roııı~cto con el lruto, Las irutns debel'u:ı esıar eıı :u 
acondiciaııanıieıılo !ibre~ de materia5 extraııus, como lıoj~ıs 0 

r::ımitas 

Cnda c:ııu debe llel'ər en lG parı p ~x,el';or. p.n curactercs le­
gibJes e inde!eb!e3, l::ı, iııui('udoııes ,I:;;uıemes: 

Aı Id.eIıIi/i..:IWiDIl, 

...;. ııombrc de ıa firma exportadora: 
- niıınero d~ı Regıstro de Expunadures, 

Bı Natıırale~a dd prodlıC'lo. 

- (mıal12:ı1:8S" 0 «pera~ıı. €!1 103 e:nbsınje;; cerr;ıdos: 
.- nombre de iı varledıd eıı };ı:; C"l€ROl'ias «Exı.r:\!) y ((Li), 

C' Origen ıkı ıırodllctQ, 

Zona de proouccıon 0 denmııinati6n nacior.;ı. regional 0 
lo~al: . 

Dı Caradt'ristkas comerdah',;, 

- rategori:ı comercia 1 : 
-' ırım:ıiıo a nümel'o ac piezas r exc~pıo p;ıra 105 ;.ıroduc!<.ıS 

eH emlıaJııje :ı graııclı. 

Eı Ma,w oiidal dı, conlro! (f:ıcUltatıv:ıı. 

i Eıı lOS eınlıajaje~ cı!' ma5 de 1~ kilugraıııos, l:ıs etiquet:ls 
ut iliıadas para la marc!l- delıen pl'eSeııt~t' un~ supc-rüciQ min 1-
fIla de 40 cErıtim,,[l'ü:i c(];,dl'lluu.'.) 

LECHUGAS, ENDIBIAS Y ESCAROLAS 

, I.-DEFIliICI6N DF,L Pf<ODUCTO 

La presente norma compl'tııde Li., lechu(ıu, {varl!'dD.de~ dı>­
rivad:ıs de la «(Lf'ctuca s:lÜI'a L.,ı, r"ıı exc!,ı,;iutı de la, ({!c­
c!ıuga~ forrajeras»). las er.dibius \(ICiı:llOrimn ~!j(iıvi;ı L»,' ViI!". 
cJ'ispa i y esc:ırol!ls ı:«Cichorlum eııdll'i" Lıı, ','ar. btiJ'olia i de5-
tirıado.s a S~l' tl!Ll'egadas aı coıısUmiı1ol' "rı ":itı1do frbC0. 

1I,-C;\P..\CTEP.isrlc.'s DE C.\L1D.\D 

AL G~neralidaıi'·$. 

La normı tiene por objeto defınir las col'.Jiciwt:s QUf de­
ben J'euılir bs dift::reııtes cal1dades cle 105 pl'odu.:tos antes ITIt'il­

ciüııado, cle'9u:,s de su embalgJe y present;jClün. 

SL CaT(l('!erilliı-u" minimas. 

il E:iıo:i productos deben ser: 

- enteros: 
- Bsnos i a reserva de !:ıs disposicioıı~s especiale;; admiıidas 

para cada categorh,: 
- de a3pecto fIesco: 
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- limpios y prep:ıl'uı!r". c" decir. practicamente desprovls· 
tos de hOjas manchadas de tıerra 0 arena, asi con:o de 
reslduos de abo:1o~ 0 de productos de tra\amiento; 

- turgescentes; 
- no subictos: 
- desprovistos de humedad exterior anormal; 
- desprovistos de 0101' n sabor extranos. 

li i Estos productos deben presentar un desarrollo norma!. 
habida cueııta del periodo de produccion y de comercialiıacion, 
POl' 10 que se refıere a las lechııgns, pst:'ı permitido un defecto 
de coloraciıin tirando a rojo caıısado por ıınu temperatura baja 
durante el d·snrrnlln, :ı. menns ~ıı0 M əfrr:o <~rlnınrnr0 a -'11 

aparienci:ı. 

iii' Las raices debeıı estar cortadas a ras de las ültımas, , 
hojas y el corte para ~li expediciôn debe sel' limpio. 

Ci Ciasijicaciolt. 

il Categoria (cI». 

Los productos cla~ificados en esta categoria deben estar: 

... bien formados: 
- cerrados '.con excepcıon de las lcchugas de ınvemadero): 
- apretactos: 
- exentos de ataques de parüsitos aııimales, de enferme· 

dades y de defectos que afecten a su compstibilidad: 
- libres de tada tmza de con~elaci6n y prı\cticamente exeıı· 

tos de daıios fisicos: 
- de coloraci6n normal para su \'a~iedad. 

Las lechugas de ben presentar un soio cogollo, bien for­
mado: no obstuııte, POl' 10 que respecta a las lechugas de 
invemadero, se admite que el cogollo LL() est~ lan bieıı formada, 
La parte central de las endibias )' de las escarolas debe sel' 
de cülor amarillo, POl' 10 menos en una lercera parte. 

lD Categoria «II» 

Esta categoria comprende 105 productcs de calidad comercial 
que no pueden sel' clasıfıcado:; en la categoıia superlor, pero que 
respondeıı a las caracteristicas minimas arriba definidas. L05 
pı'oductos elasifieados en esta categoria deben estar: 

- bastanle bien formados: 
- exentos de ataqııes de parüsitos animales 0 de enferme· 

dades que puedeıı afectar seriameııte a su comestibilidad: 
- libres de dano;: fisicos gra\'es. 

Lo5 productos pııedeıı presentar un !igero defecto de co­
loraci6ıı. 

Las lechugas pueden tener \lll cogollo reducido: no obstante. 
para las lechugas clılti\'Jdas eıı iıı\'enıadel'as se admite b au­
sencia de cogollo, 

Las endibias y las esca~olas cleber. preseııtar lIna purte cen­
tral de color anıarillo 

llI.-C,\UER.\DO 

El calibre se determilıl1 POl' el pe;:o nelo de ci(;11 piezas 0 

por el de una pieza. 

Al Pe,o mirrimo 

iı Lechııgas: 

Las lechugas cıılti.ad:ıs de ai!'e libre debeıı pesar coma nli· 
nimo 15 kilogramuı; POl' ca da 100 piezas; es deelr, 150 gramos 
POl' pieza. Las lechugas de invenıadero deber. pesar como mi· 
mmo ocho kilogramos POl' cada 100 piezas; es deeir, 80 graınos 
por pieza. 

ii) Endibias y escarolas: 

Las endibias y esca~olas culti\"adas al aire libr~ deben pesar 
como minimo 20 ki!ogramos POl' eada 100 piezas; es deeir, 200 
gramos por pieza, 

Las endib!as y escarolas de !fiVfrnadero deben pesar como 
minimo 15 kilogramos POl' cada 100 piezas: es decir, 150 gramos 
POl' pieza, 

Bl l!omogeııeidad, 

il Lechugas: 

En un ınismo bulıo la difereııCİa eııtre la masa. de pieıas 
mas ligera y miı~ pesada no debe exceder de: 

- ~O gJ'aınos para l~s lechllgas de Wl peso inferıor a 11 
kilogramo3 POl' cada JOO piezas \110 gramos POl' pieza); 

- 40 gramos para la; lechugas de un peso cO:ılprendido 
entre 11 kilo~ramos y ~O kılr,gramos POl' cada !OD piezas 
'eııtrc no granıos y 200 gramos [lOI' picza 1: 

- 100 gramos para las lechuga.ı de ull peso super:or a 20 
kilogramos JlOl" eada 100 nirz:ıs ,ıoo ~:'amos POl' piezaı. 

ıı' Eııdıl)ıas \. escarolas: 

EIl 1I1la misma cuja, la dılereııc:a eıı',:'e la ma su dc piezas 
mJ~ ligera ~. mis peS2{lil nu debe exct.'c e~· de: 

- 150 ~l'anıos p~ra b, eı:dibia, \' esrul'olas cullivadas al 
:ı.irp libre: 

- 100 gramos para ıH:; r:ıclıbias " ('scə rolas de imel11udero. 

IV.-ToLEp.A);cı,\, 

Se admiten tolel'uucias de calicbd )" de ca:ibrf' en cada bulto 
para. los productos ne coııformes 

A) Tolerancias de calidad. 

il Categol'ia «lıı: 10 POl' 100 de las piezas que no respondau 
a las carac'teristieas ct~ La c;ıtegOl'ia, Pero conformes a la5 de 
la catrgoria «II». 

ii) C:ı.tegoria «II»): 10 POl' lGO de la., que respondan ala, 
caracteristicas de la catcgoria. pero qt:~ no preseıııen en ıı:n~iın 
caso defectos que les haga:ı impl'opias para el conslImo. 

B) Tolerancias de calibre. 

10 POl' 100 de las piezas que na respoııdaıı al tam::ı:ıo defı­
:ıido, pel'o de peso inferior 0 superiol' en u:ı 10 POl' 100 como 
mıixiıııo al de aqucl. 

V,-EMBAL.\JE 1.' Pf,ESE!'T.ıcıOl'l 

A) Homogeneidad, 

El contenido de c:ıd:ı. bulta debe se:- ha:ııogcneo y debe 
comprender sol~mente prodııctos dp ic, miSfl'c1 V:1"ieQ3d, calid:ıd 
y calibre. 

B"ı .4condicionaıniento. 

El acondicio:ıamieııto debe sel' ::ıcional para :.ın calib~e y 
embalaje dados: es decir, siıı hueco ni presioıı excesi1'J, 

La mercancia debe quedar separada. del fondo, de 105 eos­
tados longituditlales l' de la tapadera POl' medio de unı pro. 
tecri6n apropiada. 

Las lechugas y las etldibias deben se: co!oc:ıdas e:ı dos lecho3, 
cogollo COll co~ollo \tres lechos e:ı el caso de embalajes de 
utilizaci6n mıiltiple); las leehugas «romanas» )" las «escarülasıJ 
pueden sel' pre5entadas en posıcıoıı horızoııtal. 

Los papeles 0 dem~\5 materiales utilizados debeı; ser nuevos 
v !l0 noci \'os para la alimentaciôn huma::a. Eıı e 1 caso en 
qu~ lle\'eıı mencİO!1Ps i m!1l'csas, ps,as !LO cleben figul'ar ına~ 
que en 1:1 cara exterior, de forma que no se e:ıcuentren en 
coıılacto con los productos. Los bultos de ve:'duro. debc!l estar 
exentos en su acondicionamiento de todo cucrpo ext!'aiıo, espe­
cialmeııte de hoja~ slIeltas y troZüs de ta!los 

VI.-~ı.'RODO 

Cada caja ciebe llerar en el excerio!'. e:ı c~ı'3ctprps legibles 
e indelebles, las mencioııes siguiemes: 

AL IdRntijicaci6n. 

Nombre de la firma. expoıtadora. 
Numero del Regist~o de Exportadorei' 

B) Natııraleza de1 ıırodııcto. 

- "Ieclıugas~, «tııdibias) 0 «(e,coırol~s) ıpara los embal:ı.jes 
cerrados) : 

- el'eııtualmente el nonıbre de la rariedad )', en easo de que 
asi sea. la nıencicin «de imerr:accroı). 

Ci Orinrn ıkı prodllctO. 

Zona de p~oducci6n 0 desi~!lacio:ı nac:onaI. :'egio:;:ıl 0 loeaL 

D) CaraCıeri,!:cas comcrciaies, 

- cate~oria: 
- tamaıio ıindicado POl' el peso nıininıo para cad:! 100 pie-

zas -expresado eıı kilogramos- 0 po:' eI peso minimo 
POl' pieza) 0 nıinıero c.e pıezas. 

Eı Marca o!icial ae conırol (facultatı\'l l. 
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ALCACHOFAS 

!.-DEFl:ilClON DEL PRODUCTO 

La pre~eııte norma se aplica a los cııpitulos del «Cynara 
Scolym\ls L.ıı d,'sıırlQchs a in entreg'a al ron.sumidor en ,·.::tado 
fresco. Se exrluYt!1 10' dMiııado~ a transformaci6n. 

IJ.-C.\RACTEı:isnCAS DE CALIDAD 

A) GeılfTflIWadps. 

La norma tieIle POl' oll.1eto defiııir la~ condicıones Que de­
ben reunir lns diferente, cu!iciades de esta hortaliza en el mo­
mento ~f la expedicioıı. ue'pues del acondiclonamiento y em­
balaje 

B i Carnccfrı"W'as m!1l IIIU!·;. 

Los C~ı)ıtıılos debfn ser: 

- de aspecto fresco. sin presentar nİngüll sigııo de lllal'­
chltez; 

- enteras: 
- saııus. en p:ırtı~ula!' ~xeııtas de alteracion susceptible oe 

peı'jl!dic<ıl' ,;u o:rı;:ouırıo y 'u cuıı~ervaci6ıı: . 
- llmpia~. en particular exentas de manchas Y de todlı 

traza de procıllCıu, de tra,amlento: 
- desprovıstn, d~ olar 0 sabar extrnıios 

cı clasiiicaci()7! 

Los capıtulo:; se cJaslncaıı en tres categorıas. defiııidas 0 
cominuaciol1 se~un ';il' r.ar~ctel'isticas cu:ı.litativas: 

il Categoria "E:ma) 

Lo~ capltlll0, rl:ısıticac!os en esta categ'orıa cteben sel' de 
calidad :'uueriol' Pl'eşeııtaralı toda:; las curacteristıcas (en par­
ticular la; bracten.< ce'ıtrale, muy apl'etadas I r el eolor espe­
cifico de Iu va:·iedacl. 

Debcl1 est!ll' exe!!t:ı, de todo de:ecto. 
-'demah. lü!- 1'",.-" del foııcto mı presemar:.\ıı un princJpio 

de ligııilic:ıci6ıı 

ii) Categorıa «Il). 

Las capitulo, clasificados en esta categorıtl debeıı ~er de 
buena colidact Pregpıılar la forma especifica de la variedad: 
las briıcteas centra!es deben e~t:ı.r biel1 apretadas en funciön 
de la val'i~dnd·. nd~müs. rn 108 vasos del fondo na se lıara pa­
tente uıı priııcıpıo (le lignıti~aci6n. 

Pueden pre~entar exclusivamente 105 defectos ~iguientes: 

- ]igent alterucıoıı deuıda al hielo: 
- mu)' ligeru' nıagulladııras. 

iii) Ca t egol'ıa «Ilı>. 

Los C81ı,tulo, rl:ı.sifirac!os eıı e~ta c:ıtegoria deben sel' de 
calidad cn:nerclə1. Pııedeıı estar li~eramente nbiertas. 

Ademj, pı:ec!pıı pr~,pntar 105 defectos siguientes: 

- Iıgera det'o!'mn rlOn: 
- alteraci6ıı clebir!a al hıelo; 
- 1if!.PJ'a~ m:)I!'ull:1dura.~: 

- ligeras maı:dıas sobre las briıcteas exteriores; 
- pril!cipio de lignificacion de lOS vasos del fando 

rrı'-C.\LlBRADO 

108 capitulm; de ıas alcachofas se calibraran POl' el diıimc­
tra m:ıxima de s\l seccioıı ecuatoria1. 

La eoscala df calibres fijadıı a cantinuaci6n es obli~atol'ia 
para los capiLlIlo~ cla~ificados en las categorias ~Eıı:tra» y (d)ı. y 
~S facultativo para !a~ cı:ı.sificadas eıı la categoria «II» 

Diiınıetro de ı:ı ceııtimetros 0 POl' encima. 
Diame\ro de Il a 13 centimetros. 
Diümetro de 9 a 11 centinıetros. 
Diametro de 75 a 9 centimetros. 
Di!ımetro de cı n 7.5 centimetros. 

Los capıtulos cja~ificados en la categoria dI» no C01'l'eSpOn­
diente!\ a la eôcala de calibrado a:ıteriol' deben ser obligato­
rıameııte callbradas eıı las condiciones siguientes: 

Diünı~tl'O de 13 centimetros 0 por encima. 
Diametl'o de 9 a 13 cel1timetros. 

Diümetro de 6 a 9 centımetro~ 
FiııalmenLe. el dl:l,metro de 3.5 a 6 centlllıeLros es admltldo 

para la.-; alcachof:ı..s llamadas «Bouquc\» 

iV.-TOLEll.\Nc:IAS 

Se admıteıı toleraııcıa~ de calidad ~. de callbre para cada 
bıılto para lo~ Jll'Oductos no confarmes. 

AL Toleran[1alo de calic!ad. 

İJ Categor1f «Extra». 

Se tolerar:).. como maxııııo. un 5 por 100 en numero de 
capmılo; Que na cOIT.:spoııdan a la, condİ!!i(Jne~ Q~ la cat.egoria. 
pero que preselıtel1 la!' caracteristicas d~ la «Iı). 

iii Categorla «1». 

Se tolerar:i. coıııo malClmo. un 10 POl' 100 en nümero ('le ca· 
pltulos que na corre~pOl1daıı a las coııdicioııes prescrita5. pero 
que pl'csenten :as cıll'act:l'ısticas de la categoria «II». 

!ıi) Categol'lu «Il» 

Se tolerara. como maxımo. un 10 por 100 en numero de 
, caplmıoo< quı' nO ('orrespondan a las condiciones prescritas. p~ro 

pl'esentundo defectoş que el1 nil1güıı caso deben lıacer a las 
alcachot'as improlJias para el consumo 

Bı TOlfrrıncia.\ d.,· c:alibrC 

Para un l111smo bulto ,e toleran 10 POl' 100. coıno m:'lxımO, 
eıı ııümel'o de caDituıos qııe no cO!Tespoııdan a las normas de 
ca!ibrc. Sin embal'go. debel1 clasificuflie en el callbl'e iııme­
Ciıntanıente superior 0 Iııferior. con un miıılmo de cinco cen-

i timetros de diametro jJara las ale:.ıehofas claöitıcadas eıı el ca· 
, libre miıs pequeno 16 a 7.5 cnı.) 

Nıngul1a tolera I1cia de ca!!bre se cOl1cede a las alcachofas 
l1anında, (Bouquetı) 

Ci Ar!llIIllfado/! dr tolerancias. 

En todo c:ı,v. la;, toleraneia, de calidad y calibre na pue­
den exceder de: 

- 10 POl' 100 para la categoria «Extra»; 
- 15 POl' 100 para la~ categorias d» y «II)) 

V.-E:lIML.<JE }; PREsENTAcı6N 

"'1 Homoqelleid<ıd. 

Cada bulto debe conteııer capitulos de la misma variedad. 
calidad y callbre. 

Bı Acoııdicionamiento. 

La pre,eııt:ıci6n debe sel' normal para un caIibre y un em· 
balaie dNerminado: €> de!'ır. ~iıı huecos ni presl6n eıı:cesiva. 

Los pedünculos :10 deben presentar uııa longitud superlor 
a JO ceımınetroı; Deben presental' un ,corte Iimpio 

Cuando se use enıba!aje de ınadera, la masa de La mercan· 
cia debe e,tar :.;eparada por 10 nıenos del fondo. Jos dos gran· 
de:.; lados )' de la tapaciera. si t'l embalaie la Ueva. POl' papel 
o algün otro medio de protecci6ıı autorizado Los papeles u 

i otra:; ıııateriuı; utilizndas eıı el interior del bulto deben sel' 
ııuevos )' 110 perjudicialcs para la alimeııtaci6n humana. Eıı el 
ee.so de que lleven menciones impresas. estas deben figurar 
solaıııente sobre la cara exterlor. de moda que no se ~ncue'ıı· 
tre en coııtncto con el prodııcto. 

VI.-MARCADO 

Cad(\ bulto debp lIevol' nl extel'ior. en caraçteres legiblt:> e 
jııdd~IJlc,. la" expresiol1es ôiguiente~: 

AJ Idr71liiicad6n. 

- noır.bre de La flrma eı.'j)oıtadol'a; 
- numeTO de! Re>:istro General de Exportadores. 

BL /l'at/(rair~a del 1lrod.ucıo 

- {(,;kacho!a$» (cuaııdo el coııteııldo del embalaJe no sea 
\'isilıle al exte~ior 1: 

- Iloıııbre de la "aı-!edad para la categoria «Extra»: 
- la expresioıı «Foivradeıı 0 «Bcıuquet» para iııs cabezu~las 

de Ul! di:ııııetl'O de 3,5 il. 6 ceuıimetro.s. 
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Cı OriQen de! prodllcıo 

Zon:;. de produccion 0 denominaciô~ nacional, regional 0 

ıoeal 

D, Caracterıstica,ı cou:~rda!rs, 

- categorı2: 

- nümero d~ capıtulos 0 pe;;o neto: 
- ('allbl'e designado POl' 10"; diüımtro:i m;.iximos l' mimmos 

de lu5 capiLulos 

E) Marca o/icial de canıTOI \!acu!tat:vıı, 

CQLIFLORES 

L-DEr!NıcıôN DEL PRODCCTO 

La pr("sellL~ nurma .'iP renere a la,~ :ntlore,;cencı3S del «Bra,,· 
si ca CI"rac:uı) L" variedad «!ıo;r:>t:, L.I). destinadas a sel' ~ntre· 
gadas al coı~sumidor c:; estado fresco, con exclusi6n de las 
de.;tinada.:; a la tralLsformal"ion. 

II.-C.\RAC1ERİsTIC.\S DE CAUDAD 

A) Generalidades 

La norma tiene POl' olıjeta definir las condicio:ıes qııe de. 
ben reunir las ro!iilo~e, <'ll e! nıoım:ı:o de su expedici6n. cies­
pues de! arol1dicio:ıanıie"to )' emlıala.ie, 

Bı Cara~ıeriıticas 7I1inimQ.' 

- de aSO€Cla fresco: 
- entrra.': 
- !'<l!l~S i ı resel'l'u de t~" dispo,iriollfS purticu,ur€'s adını· 

::das para cadn eH; ~~oria 1: 

- limpia:;. purticu!arıncııte exeııııs de :ıbonos de prcduc­
to.' para su : ;'atamien to; 

- despro\'isıas cle hıımedacl extel'ior atıormal: 
- df~pro\'ista~ ee olo~' 0 sıbot' ext!'~1fıoS. 

Ci Cluıi./ieacion. 

ıı Categaria «Exaaıı, 

La~ coJiflum c!asilicadaii fll !'Sea m,egor:a deben sel' (le 
calidad superior. 

Deben presentar la forma. e1 desarrollo ~. la coloraci6ıı tipi­
ca de la variedad. 

Las iııf!arescrııcias de1ıe:ı sel': 

- bien forıııadas. robusra.\. conıo:ıctas: 
- de graııo mu)' tupido: . 
- de color b;anco wıifol'llle iigNamente .crenıa: 
- exentas de todo dl'fl'(';o, 

Adeıııı'ıs. si las coliflores S~ presem'Ə.ıı «con hojas» 0 «coro· 
nadas;), las hcjas c1pbeıı ,er de uspecto fre:;co 

ii \ Categona «!>ı. 

tas colitlor~ı; clns:ficaa:ıs en esta categoıia debeıı ser de 
buena ca:idad. 

Debeıı preôentBr las caractensıicas tipicas de la varit"!lad. 
No obstaııte. puedeıı adm:tbe: 

- un Jigero defecto de forma 0 desar.·ollo: 
- un ligeru del~cto de coloraci611: 
- uııa peiusa mu)· ligera, 
Eıı todos 108 casos. laş inf!orescencias deOe:ı sel': 
- firmes: 
- de grano apri'tado: 
- de r.olar ıılııııco 0 ıııarfil (con ~xclusi6n de cualquier otro 

color ı : 

- e,eııl"f, de defcctos tales como: ma:ıchas, credmieııto de 
hojas en el cogo!lo. nıarcas de ataques de wedore:;. de 
iıısectos 0 de enfennedad, ~efıales de heladn. golpes, 

Adeııı:is. si las co!iflores son pr~~tııtada.' «con hojas» 0 «ce· 
ronadası\. las hclas d~!ıpıı tener /tspecto fı-esca. 

iii i Categoria ,(Ih, 

Esta categoıia coınprende 1&5 coliflores de caHdad comerci:ıl 
Que no pueden sel' c:asificadns en la" c9.tegorias superıores. 
pero Que correspoı;de,ı ::ı ias caracteristicas minima,; ant,:·ior· 
ıııeııte defiııidas. 

Las inf!orescencias pueden estaı-: 

- ligeramente dcformes; 
- (ie granas Iigewmente sueltos: 
- de coloracion aınarilienta 

Podran preseı:ıtar: 

- 1:~eras qucmaduras d':l >01: 
- coma mıixımo ci!lCü hojillas \"e:'cle p::1ido con escrecen-

cia,<; en el cogal!o: 
- ıma ligera pelusa [con e,:clıı,ır"ı,ı rip toda p~lıısB hı':mf'<iı 

)' untUOffi al ta~ıoı 

Pııeden. igualmentc. prest'Iltıll' t!·f.~ di' !r;s dc·!t-ıetos :-;:~uırnte.~: 

- !igera traza di' ataquf Of ıns~r.trıs, coeco:'p, 0 enfer-

- lige:'o cafıo super;icial cii'bicio a lı?lucitlS: 
- ligero::: golpe:;. 

Siempl'e que no senn perjl1dicıule, a ın co~ser\"aci6n de! 
producto y 1\0 afrcten "r!'iaııı~m~ Sli \":r,ol' cü:nercial. 

lII.-CALIBHWO 

Las colilloıe" W(J ubjt"lO de un c:ııı:ı:·ado. deıermınac:o POl' 
el diüm~ı1'U ıı~:"·:j~~o ee ~U s:cc:0n e.:~ıat(\r'rıl (. "'iiI' Q~ 'Ə'"f''') 

medido solı!'e ıa m:rxıına dinıe:;si6n cle :0 par1e suptrıor de la 
ınrloresc2ncia, 

EI calibrado segün e1 arco lıa sı da nıantenido 3. tıtula t!'an-
,itoria , ,1 

El dı;ımptro mınımr: .,p fi.ıa pn il C"lltımetrcs, y el arCQ 
min:mo eD 13 cer.tim,'tl'u,: ;a difı·rl'lıeı.l dı calıon' "ntn' la 
inllore:;cencia ma, pequeıia y bill;;, gl':ı:ıdr coııten!das en 
um. mGma ca.ia na jJı:tdf excedrr de 4 centim"tro., pa r~ el 
ca!ibrado POl' e; db:~leıro 0 de 5 ce:ıtinıe:ros pl\ı-a e! ca:.iırado 
POl' el arco. 

IV,-TOLEn:,:;rı.l' 

S~ admiteıı loleraEcıas de ca:ıuat: :; calUJı'e eı; cad:ı bu!to 
para ~CS P!'OdUCLuS ~10 CO!;lCrıIlP:-; :::. La~ CO:1CJCiC:lf"~ (~3tablt'('idas. 

.'\.1 Tcleruncias de cal!dad, 

iı Ca:~orüı (~E:,:tr;.1J): [) ;:ı{J1' 100 f:1 !;üıne-fo ci€" ~nflO!'f:.:('pn .. 
clas qu~ ııo corı'eSponC~ll :ı :a~ ('3:-ucterı.,tıc4l, ci~ la caıegOrl3, 

pero cO!ıfarmes co:ı La:; de ia cat~go:'ia ıı::ııedi:lta iııferio:' ıca­
tegoria «Iııı. 

ı: 1 Categoria «I»: Ili per 100 ri~ ııü:()~p,cp:~cia que :10 co­
r!"p.spOndf"1l a :fl.'i cal'acteristıca~ de- la cate~o:-:a.. pe-ro confor­
l11es con las d~ la ca~egoria ı:ıfer:or <c:ıtego~ia "II)JI 

iii i Cutcgorıa «Illi: 10 pm' 100 f:ı :~~ı:ıı(':'o (:f iııCore;cen­

cia:; qıı!:' :10 co:-!"e-sponc:en a :a:-; ea1'~lct(';';":~r~s dı'· ::.1 cat~ürild., 
peru api,~ıs para el CO!;:--Ut!lO 

Bı Tolerancias dr caiibr" 

Para todas ~as catt:'~crj(t~: 10 :)0;' lD!! en ~Hi!~~r.)nJ d!:" h!flo­
re.ICeııcia.' puı' bullO que respoııda:ı a: r~t!:iır~ in!ll:'d!aramente 
sU:J€r:ur 0 İ!ıfe-!'iol' ~ıl qUl' :-ıe- nl~!!f!('ı:a en f'! tJu:to con ~ 
mınimo de 10 aııtiııll'trcs c:e d~':<ım~ı'n '0 ı:f 12 eeır.ınwr:·os de 
ar-co) para bs int;ore~f?:1cil.l~ r~~i:<~':C~1(b:, e:; 1-'1 cl1libre me:ıor. 

Ci ,4ClIlıw!aCWri de 1O;"I'(/IICıa.' 

E!1 tado caso lus tu!e:'uııc1n:; ci~ rnlıdad 
co:ıju:ıto. ::0 P'I~(!~1l fxre(\pr dp: 

10 POl' :00 PUI'l1 la r:HI'gü":a «Sıam»: 

d~ calibre, ~n 

- 15 por 100 ·~.\1!'~l :~1:-: C{~fg(}!,:~;~ d:} :: ~~IJ)) 

,~\ ,11ado df prr:;pııtacı"" 

La:; co;if!O!"ps pııpdeıı presp::tar>e de t:·p, modo,: 

ıl «Con !ıaj:lS)ı: Co:ifll):'es l'e\,psııcla.' de Iıojas sann, ). rer­
des e:ı :ıünıe:'o ). IO!lg"llUd SUflCifl\le p3rl< cıılıl'il' !' proll'geı' 
completame:ııe la ıııfiorp,;c~ıırin. E: t!'o:!clıo d~lıe sel' cortado 
ligemmeııte pOl' deba!o de las hojas prolKtoms. 

iiı ({Des!ıojadı1SJl: Co!iflo!'e, dt"~:'ur!sıa;; (le ıOr.~;S las 110-
jas )' de la parte no comesrilıle arl trc:ıclıo Pu~[leı; admilirse 
COnlO mıixinıo c::ıca hOJltas tıernas, d~ co:oraci6n ye:'de p:ılido, 
e-nteru..' .r pegJıoas ə la iı' ~·hJ!·eS\.'e!lC::t 

iiiı «Co!'o!l2.das»): Co~ıf:cr~~ ;J!"url.r.,tə~ de tm :1ı';mrrıı :-;un~ 
cienıe de ııQjas pı:-a p:'Otege: ::1 ::::!oresceılt:a La' ~Gj3s de-
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ben sel' $aııas y podadas a Ll'es ceııtimetros tada 10 mas del 
ra.c; de lə. inflorescencia. El tl'oncho debe sel' cortado ligel'a· 
mente POl' debajo de la, hoJns protectorns. 

Bı Homogeneidad. 

El contenido de rada bulto debe S~l' hOmogcneo y no per· 
ınitir ıııas que las lllfloresceııcias de la ınisma calidad. calibl'e. 
tipo y forma. Adenıüs. las inflorescencias Cıa.sificadas en la 
eategol'ia ((Extra» debeıı sel' de eolor uııiforme eıı el interior 
de ıın mismo bulto. 

cı Acondiciollamicnto. 

Las coliflores del:ıen estar bıeıı apretadas dentro del emba­
Jaje. No obstante, las iııflorescencias no debeıı sel' deterioradə.s 
POl' una preslôn excesiva. Los papeles u otros materiales utili­
zados en el interior del bulto deben sel' nuevQ.) y ııo perjudi­
~i"lc" p",ra ia alinıeıuaci6n humana; cuando lleven nombres im­
presos. estos no deben figurar m:ıs que öobre la cam exterior. 
de forma que no se elıcuentren en contacto con el producto. 
Las coliflores al acondicional'las deben estar libres de cual­
Quier cııerpo extraiio Las coliflores de la categoria ,«Extra)) 
deben estar embaladas co:ı sumo cuidado. como medio de ase­
guro.r el mayor gl'ado posible de proteccioıı a las inflol'es­
ceııcias. 

VI.-:VIARCADO 

Cada bulro debe llevar en el exteriol'. en caracteres legibles 
e indelebles, las indicacione5 siguiente,,: 

Aı /denti/icoo6n. 

Nombre de la firma exportadora. 
Niımero del Registro General de Expoıtadores. 

B) Naturale::a de! prodııcto. 

«Coliflores)) (para 105 embali3.jes ce!Tadosl. 

C) Origen dcl producto. 

Zona de producciôn 0 denominaciôn nacional. regi()nal 0 

local. 

Dı Cara"tcristicas comerciales. 

- categoria; 
- meteodo de calibrado; 
- taına.fıo 0 numcro de piezas. 

Eı Marca oticial de control (facultativa.). 

ESPINACAS 

I.-DEFIKıcıoN DEL PRODUCTO 

La presente norma se refierG a las espinacas de las varieda­
de~ procedentes del «Spinacüı cleracea)). destinadas a ser ven­
didas 0,1 consuınidor en estado fresco, con 10, exclus16n de los 
Productos dedicados a la transformaciôn. 

II.-C.\RACTERiSTIC.\S DE CALIDI\D 

Al Genera!idades. 

La norma tiene POl' objeto definir l:ı.s cualido,des que dcben 
reunir las espinacas en el momento de la e:l.ı:ıedicion, despues 
del acondicionaıniento y embaıaje, presentadas en hoj:ı.s 0 en 
manoJos. 

B) CaracteristiclL.S minimas. 

Las espinacas deben ser: 

- sanas; 
- de IlSpecto fresco; 
- llmpias. pradic:ımente desprovistas de tierra. exent.as de 

residuos vlöibles de abonos 0 de productos antiparasi­
tarios; 

- desprovlstas de restos flor:ı.les: 
- desprovistas de olar 0 sabor extra.ıios; 
- el producto lavado debe estAr suficientemente escurrido. 

Para las e~p1nacas en manoJos, la parte que comprende la 
raiz debe estar cortadıı. inmediıı.tıı.mente per deooJo de la core­
na exterior de las hoias. 

E1 estado del producto debe sel' tal que pueda soportar el 
transporte Y la manipulaci6n y responder a las exigencias ce­
merciales del lugar de destino. 

C) Clasiticaci6n 

Las espinacas ~on cbieto de uııa clasificaci6n en dos ca.· 
tegorias cualitativas definidas a continuaciôn; 

i) Categm'ja (ıl» 

Las espinacas en hoıa, y las espin:ıcas en manoios puedeıı 
sel' clasificadas cn dich:ı ca tegoria 

Las hoias deben sel': 

- enteras; 
- de coloracion y aspecto normales para La v:ıriedad Y la 

epoca de la recolecciôn; 
- exentas de dafıos causados POl' las heladas. parüsitos. ani­

males y POl' las enfermedades Que afecten su aspecto 0 
a su comestibilidad. 

Eu iu ljU~ ~e I'eüere a Jas espinacas en hOJas. la longitud 
del peciolo no debe sobrepasar los 10 centimetros 

ii) Categoria «II)). 

tsta categoria comprende ıas espinacas en hojas 0 en ma­
nojos de calidad comel'cial que no puedan clasificarse en la 
categorİa «In. pero que correspondan a las caracteristicas mi· 
nimas previstas en el punto II, Bı. 

III.-CAL!BP.'DO 

1:1 calibracto de l::ıs espınacas ııo es obligatorio 

rV.-TOLEı\A:;CBS 

Se admiten tolerancias de calidad en cada bulto para los 
productos Que no l'pspondan ::ı hs caracteristicas de su ca­
tegoria 

il Categorıa «1». 

10 POl' 100 eıı peso de productos que no responden a las 
caracteristicas de la categoria. pero conformes a la c:ıtegoria 
«m). 

ii) Categona «IIı). 

10 por 100 en peso de productos que no correspondcn a las 
caraeteristicas de la categoria. pero que sean adecuadas para 
el consumo. 

Adenıas. en 10 que se refiel'e aı pl'oducto en r.ıanoios se 
admlte el 10 por 100 eıı peso de los manojos cuyas raices pue· 
den alcanzar un centimetl'o como nı:ixlmo a partir de la Ce­
rona exterior de las hOjas 

\' .-EMB~LAJE y nr.SF.NT.lCrô:; 

Al HomogC1!eidad. 

EI contenido de cada bulto debe sel' homogeneo; eada bul· 
to no deiJe coııteııel' ın(ıs Que productos de la misma variedad 
)' calidad. 

Est:i prohibıdo mezclar en el mismo enıbal::ıje espinac::ıs en 
hojas y cspiııacas en ma:ıo,ios. 

B) Acond.icionamiento. 

EI acondicionamıeııto debe sel' tal Que asegure una pre­
tccciön conveılİente deı producto. Los papeles U otras materias 
utılizados dcben ;iPf nuevos y no nocivos para la alimentilci6n 
humana .-

Eıı el caso de que 01105 lleven meneiones impresns,· estas 
deben figul'ar sobl'e hı. cara exterlor. de manera que no se en­
cuentren en contacto con el pl'oducto. 

EI producto. durante el acondicio:1amlento. debe estar exen­
to de todo cuerpo extraiıo. comprendidos los residuos f!orales 
aislad05. hojas marchitas y malas lıierbas 

Vl.-1I:\l{c,\DO 

Cada paquete debe l1evar en el exterior, en caraeteres le-­
gibles e iııdelebles, las expresıones sli;uien,es: 

Aı ldentificaci6ıı. 

Emb~ladof: nombre de la firmo, exportadol'a. 
Expedidor: nümero del Registro General de Exportadores. 

B) Natııraleza d.el prodııcto. 

(IEspinacas en hojas») y ((Espinucas er. matas» (para e:ııba­

lajes cel'l'ados) 
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C) Orıgeıı clcl produclo. 

Zona de produccion 0 de denominaciôn nacional, regional 
o ıoeal. 

DJ Caractwsticas comemiales. 

Categoria (iI" 

EJ "Iarca o.lidal de control i facultativaı. 

GUISANTES 

I.-Dm:wı6;-; DEL PRODUCTO 

La pl'esente norma se a::ılicu a los gmsantes de l3S variecla­
de:; prQccdentes dd (IPisum S;ı:ıvum. L.». cie:mnadcs a s~r :il<­
mini~tra6ı::' rıJ (:0!1!U!!ıido!' e!! e::!::!dc f!'e~cc. ee!! e:-':cl!!:::!0!! de 
iQ:; guiSuıııes deı;tinadooı ;ı ,a ıransfotmacion. . 

rl.-c.':ucrrl:i,ncAô De C.\LID.\D 

:\.1 Gcrıera1idad~s. 

La norma rieı:e POl' QI)jeto cle!inır las concıciones que de­
ben presellIar io, guısaııtes fIl e! momen!o cie la expedici6n. 
despues del aco!lc!icioı!;ımıemo )' emiıabje. 

Bı CaraCı,'r;stico.l mirıııııil" 

iı Las v~ııas aeben pre~eı:t~r e! colur vfrlie tipico d~ la 
v~riedıd .1· e,ıul': 

- fııtel'~I'; 

- :;a:ı:ıs i baju rese!'\,~ de 1",; dıs;jcsic:ones particular~s de 
('~ı{j~ı ('~iLegcrı~~ l : 

- im~pL1~. :;l!l lllJjJ.'~: 
- dp'ıır[,";:,ı~, ,-,,, illl!ned~d fl,tt'rior ıınu!'!ll~l; 
- de_prg'!SLO' de o:o!' u ,ulıur extraİıo,;. 

- fresco,; 
- Iıien [aı-marıa,: 

-- saııos. es citCll'. eX6ınc5 de daüo, CiliS:ııiO.i pı:,f at:<4ues 
de iıısecto; u .:ı;(·rıııed~ıde'; 

- ııornıalmpı:,e de':IlTolJ:ıtios. 

iii, El .stada de: ;Jrcciucto debe m tal qUt Le per!r.it:ı so­
parııır el rr:ınsportt :: I:ı m~nipu!:ıcw!l r responder ::ı 1:1S eXi­
~e:ıcıus caınercı:ılfs fl1 el lugu:' de d<stl!lo. 

Ci Cla,ijicad611. 

La, gı!isames son obiclO ee u:ı:ı clasificaci6n eıı ~CS cate­
gori:.1,:\ de L::..llid:.ıd de!'~nıd::ı.s :.ı cuntirıu:ıcıon 

i i C:ıtegoria ıdıı. 

Lcs gııisante, Cı",ific:;dü$ en tota categori:ı de~~!l St-r di' 
bueııu cülıd .. c.ı. 

L~i~; \'~L i1\a~ dt':Jt'!:: 

- prf'~,ııt,ll' la lGrım. el desarrollo y b eo!or!lciô:: tipıca 
UC' b \'~rie(tıd Pli el .,;tada de madurez definido a con­
tl!lULJ.(,llı!~ pJ.r.ı Iu:.' !)!':.Hl(.'.;i: 

- tstJr pı'i.i\'i.,:as de su pedUllCU]O: 
- est:ır exe::tas de daııos causados POl' fl grani2o; 
- est:)r fl't'scas y WI't::t'!lLt'S: 
- ı>,t-Jr blen II"nas )' CO:I[e:ıer al mtnos cinco gr:ıııu.s (cu~-

Lrı) :;l'~WUS par:.ı. l:.ı:, \"::1!'ltd::ı.des teruIJrJ,Il::ı.~}: 
- !!u rJ!'ı:'~t'!:t;.1r rı!Hguı~;ı alt~!':ıcJ6n dpbLdo sl r~alı?ntarr;il:'~to. 

Lu.; granos ı.!e~en t~l'·.r: 

- lıiclL furm~dus: 
- tıel'llü.S; 

- jugo,rJ' :: slliic~erıtm,,:ıte dLlros. es c.lecir, que prensados 
eııtıe do, d,dos pllt·dJll a~lusturse ,in di\'ldir,e: 

--- lllJ deDi'll Se!' lıariııosos; 

- debeıı lı.ıber ~kam:adu. al IıldWS. la müad del d~salToııO 
euıııpiew. peru Siii lıaber cons.guido totalment~ ~i.re: 

- pı-esenrul' l:ı colol':ıc:6n tipica oe Iu ,·urıed:ıd. 

ij i Categoıü IIlI)I. 

Lus gııisantts Jllll'de:ı estar mas maduros <'11 comparaciıin 
con las cDınprel:didos t!l la cmegoı-i:ı {(I». 

Lı5 \,ainas pueden: 

- preoentar un ligero dP.fecto de coloraci6n; 
- presentar algunos daiios muy ligeros sııperfıciales na e\'o-

luti\'os y que na ameııacen a[ectar a las granas. 

Las vaiııas menas frescas pueden adıııitirse; las .ahıas mar· 
chaas se eXCıltyeıı. . 

Las \'aiı~as delıen contener por !o me:ı03 tr.s grano •. 
Los granas pueden esto.r: 

menos b:en formados: 
._- ligeramente mC'l'lOS coloreados. 
- ligeramfute miıs dura;. 
Lv> gı-aııo, demasiacla macluros cleben set excluidos. 

EI ealibr::ıdo ele tos eııisantes !La es obligatorio. 

SO:1 adnıi::das :alemııcias de calid::ıd en entia bulıo para 
los produc!Os que 1:0 COl're~;ıOndırı a 115 cırıctel'i~ticas C1~ su 
C'ııp.goria: 

- 10 pol' 100 en prso ae lo que r.o eorres~onda a lıS carac­
t"risıicas de la c::ıtegoıia. JJ~ru cUIlform.~ a la, de la rate· 
gcria (1!I1). 

- 10 po!' 100 eı~ peso d~ 10 que !La com'spoııda a la.> carac­
lenslicJ, (Ir I:ı eJli'guriCl pero :ıciı'ClI:ıdo.' para el cur:­
~l1mu. 

Eıo lutlo c:ıso. est:ı, tolel'~ncw, na ınc:uyc11 10.; 3t~qU.S cau· 
,ıdos por ı-nldıııetlud"s '\·GIlIti~as. 

V.-E:':P..U .. iJC y P"ESE;;L\L'ıı)~ 

'''1 Jfomoqenı'idad. 

El contenldo de c:ıda bu!ıo cıel)~ şer hQınOg~rı~O; caçl~ bulto 
s610 deiJer~ conten~r guis:ı.'llb dd mısmo Orı?ôn. ~:ı.ri<J"ıl y 
C::ılid:ı(! 

!:lı .{conc!icionamimlo. 

EI ıco:ıd:cionanıiemo celıe gpt III Que ase~ure un:ı. proı~. 
r.iün cO!1vtnicllte et'! p~'('.dut:to. 

Los pap,.les LI ot:·o.' mltt:ri~leS ut;liz~dos en el interiol' de! 
lıulıo debeıı ser ı:ue\'os ). 1:0 noti\'os p~r:ı. La alimentaciôı: hu. 
mal1J. E!ı fL C~SO tip qııe lJeren me!lciou~s i;ııııres~ •. fsta. solo 
c'.ebeıı i:gıırar en la car~ extc'rior, ck :orll\a quı: na se e:ıcuemren 
c:ı conıacıo con e: Pl'ocucta. Las bu!!", :ııı deb~n corıı"ı:ı"f 
hojas. !ıllos )' cl\e.rpos rXt:·:cÜ0S. 

Cacia IJulw delıe l!enr a! ext<rı~r. en e~r~c!.,re~ !t?,ilıle$ 0 
jndf:'ieb~t'~, hı; !!.1i;~C'~H·~0!1t'S .s:~L1:fr.tt-5: 

.~ '. ıder; ti/ICQc-iun. 

Nüıııbre di' la firrııı ex;:ıcrt:CJvra. 
Numeru Re5btru Ge!ld":1C de Ex;.ı;ırtaCı.J!':$. 

Eı Salurrılf:a 11</ prüct"c!iJ. 

Ci Oriycı: dd priJJuclo. 

Zoııa Ue jJf0.iUlX ı~ıı 
o :uc::ı.l, 

JUDL.1.S VERDES 

I.-DEf"J'IL'IU:-: Dt:L FI;ODUCro 

L:t preseııtf norma ~e :ıp:ic:ı a las .iııdi~s procedeıltes de] 
I(Piıuseo!u" \'ul~~ri, L.li ). dı'l "Ph.,·"oiu;; cocC'l:ıc'l.l.:i L.JI. df;ıına­
a:!S a enm,:ıl'.,e :; I cotlSıımıdor eH ~s:ado il't'sca. Se exr!uypl1 'a.; 
jL\oias de grar.o, :ısı como la.> desıir.adas :ı traıısformaciuIl. 
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II.-C,\RACIERfsIICAS DE CALIDAD 

Al Generalidades., 

i 

La norma tiene por objeto definir la.s eondieiones que deben 
prescntar lus judius en el momento de la expedicion, despues 
del acondicıonamiento y embalaje. 

Bl Caracteristicas minimas. 

j) Las judias deben estar: 

- cnteras; 
- sanas; 
- de aspccto fresca; 
- limpias (principalmente exentus de toda lmpureza "y de 

tada residua de productos de trataıniento, comprendiendo 
todo rPRirhı.('I 0~ ~.b~n05 ~ın!!l!ecs~; 

- desprovistas de olar 0 sıı~:ır extraİlos; 
- dcsprovistas de humedad anormal exterlor 

ii 1 Las iudias deben haber alcaıızo.do un desarrollo sufi­
cieııte. El e~lado del praducto deı5'e ser tal que le' permita 
soportar el transportc y la mlın!pullıci6n y responder a las exl­
gencias . comel'ciales en el luı;nr de dest!no. 

C) Cıasificaci6n. 

al Judias con \':lina (tiernas). 

Las iudins con mina se clusifican en tres categorias defin!dus 
:ı. continuacıôn: 

il Categoria «(Extra». 

Las iudins clasificndas en esta categoria deben ser de calldad 
sııperior. Deben presentar la forma.el desarrollo y la coloraci6n 
tipicıı de la val'iedad y ser: 

- turgentes; 
- muy t!ernas: 
- sin gl':ınos ni hilo; 
- exentas de todo derecto. 

ii) Categoria dı>. 

L:ıs judü\s clasificadns cn esta categoria deben ~er de bueruı. 
calidad. Deben ser turgeııtes, tiemas y present:ır la forma, 
.. 1 desarrollo y la coJoraciôn tipica. de la yarledad. 

PlIeden preseııtar un' Jigero defecto de coloraciôn. granos 
poco Jes:ırrollados e hilos 0 hebras cortos y poco resistentes. 

lii) Cıı.tf~ori:ı. «II~. 

Esta categoria comprende las ludias con \'a.ina de calldad 
conıcl'cial que no pueden sel' cJasificadııs en categoıias supe­
riores. pera cOl're~pondiencto con l:ıs carıı.cteıistlc::ıs minlmas 
di'fin!das :ınteriOl'nıeııte. 

La" jUdias cleben ser suficientemente tiernas, no deb!endo' 
present:ır grııııos demasiado desarrolladas. 

Pueden presentar ligeros defectos superfieiııles. 

b) Otra~ judias. 

il C::ıtcgoria «1». 

Las iudias clusificadas en esta categorla deben ser de buena 
calidad. Deben presentar la forma, eı desarrollo y la colorael6n 
tipica de la varied:ıcl. 

Los granos debeıı estar: 

- en un estado tal que puedan partirse f:i.cllmente con la 
mano (ıinicamente para las judlll.'l tlemas); 

- Jövene~ y Liernos; 
- s!n hilo, salvo para lus judias para cortar; 
- practicamente indemnes de manchas provocadas por el 

vlento y excııtas de tada otro de!ecto. 

Los granos debeıı estar poco desa.rrollaclo.s y ser tlerno.s, te­
n!endo en cuenta le. variedad a qııe ~rtenecen. L&s v:ı.inas 
deben estar cel'radas. 

ii) Categoria «Illi. 

Esta c:ıtl'goria comprende ias judias de calldad cornereial 
que no puedeıı clasificarse en la ootegotia. superior, pero que 
corresponden a lu.s caracteristicas mfnimAs defin!d:!.S antenol'­
mente. 

Lus jUdias de est.a. eategoria deben ser: 

- suf!cieııtemente j6ven~s y Uemas. 

Los gre.nos pueden estar un poco ıruis desarrolladoe con re­
laclon a. La categoria «1», pero, no obstante, deben sel' tiernos 
de acuerdo con la varledad. Si:ı embargo, pueden admitlrse 
Iigeros de!ectrn; superficiales, asi como Jjgeras manchas provo­
aı.das per el vlento.L::ıs iudiııs deben estar practica.mente in­
deııı.nes de manchas de «roya». 

Son admltldns las Judias con hilos. 

III.-CALIBr.AlIO 

El calibrado no es obligatorio mas que para las 'judlas con 
valna. 

Son objet.o de un cal1brndo deterıniııado per la anchura. ma­
xiıııa de la. va!na, 5egÜn la' clas!fic::ıci6n siguiente: 

~ muy flnus: anchura de la. \'aina que na pase de se1s 1111-
limetros. 

- finas: anchure. de la va!na que no pase de nueve mil!­
metros. 

- medianas: anchu::ı. de la vaiııa puede sobrep:ısar nueve 
mllimetros. 

S610 las judias «muy fina.s» pueden sel' cla.siflcııdas en la 
ca.tegoria «Extrs». 

En la categoria «I» se ndıniten solamente !as judia.s «muy 
fin:ıs». y ((İınas». 

IV.-ToLERANC!AS 

Toleranclas de cnlidad y de calibre se admiten en cada bul­
ta para los productos que no respondan a las car::ıctetistlcas 
de su ootegorfa.. 

A) Tolerancias de calidacl.. 

il Categorln «Extraıı. 

5 por 100 eıı peso de iudiııs que no correspeııdan a las ca­
racteristlcas de la categoria. pero conformes con la eatego­
ria «IIi. 

!il Cntegoria ((Ii). 

10 por 100 en peso de judias qııe no <)on'espondan a la.> 
carllCteristicus de la c<ı.tl'goria. pero que se ajusten c(m la. ca. 
tegoria dI)I; con 5 por 100. como m:ıximo. de judüıs con hilos 
partt. la~ yariedades que no debier:ın presentar hebrm;. 

!ii) Categori:ı «IIi) . 

ıa por 100 en p.so de iudias que na correspondan :ı. 1a.s 
ca.rackri:;licas nıin!ma~, pero que ~ean apt:ı5 para 1'1 consu­
mo. En todo C:l.>O. el ataque de la eniermedad «CoU"totrichum 
(GJoeo:sporiumJ Llndemuthianumıı estil. esc!uid:ı. de Jas tole-
l'aııc!as. . 

S) Toleranl.'ias dı' calibre (jııdias con l'aina). 

Para todas lus categorİ:ı.s: 10 por ıoo en peso del producto 
per bulto que no corresponda al calibl'e de[inido. 

CL Acumulaci6n de tolerancias. 

En todo caso. las tolerancias de calidad y de calibre no 
pueden en conJunto ex~eder de; 

- la por 100 para la categoria «(Extra)}. 
- 15 ıxır 100 para Jas catl'gorias (cIi) y «ITli. 

V.-EMBALAJE Y Pl'.ESENT.\cı6N 

Al Homogeneidad. 

eada bulto debe contener judias del nıismtı origen, variedad 
y calldad 

Bl Acondicionamiento. 

. El acondicionamieııto debe ser t:ıl qUe asegure una protee­
eian conveniente del producto. 

Las papeles u otros rnateriales ııt!lizados. en 1'1 interlor del 
bulto deben ser nucvo~ y no perjudiciales pare. la alimentac!on 
humana.. En eı caso de qııe I'lIos 1lI'Ven menc!ones lmpresas. 
estas no deben figurıır mas que sobre la cara exterlor. de 
forma aue 110 &> encuentren en contacto con los praductos. 

VI.-:.1.ıncAllo 

Cad .. bulto debe lle.ar al exter!or. con cc.racteres legibles 
e !ndelebles, las iııdicaCıones sigııientes: 
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{ı.ı Iderıtijicaci6n. 

- nombre de La firma exportadora. 
~ niımero del Registro General de Export:ıdorcs 

Bı Naturaleza del producto. 

Para 100 embalııjes cmados. indicacıion de tipo (<<judius 
para cortar», «judias mange-tout», «judias de aguj a)) ) 0 va­
riedades. 

C) Origen del producto. 

Zona de producCiôn 0 de denominaci6n nac:o:ı~l. regional 
o local 

Dı Caracteristicas comertiales 

- categoria. 
- c:ılibrado Ifacultativol, 

Eı Marca oficial de conlro! ifacultat:l'uJ. 

II. Autoridades y Personal 

NOMBRAMIENTOS, SITUACIONES E INCIDENCUS 

~1 1 N 1 S T ER IO 
DE LA GOBERNACION 

RESOLUCIO.'V de la Directilin Generaı de Segundad por 
la qııe se dispoııe el pase a situaci6n de 1ubilado del 
e.ı: Gıwrdia dei antiuZlo cuerpo de Seguridad 1/ Asalto, 
!ıO.ll Fu!icia AT1nada, don Jocquin ROdriguez .ııartine:. ' , 

Excnıo. SI'.: Con al'l'e~lo a 10 establecido en el articulo 49 del 
Estatuto de Clasc;; Pasivas dd Estado de 22 de octubre de 1~26 
y el 44 del Reglumento para su ap!icacion, y POl' haber cuır.;ılido 
La edad re,lamentaria con fccha 14 de abril de 1959. 

Esta Direcci6n General. en uso de las fucultadcs conferida5 
POl' la Le)" de 20 de juEo d~ 1957. ha ıenido a bien disponer cı i 

]lase :l situaci6n de jubi!ado del ex Guardia de Seguridad y i 

A~alto. hoy Policia Armada, don Joaquin Rodriguez :llartinez, cı . 
cu:ıl lue separado dd rxpresado Cuerpo con fecha 28 de agosto ' 
de 1940. coma comprendido en la Ley de 10 de febrero de 1939. 

Lo digo a V. E. para su conocimiento y efectos. 
Dios guarde a V, E. muchos aıios. 
:lfadrid, 6 de junio de 1963.-El Director general. Carlc.; Arias. 

Excmo. SI'. General Inspector de Polici:ı Armada. 

RESOLUCION dp. la Dirp.cciôn General de Segııridad por 
la que se di,ponc el retiro del personal del Cllcrpo de 
POlicia Armada que se cita. 

jo Supremo de Justicia ;\lilitar el seiıalamiento de haber pasiı'o 
que corresponda. previa propuesta re;:lamentaria. 

Lo di:;o a V. E. para su conocinı:en:o y e:·ec:Js. 
Dios guarde a V. E. nıuchoo aiios. 
~ladrid, 6 de junio de 1963.-El Director ge:ıeral. Carloo :\1'ia5. 

Excmo. SI'. General ınspector de Po1iCİa .".rnıada. 

sııbojiciales que se citan 

Brigada don Ju.ıı Antonio :Vlaıtin Pr;ıc!o,. Fecha de retlro, 
1~ julio 1963. 

Idem don :>!iguel Calder6n Ranıirez. 14 julio .1963. 
ldem don Eıni!iano Delgado Rodrigucı. 13 julio 1963. 
Idem don Leonardo de la :-'!ora :>lanrİquc. ~.ı julio 1963. 
So.rgento priınero don :\ntonio L<ipez del "Ioral Gutıerre:, 

3 julio 1963. 
Sar~ento don Heliodoro Scrrano l~lc.iias, 3 ju!io 1963. 
Ideın don Anqel Garcia :>Iedina, .; julıo 1963. 
Idenı don Antonio Alvarado Lal',:o, 3 julio LU63. 
ldem don easto Lu:ıces Rodriguez. 16 julio 1963. 
Idem don Domingo Ord:is Fuertes, 2'; julio 1963. 

RESOLUClON de la Dirccci6n General de Scguridad poT 
la que se disp~e d retiro del Cabo primero supernume­
rario del Cucrpo. de Policia .4rmada don .4ntonio Garcia 
L6pc:. 

Excnıo. Sr.: Esta Direcci6n Genera!, en ejel'cic!O de las fa­
cultades conferidas por h Lel' de ~O de julio de 1957. !ıa :enido 
a bien disponer el pase a situacion de ret~ado del Cabo prımero 
supcrnumerario del Cuerpo de Po!icia Armaca don Antonio 
Garci:ı L<ipez POl' contar la edad seüalada en eı articulo 11 de 
la L€y de 15 de marıo de 1940, pro!'l'o~ad:ı wnfol'me cı 10 dis­
puesto en el articula 12 de dicho texto le~al l' aplicable en virtuc! 

! de la establecido en la Ley de 8 de marzo de 1941: debiendo ha. 
. cersele POl' el Consejo Supremo de Justicia :-'lilit~r <>1 seiıal:ı· 

Excnıo. Sr.: Esta Direcci6n General, en ejercicio de la.s 1a· 
cultades conlerida.s POl' la Le)' de 20 de julio de 1957, h:ı. tenido 
a bien dispon~r et pase a situaci6n de retirado del personaj del 
Cuerpo de POlicia .'\rmada que a continu:ıci6n se relaciona. POl' 
contar la edad seıialada en el artıculQ 11 de la L€y de 15 de 
marzo de 1940, prorrogada conrorme a 10 dispuesto en el :ırticu-
10 12 de dichG texto legal l' aplic:ıble en vırtud de 10 establecido 
en la Le, de 8 C, marzo <le 1941. debiendo hacersele POl' el Con· 
sejo' Supl'emo de Juı;ticia :-'filitar el seiıaiamiento de haber pa­
sivo que corre5ponda, previa propuesta reglamentaria. 

1

· ırjento de haber pa.sivo c.ue corresponda, prc\'ia propuesta reg18-
mentırtl. 

Lo dlgo ;ı V. E. para öU conocimiento y e!ectos. 
Dios guat'de a V. E. nıuc!ıos aiıos. 

I
I 10 dig.o :ı V. E. para su conocir.ıiento ). efecto3. 

. DIOS guarde a V. E. muchos :ııios. 
t ::.ıadrId. 6 de junio de 19ôJ.-El Director ;ener:ıı, C:ır!os Ari:ıs, 

Madrid. 6 de junio d~ 1963.-EI Director general. Carlos .... rl:ıs. 

Excnıo. Sı'. General Inspector de Polici:ı Armad:ı. 

Personal que se ('ita 

Policia don .... ngel Diaz Mayordomo. 
POlicia don Lui.> Roldıin Ivars. 

RESOLUCION de la Dirccciôıı Gerıeral de Seguridl!cl' pOT 
la quc se dispone cl pase cı situaciôıı de retiraao de los 
Sııbojiciale, del CI/erpo de POlicia Armacla que se citan. 

Excmo. Sr.: Esta Direcci6n General, en ejerciciO de l:ıs 
facultades co~Jeridas por la L€y de 20 de julio de 1957, ha te· 
nido a bien disponel' e 1 pa.se a situaci6n de retiraQo a ııartir 
de la fecha que a cada uno se indica, en que cumpliriın la cdad 
reglamentaria que las dLlposiciones legales vigentes seıialan para 
el retiro. de los Subociale.1 del Cuerpo de Policia Arm:ı.da que , 
a continuaciö!l se relacionan. debiendo hacerseles por el Conse-

EXCtllO. Sr, General Inspector de Po1icia Mmad:ı. 

RESOLUCiON de la Directi6n General de Ser;ııridad ııor 
la Que se dispone el pase a sitııacion cIP retirac!o rolun­
tario del Sargento del Cuerpo de Policia Annada don 
Teôjilo Macias Garcia. 

Excmo. Sr.: Esta Direcci6n General, cn ejercicio de la.s fa­
cultades conferidas POl' ra Ley de ~O de jUlio de 1957, ha tenido 
LI bien dısponer el po.se a situaciôn de retirado voluntario, con 
arreglo al articulo 55 del \i~ente Estatuto de C!ases Pasivas del 
Estado, del sargento de] Cuerpo de Policia t.rm:ıda don Te6filo 
~acias Qarda, debienco hacrrsele POl' cı Consejo Supremo de 
Juı;ticia Milltar el seiıalanıiento de haber pasıı'o que corr(sponda, 
previ;ı propuesta reglanıentaria. 

Lo digo a V. E. para su conocinıiento )" eıectos. 
Dias guarde a V. E. muchos afios. 
~adrid, 27 de junio de 1963.-El Director. ge:ıeraı. Car;os Ar:a5. 

Excmo. SI'. General Inspector de Policia Armada. 


