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1 Disposiciones generales

PRESIDENCIA DEL GOBIERNO

B ORDEN de 21 de agcsto de 1962 por la que se concede
un crédito egtraordinario de 248.103,63 pesetas y un su-
plemento de crédito por 113.669.38 pesetas al ‘presu-
suptesto de lg Provincia de Ifni. ] R

Ilustrisimo sefior:

En uso de la.autorizacion expresa en el articulo sexto del
Decreto aprobatorio del vigente presupuesto de la Provincia
de Ifni, :

Esta Presidencia de! Goblerno ha resuelto aprobar la conce-
sién.a dicho presupuesto de los siguientes aumentos de crédito:

1o Suplemento de crédito por 113.669,38 pesetas en el con.
Ceplo primero, aPara satisfacer los gastos que origine la con-
feccién de labores de sellos de correo, etc.y, en el grupo tercero,

eAtenciones generaless, del articulo quinto, «Otros gastos ordi-

‘narios»; capitulo IXI, «Gastos ce los Serviciosny, )
20 Crédito extraordinaric por 248.103,63 pesetas a un con-
cepto adicional denominado «Gastos de elahoracién de efectos
timbrades, circulantes en 1961, en el .articulo quinto, «Otros
gastos ordinariosn, de] capitulo ITI, ¢Gastos de los Serviciosy,
E! mayor gasto se atendera con recursos propios de la Te-
sorerie de la Provincia. .

Lo digo a V. 1. para su conocimiento v efectos.
Dios guarde a V. I. muchos afics,
- Madrid, 21 de agosto de 1962 .
. CARRERO

Ilmo. Sr. Director geenral de Plazas y Provincias Africanas,’

MINISTERIO DE COMERCIO

LDECRETO 2306/1962, de & de septiembre, sobre modifica-
cion aranceleria de la partide 84.36'-C. .

El Decreto novecientos noventa y nueve/mil novecientos se-
senta del Ministerio de Comercio, de treinta de mayo, autoriza
en su articulo segundo a los Organismos, Entidades y personas
interesadas para formular, de conformidad con lo dispuesto en
el articulo octavo de la Ley Arancelaria, las reclamaciones -
0 peticiones que consideren conveniente e€n relacion con el nuevo
Arancel de Aduanas, .

Como consecuencia de reclamaciones tormuladas at 4mparo
de dicha disposicion ¥ que han sido reglamentariamente trami.
tadas por la Direccion General de Politica Arancelaria, se ha
estimado conveniente, aido el preceptivo’informe de la Junta
Superior Arancelaria, modificar la partida 84.36-C del vigente
‘Arancel de Aduanas. .

En su virtud, vy en uso de la autorizacién conferida en el
articulo sexto, nimero cuatro, de 1a mencionada Ley Arancelaria,
de uno de mayo de mil novecientos sesenta, a propuests del
Ministro de Comercio y previa deliberacién del Consejo de Mi-
nistros en su reunion del dia slete de septiembre de mil nove-
cientos. sesenta y dos, ;

DISPONGO:

Articulo primero.—Queda modificado el vigente Arancel de
Aduanas en la forma que figura a continuacion ;

*

. Partida Articulo Derecho Derecho
defiditivo transttorio
84,36 :
C. . Méquinas yaparatos paga la preparacion, hilatura y retorcido de las demés fibras:
1-para la preparacién de fibras textiles sintéticas ¥ artificiales y sus mezclas . \
con otras flbras, para su posterior hilado, partiendo del haz.de filamentos
OXIBINAIES ... .. oo e el et v e e e e e e o 30 % 1%
2-maquinas separadoras de semillag (desmotadoras), miquinas de sierras (des-
lintadoras), maquinas rompe-balas, maquinas abridoras, batanes y demas mg-
quinas para el desmotado y preparacién del algodon ... cev vt v aer eer e e 20 % 1%
3-para la preparacién de las demas fibras, 'mcluso los trenes de estirado ... ... 30 % 0%
- .
4-para la hilatura y retorcido ... ... ... ... 4a ehr mee see ea sen aer aid eer eee ves see 30% 209
EEEe————— ——————— = ——————————

.

Artlculo segundo.—El presente Decreto entrars en vigor tres
dias después de su publicacién, Las precedentes modificaciones
serdn de aplicacién incluso a las mercancias que en el momento
de entrada en vigor del presente Decreto se encuentran ep, la
Peninsula e islas Baleares bajo cualquier régimen a.duangfo,
sfempre que por los servicios de Adyanas no se hayan ultimadg
los aforos en los respectivos documeritos de despacho a consumo,

Asl Jo dispengo por el presente Decreto, dado en el Palaclo
de Ayete a ocho de septiembre de mil novecientos sesenta y dos.

R + FRANCISCO FRANCO
El Ministro de Comerclo,
ALBERTO ULLAS’I'RES CALVO

ORDEN de 14 de septieinbre de 1962 por la que se dictan
Tormas regulando la exportacion de las comservas de
Hortalizas, o

Tlustrisimos sefioras:

La Ponencia ministerial constituida en la Direceién Generalde
Expansién Comerecial para la revisién de 1a Orden ministerial de
16 de mayo de 1961, decidi6, después de oida la Comisién Consul.
tiva, desglosar ¢l contenido de la disposicién, dando sustantividad
propia a cada uno de los conjuntos de normas reguladoras de 1a
exportacién de derivados de agrios, de conservas de frutas y de
conservas de productos horticolas,
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Por lo que respecta a las conservas de productos horticolas,
12 correspondiente propuesta contiene la novedad de una regla-
mentacion para las exportaciones de conservas de esparragos, asi
como diversos retoques  algunas normas anteriores que la expe-
riencia ha hecho aconsejables.

Aprobada la propuesta, este Ministerio h tenido a bien dis-
poner las siguientés normas: .

L—Objeto

El objeto de las presentes normas es el de regular las condi-
ciones gue deben reunir las conservas de tomate, pimiento y €5«
parrago destinadas a la exportacién.

7 . .
11 —Disposiciones especificas \
1, CONSERVAS DE TOMATE )

1.0. Alcance,—Las conservas de tomate son los productos ob-
tenidos del fruto maduro, sano, seleccionado y limpio, contenido
en envases hermeéticamente cerrados y esterilizados por calor.

la presente disposicion regula las condiciones que deben
reunir las conservas de tomate denorinadas comercialmente
«omate al natural peladon, «jugo de tomatey, ¢pure de tomatey,
pasta de tomate» y «coheehtrado de tomaten.

‘Tomate al natural pelado

111. Definicién—Es el producto obtenido de tomates ente-
ros. convenientemente pelados y sin otro liguido de relieno que
su propio jugo. ' .

1.1.2. Condiciones generales:

11

2) E! minimo de solidos: solubles admitido para tomate en
conserva serd de cuatro grados Brix.

b) El valor maximo del pH admitido es el de 48.

¢) No se autorizard la exportacion de ninguna partida con
sintomas de alteracion o fermentacion, ni cuando sea presentada
a inspeceion antes de los veinticinco dias de su fabricacidn,

Factores de calidad Extra

d) Podran ser utilizados como correctores {inicamente el azi-
‘car, la sal comin, el acido citrico ¥ el cloruro, sultato, citrato ¥y
fosfato monocalcico, siempre que el contenido de calcio sea infe.
rior 2] 0,26 por 1.000 en peso. Respeeto al acido citrico, el maximo
autorizado es el de 2 por 1.000 en peso.

¢) Queda prohibida la exportacion de conservas contenidas en
envases recuperados o gue presedten manchas de 6xido en su
exterior o sintomas de alteracion en-su lnterior, que puedan
afectar a sus condiciones organolépticas, Los residuos metalicos
no rebasarin las tolerancias maximas. establecidas en el pais
de desttno.

f) No se permitird 1a presencia de materias extrafias 3 la
conserva. ' -

@) La presion de vacip en cabeza de hote no sera nferior
a ocho pulgadas en botes de menos de tres kilos.

h) E! peso del fruto debers ser el maximo gue permita €l
proceso de elaboracion ¥ que garantice la integridad del conte-
nido, exigiéndose un peso escurrido minimo cel 60 por 100.

El peso escurrido se determinard colocando el contenido del-
bote sobre un tamiz de malla cuadrada, de un centimetro de
lado, con alambre de un milimetro de diametro, inclinado lis
geramente, dejindelo escurrir durante dos minutos, pasados los
cugles se pesars el tamiz’ previamente tarade.

113, Categorias comerciales: - . : .

1131 Categorias comerciales aceptadas.—Se admitiran tres
categorias comerciales: «Extran, «Selectar ¥ ¢«Standardy, que
vendran definidas por Jos factores de color, defectos ¥ porcénta-
je de enteros especificados a continuacién. El factor de menor
calidad determinara en cada caso la categoria:

a) Color=No se admitira en absoluto la presencia de par-
tes verdes. .

b) Defectos—Se considerarin como tales las particulas de
piel, los restos de caliz o pedunculos y las manchas y partes’
negras. e ’

¢ Fruto entero—Es aguel que mantiene su forma original,
aun cuando aparezca algo aplastago, magullado o recortado.

1132 Caracteristicas de cada categoria:

e e —————

Selecta Standard

Rojo {ntenso uniforme propio del

Color

. fruto Maduro .. ein oreras

Numero minimo de {rutos ¢G- .
EEEOS wueesivmrerimnsaernivsessinranns Setenta por ciento del peso es-
CWTIAD sovnsnarersenisrens

Tn centimetro cuadrado de pie-
~les por cada 100- gramos de
. fruta

DEfECtOS ceeraeniaivorcssesronisreser

v

1.2, Jugos, pasias, purés y concentrados

\

121, Definiciones—Jugo de tomate es el producto compues-
to de liquido y pulpa que se obtlene por presién del fruto ma-
duro del que previamente se han eliminado las pieles y semillas.
Habra sido esterilizado por calor o pasteurizado, pudiéndose
presentar con sal o sin elia,.

Puré, pasta y concentrado son los productos que se Qbtienen
a partir del fruto triturado. pasado por tamiz y conveniente-
mente concentrado.

122, Condiciones generales:

a) No se autorizard la exportacion de productes de color,
sabor u olor snormales, ’

b) No se permitird la presencia de materias extrafias a la
conserva ni de residuos metalicos, admitiéndose para éstos las
tolerancias sefialadas en Ja legislacién del pais comprador.

¢) El méximo de impurezas minerales admitido es el de
0,3 por 1.000. ’

Rojo palido propio del fruto ma
duro, :

Sesenta por ciento del peso

es-
curridp ... | Ciocuenta por ciento del peso es-
durrido.
Centimetro ¥ medio cuadrados
de pieles por catda 100 gramos
[- 130 4 41 SO, S Dos centimetros cuadradoes de .
) pielcs por cada 100 gramos de
fruta.

’d) Como ingrediente, sélo se autoriza la adicion de sal co-
min, cuyo empleo deberd hacerse constar en la etiqueta.

e) La acidez total, expresada en dcido citrico anhidro y
referida a porcentaje de extracto seco, deducides los cloruros,
cuando haya habido adicion de éstos, no excederd de 11

1) Para el examen miscroscopico por el método Heward se
sefialan los siguientes limites en el recuento de mohos: Hasta
el 20 por 100 de campos positivos para los jugos, ¥ hasta el 85 °
por 100 para los deméas preparades. R
-8 La presencia de pleles, semillas y puntos ﬁegros en nin.
gin caso llegara a afectar al buen aspecto del producto, :

h) Son de aplicacién a estos productos los apartados c), e}
¥ g) del 1L.1.2, .

123 Caracteristicas y categomas comerciales:

1231, Jugo de tomate—Los salidos solubles de este producs
to tendri como minimo 450 grades Brix

Son categorias comerciales aplicables.a este producto 1a «Exe
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¢ .
tran v 1a ¢Standards. las cuales vendran definidas por 1‘05 sl
gulentes factores de calidad: color, homogeneidad. defectos ¥
sabor. ’
«Extran: Color, ¢! tipico de tomate madure. Homogenetdad en
el trasvase, suficiente para evitar la tendencia a la separacién
en capas. Defectos, practicamente exento. Sabor, caracteristico
del tomate maduro .
. «Standard»: Color, el buen color de tomate natural, Grado de
homogzeneidad, lizeramente inferior al requerido para la «Ex-
tray. Defectos, en ningun caso afectaran sensiblemente al as-
pecto del producto. Sabor. tipico del fruto. .

1232 Puré de tomate.—Los sélidos solubles de este produc-
to se hallaran comprendidos entre los 7 y 12 grados Brix, Se
le aplicara unicamente la categoria comereial «Standards, con
las mismas exigencias organolépticas—excepto o estabilidad en
el trasvase—que al jugo de su procedencia.

1233 Pasta de tomate,—El extracto seco de este producto
deberd ser superior al 12 por 100 e inferior al 18 por 100 por
lectura de refractometro..de la cual se descohtard el porcentaje
de cloruros cuando haya habido adicion de éstos, Se le aplicars
tnicamente la categoria comercial «Standards, en la torma pre-
vista para el puré de tomate.

1.234. Concentrado de tomate.—Los solidos solubles de este
producto deberan exceder los 18 grados Brix. Admitira las si-
gulentes variedades: . .

Concentrado simple, cuando alcance de 18 a 28 grados Brlx.\

Concentrado doble. cuando alcance més de 28, sin superar
los 30 grados Brix.

Concentrado triple, cuando supere los 30 grades Brix.

En cualquier caso, la mencién de los grades Brix deberi ha.

cerse constar en la etiqueta,
A este producto se aplicara inicamente la ca_tegoria comer-
cial «Standardn, en la forma prevista para el puré.

1L3. Envases

1.3.1. Se emplearin los siguientes: .

' Didmetro Altura Capacidad
Tipo de envase interior exterior
mm. mm m!
5 KgS. DIULO cvoveseenn. 155 260 4,680
33 kgs. bruto .. . 155 178~ 3.225
3 kgs, bruto , . 155 156 2.825
1 kg. bruto .. . 100 118,50 850
1/2 ke. ... it 117 25
1/4 kg. ........ 71 60 202
»

13.2. Ademds de'los anteriores podran emplearse para 1a ex-
portacién de jugos, pastas, purés y concentrados los siguientes:

‘Diamertro altura
. . {nterior exterior Capaciiaq

Tipo de envase e -— -
mm mm ml,

65 2 * n

85 a0 197

55 - 5] 142

55 33 67

133 Tolerancias.

Para los botes de capactdad superior a los 1.500 mililitros se
permitiri una tolerancia en mas o en menos del 2 por 100 en
capacidad.

Para los botes cuya capacidad sea inferlor a 1.500 mililitros
esta tolerancia en mds o en menos serd de] 3 por 100.

. En cuanto a la altura del bote cerrado se admitira una dife-
rencia en mas o en menos de 1.5 milimetros, v

 La tolerancia de didmetro interior sera de 0.25 milimetras,
tanto por defecto como por exceso.

“2 CONSERVAS DE PIMIENTO

2.0 410ance

Las conservas de- pimiento rojo son el producto obtenido
partiendo de frutos rojos, sancs, limpios ¥ maduros, elaborados
de tal forma que el producto final quede<ionvenientemente cor-
tado, pelado, desprovisto de corazén v sin semillas

La presente disposicidn regula las condiciones qQue ceben re-
unir las conservas de pimichto denominadas comercialmente
«pimientos enteros», «pimientcs en tiras o cuadrosy, qpimientos
en trozos (irregulares)». «pimientos enteros y trozosy ¥ «pimien-
tos en salmuerav, Las denominaciones anteriores podran ser
complementadas con las palabras erojo» o «morr¢ny.

2.1. Condiciones generales

4) Son de aplicacion al pimiente los apartados o), e), ) ye
de 112 relativos 2 conservas de tomate al natural,

b) Podrin ser empleados comg correctores e ingredientes la
sal comun, el aceite de oliva, el 4cido citrico, el vinagre y el
cloruro de calcio, ’

El acide citrico podra emplearse en la cantidad necesaria
para ajustar el pH al intervalo 4-5 en el proceso de fabricacion,

¢) En los frutos no se tolerara la existencia de partes verdes
ol un promedio de mas de ocho semillas por unidad, ssi ecomo
tampoco restos de piel quemada o sin quemar. salve pequefias
particulas en los extremos. -

&) No se admitirin en estas elaboraciones manchas de plel,
particulas terrosas. ni restos de caliz. pedineculo 0 corazén, asf
como tampoco frutos de sabor anormal

-8) El peso del fruto.debera ser el maximo que permita el
proceso de elaboracién y que garantice la integridad del con.

tenido.
Didmetro Altura Capacidas
Tipo de envase interior exterior 2.2. Pimientos enteros
mm min ma 221, Definicion.—Se consideraran pimientos enteros los que
conserven su forma original, permitiéndose un ligero recorte en
los extremos y la existencia de frutos ablertos,
10 KBS, civevreriesnncnnee 214 259 8.741 222 Categorlas comerciales—Se admitiran las categorias
s‘kgs. . 155 239 4.358 «Extray, «Selectan v «Standardy, que vendrin determinadas por
178 KBS, wiveenenrerresrine 71 35 107 los factores de color. consistencia vy uniformidad.
Factores ' Extra Selecta Standard
CalOr wcuviinricsesessssasninessanine. | ROJO nifOrme propio del fruto | .
o maduro. Rojo palido uniforme. Rojo palido o rojo amarillento.
Consistencia ........coervoone Firme. - Firme. . Menos firme.
Uniformidad (1) .oovururerenes 1a 125 lals la2

-(1) En todos los casos se autoriza la inelusion de un trozo paracompletsr el peso. '
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‘ 2.3. Pimientos en tirgs .o cuadrados

Este tipo de fabricacion quedard sujeto a las normas de
color ¥ consistencia establecidas en 222, para la categoria
Extran, inica que le-serd aplicable.

- 24 ‘Pimienios en trozos

La industrializacién de trozos Lrregulares podrd efectuarse
a partir de restos de otras elaboraciones, Les seran de aplicaeion
las categorias comerelales aSelectan y «Standardy, segin los re-
quisitos de color ¥ consistencia regulados en el apartado 222

N

. hY
2.5, Pimientos entergs y troos

. Se considerari como tal la fubricacién cuyo porcentaje en
peso de los-trozos no supere el 50 por 100 del fruto contenido.

A esta elaboracin le serdn aplicables las categorias eSclectan
v «Standardy, de acuerdo con lo establecido en 222, a excep-
cién de las éxigencias de uniformidad.

No se exigira que las trozos sean de tamafo o forma regular.
Sin embargo, el porcentaje de trozos de superficle inferior a seis
centimetros cuadrados no podra exceder del § por 100 del total
de estas plezas.

26 Pimientos en salmuere

~ Son saquellos que, conservados en este medio, s¢ exporian en
parriles de madera para su posterior industrializacién, Los barri
les deberdn ser uniformes dentro de la misma partids, declarin.
dose en cada uno el peso bruto y netro, sin perjuicio de lo esta-
blecido en cuanto a marcado de envases en esta disposieién, Se
les aplicard la categoria ¢Standardy.

27. Comservas de pimientos verdes y amarillos

Se aplicarin las disposiciones anteriores, salvo en lo relativo
al color.

2.8, Envases
Podran emplearse los sefialades para las conservas de tomate

patural pelado, pudiendo afiadirse, sin embargo, los tipos si-
gutentes: :

——

Difmetro Altura
Tipo de erivase interior exterior Capacidae
mm. . mum, ml

5 kilogramos bruto... 214 : 175 6.00€
3 kilogramos bruto ... 135 162 2930
1/ de kilo bruto ...! 62 8 1223
1/8 de kilo bruto ...: 1 T3 107
"4 onzas altas ameri-!

capas (o 5 onzas

[07: . 1: L) R 65 48.5 140

3. CONSERVAS DE ESPARRAGO

3.0. Aleance

Las conservas de espArrago son los productos conveniente.

mente envasados ¥ esterilizados mediante el empleo exclusivo
de calor, preparados al agua partiendo de turiones o tallos car.
nusos de la esparraguera (Asparagus officinglis), pelades o en
estado natural, tierncs. frescos, sapos v limpios. *

3.1, Denominaciones comerciales v deﬁnibiones
31.]. Denominaciones comerciales—La ‘presente disposicion

regula las condiciones que deben reunir las conservas de espi-
rrago denominadas comercialmente:

{ESpArragos 0°esparragos enteros.
Espdrragos cortos.

Puntas ¢ yemas de espirregos.
3sp;in‘agos cortades. ) \
e) Tallos de esparragos.

f) Puré de esparragos,

Fstas formas de fabricacién son aplicables x los tipos de €es-
parrago blanco, everdey y ahlanco <o cabaza verdes.

a)
h)
]

d)

3.12. Definiciones:

a) Espirragos o CSPAITagoes emteros.

Constituidos por la cabeza y parte adjunta del tallo, euya
longitud sea inferior a 16 centimetros ¥ superior a 12.

b) Esparragos cortos,

Constituidos por plezas de cabeza ¥ parte adjunta del tallo .

cuya longitud sea inferior
metros, )

¢) Puntas o yemas de esparragos. ,

Constituidas por piezas de cabeza ¥ parte de tallo adjunta
cuya longitud sea inferior a 7 cchtimetros.

d) Esparragos cortados.

Canstituides por trozos tlernos de 3 a 7 centimetros de lon-
gitud, cortados transversalmente ¥ con un minimo de unidades
con cabeza del 25 por 100, .

e) Tallos dc espArragos.

Constituidos por frozos tiernos sin cabeza, cortados transver-
salmente,

f) ' Puré de esparragos.

Es el producto obtenido de turiones o partes de los mismos
cocidos y tamizados sin adicién de-agua u ogro liquido.

2 12 centimetros ¥ superior a 7 centi-

3.1.3. Condiclones generales:

1& No se autorizara la exportacién de minguna partida con
sintomas de alteracion o fermentacién, o cuando ses presentada

_a inspeccién antes de los veinticinco dias de su fabricaclén.

o1 Podran ser utilizados como correctores lnicamente el
azicar, la sal comun ¥y el deido citrico, este ultimo en una pro-
porcién de 2 por 1.000. siendo en todos los casos cbligatoria su
declaracién en la etiqueta. '

3% Queda prohibida la exportacion de conservas de esparta-
gos contenidas en envases recuperados que bresenten manchas
de 6xido en su exterior, o bien sintomas de alteracién en su intes
rior, que afecten a sus condicioncs organolépticas, o que pre-
senten defectos de cierre.

4n Tos residuos metalicos no rebasaran los miximos de tole-
rancia admitides en los paises de destino.

55 No se permitird la presencia de materlas extrafias a 1a
conserva, oo :

6. No se autorizard la exportacion de ninguna partids que
presente color, saboy ¥ olor anormales. .

3.2. Categorias comercigles

Las formas de fabricacién correspondientes a espaITagos O esSe
pArragos entercs, esparragos cortos y puntas o yemas de espé-
rragos seran clasificadas en las tres categorias comerciales si-
guientes:

¢EXtran.
«Selectan o categoria I
qStandard» o categoria II.

A las restantes formas de fabricaeién se aplicara solo 1a cates
goria «Standardy. .
Las elaboraciones de esparragos verdes alcanzaran las cate.
gorias aSelectan ¥ «Standardn, Estas categorias vendran delimt.
tadas de acuerds con '23 exigencias ¥ tolerancias que se sefinlan

en el cuadro adjunto fmm los. distintos factores de calidad.
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Factores Extra . Selecta standara
Liquido ......... temsssnsenssannens | LIMPIO ©  ligeramente opales- | Practicamente limpio o'de color | Opaléscente.
' cente, amarillo o verde tipicos, ligera-
mente opalescente,
Sedimentos ........... tererreanesenns, | MAXiMo del 15 por 100. Miximo del 20 por 100. Maximo del 25 por 100,
[81e11¢) S .ot rtraesreneeenranas Normal, con una tolerancia de| Normal, con una toleraneia de

Normal, sin sombras pardas,

sombras pardas del 10 por 100.

sombras pardas del 20 por 100.

Diferencia niziims entre la ma-

Longitud .ovivesiciveenmennisessenenns. | URIfOrme. Ditereficia maxima: entre la ma-
’ . vor v la pendltima piezd dél! yor y la penilsima piezas del
5 por 100. 10 por 100
Fibrosidad y dureza .............. | Puntas o yemis: bkentss. Puntas o yemas: exentas, Pun;as O yemas: Exentas,
' Espiurrazos cortos: 1/6 de su | Esparragos cortos: 1/5 de su Esparragos cortos: 1/4 de su
longitud, . longitud, longitud. -
Esparragos enteros: 1/3 de su| Esparragos enteros: 2/5 de su Esparragos enteros: 1/2 de su
longitud. ‘1 longitud. longitud )
Esparragos cortados: 20 por 100
del total de unidades, L
Tallos de esparragos: 30 por 100
del total de unidades.
- [ S,
Defectos tolerables ........uree.. Exenta en generai;- tolefancia | 20 por 100. 30 por 100.. .
del 10 por 100 para ataques de .
insectos que no .afected a la|
presentacién de conjunto.
. _
' 3.3. Calidbre. !
Diametro del turién Numera de tugqggs o plezas_ .
Benomihaciones ] S
Lata de I rLata de Lata de Lata de Lata de Lata de
mm. 165 % 175 100 % 175 8t x 182 | 84 x 122 85 % 122 65 x 101
ar Colosal ....eseene. Mas de 19 44 - 55 18 - 22 13 - 16 ) 13 16 6-10 “6-10
» Titan ., 14 -19 N 56 82 23 - 33 17 - 24 17 - 24 12.16 12 - 16
c) Grueso ‘11 - 14 83 - 115 34 - 46 25 . 34 25 - 34 17 . 22 17 . 22
d) Medio ... 9,5 ~11 116 - 150 47 - 60 35 - 44 35 - 44 22 - 30 -23 - 30
¢) Delgado 6 - 95 151 - 200 61 - 80 45 60 45 - 60 3l - 45 31-45

3.4. Estimacion de conceptos

Diametro~Es el de la seccion transversal maxima,

Pelado.—Cuando el producto estd pricticamente desprovisto
de su capa externa.

Blanco.—Turidn blanco o blancoamarillento tipico,
tiéndose que las cabezas estén ligeramente moradas,

Verde—Turion verde tipico, verde clare ¢ verde amarillento,

Cabeza verde.~Turion blanco o blanco amarillento, con Ia
cabeza verde o verdeamarillenta, pudicndo extenderse este color
hasta 1a mitad de la longitud del tallo,

Fibrosidad y dureza.—3e consideraran fibrosas o duras aque-
* Has unidades o partes de las mismas que por su textura reiinan
dudosas condiciones de comestibilidad, o

Sediméntos—Se entienden por sedimentcs las materias que
enturbien el liquido de relleno ¥ que después de diez minutos

permi-

de reposo signifiquen ciertos
la total del liquido eitado,

categorias comerciales:

2) Las unidades de longitud insuficientes o excesivas
de la elegida en cada forma de fabricacion. -

b) Las unidades huecas, fibrosas, duras, sensiblemente mal-
formadas o defectunsamente cortadas.

C) Las que presente sombras
cleatrices o picaduras de insectos.

d) Las unidades con puntas deterioradas, rotas o abiertas.

i

porcentajes de altura respecto de

Defectos tolerables~—Se estimarin defeetuosas, quedando su-
Jjetas a las tolerancias méximas sefialadas pars las distintas

'

dentro

pardas. manchas en general,

3.5 Envases

3.5.1. Los tipos de envases metalicos autorizados para estas
exportaciones son los gue a continuacién se especifican;
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. ) - : Peso minimo, Peso minimo,
Tipo envase Deso Dismetro interior. - Altura exterior Capacidad producto eseurrido, contenido agua
bruto en gramos en milimetros en milimetros en mililitros en gramos y fruto, en gramos
3.300 135 175 3100 2,050 3.050
1.430 100 175 130 850 1.250
970 84 162 850 . 600 840
720 84 ‘122 630 440 615
460 . 65 122 380 250 370
360 65 101 310 190 295
260 7l 60 202 130 200

352 Para los recipientes de vidrio, ¢l peso minimo de pro-
dusto escurrido se ‘calcular de.acuerdo con las cifras indicadas
en el cuadro precedente, en relacién con la capacidad total del
recipiente a calcular § el de su mas aproximado.

3.5.3. Tolerancias—Para los hotes de capacidad superior &
1500 ml se perritira una tolerancia en mas o en menos del

2 por 100 en capacidad. Para los botes cuya capacidad sea in-

ferior a 1,500 ml. esta tolerancia en mdis o en menos sera del
3 por 100. - '

En cuanto a la altura del bote cerrado se admitira una dife-

rencia en mds o en menos de 15 mm.
La tolerancia de diametro interior sera de 0,25 mm, tanto
por defecto como por exceso.

.36. Se faculta a la Direccién General de Comercio Exterior
para dictar disposiciones complementaries que faciliten la apli-
cacién ‘de estas normas a las exportaciones de conserva de es-
parragos durante la campana en CUrsQ.

I1I. Disposiciones gencrales
1.. MARCADO DE ENVASES ¥ ETIQUETAS
1.1. De envases,

N . \
111 Sobre las etiquetas debera hacerse constar:

a) Denominacién ‘comercial del producto.

b) Categoria comercial en un tipo de letrz de tamaiio
ferior 2 25 mm. )

¢) Marea comercial registrada o razdn social del fabri-
cante, )

d) El peso neto.

e) Origen espafiol del producto.

Con caracter excepeional y hasta 31 de agosto de 1963, podran
autorizarse las etiquetas que las firmas exportadoras tengan en

almacén, siempre que sean corregidas de acuerdo con las i&yen-

A}
1o in-

das obligatorias, mediante tachaduras totales de imprenta o re-

impresion de 10s textos exigidos anteriormente. .
' Hasta dicha fecha no se exigird el mercado obligatorio de
la categoria eStandards. En todo caso, los envases marcados con
las categorias ¢Extran o «Selectay deberdn ajustarse en su con-
tenido a lo regulado en esta disposicion.
1.12. Las -etiquetas de las conservas de esparragos deberin
. expresar, ademas, el peso escurrido, la clasificacion de los turio-
nes por su diametro, la indicacién de si es 0 no pelado y el color
del turién, cuanda ho sea blanco. .
1.13. Las etiquetas confeccionadas con marcas extranjeras
deberan expresar, como minimo, la denominacién comerclal, la
categorfa comercial ¥ su origen espafick Este ultimo requisito
es potestativo cuando haya sido troquelado sobre ia tapa.
114, No se permitiri el empleo de indicaciones, signos o for-
masde presentacién que impliquen confusionismo en cuanto &
ia calldad, categoria comercial del producto.

"1.2. De embalajes: -
Sobre los embalajes debers hacerse constar:

Denominacion comercial del producto,

Su categoria comereial.

Numero ¥ tipo de botes,

Expresién del origen espafiol, .
Niimero del Registro General de Exportadores.
Destino. de la mercancia.

a)
b)
9]
d)
Te)
D

2. Transporte

La mereancia deberd ser objeto del mejor trato en la cargs
y descarga de camicnes y barcos,

La descarga de camiones, cuando se trate de bultos de peso
superior a los 30 kg., debera hacerse previendo los medios o disa
posiciones (rampas, etc.) Decesarios para evitar golpes.

De modo similar se procedera en la estibs, In cual deberd
hacerse sobre plano llano acondicionado con solera de maders,

En las bodegas de los barcos deberd guardarse la distancia
necesaria para impedir calentamientos y perjuicios & la mer-
cancia cuando ésta esté-situada cerca de los mampares inme-
diatos a las calderas.

3. Inspeccion

31. Corresponde al SOIVRE la exigencia de estas normas
en las inspecciones de salidas en puertes y fronteras, viniendo.
obligada 1a firma exportadora o su representante a facllitar
la inspeccién colocando la mercancia debidamente soore €l mue-
lle y haciendo las declaraciones precisas en los documentos esta-
blecidos que deben acompafiar a la mercancia;

3.2, El SOIVRE podra, ademas, realizar inspecciones en los
almacenes o fabricas, con’ objeto de comprobar si la fabricacidn
para la exportacién se realiza debidamente y orientar e instruir
a los exportadores sobre las técnicas de la fabricacién y comers
cializacion de estos productos. Este servicio se realizara con cas
racter gratuito, .

33. La inspeccién en almacén o fabrica no eximird de la
preceptiva en puestos v fronteras, salvo cuando el SOIVRE, de
acuerdo con sus posibilidades, acceda a contramarcar y precintar
las cajas una vez inspeccionadas para ulterior comprobacién
en puertos de Tos marchamos justificativos de inspeccidn,

34, El incumplimiento de las presentes normas dard, origen
al rechazo de’ las mercancias para la exportacion, Si a juicio
del SOIVRE existiera malicia o fraude por parte del exportador,
consignatario, armador, etc., se incoara el oportuno expediente
de sancién, dando apdiencfa al interesado, de acnerdo con la
legislacién vigente. '

Dichs cxpedicnte serd clevads o ln Jefaturd Naciona] del
SOIVRE, la que propondrd la resolucién pertinente a la Direc.
cion General de Comercio Exterior, quien resolverd en ultima
instancia.

‘4, Funciores especificas en las Delegacion€s Regionales

41" En las Delegaciones Regionales de Comercio de Murcia
y Bilbao radicarin, bajo la presidencia del Delegado regional, las
Comlsiones Consultivas para la exportacidn de conservas de to-
mete vy pimiento y para la exportacion de conservas de esparra-
gos, respectivamente, sin perjuicio de las facultades centraliza.
doras que se conceden a la Delegacion Reglonal de Comercio de
Murcia en materia de exportaciones de conservas de hortalizas,
por Resolucion de la Direccion General de Comercio Exterior
de 21 de febrero de 1962.- )

4.2, Las posibles consultas y propuestas relalivas a la aplie
cacion de la presente disposiclon deberin formularse cerca de
la correspondiente Delegacién Regional u oficina del SOIVRE,
si fueran relativas a extremos puramente téciicos de las normas.
Estos Organismos, ofda la Comisién Consultiva, elevarin a
los Servicios Centrales el informe que proceda,

43. Se faculta a los Delegados regicnales para autorizar, &
titulo experimental las modificaciones que estimen- opertunas
en los tipos o medidas de envases empleados, previo informe del
SOIVRE 7y oida Ia Comisién Consultiva,

Lo dige a VV. II. para su conocimiento y efectos.
Dios guarde & VV. II. muchos afics.
Madrid, 14 de septiembre de 1962.
ULLASTRES

Times. Sres. Directores generales de Comercio Exterior y de Exe

pansién Comercial



