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1. Disposiciones generales 

PRESIDENCIA DEL GOBIERNO MINISTERIO DECOM-ERCIO 
OII.DEN cte 21 de agcsto de 1962 llor la que se concede ıın crectito eztraordina.rio cte 248.103.63 pesetas 11 un supZemento de credito 'Por 113.669.38 llesetas aZ· 'Presu-

3Upuesto de la Provinda de Ifrı,t 

ııu.strislmo seftor: 
En uso de la .autoriZac16n expresa en eI articulo sexto de! Decreto aprobatorio del vigente presupuesto ·de la Provinci;ı. de I!ni. 
Esta Presldencia de! Gobiemo 110. resuelto aprobar la concesl6n a. dicho preırupueSto de los siguientes aumentos de credlto: 
1.° Supleınento de credite per 113.669.38 pesetas en el con· cepto primero. «Para satisfacer 105 gastoo que origine la con· !ecci6n de labores de sellos de correo, etc:»), en el grupo tercero. cAtenciones generaıcs», de! articulo quinto, «Otros gastos ordi· 

'nariosıı; capitulo III, «Gastos ae 108 Serviciosı). 
2.° crcdito extraordiJ<,ario por 248.103.63 peseta.s a un CODcepto adicloDal denomiD3.do uGast03 de elaboraciön de efectos 

t1ınbrad0.3; circulantes en 1961», en el· articulo quiDto. «Otros gastos ordlnari05». del capitulo III, ciGastos de 10s Servicios». El mayor gasto se atendera con recur~os propios de la Te· 
.soreritı de la ProViDcia. 

Le digo a. V. 1. para su canocimiento y e!ectos: 
Dios guarde a V. I. muchos anoo . 

. .Maarid. 21 de aıosto de 1962. 

DECRETO 230611962, de 8 d,., septiembr,.,. sobre mocliflCC
ci6n arancelaria _ de la partida 84.36·C. 

EI Decreto novecientos noveDta. y nueve/mil novecientos se
sentə. del Ministerio de comerclo, de trclnta de maye. automa eo ~u articulo segundo a IOS Organlsmos, Entida.des y persoDas interesa.das para formUlar. de conformldad con 10 dlspuesto en el articulo octavo de la !;ey Ara.ncclarla. las recla.macianes· o petlciones que cO!l.!;ideren convenj~nte en relaci6n con cı nucvo Arancel de Aduanas, 

Como consecuencia. de l'eclamacıones formulaaas aı "mparo de dlcha disposici6n y que ha.n .sido reglamentariaınente trami. tadas por la Direcclon General de Politica Arı:ıncelal'ia. Ile ha estiDlado conveniente, oido el preceptivo' İllforme de la Junta Superior Arancelııriı:ı, ınoclitlcar la. partida. 84.36-C. del \'igente· Arancel de Aduanas. 
En su virtud, y en uso dc la autorizacJ6n conferida en el articulo sexto. nümero cuatro, de la ınencionada LeY Ara.ncelar1a, de uno dc mayo de mil novecientos sesenta, a propuesta del Ministro de Coınercio y prcv!a deliberac16n del Co05ejo de MLnistros en su reuni6n del dia slete de septlembre de mil novecientos. sesenta y dOB, 

DISPONGO: . CARRERO 
rlmo. Sr. Directar geenral de PL:ı.Za.S y Provincias Africana.s.· Artlculo pr1ınero.-Queda. modlll.cado el vigente Arancel ae ________________________ -! Aduanas en La forma que figura a continuacl6n: 

Par1:1C1ıı. 

84.36 

Ar t I c u lo Der~a 
C1enıi1tı\'o 

C •. M:l.quillas yaparatos para la preparaci6n. hilatura y retorcido de La.s demas fibras: 1 • para la prcparacl6n de 1l.bra.s textiles slnteticll5 y a.rtııı.clales y sus mezcla.s co:ı .otras fibras, para Su posterior hilado, partiendo deI haz. de filamentos oflgmaIes '" ......... '" ......................... , ............................ , 30% 1~ 
2 - maqulDas separadoras de semillas (desmata.doras), ınaquina.s de s1erra.s (deslinta4oras), mii.quinas rompe.balas, maquiDas abr1doras, batanes y demas maqulnas para cı desınotado y preparaci6n del algod6n '" .... , •. ~. ••. • ..•.• 20% 1~ 
3 - para la. preparacl6D de las dema.s flbras. lncluso 105 trene.s de estirado ...... 30 % 20% 
4 - para la hilatura y retorcldo ••• ••• • .. .............................................. 30% 20% 

Artlculo segundo.-El presente Decreto entrara en vlgor tres dı&.'> despues de su pub1icacI6n. Las preccdcntes modificacioDes 
ııenin de apl!cacl6n iDcluso a las mercanc!as que eD el momeDto de entrada en vlgor del presente Decreto se. encuentran eD<.ı1a Pen1DSUla. e !slas Baleares bajo cualquier reg1ınen adua.nero, slempre que por 100 servlclo.s de Adı.ıanas no se hayan ult1ınado lo.s aforos en lo.s respectıvos documeıfto.s de despacha a co05umo. 

As1 lo <U3pongo por el presı;ınte Decreto. dado en el Palaclo de Ayete a ocho de septiembre de mil ~ovecJentos sesenta y dOB. 

FRANÇISCO FRANCO 
li:!. Mln1stro de Comerclo. 

ALBERTO ULLASTRES CALVO 

ORDEN de 14 de septieinbre de 1962 pOr la que se ıUCta.n nonnas regulantıo la ~portad6n. rJ.e las C01UeTVCl! dı hortal!zas. 

Ilustrfsimo.s seftores: 

La Pooencia mini.sterial constıtu.lda en la. DireCCİ6n General de Expansl6n Coınercıal :para la. rerul6n de la Orden mliıisterial C1e 16 de maye de 1961, dectdl6. clespues de oida. la Coınlsi6n Consul
tiV&. d:esglosar el contenldo de la d1spos1Ci~, da.Ddo s1l3taı1t1v1dad propla a cada uno de Ios conjuntos de DOrmas regulad.oras de la export&ci6n de derivados de a.grios, C1e conservas de trutas Y de 
conservı:ıs de productos hortlcolwı. 
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por 10 que respecta a ıas coııservas de productos hortlcolas; 
ıa correspondlente propuesta contiene LA noved.ad de una regla
mentaci6n para las expartaCıones de coııservas de e3parrago.s, asl 
como ctiversos retoques aalguna.s normas anterioreô Que la expe· 
riencla ha. hecho acoıısejables. 

Aprobada la pl'opuesta, este MinMerio hı\ tenido a blcn (!js, 
paner 1805 siguient&s normas: 

L.-Objeto 

E1 objeto de las presentes norınas es el de regulı:ır las condl
ciones que deben reunir tas con.servas de tomate, pimiento y es
pıirrago destinadas il la expart:ıciôn. 

dı podrıi.n ser utlliZado.s como correctares urucamente el aZli.
·C:lL". la sal comun. el :i.cldo citrico y el cloruro. sultato. citrato y 
fosfato monoc:iJcico. siempre que e1 contenida de calcia sea jnfe
rlor al 0.26 por 1.000 en peiıo. Respccto al :i.c.ldo'citrico. el ıru\.:dmo 
autorlzado es el de 2 por 1.000 en peso. 

e) Queda prohiblda la exportaciôn de conservas cantenida.s en 
enva.ses recuperado.s 0 que prcsenten manchas de ôxi do en su 
eı.:terior 0 sintomas de alteraciön en· su interior. que pued.an 
afectar a sus condiciones organo1eptjcos. Los res!duoS meta1lcos 
no rebasarin tas toleranc!as ına.xımas cstableclda.s en el pais 
de desttno. 

f) No se permitlri la presencia de materias extraiias a la . . 
con.servı;.. 

g) La presi6n de vacio en cabeza de bote no ser:'ı ınferlor 
a acho pulgadas en botes 'de meno.s de tres kitos. 

1l,~Dispo51clODI!S MJleciflca~ 

ı. CONSER VAS IlE TOMATE 

h) EI peso del fruto debera ser el m.aximo que permita eı 
, proceso de elabora.ciôn y q\l.e gıı.rantice la integridad de! conte· 

nido. e:':igiendo.se un peso escurriclo minimo del 60 por 100. 

1.0. Alcıınce.-Las conserv:ıs de tomate son las productos ob
tenidos del fruto inaduro. sano, selecc1onado ~. limpio. contenido 
en envases hermetica~nte cerrados y esterilizados por calor. 

La presente disposiciön regula 1as condiciones que deben 
reunir ·las con.servas de tomate denorrJnadas comercialinente 
«tomate al natural pe1ado». «juo:o de tomate». «pure de tomateıı. 
«pasta de tomate» y «coİlcentrado de toinate». 

1.1. 'Tomate al natural pelcıdo 

1.1.1. Def!nlci6n.-E.s. el producto obtenido de toınates ente
ros. convenientemente pelado.s y sin otro liquido de relleno que 
su propio jUgo. . 

1.1.2. Condiciones ge~erales: 

a) El mlnimo de s6lido.s· solubles admitldo para tom:ıtc en 
consel'va sera de cuatra grados Bri:':. 

b) El v:ılor :n:ixlmo del pH admitido es el 'de 4.8. 
c) Na se autor1zari la expaı1aci6n de ninguna. partida con 

8intomas dc alteraciön 0 termentaci6n. ni cuando sea presentada 
a in.specci6n antes de 108 veinticlnco dias de su fabricaci6n. 

Fııctores ae cal!clacl E le t r 8 

Colar ................................... ROjo Inten.so unlforme proplo del 

El peso escurrido se dcterminari colocanda el contenlda del' 
bote sobre un tamiz de mallıı cuadrada •. de un cent!metro de 
!ado, con alambre de un milimetro de dıametro. incllJıado li. 
geramente. dejandolo escurrir durantc dos minuta.s. pasados 105 
cuales ~e pesar:i. el tami?: previamcntc tarado. . 

1.1.3. Clltegor!as comerciales: 
1.1.3.1. categorias comerciales aceptadas.-8e admitir:in tres 

categorias comcrciales: «Extra», «Selecta» y «Standard»,. que 
vendra.n denıudas por Jo.s factores de eo1ar. defectos y porcenta· 
je de enteros especificados a continuacl6n. EI factar de menor 
calidad determina.r:i. en cada caso 10. categoria: 

11.) Color.-No se admitir:i. en absoluto la presencia de pll!. 
tes verdes. 

b) Defectos.-Be considerara.n como tales Jas particulas de 
piel. 10.5 restos de c:i.!iz 0 pedunculos Y las manchas y partes' 
negras. 

c) Fruto entero.-Es nquc! que mant1ene su forma origlnaı, 
aun cuando aparezca algo ap1astallo. m:ıgullado 0 recartado. 

1.1.3.2. Cara,~teristicas de cada cat~_goria: 

Selecta Stıı.ncllır4 

. fruto ınaıluro ........................ Rojo unlforme propiq del fnıto 
maduro .............. : .. 1 .............. . 

Niımero minimo de frutos "u- i 

ROja p:i1ido prapio del fruto ma,. 
Qm:.:.: 

teros ..... ;........................... Setenta por eiento del peso es-
currido ........... ............ .......... Sesentıı por ciento del peso əs-

Defectos .......... : ................... Un centlmetro cuadrado de pie-
'Ies por cad!!. 100· gramos de 

currido ................................. .. Cİl!cuenta por ciento del peso es. 
ıftırrido. 

fi"uta ..................................... _ Centimetro y medlo cuadrsdos 

1.Z. Jugos, pastas. pures y conce::traclos 
\ 

1.2.1. Def!nlciones.-Jugo de tomate es el producto compues
to de l!quido Y pulpll Que se obtlene por presi6n del fruta ma. 
dura de! Que previamente se han el1mlnado las pieJes y semillas. 
Habra Si do esterilizado por calor '0 pasteurlzado. pudiendose 
presentar con sal 0 sin elln,. 

Pure. pasta y concentrado son 10s producto.s Que se obtlenen 
a partir del fruto triturado. pasado por t!lmlz y conveniente
mente concentrado. 

1.2.2. Condleiones generales: 

a) No se autorliar-.i la exportaci6n de productos de eolor. 
sabar u olar anorma1es. 

b) Na se permitir-.i la presencla de materias extrafias a la 
conserva ni de residuos metıiJico.S. admiti~dose para estos las 
toleranclas sel\aladas en la legislaci6n del pais comprador. 

C) E1 ıııaxımo de lmpurezas minerales admit,ida es el de 
0.3 por 1.000. 

de pieles por cada 100 grıımos 
de fruta ............................... . Dos centimetros cuadrados de 

pielcs por cada 100 gramos de 
fruta. 

d) Canıo lngredlente. 5610 se autoriza la adiciön de sal co. 
mtın, cuyo emp1eo deber:i. hacer5e constar en la etiqueta. 

e) La acldeı: tetal. eXpresada en acido citrico anhidro y 
!eferid;ı. 11. parc~ntaje de extracto seco. deducidcs 105 c!oruros. 
cuando haya habido adiciôn de estoo. no excedera de 11. 

fl Para el examen miscroscöpico por eı metodo Hcward se 
seiialan 100 siguientes limites en eJ rccuento de moho:;: Hastıı. 
el 20 por 100 de ca.ınpos pooitivos para 108 jugos. y h8.Sta el 65' 
por 100 para 10S demas preparado5. 
. gl La presencla de pleles. semilla5 y puntos negros e; nin
gı1n caso llegar:i. ii a!ectar al buen a.specto del producto.· 

h) Son de ııplicac16n ii csto.s productos 105 apartadOS cı. e) 
y g) de! 1.1.2.. . 

12.3. Caracter!stieas y categO!'Ia.q comerciales: 
1.2.3.1. JugO de tomate.-L05 5611d05 solubles de este produc. 

to tendr-.i como minimo 4.50 gra doo Br!:,:. 
Son categorias comerclales ap1icableı;.a este producto la «Eı.:. 
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traı) Y ıa «Standard». ıas cuale.s vendran deflnld~ por 105 sı. gulentes factores de caliclad: color, homogenelc1ac1 dcfectos. y 
sabor. 

ııExtra»: Oolor, cı t1pico de tomate maduro. Homogeneıdad en el trasvase, sufJclente para' evıtar la tendencıa a la separ:ı.clOn en capas. Defecto.s. pr:ictlcamente exento. Sabor. caraı:teristico 
del tomate m:ı.duro 

(cStandard»: Color. el buen color de toıruıta natural. Orado de ·homo;;-eneidad. ligcramente lıüerior al requerido para la ([Ex· tra». Defectos. en ningıin caso afect:ı.ran sensiblemente al as· pecto del producto. Sabor. tipico del fruto. 
1.2.3.2,. Pure de tom:ı.te.~Los s611dos 501ubles de este producta se hallal'aU compreİıdidos entre los 7 y 12 grados Br1ı-:. Se Le aplic:ı.r:i. ı.micamente la categoria comercial «Stanc1ardıı. con las m!smas eXigencias organoleptlcas-excepto la e.stabll!dad en el trasvase-que al jUgo dı> su pracedencia. 
1.2.:3.3. Pasta de tomate.~EI extracto seco de e.ste proC1ucto debera ser superlor al 12 Dar 100 e infer10r al 18 por 100 por lectura de refract6metro .. de la cual sı> descoİltariı. el parcentaje de cloruros cuando haya hnbido adicl6n de estos. Se le 8pllcara 

ılnicamente la categoria comerclal «St:ı.ndard». en la form:ı. pre· 
vısta para el pure de tomate. 

1.2.3.4. concentrado de toınate.-Los s6lidos solubles de este producto deberan exceder los 18 grados Brlx. Admltlri las sı· 
guıent.es variedades: . 

Concentrado simple. cuando alcance de 18 a 28 graclo.s Br1x. ' 
Concentr:ı.do doble. cuanda alcance mfu;de 28 .. sln ı:ouperar 

los 30 grados Brix. 
Concentrado trlple, cuando supere 105 30 gr:ı.dos Brb:. 
En cualquier caso" la menci6n de 108 grados Brix d~ber;'t ha· 

cerse constar en la etiqueta. 
A €ste producto se aplicara (ınicamı>nte la categor1a comer

cıa.ı «Standard). en la forma prevısta para el pure. 

1.3. Envases 

1.3.1. Se emplearan los slguientes: . 
, ı Dl6metro Alt\1m CapacldaCl 
Tlpo de en\"ase 

I 
ıntel'lor extcr10r 

- - -
mm. mm ml 
~-

5 kgs. bruto ............ 155 260 4.680 
3.3 k:gs, bruto ........... 155 178- 3.225 
3 kgs. tıruto ............ 155 156 2.825 
1 kg. bruto ...•...••..••. 100 118.50 850 1n k:g. ......................... 71 117 425 
1/4 k:g. .................... n 60 202 

~ 
1.3.2. Adeınas de 'los :ı.nteriorcs podran emplearse para la exo portaci6n de jugas. pastas. pures y concentrados (05 slgUientes: 

I OI6metro Aitura Capacldıv 
Tlııo de e!ll':ıse Inter10r exterlor 

- - -mm mın mı 

10 kgs. .................... 214 259 8.741 
5 kgs. ..................... 155 239 4.358 

lll> kg5. ., •••••••• t ••••••• 71 35 107 

Factoreıs Extra 

01lımetro A1turıı. 
, Interlor extertor Cap8ClCIIIQ 

TIpo de envase ;... 

mm mm ını. 

65 122 • :377 
55 90 197 
S:ı 68 142 
55 38 ,fl'1 

I 
90nza..s · .................. 1: 

·7 onzas .... M ............ .. 

5 ow.as .................... 1 
2.50 onzas ........ , ...... . 

1.3.3 '!oleranclas. 

Para ı05 botes de ca.pacldad super10r a 105 1.500 ın1lU1tr05 se permltiriı una tolerancla en mas 0 en ınenos del 2 por 100 en capacida.d. 
Para 105 botes cuya capacidad sea ınferior a 1.500 ml1llltros esta tolerancia en miis 0 en menos sera de! 3 por 100. 
ED cuanto a la altura del bote cerrado se admltlra UOa d1fe· 

rimcı:ı. en mM 0 en menos de 1.5 milimctr05. 
La tolerancia de dlametro Inter10r sera de 0.25 mil1metr05. tanto por de!ecto como por exceso. 

,. :1 CoNSERVAS DE PntItNTO 

2.0. Alcallce 

Las conservas de plıniento rojo .son el producto obtenıclo partiendo de frutos roj05. .sanos. limpi05 y maduros. elaborados de tal forma que el producta final quedeo:'.;onvenientemente cor· 
t:ıdo. pelado, desprovısto de coraz6n y sin sernillas 

La presente disposicl6n regula las condiclones que Cleben re· un!r las conservas de plmicnto denomlnaıia..s comerclalmerıte «Pimientos enteros». «plm!entos en tlras 0 cuadrosı>. «Plmlentos en trozos (irregu]ares)). «pimientos enter05 y troz05» y ıcpimlentas en salmueraıı. Las denominaciones antericres podriı.n :ser complementadas con las palabfl!:S arojo» 0 «morrQnıı . 

2.2. Condicıones Qe1I.e1-ales 

aı Son de aplicac16n aı plmıento 105 apartadas cı. e), !) y g) de 1.1.2 relativos a conservas de tomatc aı natural. 
bı Podriın ser emple:ı.dos como correctores e Ingrediente.s la sal comun. el acelte de ollva. el :'ı.c1do cıtr1ccr. el vlnagre y el cloruro de calcio. 
EI acido citrlco podra emplearse en La cantıdad necesarıa para. ajust:ı.r el PH al intervalo 4-5 en el proceso de fabricacl6n. 
c) ED loa frutos na se tolerara la eXl.Stencia de partes verde.~ nl un promedio de mas de ocho seml1las par unldaCı. s.s! como tampoco ~tos de ple! quernada 0 sin quemar. salvD pequeıi.~ 

partıcu(as en 105 elı."tremas. 

dı Na se admitir:in en estas elaboraclone.s manchas de pıe!, particuJas terrosas. nl resto.s de c:i.liz. pedılnculo 0 .corazOIl. as! como tampoco trutos de sabor anormal 
. e) EI peso del fruto .debera ser el maximo que permıta. eı proceso de elaboraclön y quc garantice la 1ntegridad de! COJl.o 

tenldo. 

2.2. Pimıentos enteros 

2.~.1. Definıcıon . .......se conslderariı.n pimientos enteros 105 que conserven SU forma origlnal. permitiendose un !igero rı>corte en 105 extrernos y la eXistenciadp t'nıtos ablertos. 
2.2.2. Categor1as comerciales.~Se :ı.dmitiran 1a.s categor1as 

icE:o.."traıı. «Selecta» y «Standard». que vendl".in cleterminadas por 
io.~ factores de ca!Ôr. consıstencla y uniformidad. 

Selecta Standard 

Color ................................... .. ROjo uniforme propio 
maduro. 

dcı fruto; , i 
! 

Cow;lstencia : ......................... . 
Uniformidad (1) ................... .. 

Firme .. 
1 0. 1.25. 

1

· ROJo pıılidô·unlforme. 
Firme. . 
1 a 1.5. 

. (1) .En todo:s 105 Cii""~ :le ııutonZA la 1ncluıılon c1e un trozo p~rıı completıır el ııeso. 

1 

ROJo p::ılıdo 0 
Menos firmı>. 
1 n 2 . 

rDlo amarillento. 



B. O:'ıJefE.-N6m. 22s ı~ septiem1ıre '1~62 . 13289 

2.3. Pimientos eıı. ttras 0 cuad1ados 

Este t1po de la.brlcaclOn quedııra .sujeto aı. i:ıs norma..s de 
color y con.slsteııcııı. e.stııblecldas eII 2.2.2. para la. categona. 
u:ıttra~. 1ln1ca que le' sm· a.pUcııble, 

" Ə.4.· Pimıeııto8 en trozos 

La Jndustr1allzaclOn de trozo.s irregula.res podn'i. efeetuo.rse 
ıı. p:ı.rtlr de restos de otras elaborac!ones. Les seran de apUcııc:IOn 
las categor'.a" comerel:ı.les cıSelectu 1/ «Sta.ndar~. segı1n 105 re
qui.s1t05 de color y conslstencla regulad~ en el apa:rtade 2.2.2. 

"' 2~. Pimtentos enteros. 11 troıos 

Se cons1dcrnm coma ta! la fabrlcacl6n . cuyo porcentaJe en 
peso de los trıızo.s na supere el 50 por 100 de!" fruto contenido. 

A esta. ela.boracl6n Le serıin ap lIcableı> la.s categoria.s «Selecta» 
'1 «Standa~,de a.euerdo con 10 establecldo en 2.2.2~ a excep
cl6n de las eı:lgencia.:ı de ımJ.formldad. 

No se eı:lglrıi. que 105 trcz05 ııea1l de tama.fıo 0 forma regular. 
Sin embargo, el pcrcentaje de trozca de S\IPerılcle in!erlor a. seis 
centimetros euadra.dos DO podrii. excedcr nel 1) por 100 del total 
de esta.s plezas .. 

2.6: Pimiento5 en saZmuera 

. Son acıuellos que. conserva.dos en este medio, se el',:ponan en 
D:ırrIles de madera. para. sU poster!or Jn.dustrlaliza.cl6n. Los barrl· 
lcs dePer9.n ser un1!orınes dentro de la mJSma. parılda, decla.r:ln· 
dese en cadıı. una el peso bruto y netro. sin perjulc10 de 10 est:ı.
blec1do eh cuanto a marca.do de envases en esta. dlılposıcıon. Se 
les apl1cara L~ categoria ııStandardıı. 

2.7. coııscrvas de plmientos vercles 11 amarilZos 

Se apllcarlı.n ıa.s cliSPoslclones anteriores, salvo en 10 rel:ı.tivo 
al eolor. 

2.8. Envases 

Podr9.n emplearse 105 ~iialad05 para ıa.s conservas de tomate 
natural pelado, pudiendo afi:ı.dirse.·sın embıırgo. 105 t1p05 Si· 
guICntes: 

OI{ımetıo Altı.lrıı. 
nııo de eıftase lnterlor eX~lor CIıııı:.e1dlı(\ 

mm. , mın. ml 
,-

5 k!logramos bruto ... ı 214 175 6.006 
3 kilogra.mos bruto ... : 155 162 2.930 
1/4 de kilo bruto ... : ru 78 . 223 
1/8 de kilo lıruto .... n 35 107 
4 onzııs altaı; aıneri-! 

canaıı (0 5 oozru; I 
Ca:ıadi) ............... 1 65 48.5 140 

3. CONStRVAS Dı: ESPAF.RACO 

3.0. A!cance 

Las conservas de eSparra.go son 105 praductos convenlente
nıente envasado,~ y' esterilizados mediante el empleo exclusivo 
de calor, preparados al agu:ı. partiendo de turlones 0 tallos car. 
nusos de La esparraguera I Asııara!l'.ls Ojjicinallsj. pelados 0 ~n 
estado natural, tiemo". frr~cos. sanos y Iimpios., . 

3.1. Denomiııacianrs comerciale" ')/ definiCıones 

3.1.1. Denomimciol1e" cumeı·cıales.-La 'presente disposicıon 
r~gula las condiciones que deben reunlr las eonserv:ıs de espa
rrago denomlnadas comercialınente: 

3.) : Esparragos 0'· espa.rragos enteros. 
bl Espıi.rragos cortos. 
c) Punt:ıs c yemas de espirregos. 
d) Eöp:l.rragos cortados. 
e) 'İ'aJlos de espa.rragos. 
f) Purt\ de espa.rragos. 
Esta.s formas de fabr1cacl6n son apl1cables a 105 t1poS ~e ces

parrago blancO», «verde» y 4bla.Dcc con eab..."ZlI. verdeıı. 

3.1.2. Defin!clones: 

:ı.J Eıpa.rragos 0 csprırra.gos enteros. 
constltuldos p'or l3. cabeza y parte 3djunta. del tallo, euya 

longitud sea infcrior a 16 centimetros y superior il. 12. 
b) EsPa.rragos cortos. 
Con.stituldos por plezas de cabeza y part;c adJuİlıa de1 tallo 

cuy:ı. loiıgitud se3. inferior a: 12 centimetros y superlor a 7 centi. 
metros. 

cı Puntru; 0 yemas de e5p:i.rragos. , 
Const1.tuidas per pfezas de cabeza y pa:rte de tallo adjunta 

cuya 1ong!tud sea. inferior :ı. 7 ccntimetros. 
d) Eıpa.rragos eortaaOs. 
Constltuld05 por trozos tlemos de 3 :ı. 7 centimetros de lon

gitud, cortados transversalmente y con un mln!mo de un1dades 
con cabeZa del 25 por 100. 

el TaJlos de espa.rragos. 
Constltuldos por trozos tiemos sin c.-:.beza.,. cortados transver

salmente. 
f) . Pure de esparragos. 
Es el producto obtenldo de turiones 0 partes de los mismos 

coc!dos y ta.ıı:ıizados sin adic:i6n c!e-agu:ı. u otro llquldo. : . 

3.U. Condlclones generales: 

1.& No se autoriZllriı III exponacl6n de nınguna partlda con 
sJntOın8.s de a.lteraci6n 0 tcrmentacl6n, 0 cuando sea. presentada. 

. a Jnspecci6n antes de los veinticinco dias de su fabricacl6n. 
~.& POdr:i.n ser utiliZndos como correctores ıin!camente eı 

azıicar, la sal comıin y eI {ıcldo c1tr!co, este ıi.ltim:ı en ona pro
porci6n de 2 por 1.000. siendo en tod05 105 casos ob1ig:ı.toria su 
declaraci6n en la etiqueta. ' 

3." Queda prohibida la el'."j)ortacl6n de conservas de esp:i.rra
gos contenidas en enva.ses rceupera.dos que !ıresenten manchas 
de 6xido en su extertor. c blen sintomas de a.lteraci6n en su inte. 
rlor, que afecten a. su.s condicioncs org-anolt\pticaı;, 0 que pre· 
senten defectos de cierre. 

4." Los residuos metıilieos na rebasaran las miıdn:ıos de tale. 
rancia :ı.dmitidos en los pa!ses de destlno. 

5.& No se perınltiriı la presencla de materias extraiias a. La 
conserva 

6. Na se nutorizar:i. la exportaci6n de ninguna partida quc 
presente eolOr, sabo:, r olor anorınales. 

3.~. Categoria.~ comerciales 

Las formru; de f:lbricaci6n correspondiemes :ı. esp:i.rragos 0 es. 
parragos enteros. espirragos cortos y puntas 0 yemas de espa. 
rragos seran clasificacL.'\s en l:ı.s tres catcgor!:ı.s comerc!a1es ~i. 
gulentes: 

(cEı·;tr:ı)ı. 

(cSelect:ııı 0 categoria 1. 
«Standardıı 0 c:ıtegoria II. 

A las restantes formas de fabricacl0n se :ı.plicar:i. solo la cate
~aria «Standard». 

La.s elaboraciones de espurragos verdes alca=r:i.n las cate· 
!;'orias «Selecta» y «Sta.ndard)). Estas c:ıtcgori:ı.s vendr-;'n dellml
tadas de acue~do con lJs ex!gencias y ıolerancias que se sefialan 
en el cuadro adjunto para 105 .• distintos f:ı.ctores de cıılidad. 
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Factorcf' 

Liquido ................ ~ ................. 

- ., - - - . -' _._- -- _._-----. 
Sediınentos ..... _ ...................... 

Color .............. _ ...................... 

Lrıngitud .... ; ........................... 

1-'ibrosklad y dureza ............... 

.. 

Defectos tolerables ............ _ ... 

Extra . 
Limpio 0 li~eramente Dpalcs-

cente. 

... 

M:i.xiıno del 15 pOl' 100. 

--'-_._. ----- ---
NormaL. sin sombras parcıas. 

uniforme. 

Puntas 0 yemös: exentas. 
Espürra:;os cortos : 1/6 de su 

longltud. 
Esparragos enteros : 1/3 de su 

lDngitud. 

Exenta en general" tolerancia , 
del 10 POl' 100 para ataques de 
insectos que no ,afecte!1 a la 
presentac16n de conjunto. 

Selecta 

l' 
, 

I 
l?racticainente Iımpıo 0 'de eolm öpaıejceiite. 

amar11l0 0 verde tipıcos. !igera· 
ınente opaleşcente. 

-
Mb.:dmo del 20 parıaO .. Miı.xlmo del 25 por 100. 

Normal, con UI\A toleranc!a de Normaı, con una toleraneia de 
sombras pardııs del 10 por 100 . sombras pardas del 20 por 100. 

"4 ••• _ ... _-"-'-- .. 

Diff'l'f'ncla ni:'txlma eiı€re la. ma... Iı1!erencıa maX1mn entre ıa ma-
,or y III pııniıltiniıi uleza dıH yol' y la penılltlma plezas del 
5 POl' 100. la POl' '100 

--_ .. . .. ._-- -'-'-
i 

Puntas 0 yemas: exentııs. Puntas a yemns: Exenta.s. 
Esparrago:; cortos: 1/5 de su ! Esparrago~ cortos: 114 de su 

longltud. longitUd, 
E.spal'l'agos entero:s: 2/5 de su Esparragos enteros: 112 de su 

longitucl. longitud 
Esparragos cortados;. 20 POl' 100 

del iotal de. unidades. 
l'allçs de esparragos: 30 por ioo 

del total de unidades . 

- - .--

20 p or 100. JO p or 100. 

I 
3.3. Calibre 

Dıametro de! turi6n Nılınero de turlones 0 plezas 

eeİıeinlliacıenes 

mm. 
Lata ne 
165 x 175 

Lata de 
100 x 175 

!.ata ele 
8 .. x 1132 I 

! 

Lıifa de 
84 x 122 

Lıı.ta de 
55. x 122 

I · r.. ... ta· de 
65 x 101 -------- --------

aı Colosal ............. . 
b. Tit"n ............... . 
Ci Grueso .............. . 
d) :VIedio .............. . 
e) Delgado ........... .. 

Mas de 19 
14 - 19 
11 -14 
9,5 - 11 
ii • 9.5 

44· 55 
'"\ 56 - 82 

83 - 115 
116 - 150 
151 - 200 

18 - 22 
23 - 33 
34 - 46 
47 - 60 
61 ·80 

13· 16 
17 - 24 

. 25 : 34 
35 - 44 
45 60 

) 13 16 
17 - 24 
25·34 
35.44 
45 - 60 

6· 10 
12·16 
17·22 
23 - 30 
31 ·45 

5· 10 
12 - 16 
17· 22 

-23 - 30 
31 - 45 

3,4, Estimacicin de conceptos 

Dlıi.metro.-Es el de lll. secciön transversal m:i.xima. 
PeJado.-Cıiando eı producto est:i pr:icticamente desprov1sto 

de su capa externa. 
Blanco.-Turicin olanco 0 bıancoamarillento tipico. permı. 

tiendose que las cabez3.'; esten Iigeramcnte moradas. 
Verde.-Turi6n verde tlpico, verdc claro 0 verde amarillento, 
Cabeza verde.-Turi6n blanco 0 blancD amar!llento, . con La 

cabeza. verde 0 verdeamarillenta, pUdiendo ext~ndel'.se este color 
hasta la mıtad de la longitud de! tııllo. ' 

Fibrosidad y dUl'eza.-5e considerariln fibrosas 0 duras aque
Has unldades 0 partes de las mi.smas que por su textura. reıl.nan 
dudosas condiciones de comestibilidad, 

Sedirnentos.-8e ent!enden por sedimentos las materiı:ı.s que 
enturblen el liquido de relleno y que despues de diez mlnutos 

, 
de reposo slgnJfiquen ciertos porcentaJes de altura respeeto de 
la total dı"l liquldo cltado. 

Defectos tolerable5.-8e est1marıi.n defectuosas, quedando su. 
Jetas a las tolcranclas mıi.xiınas seiıaladas para las distmtas 
categorlas comerc1ales: . 

a) Las unidades de longltud lnsUficiente.s 0 excesivas dentl'o 
de la elegida en oada forma de fabricaci6n. 

b) Lıı.s unidııdes huecııs. fibrosı:ı.s. dura.s. sen.slblemente mal
!ormadııs 0 defectuosamente cortadas. 

cı Las quepresente :ıombras pardas. manchas en general. 
clcatrlces 0 plcacturas de lnsectos. 

d) La.s uniciades ı:on punta.s deterloradas. rotas 0 abiertas. 

3.5 . Envases 

3.5.1. Los tipos de envases metalicos a.utorlzados para estas 
exportaciones :ıan 10s 'lue a contlnua.c16n se especiflcan: 
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Tlııo en vıı.:;e ııe50 i Diatı:ıetı:o 1nterıor 
bruto en gra.moş 

L 

&D m1limetı:os 

3.300 155 
1.430 1QO 

970 84 
720 84 
460 , 65 
360 65 
260 71 

Altura exterior 
en mU1metro8 

175 
175 
162 
122 
1~'~ 

101 
60 

CaııacJdad 

en ml1ll1tr08 

3.100 
1.300 

850 
630 
380 
310 
202 

Feso miD1mO, 
ııroClucto CS=ido, 

en gramos 

2.050 
850 
600 
440 
250 
190 
130 

Pe50 miıılmo. 
conteni40 ııgtJa 

y froto. en grıımos 

3.050 
1.250 

340 
615 
370 
295 
21X> 

3.5.2. Para. 105 recipifntes de ViCıı'İO. cı pe~o m1n1mo de pro- 1. La descarga de camiones, cuando se tra.te de bu1tos de peso 
dusto escurrido se caJcula.r de. acuerdo con las cifras lndlcadas superior a los 30 kg., deber:i. hacerse previendo 105 med!os 0 dJ.s. 
en el cuadro precedente, en rela.ci6n con la capa.cida.d total del I posiciones (rampas, etc.) necesa.rios para. evitar golpes. 
reclplente a calCular 'y el de su miıs aprbximado. i De modo siınilar se procedera. en la estibıı-. la. cua1 deberıl. 

3.5.3. Tpleranci;ı,;.-Para los botes de capacidad supenor a hacerse sobre plano liano acondicionado con 50lera de madera. 
1.500 ml. se permitlr:i. una tolerancia en rniıs 0 en rnen05 de! i En las bodega.s de los bareos deberii. guardarse La distancla 
2 por 100 en cə.pacidad. Para los botes cuya capacldad aea in- .' necesaria para impedir calentamient05 '1 perjuicıos II, la mer· 
ferior a 1.500 ml. esta tolerancia en ma:. 0 en menos ser:i. del cancla. cuando estə. este 'situacta cerca de 105 mampaı'os 1nme· 
3 por 100. . '. 'diatos a 1as cald.eras. 

En cuanto a la a!tura del bote cerrado se admltira una dife· ' 
rencia. en m:is 0 en menos de 1.5 mm. 

La tolerancla de diametro lnterlor seri de 0.25 mm. tanto 
por dcfccto como por exceso. 

. 3.6. Se faculta a La Direcciôn General de Comerclo Exterlor 
para dlctar di3posiciane.s compıcmentarlll5 que fac!l1ten la apli· 
caci6n 'de est85 nol1ll3.'l a las exportaciones de conserva de es· 
parragos dura.nte la campana en curso. 

ru. Dlsposiclones renerales 

L, .MARCADO' IlE ENVASES Y EnQ=hS 

1.1. De env;ı,;es. 
, 

1.1.l Sobre '1as etiquetıı.s debera hacerse corutar: 
, ' 

a) Denoıninaciôn' comercla.1 de1 producto. 
bl Categoria comercial en un tlpo de 1etrə. de tamano no in-

ferlor a 2,5 ıİım. , 
c) Marea. comercia! reg~trada. 0 raz6n socia1 de1 fabri-

cante. 
d) EI peso neto. 
e) Orlgen esp{\ftol del producto. 
Con caracter excepcional y ha.sta 31 de agosto de 1963. pOdrli.n 

autorlzarse las etlquetas que las firmas exportadoras tengan en 
aimacen. siempre que ~eall corregidas de ıl(;u;;l'ı:!ü con las L~:;€::
d:ı.s. obllgatorlas, mediante tachaduras totales de imprenta 0 re
impresiôn de 105 textos exigidos anteriormente. -

HasUı. dicha techa no se exiı;irƏ. e1 mercado obllgatorio de 
la. categoria. «Sta.Ddarwı. En todo c:ı.:io. 105 envases marcad05 con 
las categorias «Extr:ı» 0 «Selecta» deberıin ajustarse en su con· 
tenido a 10 rcguJ.ado en esta dlspOSlc16n. 

1.1.2. Las 'etiquetas de l::ıs conservas de esparrago5 deber:i.n 
. eıqıresar. aCleın:i.'ı. el peso escurrldo, la clas!flcaci6n de 105 turic. 

nes por su Cliıimetro, la indicacıôn CLC sı es 0 na pelado y e1 color 
del turi6n, cuando no sea blanco. 

1.1.3. 1& etiqueta.~ confeccionadas con marca.s cxtranjeras 
deber-.i.n expreSar. como minimo. la denominaci6n comercla1. la 
categor1a comercial y su origen espaİioL Este ı:ıltlmo requıslto 
es potestatlv'o euando haya sido troquelado sobre la tapa.: 

1.1.4. No se permitlra el empleo deindlcaclones, slgIlosO for· 
maıı-de presentaci6n que Impliquen confuslonismo en cuanto a 
hı. calldad, categoria comercia1 del' producto. . 

. 1.2. De embalajes: . 

Sobre los embalajes deber:l. hacerSe con.:;tar: 

a) Denominaci6n comercial del producto. 
b) Su categoria comercial. 
c) Numero y tipo de botes. 
d) Expresi6n del origen espafioL. . 
el Niımero del Reglstro General de Eıcportadores. 
o ~stlno. de la merc:ı.ncia. 

~. Transporte 

La mercancla dcberıi. ser objeto del mejor trato en 19: carga 
'j descarga de cam!ones y barcos. 

3. Inspecci6n 

3.1. Corresponde al SOIVRE la exigencia de cstas n~ 
en las Inspecciones de salidas en puertos y froııter::ıs. vln1endo . 
ob1igada la firma exportadora 0 su repre.sentante a fac!l1tar 
la Inspecci6n colocando la mercancia debidamente aoore el ınue· 
lie y haciendo las declaraciones precisa.s en 105 docilme:ı.tos esta
blecidos que deben acompatiar a la mercancia; 

3.2. El SOIVRE podra, ademiı.s. realizar inspecciones en las 
a.lınacenes 0 f:i.bricas, con' objeto de comprobar si la fabrlcacl6n 
para la. e:qıortaciôn se realizə. debidamente y orientar e lnstru!r 
a 105 cxporta.dores sobre 1as tecııicas de la !abricaci6n y comer· 
cializaCion de estos productos. ESte servicio se realizari con ca. 
r:i.cter g:oatuıto. . 

I 
3.3. La inspcccion en alnıa.cen 0 f:i.brlca no eximlra de la. 

preceptiva en PUest05 y ıronterııs. mlro cuando el SOIVRE, de 
acuerdo con sus p05ibilidadcs. acceda a contr:ı.marcar y precintar 
185 cajas una vez irupeccionıu:!as para ulterior comprobaci6n 
en puertos de 10s marchamos justi!icativos de inspecci6n. 

3.4. EI iiıcumplimienta de la.~ prescntes norınas dara origen 
al rechazo de' las mercancias para la e~,:portaclOn. Si LI. julc!o 
del SOIVRE existiera ınalicia 0 fraude por parte del eı,portador. 
consignatario, armador. etc .• se incoara. e I oportuno expediellte 
de sanci6n. dando audienci'a al interesado. de acuerdo con la 
legls!aciôn vigente. . 

Dlcho c::pcd!c:::tc sc:ft dc~+::ı.do "' 1<1 Jefatur3. Nacicnal del 
SOIVRE. la que propondra la reso!uciôn pertlnente a la Dlrec
ciôn Qenero.1 de Comercl0 Exterior, quien resolvera en, ı11timıi. 
instancia. 

, 4. Fııncior.es especificas ell las Deleçacione"s Reçioııales 

4.1: ED 18.'1 Delesacıones Regiona.les de Comerclo de Murcl& 
'1 Bi1bao radicaran, bajo La presidencia de1 Delega.do regional, i.ııs 
Comlsiones Consultiva.~ para la eıcportacion de conservas de ta
mete y pimlento y para La exportaCi6n de canservas de esp:i.rra
ı;os, respectivaınente, sin perjuicıo de l.aa facultades centra!lza
doras que se canceden a la Delegaci6n Regional de Comcrcio de 
Murcla en materia de exportaciones de conservas de hortaliZ8.'l 
por Resoluci6n de la Direcclôn General de Comercio Exterıor' 
de 21 de !ebrero de 1962. 

. 4.2. Las posib1es consu1tas y propuestas relatiras a la apll. 
caciôn de la presente dlsposicl6Dı deber.i.n formularse cerca de 
la correspondlente De1egacl6n Regional U oficlna del SOIVRE. 
si fueran relaı!v8S 0. extremos puramente teCllicos de 18.'1 normas • 
~tOB oı:gan~mos" olcla La C0m!5!6n Consultiva. elevaran a 
105 Servlclos Centrales el in!orme quc proceda. 

4.3. Se faculta a 105 Dclegıu:!os regiona.les para autor!zar, ıı. 
titulo experimental 18.'1 modlficaciones quc estlmen oportunas 
en 105 tipo.~ 0 medldas de envases emplead05, preV10 lnforme del 
SOIVRE Y oida la Coınisl6n Consultiva. 

Lo dlgo a VV. n. para su conoeimiento y efectos. 
Dias guar"de a VV. n. muchos aftos. 
Madr1d, 14 de Septiembre de 1962. 

ULLASTRES 

11m05. Sres. Dlrectares generales de Comerc!o Eıı.1:erlOl' y de E:ı;. 
pans16n Comerc!al. 


