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ı\lINISTERIO DE COMEReıo i 

ORDEN a~ 31 de jüliu de 1952 por la que se elan nOT11ıas 
para la regulacion de la. eıportaciıin de con.ıervas cle 
a!baricoque. melocot6n. 11 jrutas en almibar. 

llustrfsimos seİlores: 

La Orden ministeria1 de 16 de maya de 1961 regul:ıba con· 
juntamente la exportacı6n de todo tlpo de conservas vegetales 
y der!vados de a;rios. La expel'imcia recosida durante el pri. 
mer afio de vi;;encia de estas norm:ıs ha pucsto de mani+lcsto 
la convLni2ncia cı? reco~cr m tcxto le·,nI independLn~e las 
norma8 correspondimtes a 105 .res prlnc:pal~s grupos que en· 
g10baba la cit3.da Orden. 

Aprobada por est~ Ministerio la rel:ıtiva a derıvados de a~los. 
una Panencia. constltuida en la Direcci6n General de Expan. 
sion Ccmercial. se ha Qcupada de confeccianar La d!sposıcl6n 
relativa a l:ıs conservas de f!"'Jtas. En el curso de su labor la 
Ponencia se ha ascsorado de una comisiôn Comultiva. de la 
que han formada parte tantc 105 Or,.:ınismos püblicos afecta. 
dos como 105 ıntereses privadas reunidos en el seno del Slndj· 
cato de FrutQs y Pro:lııctos Horticcla:;. 

La Coml~i6n Consultiv:1. propuso a la Ponencia la conve­
niencia de lntroducir determinadas m::ıdiflcacione5 en las nor· 
maıı vi ;fnte5 con obj~to de im;.ds3r con mayar eflcacıa la 
exportacl6n de las conservas de frutas. 

An:ılizadas POl' la Poncncla detenidamente tales sugeren· 
clas. ha redactado una o;ooup~t:ı. de ı,ormaıı. a la que Este ).1~. 
niiterl0 ha da:lo su conformidad. 

En su virtud. este Ministcrio ha tenido a bien disponer que 
la exportaciön de conservas de frutas se regu!e por las slgulen. 
te.s norma.s; 

1. Objeto 

EI objeto de las presentes normas es ci de rcgular las con­
dicionp 5 que deb~n reunir las cons-ervas de albariccque y melo­
locot6n (oreil!ön y pulpas) y las de frutas en almibar destinadə.s 
ii la eı;portaciôn. 

II. Condlcion.es m!ıılmas generales 

Las refer1das conservas deberan reunir laö condiclones min!· 
mas que a continuaci6n se senal:ın. Ei incumplimicnto de cual­
qUler:ı de ellas. la sup~raciôn de Ias tol~r:ınc!as 0 la falta de 
los reQuisitas de caracterlzac16n de partldas que posteriormente 
se establecen. aeran causa.s cxcluyentes de exportacl6n; 

1.' L~ fruta debera estar sana. I!mpia. exenta de le~iones 
~ de manchas anormaIes. I~:ılmente carccer:i.n tas frutas de 
cua.lquler otro defer.to que pu~da afectar a su comestlbllldad. su 
buen aspecto ° su poslbi1idad de adecuada cQllSel1'acI6n. EI 
grado de maduraciön seri el tecnlcamente adecuadıı a cada tlpo 
de conserva. 

2." Las pulpas y frııtas en almibar na deberan contener 
medlos frutos de peso lnfcrior a ocho ı:ramos para el albar1· 
coque y a dlccisicte gramos para el mcloeot6n. 

3·.- Para e1aboraciones en almibar se ex!,iı:a que la var!a· 
c!6n del ntlmero de medios frUt.cs de enda bote no supere en 
una partlda loslimltes de Colerancia que se sefta!an en la 81· 
gulente esc:ıla: 

. Albarlcoque 

Extra .................. . 
Standıırd ............. .. 
Select:ı ............... .. 

McJocot6n 

Eı..ira ................. .. 
Selecta ............... .. 
etandard .............. . 

En ııot~ de 1/2 kg. 

4 mEdias frutos 
5 » l) 
6 LI » . 

3 L'I 
3 ıl 
4 II 

" ıl 

LI 

. 
En botes de 1 kg. 

6 medios frutos 
7 il » 
S » it 

4 L'I 
5 LI 
6 LI 

LI 
» 
J 

4.- No se permitlr:1 la mezcla de dlstintıls variedades de una 
ml.sma f~uta en un envase. 

5.- La acldez de la conserva. m~dlda por cı pH 0 acldez 
d6nica d~l jugo 0 liquido de relleno. no podrıi sel' lnferlor nl 
5uperlor al inCervalo 3 - t. 

6." No se autorızara la cxportacıon de niıı:;ıına p:ı.rtida COD 
ôlntom:ı.s de alt:raci6n 0 fcrır.,ntacioa il! cuaııdo SEa prcsm. 
tada a Inspccci6n del SOlVRE arıtcs de transcurri.jos veinti­
cınCG dias de su fallrıcaci6n 

7.' No se p~rmite el uso de. coruervadores pa:a los prcpara­
dos en lata. Exclusivamente para 106 barriles se peı'mlte eI em· 
p1eo del anhidrido su!furosQ. mıentras no se ;;obrepasen 103 
limites y condıcİanes establecidos en est:ı disııo~i~16n. 

8." El uso de colorantes a decoloramcs se p::rmlte Onlcao 
mcnte en las cons~rvas de cerezas. sİcndo req~i3ita indispen. 
sable la fijaciôn adecu:ıda del color. Cuən:io la;, c~r(·z:!., scan uno 
de 108 in;redimtes de la elaboraci6n. siılo s" to'~ral"d la presen. 
cia de un 1i~cro tinte ro,ado cn el almıbar .' en la, dcmiıs frutas 
envasa:1as con e!hs. La prcs,ncia dcl coloram~ 0 d:colorante de­
Ileriı hacerse CQ!l8tar ncc,s:ırbmeme ,~n la etiqu2t:ı '! su empleo 
deberiı at~nerse a la lc,lslaci6n' ~ar.itarla del p~is de dr stino. 

9.' En 105 pro:!~ctos que conli,ncll iiqu:dc de ;Cbirtno eı 
peso escurrido de! {ruto deber:i. sel' el m:iximc qu~ p2rmita en 
cada caso el proc;so de e!aboracı6n y que g9.rantice la Integr1· 
dad del contenido. 

10. Queda prohibida la export!\ci6n de corucr\'as conten!. 
das cn envıı.ses recup~rados 0 que pres~nten m:ınchas de 6:-;ldo 
en su exterlor 0 sincomns d·~ alt':ncı6n Eıı -'LI lnt~rior que 
pucdan :ıfectar a sus condiciones oqanoI2ptic:ıs. 

11. No se p~rmitira la pr2scn~ia de matcl'ias .;xtraiıas a la. 
con.~~rva. rr.st.os de hu~sos ə.dh"rUo"> a la m:lpa ni rcsicuos 
m2t:ilicos qııe sobrcpaşen las tolerancias adnıltidas por 12 leı;:ıs. 
laci6n del pais comprado~ 

12. La presi6n də vacio en cııbez:ı de botc no seri inferior a 
acho pul,2das en bOtes d~ m~nos de tres k!lo~r~mo3 

13. La altura del espacio Iibre 0 cab:za d.e bote na deber:i. 
sabrepasar deI 10 por 100 de la del i:ıtmor del enva.~e en 
botes de 1/2 y 1 kg .. Y del 7 por 100 en bote" d~ mayor pcso. 

lll. DL,posiciones de oarCıcter espeı'ifico 

1. Albar!coque. 

1.0. Alcance.--Las norma.~ sizuıcntes regulan la cxportac!6n 
de las conservaıı de albarico~ue en I'US forma~ de elabor3ci6n 
«en su juo;O». cal a;ua» y «en b3.rril2S». que corres;ıonden a las 
denominaciones resp~c~jvas de pUlpa de albaricoqu~ en su jUgo. 
«orelUcinı) (0 t!ras dados. etc.i. de aalbaricoque al aguaıı '1 
«pulııa de albaricoque en barriles». 

1.1. D,finlcion~s. 
1.1.1. Pıılpa de aIbarico~ue en su ju~o.-Es el producto 

proci:!dente del !ruto dcshuesado. öin adicıon de nin3Cın l!quido 
de relleno. y que se ofrece cst~rilizado por calor en envases 
hermeticamente cerrados. Po:lr:i. present:1.!3i:! con ;ıorcentaje cle 
medio, frutos (0 plezasl. madura 0 tamizad:ı. 

1.1.ı.ı. Pu1pa de lılbaricoQue con oorcentaje de pleııı.s.-La 
fruta vendri present:ı.da en mitades quc. en m:ıyor 1) menor 
grado. conserven ~u Inte:;r!d!ld. 

1.1.1.2. Pulpa de albaricoque madura.-Es la cl:ıborada coıı 
fruta cuya madurez no perınlte garantizar la pcrsistencia de 
forma en sus unidades III una determlnada p:oporc;ön de me­
dios frutos. 

1.1.1.3. pUlpa de a!barıcDQ\I~ tamizada.-Es el producto ela. 
borada con fruta pa.s:ıda per tamiz.· 

1.1.2. aOrcll!ön» y trozo, reguhıres de :ı.lbaricoque al a<:;ua.­
Se define este producto como :ı.quel quc se ha Obt~ııido de frut09 
eııter().'l. en mitades 0 en trozos re~ulares y que. tr:ıs el proceso 
de conservaci6ıı. sln mas adiciôn que a nıa como !iquitlo de 
relleno. mant1encn su forma j' r.o!l5ist~ncia. . 

L1.3. Pulpa de albaricoque en barri1~s.-Eg ~quella en que 
en cualQuiera de las rorma, citad~, de medjo~ frutos. trozos y 
tambien tamizados. haya sido tratada con SO, como mzdio exo 
clusiı:o conscrvano~. y ~OI'a~lda s;,:Cın se indica. en b3rriles. 

1.2. DenominacioDes comercia les. 
. 1.2.1. Pı;lpa de albarlcoque fn SLL juzo.-D"b?r:i exportarse 
al aınparo de las siguientcs denomlnacloı:ı~s cO!n;rciales: 

(Pul;ıa de albari:oque 90.'95». 
«Pulpa de albarlcoque 80;85». 
«Pulpa de albaricoque madura)ı. 
«Pulpa de albaricoque tamizada». 

Las t!pos 90/95 j' 80/85 se e~tabı2ccrin par rl porcentaJc de! 
peso de la fruta que conserv!! su forma y ccru;i,twcia respecto 
de! pcso escurrido, s!n que eD nln~ıiıı ca.~o P'.lô;!:ı s~r infer10r 
al 20 ııar 100 y 75 por 100 del psso !ı,to. ı·~sp:ctlnımente. La 
proporci6n de medlos fruto.;. esti~ ada tal coma se lnCllclı en 
1.3.3 .. aparta:lo bl. sm'iri para la aeterL1ina.ci6n d.e la catego­
na comercial correspondlente. 
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1.2.2. «Albaricoquc al agu::ı».~Debera exportarse bajo las 
ıltnominaclones comerclales slguientes: 

.oreillôn de albaricoque al agua)). 
«Tiras de albaricoQue al agua». <Tambien «dados». «cubos» 0 

ııtrozos regularesıı.) 

1.2.3. Pulpa de albaricoque en oarriles.-Se desıgnara agre· 
gando la locuciôn «al sulfuroso» 0 SU E'quivalencia "al SO,» a la 
denominaci6n comercial que correşponda. 

1.3. eategorias comerciales. 

Factores 

. Co1or (grado rninimo) ........................................................ .. 

Porcentaje de medios frutos g2rantizable ............................. . 
M!nimo de sôlidos solublp:s ...................................... : ......... . 
Uniformidad de tamafıos .................................................... . 
Peso minimo de! medio [ruto en gramos ............................. . 
Tolerancia ın{ıxiına de defectos de frut05 ............................ . 
Tolel'ancia mixima de la suma de defectos de eolor y fruto .•. 

b) Pulpa de albarlcoque madura. 

Extra: Golor domdo. Solido5 5nlubles. 10 grados Brix. 
Selecta: eolor semidorado. Sölidos solubles, 10 grados Brix. 
La tolerancia de defectos de piel 0 fruto debera ser la mis. 

ma adoPtada para 105 tipos de fabricaci6n regulados anterior· 
mente para esta categoria eomercial. 

Standard: Color p,i;ido. S61idos solubles. 9 grados Brix 
La tolerancia de defectos de piel 0 fruto deber:i eorrespon· 

der al mismo criterio adoptado para los tipos de fsbricac16n re· 
gulados anteriormente para. esta categoria comercial. 

En las preeedentes eategorias cornerciales se exigir:i unifor· 
mldad de color. 

Substandard: A f'sta categor!a cornercial se acogeran l:ı.s 
pulpas que no rcunan condieiones para las superiorcs. siernprc 
que cumplan las minirnas que les sean apllcables de' la nor· 
ma II. 

. En todo cnso la suma de las tolerancins admitidas para 
105 defectos que reuna u:ıa partıda na podra exceder de! 5 por 
100 para la clase (IExtra». 10 por 100 en la clase «Seleeta». 
15 por 100 eu la clase «Standard») y del 20 por 100 en La «Subs­
tandard». 

c) Pulpa de albaricoque tamlzada. 

E:\tra: Color dorado. S6lidos solubles. 9.5 grados Brix. 
Selecta: Color sern1dorado. Sôlidos solubles. 8,5 grad05 Brix. 
Standard: Color p:i.1ido 0 ligeramente O5eurecldo que na 

corresponda a 105 de las categorias superiores. S61ldos solubles, 
7,5 grados Brix. ED todo ca.so prcsentnra estructura homogenea 
y arama y sabor tipicos de La variedad. " 

1.3.2.2. «Oreill6ru)"l trozos regulares de albaricoque al agua. 

Fa.etores Ext~o. Sclecta Standard 

eolor ..................... Dorado 
Semldorado Sernldorado Filido 

Minirno s6lidos solu-
bles ..................... 6.5 ii 5.5 

Talerancia m:ixima 
de defcetos en los 
frutos .................. 5 % 10% 15 % 

Peso minimo de 105 
medios frutos en 
gramos ................ 9 ii 8 

Proporci6n de medios 
frutos 0 trozos re-
gulares ................ 100 % 100 % 100 % 

Uniformidad de pie-
zas ....................... 1 a 1,5 1 a 1,75 1 a 2 

Tolerancia. ına.xim a 
de la suma de de-
fect05 de color y 
fruto ................... 5 % 10 % 15 % 

1.3.1. Categorias comerciales aceptadas.-Se estaOlecen !as 
categorias comerciales «E.'l:tra». «Selectaıı «Standardı) y «Sub· 
standard» . 

1.3.2. earacteristicas y tolerancıas.-La clasif1caci6n de la 
conserva en una determinada categorfa comerclal dependera 
del cumplirn1ento de las exigencias y tolerancia.s que a contl· 
nuacion se seıi.alan: ,. 

1.3.2.1. Pulpa de albaricoque en su juı;;o: 

a) Pulpa de albaricoque 90/95 y 80/85. 

Extra 

Dorado 
Semidorado 

70 
9 

aı.t> 
9 
5 % 
5~ 

Sclecta 

Semidorado 
65 
8.5 

ı::ı 1.75 
9 
5 % 

10 % 

Stand.ard. 

Palido 
60 
7.5 

1 a 2 
8 

10 % 
15 % 

1.3.2.3. Pıılpa de albaricoque en baniles. 

SubstaTIdarc! 

Filido 
55 
6.5 

8 
15 % 
20 % 

Para esta fnbricaci6n se exigir:i. que la coneentrneıon ma· 
xima de sulfuroso respond,a a 10 regulado POl' 105 paises com· 
pradores. En todo ea.,o no deber:i exceder del 2.5 por 1.000. 

Standard: Color p:ilido. TOlcrancia de defectos de plel. 10 
por 100. 

Substanc1ard: Esta clase deber:i. ajustarse a Las condicio.nes . 
generales minimas que le sean aplieables de la norma II. tole· 
randose illI 2u POl' 10() de defectos de piel. 

1.3.3. Estimaci6n de concept·Js. 

aı La coloraei6n del albaricoque deber:i. ser uniforrne y se 
clasificar:'ı. en dorado. semidorado y pa.lido. 

Se eonsidcra coler dorndo ('1 correspondiente al fruto de la 
varledad «Bulida» al alcanzar su madurez. 

Se entienc!e p"~' colol' .'E mic1orado e' corre.spondiente aı fru. 
to de la. variednd ~(R.eaı FınOl) en su madurez. 0 el de la var1e· 
dad «Bulinda» que ne hubiera logrado su plenltud de colar . 

Se estiınar:i. eolor p:i1ido el correspondiente a las variedades 
de albarieoque de menol' gr:ı.do de pigmentac16n en su madu­
rez, comprendiendose aqui el ca.so de variedades de buena co­
loraci6n cuando sin poseer tonalidad .. erdasa su grado de color 
no pudiera ealificarse de semidorado. 

b) La proporci6n de medlos frutQS 0 piezııs se estiınnre. 
teniendo en cuentıı. el nurnero de mltades 0 trozos regulares 
que conserven ~ forma respecto de! total de los contenidos en 
eada bote. 

cı La medici6n de loı; s6lidos solubles se hara por lectura 
al rcfract6mctro de! jugO 0 liqUido del relleno, :ı partir de 105 
velntlclneo dias de la fabricacl6n y referida.a 20 grados C. con 
las correcciones de temperatura que se precisen. 

dı Para botes de tres y cinco kilos la unlformldad de las 
piezas se comprobar:i teniendo en cuenta. la relaci6n de! peso de 
las einco piezas mayores respecto de las cinco menores de un 
mismo bote. Para. los botes de un kilogramo y menores se com. 
pararin 105 pesas maj'or y penu!timo. 

e) Los defectos del fruto se computaran por el porcentaje 
de piezas querespecto del total de las contenida.s en el bote 
no reunan las condielones seıi.aladas en la norma II. 

f) Se cnticndc POl' pcso cscurrido en este tipo de conaer­
yas (sa!vo la pulpa tarnizada) el peso del fruto que permaneee 
sobre 'un tamiz con malla de tres milimetros al cabo de d05 
minutos. 

2. Me10cot6n. 

2.0. Alcance. Las normas slgulentes regulan la exportaci6ıı 
de conservas de melocot6n «en su jUgO». «al agua» y «en ba· 
rrıles». que corresponden a las denominaclones respectivas de 
(qıulpa de rnelocot6n en su jugO», «oreill6m) (0 tiras, dados, etc.l. 
de «melocot6n al agua» y «pulpa de melocot6n. en barrlles». . 

2.1. Definiciones. 
2.1.1. Pulpa de melocot6n en su jugo.-Es el producto proce· 

dente del fruto deshuesado, sin adici6n de ningım liquido d.e 
relleno, y que se ofrece esterilizado por calor en envases her • 
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meticaınente cerrados. Padr:i.n presentarse con parcentaje de me· 
dias fruto.s (a piezas). madura y tamlzada. 

2.1.1.1. Pulpa de melocot6n con porcentaje de plezas (ver 
1.1.1.1.). sin m:i.s que sustltuir la palabra «albarlcoque» por la 
de «melocot6ml. 

2.1.1.2. Pulpa de melocoı6n madura (ver 1.1.1.2. Idem ld.). 
2.1.1.3. Pulpa de melocat6n tamlzada (ver 1.11.3. ldem ld.). 
2.1.2. «Oreil16nıl y trazos regulares de melocot6n al agua 

(ver 1.1.2.l. sin ın:is que sustituır la palabra. «albaricoque» por 
la de «melocot6m>. 

2.1.3. Pulpa de melocot6n en barriles (ver 1.1.3. ldem id.l. 
2.2. Denaminacianes comerciales (ver 1.2. completo. cambian. 

do La palabra «alba.ricoQue» por la de «melocot6nııı. 
2.3. Categorias comerciales. 
2.3. categorias comerciales aceptadas.-Se establecen las c!l­

tegoıias comerciales «Extra». «Selecıa». «Standard» y «Sub­
standardıı. 

2.3.2. Caracteristicas y tolerancias.-La c1asificaci6n de la 
conserva en una determinada categoria comercial dependeri 
del cumplimiento de las eXİgencias \' tolera.ncias que a con· 
tinuaci6n se sefi.alan: 

2.3.2.1. Pulpa de melocotön 90/95 y 80185 

Factorcs 

Color 

Proporciön de medlos 

Selecta 

Amarillo 
intenso 

frutos .................. 65 
}Iinimo de sôlidos so-

lubles .................. ; 8,5 
, Uniformidad de las: 

piezas .................. 1 a 1.5 
Toleran c i a maxima 

de defectos ae fru-
ta 0 pelado .. ....... 5 % 

Tolerancia. max! m a. 
de la suma de de­
fectos de color. pe-
lado y fruto ...... ... 10 % 

Stanclard I Substandard 
, 
i 

Propio de la: Bajo de color 
variedad con exclusi6n 

60 

7.5 

1 a 2 

10 % 

15 % 

verde 

55 

6.5 

1 li 2 

15 % 

20 % 

• 2.3.2.2. uOreill6nıı de melocot6n al agua: 

Factor('s Extra S('lecta StaMarcl 

Oolor ...................... Amaril10 in-.: Un!forme Unlforme 
tenso unlfor- propio de fru- ~ 

me ta maduro 
Proparcl6n de medios 

frutos .. _ .............. 100 % 100 % 100 % 
Minlmo de sölidos 50- . 

lubles .................. 7,5 6,5 6 
Uniformidad de 1 a. 5 

plezas .................. 111.5 l.'1.75 1/2 
TOlerancia maxi m a 

de defectos de pe· 
lado 0 de fruta ... 5 5 10 

Talerancia ma.xima 
de detectos de co-
lar. pelado y fruto. 5 10 15 

Substandard: Se exigiran las mismas cendiciones que para 
la Standard, con cxcepciön de la regularidad de las plezas. ya 
que para esta categor1a comercial se admitir:i.n trozos sanea.dos 
a cuchlllo. La suma de las tolerancias adm1tldas en eolor y 
fnıto no podra. exceder del 20 per 1'00 para la categoria Standard. 

2.3.2.3. Pulpa de melocot6n en barriles. 
Standard: Oolor un!forme; tolcrancia, 15 por 100. 
Substandard: Colar de la variedad, con exclu.si6n de la 

[ruta verde. Defectos de pelado 0 de fruto. 20 por 100. 
En todo =0 la Buma de las tolerancias adm1tidas no podra 

exceder. para el conjunto de derectos. del 20 por 100 para. la 
categoria Standard y del 25 por 100 para la Substandard. No 

se eXIglr:i. uniformidad de tamaiio en las piezas. admitiendose 
las ı>aneadas a cuchlllo. 

2.3.3. Estimaciön de conceptos. ver 1.3.3. a excepci6n del 
pıirrafo al. 

3. Frutas en alm1bar 

3.1. Definici6n.-Son conservas de frutas, enteras 0 regular­
mente partıdas. esterilızadas por calor y con almibar coma 
uııico liquido de gobierno 

3.2. Denominaciones comerciales.-Los almibares se califica­
r:in como ligeros. pesados y €xtrapesados. segiın su concentra· 
cl6n en azıicar. 

se entieı:!e por almibar Iigero el que alcanza ın:is de 14 
grados Brix 'j' menos de 19. Por almibar pcsado ci que alcanza 
19 0 m:i.s grados Bıix. sin superar los 24 Por almibar e:·:tra­
"Desado el que excede de los 24 gradoş Brix 

3.3. Categorias comerciales. 
ED la exportaci6n de fruta en almibar se distınguil"'.in t:-es 

categorias comerciales: «Extra)ı, «Selectaıı y «Standardıı, de 
acuerda con las condiciones tecnicas exigidas para las conservas 
de albaricoque 0 de melocot6n al agua. salvo eD 10 que se 
reflere a s6lidos solubles. 

Por 10 que respecta a las condlcionps especificas que no 
puedan ser aplicadas por analogia para las restantes frutas en 
almibar. deberi acomodarse su exportaciön. en tanto carczca 
de reglamenta.ciön espeeial. a las pr:icticas usuales del ccimer­
eio imemacional de este producto. 

ıv. Disposiciones de caracter general 

1. Envases. 

1.1. Met:i.licos 0 ootes.-La hojalata de estos envases deber:i 
tener adecuada protecciön de estaiio 0 b:ı.rniz para prevenir ci 
ennegrecimiento interior 0 cualquier otra reacci6n producida 
por ci contcnido. 

Los enva::es de hojalata autarizados para pu1p!lS de alba· 
ricoque y melacot6n son los de uno y media. tres y cinca kilos. 
Los correspondientes a las fnıtas en almibar ~er-.in los de 
cunrto. medio. uno y tres kilos. 

Las medidas a las que deber:i.n ajustarse es~os envases son 
las slguientes; 

DlametrO 1- -,Utura capacld:ıC! 

'l'1po de botes lnter10r 

-1 

exterlor mm. 
mm. mm. 

----
i 

De 5 kg. bruto .. .... I 155 

I 
260 4.680 

De 3 k~. bruto ...... 1 155 156 2.325 
De 1 li2 kg. bnıto ... 155 

I 
88 1.584 

De 1 kı:. bruto ...... i 100 118.5 &.;0 
De 112 kg. bruto ...... I 71 Y 71.5 i 117 425 
De 112 kg. bruto ...... . 73.5 i III 425 
De 1/4 l<:g. bruto ....... I 71 Y 71.5 I 60 202 

ı 

Tolerancla: Para los botes de capacidad superior a 1.500 ml. 
se permitir:i. una tolerancia en m:i.s 0 en menos del 2 por 100 
en capacldad. Para 10s botes cura capacidad sea inferior 
a 1.500 ınl. esta tolerancia en m:i.s 0 en menos seri del 3 por 100. 

ED cuanto a la altura d@l bote cerrado se admitir:i un:ı dife­
rencıa en mr;;; 0 en menos de 1.5 mm. 

La tolerancia de di:imetro interior ser:i 0,25 mm .. tıınto por 
defecto como por exceso. 

1.2. De madera 0 barriles. 
Los barriles utilizados para las pulpas de albaricoque y 

melocot6n deber.\n ser nuevos. de madera de haya 0 de cas­
tano. convenientementc protcgidos en su intcrior y dcl tipo 
2001250 ki1ogramos. Las medidas de estos barriles ser:in unifor. 
mes para. cada part!da. 

1.3. De vidrio.' 
LOs envases de vidrio pOdr:in utilizarse para la exportaciôn 

de frutas en almibar de elevada. graduaci6n. siempre que hayan 
sido previamente autorizados por el SOI\IRE del punto de 
salida. 

1.4. EDva.ses exteriores. 
ED cualquiera de las formas 1.1. y 1.3 .. botes 0 frascos 1l"'.1n 

protegidos por un embalaje de madera 0 cartun. coı::. dimen.sio­
nes perfectamente ajustadas al tipo y nıimero de botes que 
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comcıı;a. Estos cmtıa!aJes. desde los :10 kg bruto debo:r:in r,,· 
forwı-s(' CQ;:ı f12j~5 tran:iver.>al=..~ d~ a!:ı.mbr~ 0 cin ta para 10s de 
ma:!;!':! y txdu"ivam~m2 :1,' cin.a j}p.!'a 103 d2 cart6n 

Los envascs d2 maj~ra deb2ran poseer s=p:ırador~s inte· 
riorcs cu:ı.ndo conten}an un P~SD i;:uai 0 5up"rior a 30 kg 

En los envases de cart6n cste mat~rial po:!ra sel' ondulado 
o contlnuo rc,vcstldo pn ambo.~ caso> poL papel Impcrm~abııı· 
zado. 

1.5. Nuevos envases. 
Cuando las nccesidades (le la exportacıon nıcı~ran prcc!sa la 

utili~fl.ciön de ıın nllfVO tlpo de Eııvase ci D?I~gado ret:ion:ı.1 de 
Com~rcio. previo informe dl'! SorVRE. podr:i aut.oı-izar su 
empl20 a via de t>nsayo y oido el pal'~c::r de la ctmi:;16n con­
sultlva 

2 1I1:t'rcado. 

2.1. De eııvases. 

2.1.1 Sobre las etıquetas dcnera h:\cersp. ronstar: 

aı La dcnomınaci6n comel'cial de! Pl'Oducto. 
bı La cat::goria coın,rcia1. en Upo de lelra de tamafio no 

Inf2rıor a 2,5 milimetros 
CI Pcso neto 
dı La marca comercıa! regıstrada 0 la raı6n socla! de! 

fabricante 
eı El ori;;cn cspanol del prodııcto 

~~.l.~. Las etlquetas conf2ccıona1:ı.s con m::ırcas extranjer:ıs 

deb~n{ıl p.xpresar roma minimo, La dcnomtnaci6n comcrcial. la 
cate~ol'ia comercial del prod ucto y su ori'~en espafioL. Este ıiltimo 
reqııisito es patesCatlvo cuanda haya sion troqllf:l"do öobre la 
tap:ı. . 

:ı.l,:ı Na se p::rmıtırıı el empleo de ınaıcacıon~s. sl;nos LJ 

formas de presentac16n que Impliqum confuslonismo en cııanto 
a h calidad. cat2;roria comcrc!a.l y orı;en del producto ED las 
el:ı.bol'::ıcioncs subsUı.ndard se prohibc ~i wo de cromos. debi~n. 
do fi ~urar las ICYEnd:ıs en negt"o sobre fonda de un sola eolor. 

2.2- D~ embalajes. 

Sobre las embalajes dCbcri tı.acerse constar: 

a) La denominaci6n comercial del producto. 
b) Su categoria comcrcial. 
C) Nüınero y tipo de botes 
dı Expı;,'sion del ori';f,n espai101. 
eı Nı\mcro deJ Rc?,lstro Gencr:ıl d~ Exportadores. 
f) 03stino de la mercanc!a. 

3. Transporte. 

La mercancia deber:ı. :!cr objeto del mejor trato en la. carga 
'Y desc:ırga de camiones y barcos. 

La descar":ı de camion~s cııando ~e trate de bultos de peso 
superlor a las 30 kilo'~r::ımos debcriı hnccrsc prcviendo los me. 
dlos 0 disposiciones ırampas, etc.J necesarios para.. evitar gOlp~8. 

De modo simi1ar se proct'deni. en La cstib:ı. lll. cual dciıera 

hac.:rs~ sobre plano lIano aconr\icionadc con solera d~ madcra. 
En l:ıs bodegas de las barco~ debera ıı;uardfl.rse la di,tanc!a 

n~cesaria para ımpedir cal~ntamlento9 y perjuicios a la mercan· 
da cuando esta este situada cerca de los mamparos inmcdiatos 
a las c:ı.lderas 

4 ınspecci6n. 

4.1. Oorresponuc al SOIVRE la cxı\:encla de cstas normas 
en las inspccciones de sal1da en puertôs y fronteras. vinJendo 
oblh:ada la firma f:>portadora 0 ~il :-eprc~ent,ant.e a fJ.ci1itar 

~I::ı Imp2cci6n. colocnndo la mercancirı d~bidamcnte sobrc muc.' 
LLe y hncl~ndo las dcrlaraclones prccisflS cn el bol~tin de alma­
Cen que debe acompaıiıır a la ınercıı.nciıı.. 

4.2. EI SOIVRE po::!!":'! ac:lt:m:ı.s. realızar ın,peccıones en 
l\l~ almactnes 0 f;ı!:ır!ca.;ı con objcto de rcmprob:ı.r sı la !abr!­

i cacl6n para la cxport:ı.cl6n se rcnli:.:a d2bi':!amtnte y orlentar 
i e Instrı.;ir a los expon:ıdores sobre la., t~cnicas de La !abr!caci6n 

y conıerci:ı.lııaci6n de estoo prüdııctos Este scrvicio se .rea1iZara 
con c:ı.r:i.cter gr:ı.tuıto 

4.3. La insp~cd611 ell a1ınacen (J tatJrıca Ou exımıra de la 
preceptiv::ı. cn puertos Y İl'onteras, salvo cuando el SOIVRE, de 
acuerdo con sus pO$ibilidades. acced:ı. a contramarcar y precin­
tar las cajas, una vez ınsp~ccioıı3.::.!as pam ulterior' corrıproba­
ciön en pu~rto3 de Jos m:ırchamc$ JU3tific:ı.tivos <11' inspecc16n. 

4.4. El incumplımıento d~ la.~ pre!;em~s normas dara ori;en 
al rechnc(' de la mercancia p:ı.ra I:ı. expartaci6n Si a juicio del 
SOIVRE exi~tiera malicl3. 0 frau:ie por p::ırte del exportador, 
consi ~n:ı.to.rio. arınador, ptc .. se incoar,i ~L opoı'tuno exp~dl~Dte 
de sanci6n. dando audiencia aı interesado. de acııerdo con la. 
legi,laciön vi:ı;ente. 

Dicho expcdi~nte sera elev:ı.də ıl ia Jsfnwr:ı. Nac!onal del 
SOıVP..E la que propondr:"! la resolııciön pertin"nt~ 0. la. nirec­
cion General de Comercio Extcrior. qUicn resolverıi en iıltima 
insıancia 

5. Fııncıone~ especif!cas de la Dele:;acıon Reg!onal de Co­
mercio de Murcia. 

En la Delegaci6n Regıonaı de Comercio de :\1urcia radicara. 
bajo la presj'jpncia del D~le;mdo rc:gional la Comls16n Consl1l' 
tiva para la Expcrtaci6n de Ccnı:rvas de Frııtas cuya orga· 
nizI1Ci6n y funciones se detcrmirıan en la Ordm minist~rlal 

dE' 30 dı; novi'.'mbre de 1961 y dl:<pcı,icinnôfi c:;mplementarins. 
Las posibles consult:ıs Y prvpu~stas r21:ıtivas a la aplicaci6n 

dC' ln pres~nte disposici6n deb~r:ln formularse ccrca de la De!e­
~:ı.~l6n Re:;ional de Conıercio de MUTcİa 0 de la ofiCina deı 
SOPlRE corr2spondiente. si fllcran r.lativ:ıs n cxtremos pur::ı. 
nıent~ tecnicos de las normas. E-;tos orc,;anlsmo:; oida la Coıni­
sion COllSultiva. elevarJ.n a los servicios centrales el informe 
que proceda. 

V. Nonnas transitoTicıs. 

1. Con caracter excepcionaJ y hasta el 1 de jUlio de 1963 
podrun utiliZarse l:ı.s etıque(.:ı.s que lae fı:-mas exportadora~ po­
s,·an en almacen. ~iempre que sean cor:-egıdas de acuerdo con 
Ia..~ I?yznda." cbli;atorlas m"diant~ t.arhadura total. de ımprenta 
o r;;ımpresi6n de los textos exi;idos 

2. Con caracter excepcional y nasta el ı de julio de 1963 
na Sf' exi '!ıra el marcado de la c::ı.ı.e;oria comercial Standar~, 
nun cuando el produclo deber:i ::ıjll~tar3~ en todo ca.so a. las 
concliclones minimas generales ~stabl2cı::las en la norma II. as1 
com:ı il la.~ ~sp~cific:ıs para la c:ı.tegoriJ. Sta::ıdard que se seıi.alan 
para cada v:ı.riedad d~ conserv:ı. en I:ı. norma III, 

Lo preceptuado en ~sta dispo:;icion acerra de las categorl:ı.s 
«E~:traı>, ııSclecta» y «Substand:ırdıı se e:\i:;-ir:.'ı. integramente & 
partlr de la entrada en vigor de esta.s norm:ı.s. 

V. Nonna. d.ero!latoria 

Queda d~ro~ada La Ordrn mlni.'lterı:ı.1 de 16 de mayo de 1961 
~xclusi\"aınente en la parce rel:ı.tiva a la rep-ulnci6n de la l?ıcpor­
tac!ön de conservas de frutıı.s. 

La que se comunica a VV. Il pa.ra su conocimlento y efectos 
con.<;i'j"uicntes. 

Dias gııarde a VV. IL mucho3 afıos 
Madrid 31 de Julio de 1962 

ULLASTRES 

[Iınos. Sres. Dinctores generııle~ de Comercio Exterlor y de 
Expami6n Comercial 


