LEGISLACION CONSOLIDADA

Orden por la que se reglamenta la elaboracion, circulacion y comercio de
la sangria y de otras bebidas derivadas del vino.

Ministerio de Agricultura
«BOE» num. 33, de 7 de febrero de 1974
Referencia: BOE-A-1974-245

TEXTO CONSOLIDADO
Ultima modificacion: 29 de marzo de 2013

llustrisimo sefior:

La Ley 25/1970, de 2 de diciembre, que aprob¢ el Estatuto de la Vifia, del Vino y de los
Alcoholes, define en su articulo 33 las bebidas derivadas del vino.

El Decreto 835/1972, de 23 de marzo, que aprobd el Reglamento General de la citada
Ley establece que, por el Ministerio competente, podran ser fijadas las caracteristicas y
procedimientos de elaboracion de estas bebidas.

En su virtud, vista la propuesta e informe del Instituto Nacional de Denominaciones de
Origen y los informes de la Organizacién Sindical y demas preceptivos,

Este Ministerio ha tenido a bien aprobar la Reglamentaciéon de Elaboracion, Circulacion y

Comercio de la Sangria y de Otras Bebidas Derivadas del Vino, cuyo texto articulado se
adjunta.

Lo que comunico a V. I.
Dios guarde a V. I.
Madrid, 23 de enero de 1974.
ALLENDE Y GARCIA-BAXTER

llmo. Sr. Director general de Industrias y Mercados en Origen de Productos Agrarios.

REGLAMENTACION DE LA ELABORACION, CIRCULACION Y COMERCIO DE
LA SANGRIA Y DE OTRAS BEBIDAS DERIVADAS DEL VINO

TiTULO PRIMERO
Objeto

Articulo 1.

En cumplimiento de lo dispuesto en el articulo 33 de la Ley 25/1970, de 2 de diciembre,
Estatuto de la Vifia, del Vino y de los Alcoholes, y en el de su Reglamento, aprobado por
Decreto 835/1972, de 23 de marzo, quedan sujetas a lo dispuesto en el presente
Reglamento la definicion, elaboracion, ordenacién y comercializacion de la sangria, de la
sangria-zurra, de la clarea y de la clarea-zurra.
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Vease en cuanto a la ampliacion de la aplicacion de este Reglamento a los refrescos de vino, la
Orden de 11 de diciembre de 1986. Ref. BOE-A-1986-33109.

TiTULO Il

Definiciones

Articulo 2.

Sangria es la bebida derivada de vino producida en Espafia, compuesta de vino tinto y
agua natural o carboénica, con zumos, extractos o esencias naturales de frutos citricos y con
adicion o no de azucares.

La proporcidon minima de vino tinto contenida en la sangria ha de ser del 50 por 100 en
volumen y el grado alcohdlico del producto terminado debe estar comprendido entre 7°y 12°.
Podra contener particulas soélidas de la pulpa o corteza de citricos.

Articulo 3.

Sangria-zurra es la bebida derivada de vino producida en Espafia compuesta de vino
tinto y agua natural o carbonica, con zumos, extractos o esencias naturales de frutos citricos,
con aguardientes compuestos, licores u otras bebidas derivadas de alcoholes naturales; con
0 sin azucares y con adicion o no de frutas troceadas. En todo caso la adicién de las citadas
bebidas alcohdlicas no sera superior al 5 por 100 en volumen del producto terminado ni
elevara el grado alcohdlico en mas de dos grados.

La proporcidon minima de vino tinto contenida en la sangria-zurra ha de ser del 50 por
100 en volumen y el grado alcohdlico del producto terminado debe estar comprendido entre
7°y 14°,

Articulo 4.

Clarea es la bebida derivada de vino producida en Espafa compuesta de vino blanco y
agua natural o carbdnica, con zumos, extractos o esencias naturales de frutos citricos, y con
adicién o no de azucares.

La proporcién minima de vino blanco contenida en la clarea ha de ser del 50 por 100 en
volumen y el grado alcohdlico del producto terminado debe estar comprendido entre 7°y 12°,
Podra contener particulas solidas de la pulpa o corteza de citricos.

Articulo 5.

Clarea-zurra es la bebida derivada de vino producida en Espafia, compuesta de vino
blanco y agua natural o carbdnica, con zumos, extractos o esencias naturales de frutos
citricos, con aguardientes compuestos, licores u otras bebidas derivadas de alcoholes
naturales; con o sin azucares, y con adicidon o no de frutas troceadas. En todo caso la adicion
de las citadas bebidas alcohdlicas no sera superior al 5 por 100 en volumen del producto
terminado ni elevara el grado alcohdlico en mas de dos grados.

La proporciéon minima de vino blanco contenida en la clarea-zurra ha de ser del 50 por
100 en volumen y el grado alcohdlico del producto terminado debe estar comprendido entre
7°y 14°

TITULO Il

Registro de elaboradores-embotelladores

Articulo 6.

1. Se consideran elaboradores-embotelladores de las bebidas definidas en los articulos
segundo, tercero, cuarto y quinto aquellas personas, individuales o juridicas, que, en uso de
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la autorizacién concedida a estos efectos por el Ministerio de Agricultura, dediquen su
actividad a la elaboracién y embotellado de dichos productos.

Articulo 7.

Todos los elaboradores-embotelladores incluidos en el articulo sexto deberan estar
inscritos en el Registro de Industrias Agrarias y en el Registro de Envasadores y
Embotelladores, que se llevara en el Servicio de Defensa contra Fraudes y de Ensayos y
Analisis Agricolas en la misma forma que lo establecido en el articulo 112, apartado 4, del
Reglamento del Estatuto de la ViAa, del Vino y de los Alcoholes (Decreto 835/1972, de 23 de
marzo).

TITULO IV

Condiciones de la instalacion de elaboracion y embotellado

Articulo 8.
(Derogado).
Articulo 9.
(Derogado).
TITULO V
Practicas permitidas y prohibidas
Articulo 10.

Ademas de las practicas permitidas con caracter general en la elaboracion del vino, se
autorizan especificamente las siguientes:

1. La adicién de mosto, mistela, azucares, caramelo de mosto, arrope y caramelo de
azucar.

2. La adicion de zumos, extractos o esencias naturales de frutos citricos y otras frutas.

3. La adicion al vino, después de haber sido efectuada la practica anterior en el proceso
de elaboracién, de agua carbonica o natural.

4. El empleo de especias o condimentos aromaticos, de origen natural, como la canela,
en proporcion que no enmascare los caracteres organolépticos sustanciales de estas
bebidas.

5. El empleo de anhidrido carbdnico, siempre que la sobrepresién del producto
terminado no supere 1 atmésfera a 20° C.

Articulo 11.

En la elaboracion de estas bebidas quedan prohibidas las practicas no autorizadas en la
presente Reglamentacion, y las que con caracter general cita el Decreto 835/1972 en la
elaboracién de vinos.

Quedan expresamente prohibidas:

1. (Derogado).

2. El empleo de acidos minerales y de sustancias de origen organico mineral no
autorizados expresamente en la elaboracion de vinos o en el articulo 10 de la presente
Reglamentacion.

3. El empleo de antisépticos y de antifermentos no autorizados en la elaboracién de
vinos.

4. (Derogado).

5. El empleo de vinos, zumos, extractos y frutos defectuosos, asi como su tenencia en
los locales de elaboracion.
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Se prohibe el depésito y tenencia en los locales de elaboracion y embotellado de
cualquier materia de posible utilizacién cuyo empleo no esté autorizado o no esté inscrito en
el Registro a que se refiere el articulo 71 del Decreto 835/1972.

TITULO VI

Caracteristicas de los productos elaborados

Articulo 12.
Deberan reunir las siguientes caracteristicas:
1. Graduacion alcohdlica:

1.1. Sangria y clarea, entre 7°y 12°,
1.2. Sangria-zurra y clarea-zurra, entre 7° y 14°,

2. Azlcares reductores:

2.1. Seco, inferior a 5 gramos/litro.

2.2. Abocado, de 5 a 15 gramos/litro.

2.3. Semiseco, de 15 a 30 gramos/litro.
2.4. Semidulce, de 30 a 50 gramos/litro.
2.5. Dulce, superior a 50 gramos por litro.

3. Contenido en anhidrido sulfuroso:

Maximo de 300 miligramos/litro de anhidrido sulfuroso total. Maximo de 35 miligramos/
litro de anhidrido sulfuroso libre.

4. Contenido en metanol: Maximo de 0,5 gramos por litro.

5. La acidez de titulaciéon expresada en acido tartarlco estara comprendida entre 3,6 y 10
gramos por litro.

6. La acidez volatil sera inferior a 0,6 gramos/litro, expresada en acido acético.

7. La sangria-zurra y clarea-zurra, en caso de adicién de bebidas derivadas de alcoholes
naturales, podran contener las materias autorizadas en su elaboracién. Sin embargo, el
contenido en esas materias no podra ser superior a la cantidad proporcional correspondiente
a la adicion de la bebida.

8. Para la determinacion de los componentes y caracteristicas de estas bebidas sera
aplicable la Convencion Internacional para Unificacion de los Métodos de Analisis y
Apreciacion de los Vinos de 13 de octubre de 1954.

Articulo 13.

Se consideraran productos no aptos para su destino al consumo y venta al publico.

A) Los adulterados.

B) Los que rebasen los margenes de ftolerancia establecidos en la presente
Reglamentacion.

C) Los que tengan alguno de los caracteres siguientes:

C.1. Aquellos cuyo analisis quimico o examen microscépico acusen enfermedad o
alteracion que no pueda ser corregida con practicas autorizadas.
C.2. Los que sean sensiblemente defectuosos por su color, olor o sabor.

D) Aquellos que no cumplan las caracteristicas expresadas en el articulo anterior.

A dichos productos les sera aplicable el articulo 68 de la Ley 25/1970, en cuanto sea
compatible con la naturaleza de los mismos.
Articulo 14. Productos adulterados.

Todos aquellos en los que se haya aplicado practicas no permitidas expresamente.
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TiTULO VI

De la declaracién de productos

Articulo 15.

Los elaboradores-embotelladores de sangria, clarea, sangria-zurra y clarea-zurra estan
obligados a presentar durante los quince primeros dias del mes de enero declaracion, por
triplicado, por cada establecimiento que posean, en la que se hara constar las cantidades de
las distintas partidas segun clase y graduacion elaboradas durante el afio y las existencias
por clase y graduacion al 31 de diciembre.

La declaracién tendra efectos meramente estadisticos y le sera aplicable lo dispuesto en
el articulo 46 del Reglamento de la Ley 25/1970, Decreto 835/1972, de 23 de marzo, que
expresa que los datos contenidos en estas informaciones no podran facilitarse ni publicarse
por el Ministerio de Agricultura mas que en forma numérica, sin referencia alguna de caracter
individual.

Las declaraciones se efectuaran ante las Delegaciones Provinciales del Ministerio de
Agricultura, con arreglo al modelo del anexo numero 1.

Una copia de la declaracion debidamente sellada sera devuelta al declarante como
garantia de su presentacién, quien la conservara, durante un plazo de cinco afios, a
disposicion de los Servicios de Inspeccion.

El error admisible en esta declaracion sera, en cuanto a cantidad, del 5 por 100, y en
cuanto a graduaciones, del 2,5 por 100.

Articulo 16.

Los elaboradores-embotelladores deberan llevar libros de Registro segun modelo del
anexo numero 2 de esta Reglamentacion, debidamente diligenciados por los Servicios
Provinciales de Defensa contra Fraudes y de Ensayos y Analisis Agricolas.

En todo lo referente a libros registros debera cumplirse lo que se determina en el articulo
107 del Decreto 835/1972.

Los elaboradores que utilicen bebidas derivadas de alcoholes naturales quedan
obligados a presentar ante el Servicio Provincial de Defensa contra Fraudes y de Ensayos y
Andlisis Agricolas, en los primeros quince dias de enero, declaracion anual a 31 de
diciembre de existencias y cantidades empleadas en las distintas elaboraciones, segun
modelo del anexo numero 3.

TITULO VIII
Circulacioén
Articulo 17.
(Derogado).
Articulo 18.

En todo lo que se refiere a circulacion de estos productos, debera cumplirse cuanto al
respecto establece el articulo 106 del Decreto 835/1972.

Articulo 19.

Cuando la instalacién elaboradora de estos productos se encuentre dentro o anexa a
bodega que proporcione las materias primas para aquélla, las cédulas de circulacion y libros
de registro se llevaran como si se tratara de establecimientos totalmente independientes,
debiendo extender una cédula de circulaciéon, endosada a si mismo, por las partidas de
materias primas con «destino a bebida derivada de vino», éstas se anotaran como salida en
la data del libro registro de la bodega y como entrada en el cargo del libro registro de la
industria de bebida derivada de vino.

Pagina 5



BOLETIN OFICIAL DEL ESTADO
LEGISLACION CONSOLIDADA

TITULO IX

Envasado, rotulacién y etiquetado

Articulo 20.

La sangria, clarea, sangria-zurra y clarea-zurra se expediran para el consumo
exclusivamente en o desde envases de vidrio, o de cualquier otro material debidamente
autorizado para estas bebidas por la Direccion General de Sanidad, de capacidad igual o
inferior a 2 litros.

Estos envases llevaran adherida una etiqueta o grabados en el propio envase, en la que
figuren, de acuerdo con lo que determina el articulo 112 del Reglamento de la Vifa, del Vino
y de los Alcoholes, los siguientes datos: Nombre o razén social de la firma que expida el
producto, el numero en el Registro de Envasadores y Embotelladores, la clase y graduacion
del producto. La denominacién del producto, de acuerdo con las definiciones que figuran en
el titulo Il, figurara en forma destacada.

En las etiquetas de sangria-zurra y clarea-zurra figuraran ambos términos en iguales
caracteres y con idéntico tamano.

El error maximo admisible en la graduacién alcohdlica sera del 2 por 100.

Unicamente podra consignarse en las etiquetas el lugar de procedencia del producto
cuando sea justificado el origen del vino base utilizado. En el caso en que este nombre
geogréfico esté protegido por Denominacion de Origen, solamente podra utilizarse si estan
incluidas estas bebidas derivadas de vino en el Reglamento de la Denominacion de Origen
correspondiente.

Queda prohibido el empleo en etiquetas y propaganda de términos como Reserva, Gran
Reserva y similares, que hagan referencia a la edad o caracteristicas de calidad, si no es por
autorizacién expresa del Instituto Nacional de Denominacion de Origen.

Téngase en cuenta que se deroga, en cuanto a las especificaciones de tolerancia admitidas
sobre el grado alcoholico, por la disposicion derogatoria 1.3 del Real Decreto 1045/1990, de 27
de julio. Ref. BOE-A-1990-19685.

Articulo 21.

Queda prohibido el empleo de la botella clasica de vinos espumosos y del tapén en
forma de seta y morrion para el envasado de los productos objeto de esta Reglamentacion.

TiTULO X

Comercio exterior

Articulo 22.

Las exportaciones de sangria, clarea, sangria-zurra, clarea-zurra, o cualquiera otra
modalidad de vinos aromatizados, podran realizarse a granel o en envases de cualquier
capacidad, cumpliendo en todo caso el requisito sobre certificado de analisis previsto en el
articulo 116 del Decreto 835/1972, y otras normas de caracter general vigente o que
pudieran dictarse.

Articulo 23.

1. En los productos que hayan de ser exportados, se podran efectuar aquellas practicas
que se consideren indispensables para el cumplimiento de la legislaciéon de las zonas o
paises de destino, para satisfacer las exigencias de sus mercados dentro de las tolerancias
en ellos admitidas. Los envases y las etiquetas de estos productos, deberan adaptarse a las
exigencias del pais de destino, quedando exentos en tal caso del cumplimiento de cuanto se
dispone en los parrafos 1.° y 2.° del articulo 20 de la presente Reglamentacion. Asimismo, en
las etiquetas correspondientes a las exportaciones de Claroa, ademas de esta

Pagina 6


http://www.boe.es/diario_boe/txt.php?id=BOE-A-1990-19685

BOLETIN OFICIAL DEL ESTADO
LEGISLACION CONSOLIDADA

denominacioén, podra indicarse la de Sangria Blanca. En el caso de adaptacién de etiquetas
o empleo de practicas no autorizadas para el mercado nacional, debera figurar con
caracteres bien visibles e indelebles la mencién «Exportacion» en espafiol o idioma
comercialmente admitido en el pais de destino.

2. Para aplicar las practicas a que se refiere este articulo debera solicitarse de la
Delegacion Provincial del Ministerio de Agricultura, en escrito razonado en el que se
exponga cantidad de producto a tratar, tratamiento a efectuar, lugar en que el mismo ha de
efectuarse y pais al que ha de exportarse. Simultaneamente presentara la peticién con los
mismos datos a la Delegacion Regional de Comercio, que remitira su informe a la
Delegacion Provincial del Ministerio de Agricultura, la cual, si éste fuera favorable, decidira la
resolucién sobre la concesidon o no de la autorizacién para efectuar la o las practicas que se
soliciten, teniendo en cuenta las instrucciones dictadas al efecto por el Ministerio de
Agricultura.

3. El Ministerio de Agricultura podra realizar las comprobaciones necesarias sobre el
cumplimiento de las condiciones prescritas en la autorizacién, expidiendo, en su caso, los
certificarlos de analisis precisos para la exportacion, quedando los productos asi tratados
intervenidos por la Delegacion Provincial del Ministerio de Agricultura hasta el momento de
su exportacion.

4. Si la exportacibn no se realizara, los productos asi tratados deberan ser o
desnaturalizados bajo control de la Delegacién Provincial del Ministerio de Agricultura o
intervenidos por la misma hasta que puedan ser exportados en otra ocasion.

5. Para el mejor cumplimiento de cuanto antecede, el tenedor de los productos que
hayan sido sometidos a las practicas a que se refiere este articulo debera comunicar a la
Delegacion Provincial del Ministerio de Agricultura que le autorizd, la ejecucion de la
exportaciéon, y caso de que la misma no se efectuara, lugar en que se encuentra la
mercancia. Asimismo el Ministerio de Comercio informara al de Agricultura la realizacién o
no de la exportacion.

TITULO XI

Denominaciones de origen

Articulo 24.

La sangria, clarea, sangria-zurra y clarea-zurra podran acogerse al régimen de
protecciones de Denominaciones de Origen, ateniéndose a lo dispuesto en la Ley 25/1970 y
en su Reglamento aprobado por Decreto 835/1972, de 23 de marzo.

TITULO XlI

Inspecciones y sanciones

Articulo 25.
(Derogado).

DISPOSICIONES FINALES

Primera.

La presente Reglamentacién entrara en vigor al dia siguiente de su publicacién en el
«Boletin Oficial del Estado», salvo lo establecido en las disposiciones transitorias.
Segunda.

La graduacion alcohdlica que se establece en las definiciones y caracteristicas de los
productos de la presente Reglamentacion es la graduacion alcohdlica adquirida contemplada
en el anexo numero 19 del Decreto 835/1972.
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DISPOSICIONES TRANSITORIAS

Primera.

Los productos cuyas definiciones se recogen en los articulos segundo, tercero, cuarto y
quinto habran de ajustarse en su elaboracidn y caracteristicas a las establecidas en esta
Reglamentacién antes del 31 de julio de 1974.

Segunda.
La autorizacion contemplada en el articulo sexto debera ser solicitada dentro de los dos
meses siguientes a partir de la publicacién de la presente Reglamentacion.

Tercera.

Los productos elaborados legalmente con anterioridad al 31 de julio de 1974 y que no
cumplan lo establecido en la presente Reglamentacion, no podran ser comercializados con
posterioridad al 31 de diciembre de 1974.

Cuarta.

La aptitud para el destino al consumo y venta al publico de los productos contemplados
en los apartados B) y D) del articulo 13 y disposicion transitoria tercera caducara el 31 de
diciembre de 1974.

Quinta.

La declaracion de productos prevista en el titulo VII se efectuara en los modelos de los
anejos de la presente Reglamentacion, a partir del 31 de diciembre de 1974.
Sexta.

Salvo en lo preceptuado por disposiciones legales de rango superior, los articulos 20 y
21 entraran en vigor para los productos al consumo el 31 de diciembre de 1974.
Séptima.

La obligatoriedad de circulacion en recipientes de capacidad igual o inferior a dos litros,
salvo lo previsto en el articulo 22, entrara en vigor el 31 de diciembre de 1974.
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ANEXO NUMERO 3
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