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lll. OTRAS DISPOSICIONES

UNIVERSIDADES

3227 Resolucién de 5 de febrero de 2021, de la Universidad de Salamanca, por la
que se publica el plan de estudios de Master Universitario en Enologia y su
Adaptacion al Cambio Climatico.

De conformidad con lo dispuesto en el articulo 26 del Real Decreto 1393/2007, de 29
de octubre, modificado por el Real Decreto 861/2010, de 2 de julio, y una vez obtenida la
verificacion del plan de estudios por el Consejo de Universidades, previo informe positivo
de la Agencia para la Calidad del Sistema Universitario de Castilla y Ledn, y acordado el
caracter oficial del titulo mediante Acuerdo del Consejo de Ministros de 12 de enero
de 2021, publicado en el BOE de 22 de enero de 2021, por Resoluciéon de la Secretaria
General de Universidades de 14 de enero de 2021,

Este Rectorado ha resuelto publicar el plan de estudios conducente a la obtencién
del titulo de Master Universitario en Enologia y su Adaptaciéon al Cambio Climatico en la
rama de conocimiento de Ciencias.

Salamanca, 5 de febrero de 2021.—El Rector, Ricardo Rivero Ortega.

PLAN DE ESTUDIOS DE MASTER UNIVERSITARIO EN ENOLOGIA Y SU
ADAPTACION AL CAMBIO CLIMATICO

Rama de Conocimiento: Ciencias

Cadigo Titulacion: 4317245

Tipo de materia Créditos
Obligatorias O. 21
Optativas Op. 21
Practicas externas PE. 6
Trabajo Fin de Master TFM. 12
Créditos totales. 60
Médulo Asignatura Tipo Créditos ECTS Temporalidad
Cambio Climatico. OB 3 Semestral.
G CopricTs HUSYU. 0g 5 Sameso
Médulo Obligatorio. Andlisis de Datos y Disefio Experimental. OB 3 Semestral.
Produccién Viticola en un Contexto de Cambio Climatico. OB 9 Anual.
Interaccion Suelo-Agua-Planta-Atmdsfera. OB 3 Semestral.
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Médulo Asignatura Tipo Créditos ECTS Temporalidad
Andlisis Sensorial y Sensometria. OP 3 Semestral.
il Quinioa Enologay Anis ;ngﬂzg:: Organolépticas de los Vinos: Bases Quimicas y oP 3 Semestral.
Sensorial. Métodos de Analisis Quimico en Enologia. oP 3 Semestral.
Eﬁtr:;t:iegi)e.ls Enoldgicas para la Adaptacién al Cambio opP 3 Semestral.
Microbiota Fermentativa I. OoP 3 Semestral.
Médulo Microbiologia. Microbiota Fermentativa Il. OoP 3 Semestral.
Ingenieria Metabolica de la Microbiota Fermentativa. OoP 3 Semestral.
Gestién de Empresas Vitivinicolas y Enoldgicas. OP 3 Semestral.
Gestién y Recursos para la [+D+i. OoP 3 Semestral.
m%::ﬁ;ﬁﬁén’ Calidad y Seguridad Seguridad Alimentaria y Trazabilidad. OoP 3 Semestral.
Teledeteccién para Monitorizacion de Vifiedos. OoP 3 Semestral.
Modelizacion SIG Aplicada. OP 3 Semestral.
Practicas Externas. PE. PE 6 Semestral.
TFM. TFM. TFM 12 Anual.

Las asignaturas optativas podran, por circunstancias excepcionales, sufrir
modificaciones, siempre que lo autorice el Vicerrectorado con competencias en
ordenacion académica y con anterioridad al inicio del curso académico.
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