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lll. OTRAS DISPOSICIONES

UNIVERSIDADES

9607 Resolucién de 19 de mayo de 2011, de la Universidad de Valladolid, por la que
se publica el plan de estudios de Graduado en Enologia.

Obtenida la verificacién del plan de estudios por el Consejo de Universidades, previo
informe positivo de la Agencia Nacional de Evaluacion de la Calidad y Acreditacion, y
declarado el caracter oficial del titulo por el Consejo de Ministros de 28 de enero de 2011
(publicado en el «BOE» numero 47, de 24 de febrero de 2011, por Resolucién de la
Secretaria General de Universidades de 7 de febrero de 2011), este Rectorado ha resuelto
ordenar la publicacion del plan de estudios del Grado en Enologia por la Universidad de
Valladolid, como anexo a la presente Resolucion.

Valladolid, 19 de mayo de 2011.—El Rector, Marcos Sacristan Represa.

ANEXO
Plan de estudios conducentes al titulo de Graduado o Graduada en Enologia

Distribucién del plan de estudios en créditos ECTS por tipo de materia

Tipo de materia Créditos
Formacion basica (FB). .. .......... ... ... ... ... 60
Obligatorias (OB) . . ... ... 138
Optativas (OP) . . .. ..o 24
Practicasexternas (PE) .. ........ ... ... . ... .... 12
Trabajo finde grado (TFG). . ....... ... ... .. .... 6
TOTAL .. 240

Estructura del Plan de Estudios

El plan de Estudios del Grado en Enologia se articula en los siguientes médulos

formativos:
Médulo Materia Asignatura Créd. | Car.
Médulo basico. Matematicas y estadistica. Estadistica. 6 FB
Matematicas y computacion. 9 FB
Empresa. Economia y empresa. 6 FB
Quimica. Quimica. 9 FB
Fisica. Fisica. 9 FB
Biologia. Biologia. 9 FB
Bioquimica. Bioquimica. 6 FB
Edafologia y climatologia. Edafologia y climatologia. 6 FB
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Médulo Materia Asignatura Créd. | Car.
Modulo comun. Operaciones basicas en la industria Operaciones basicas en la industria 6 OB
enoldgica. enoldgica.

Ciencia y tecnologia del medio ambiente. Ecologia e impacto ambiental. 6 OB

Tecnologia de la produccion vegetal. Tecnologia de la produccion vegetal. 6 OB

Microbiologia. Microbiologia. 6 OB

Control de calidad y seguridad alimentaria. | Control de calidad y seguridad 6 OB
alimentaria.

Modulo de aplicacion. Aplicacién de la enologia y la viticultura. Practicas en empresa vitivinicola. 12 | PE

Trabajo fin de grado. 6 |TFG

Modulo de aspectos Gestion y normativa de la empresa Gestion y normativa de la empresa 9 OB
legales, econémicos vitivinicola. vitivinicola.

y sociales. Cultura vitivinicola. Cultura vitivinicola. 6 OB

Médulo de enologia. Quimica enologica. Quimica enoldgica. 6 OB

Analisis quimico enoldgico. 9 OB

Tecnologia enolégica. Tecnologia enolégica I. 9 OB

Tecnologia enolégica Il. 6 OB

Bioquimica y microbiologia enoldgicas. Bioquimica y microbiologia enoldgicas I. 6 OB

Bioquimica y microbiologia enolégicas Il.| 6 OB

Practicas integradas de enologia. Practicas integradas de enologia. 6 OB

Analisis sensorial. Analisis sensorial de vinos. 6 OB

Ingenieria enoldgica. Ingenieria enoldgica. 6 OB

Médulo de viticultura. Viticultura. Biologia y fisiologia de la vid. 6 OB

Viticultura. 9 | OB

Proteccion del vifiedo. 6 OB

Genética y mejora de la vid. 6 OB

Practicas integradas de viticultura. Practicas integradas de viticultura. 6 OB
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Médulo Materia Asignatura Créd. | Car.
Modulo optativo. Herramientas transversales. Tratamiento y aprovechamiento 3 OP
de residuos.
Inglés técnico enolégico. 6 OP
Andlisis de datos. 3 | OP
Viaje técnico. 3 OP
Herramientas especificas. Marketing vitivinicola. 3 OP
Cata de vinos y otras bebidas 3 OP
alcohdlicas I.
Biotecnologia enoldgica. 3 OP
Analisis instrumental enolégico. 3 OP
Vinificaciones especiales. 3 OP
Destilados. 3 OP
Instalaciones especificas 3 OP
para el tratamiento de vinos.
Disefio de bodegas. 3 OoP
Cata de vinos y otras bebidas 3 OP
alcohdlicas .
Ampliacion de técnicas viticolas. 3 OP
Crianza y envejecimiento de vinos. 3 OP

Organizacion Temporal del Plan de Estudios

Asignatura Caracter| ECTS | Cuatrimestre
Primer curso

Matematicas y Computacion. FB 9 |Anual.
Biologia. FB 9 |Anual.
Fisica. FB 9 [Anual.
Quimica. FB 9 |Anual
Economia y Empresa. FB 6 |Primero.
Estadistica. FB 6 |Primero.
Edafologia y Climatologia. FB 6 |Segundo.
Bioquimica. FB 6 |Segundo.
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Asignatura |Cara’cter| ECTS | Cuatrimestre

Segundo curso

Tecnologia de la Produccién Vegetal. OB 6 |Primero.
Operaciones Basicas en la Industria Enoldgica. OB 6 |Primero.
Microbiologia. OB 6 |Primero.
Quimica Enologica. OB 6 |Primero.
Ecologia e Impacto Ambiental. OB 6 |Primero.
Bioquimica y Microbiologia Enoldgicas I. OB 6 |Segundo.
Biologia y Fisiologia de la Vid. OB 6 |Segundo.
Analisis Quimico Enoldgico. OB 9 |Segundo.
Tecnologia Enolodgica . OB 9 |Segundo.
Tercer curso
Viticultura. OB 9 |Primero.
Gestion y Normativa de la Empresa Vitivinicola. OB 9 | Primero.
Analisis Sensorial de Vinos. OB 6 |Primero.
Practicas Integradas de Enologia. OB 6 |Primero.
Proteccion del Vifiedo. OB 6 |Segundo.
Practicas Integradas de Viticultura. OB 6 |Segundo.
Bioquimica y Microbiologia Enoldgicas II. OB 6 |Segundo.
Tecnologia Enoldgica . OB 6 |Segundo.
Optativas I. OP 6 |Segundo.
Cuarto curso
Genética y Mejora de la Vid. OB 6 |Primero.
Ingenieria Enoldgica. OB 6 |Primero.
Practicas en Empresa Vitivinicola. PE 12 | Primero.
Optativas Il OoP 6 |Primero.
Cultura Vitivinicola. OB 6 |Segundo.
Control de Calidad y Seguridad Alimentaria. OB 6 |Segundo.
Optativas Il OP 12 | Segundo.
Trabajo Fin de Grado. TFG 6 |Segundo.
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Asignatura |Carécter| ECTS | Cuatrimestre

Asignaturas Optativas Tercer Curso - Segundo Cuatrimestre

Inglés Técnico Enoldgico. 6

Analisis de Datos. 3

Tratamiento y Aprovechamiento de Residuos.

Asignaturas Optativas Cuarto Curso - Primer Cuatrimestre

Andlisis Instrumental Enoldgico.

Biotecnologia Enoldgica.

Cata de Vinos y Otras Bebidas Alcohdlicas I.

W W | W w

Marketing Vitivinicola.

Asignaturas Optativas Cuarto Curso - Seqgundo Cuatrimestre

Viaje Técnico.

Crianza y Envejecimiento de Vinos.

Vinificaciones Especiales.

Destilados.

Instalaciones Especificas para el Tratamiento de Vinos.

Disefio de Bodegas.

Cata de Vinos y Otras Bebidas Alcohdlicas Il.

W W W W w|w|w|w

Ampliacién de Técnicas Viticolas.

Por razones de indole organizativa, la Universidad de Valladolid se reserva la posibilidad
de variar la relacién de asignaturas optativas, asi como la de no ofertar alguna de las
asignaturas optativas relacionadas.

Para ampliar informacion acerca de este plan de estudios se puede acudir a la pagina
Web de la Universidad de Valladolid: http://www.uva.es

cve: BOE-A-2011-9607

http://www.boe.es BOLETIN OFICIAL DEL ESTADO D. L.: M-1/1958 - ISSN: 0212-033X




		2011-05-31T21:29:23+0200




