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26465 ORDEN de 21 de noviembre de 1984 por la que se
aprueban las norl1Uls de calidad para las conser
vas vegetales.

Excelentísimos señores:·

La Reglamentación TécnicoSanitaria para la Elaboración y
Venta de Conservas Vegetales fue aprobada por Real Decreto
2420/1978. de 2 de junio. En su artículo 13 se dispone que los
productos contenidos en los grupos genéricos, regulados en la
citada Beglamentacíón, podrán ser objeto de normas específí
cas que complementarán, en cada caso, las especificaciones ge·
nerales ' establecidas.

Procede, por tanto, aprobar las normas de calidad para las
conservas vegetales esterilizadas térmicamente, atendiendo a la
evolución experimentada en los últimos años por este sector
industríal, que aconseja la modificación de las actualmente vi.
gentes y el desarrollo de las de aquellos elaborados que no las
tuvieran. Todo ello se ha realizado teniendo' en cuenta la ne
cesaria armonización que debe 'existir entre las normas de ex
portación y las que regulan los productos destinados al mer
cado interior.

En su virtud, previo informe preceptivo de la Comisión
Interministerial para la Ordenación Alimentaria, a propuesta
de los Ministros de Economía y Hacienda, de Industria y Ener
gía, de Agricultura, Pesca y Alimentación y de Sanidad y Con-
sumo, esta Presidencia del Gobierno dispone: .

Articulo l." Normas de calidad para las conservas vegetales.

Se aprueban las normas de calidad para las conservas vege
tales esterilizadas térmicamente destinadas al consumo directo
que figuran como anejos a la presente Orden:

Anejo número l.-Norma técnica general.
Anejo número 2.-Albaricoque.
Anejo número 3.-Melocotón.
Ailejo número 4.-Peras.
Anejo número 5.-Cerezas.
Anejo número 6.-Ciruelas.
Anejoriúmero 7.-Gajos de mandarinas.
Anejo número 8.__Uvas.
Anejo número 9.-Fresas frambuesas grosellas, moras...
Anejo número 1O.-Ensala'da de frutas:
Anejo número ll.-Cóctel de frutas.
Anejo número 12.-Alcachofas.
Anejo número 13.-Espárragos.
Anejo número H.-Judías verdes.
Anejo número 15.-Pimientos.
Anejo número 16.-Tomates.
Anejo número 17.-5etas.
Anejo número 18.-Níscalos o rovelJones.
Anejo número 19.-Champiñón.
Anejo número 20.-Habas.
Anejo número 21.-Guisantes frescos,
Anejo número 22.-Garbanzos.
Anejo número 23.-Alubias.
Anejo número 24--Lentej<ls.

Anejo número 25.-'"Guisantes rehidratados.
Anejo número 26.-Acelgas.
Anejo número 27.-'Espinaca,s,
Anejonúmero 28.-P\iérros.
Anejo. número 29.-Zanahorias.
Anejo número 3O.-Remolacha de mesa.
Anejo número 31.-Coliflores.
Anejo número 32.-Coles de Bruselas.
Anejo número 33.-Pisto.
Anejo número 34.-'-Menestra.
Anejo número 35.-Macedonia.
Anejo número 36.-Patatas.
Anejo número 37.-Pepinillos.
Anejo número 38.-Ensartado de vegetales.
Anejo número 39.-Confituras, jaleas, mermeladas .de frutas.
Anejo número 4o.-Dulce y crema de membrillo.
Anejo número 41.-Dulce y crema de frutas.
Anejo número 42.-Encurtidos de vegetales.

Artículo 2.· Norma técnica general y normas especificas.

2.1 Las conservas que dispongan de norma específica, apro-
badas en el artículo 1.0, deberán cumplir, además, la norma
técnica general en todo cuanto no se oponga a lo dispuesto
en aquella.

2.2 Las conservas que no se contemplen en una norma es
pecifica deberán cumplir, en todo caso, los requisitos que para
estos productos se establecen en la norma técnica general.

DISPOSICIONES TRANSITORIAS

Primera.-Se concede un plazo de seis meses, contados a
partir de la entrada en vigor de la disposición, a los fabri
cantes e importadores de conservas vegetales para adaptarse
a los requisitos establecidos en la presente Orden.

Segunda.-En cuanto a los plazos para la aplicación de la
exigencia de la información obligatoria del etiquetado y la ro
tulr.ciqn,establecid~ en elpunt!> 1-6 de la norma técnica ge
neral.: se estará a lo dispuesto en el Real Decreto 2058/1982, de
12 de agosto, por el que se aprueba la norma general de eti
quetado, presentación y publicidad de los productos alimenti
cios envasados.

DISPOSICION DEROGATORIA

Salvo lo expresado en las disposiciones transitorias, quedan
derogadas las Ordenes de Industria y Energía de 15 de julio
de 1968, de 22 de agosto de 1969 y de 22 de septiembre de 1973,
la Orden del Ministerio de la Presidencia de 24 de noviembre
de 1982 y toda otra disposición de igual o inferior rango que

.se oponga a lo dispuesto en la presente Orden.

10 digo a VV. EE. para su conocimiento y efectos.
Madrid, 21 de noviembre de 1984.

MOSCOSO DEL PRADO Y MUÑOZ

Excmos. Sres. Ministros de Economía y Hacienda. de Industria
y Energía. de Agricultura, Pesca y Alimentación y de Sani
dad y Consumo.
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11anPá{,A,1&9 mismas y que , dehtro ~e ceae ca'teSor1'a'. 6$ oone íñeren '&t~nlf¡olJl

~ln -abreviaturas ~

Lea pr-cduc tos con nor-ma tspeoifloa 6(1 ~p..r-eí-en, exclu.Ej.lvaiñ'bnt~.

en las !6tablQCia-3S en la~ lj'¡ismaa~.

En las 41ab;)J;'aciones que- no ,estén e$p~ciflc~:"l.te norl'i1Q~iti'tlh tto

"Q'i har-á m-enc16r.a~ J,.a catagoi"'ra comercial.

se por, el t:IJmefa al!~gf¡ad~ P9r 1& Direc.ción' Generel de,'Selu4

Pública.

Se'rá de ep.Lí cac í.ón , en su caec , a ros proeucto~ sujetos' a es:'
taNol'llla lo dispuesto en ¡os dlvN-so~ ap~tado$delAt;t!eul•

21 dc I t~ti.llt) IV de I 'heal üecr-e to 2038/1932, do 12 d~:a¡(isw.

1.5.2.11. "Cor.teri-ldu nct-.(;.

~ 1.09 pr-oéuctoe cl9Aifice.~oa en i~ia e-totegorto: \!Job bq\c:el1ca

en loe cuej ee lCl~ lne:re<Uentae -han G1.ao '6~~th~04 • 'lJI:nt esmera"aa

¡¡elecrci6n 1 a W1 esmerftllo 'pr,:,ceso ~e 'alt\boracl6n 8an?Jo poi- r~6ul-,:

t-eoo Un pro&1o'to 'lIé-cal1dad'eupllt'lor:. ''ta -tol~'rElnc1é'~ pro'a:wcto:

qtJ:e no cor-r-esponña ~a ,.lOta Qategor1a~ '3 sr ..' :1e. -s's.U1~~to, cen1 'asl;

6n en masa.

Se ~xpI'es"'('A utilizendo COlA<)' unidades de fl'¡t!dida: 'lit..~f CCl\-I

tilitr'o. r;¡ililitro, kilog¡'a'mO o FZriO, se-gl1n los cesca ,

Paz-a los prodllc~o~ al~~~c~os s51ido~ enyaS.l;tdQ~,eon líquido

do cobertura odl3 ~bierno (aaua. ac Iuc.Iones acuosas ,d$- a~...

cal" o sal, vfnagr-e , Ju¡~ d$o- fruta, d~ 16:gu,übre&y --hor'bi11_~'

zas, 6tC.) deber! l~dl::arse•..adell~del '~o~t~rildo-,M;~••l

peso escurrido. J.mbas-ll'1dlcaclpne:i» 1rtn pre~ed~da3·· respeot;~":'

v,unente por lan leyenljaa': t1Cotlte,t'll~o ,n~to.tY·-up$eo-$SeÚtJ"i~

do".

1.5;2~5. l4a.!'cado de íechaa,

1.6;2.,5.1. Feena deen·,a.ado.- ,,04>':""""4 <Ú.~1"'lhl.""'ttl'l4
Uf4~a' ~$enYest\~uas~e~f1cando.l d{aJ,Iá.t'...,'~:r
I're~p~n4ilJtlte••.. -, <' , i'j: -

P00r4 troquelarae en la .ta¡la el' d~i1..... 1 all~ e61,"-,,,,

te, en ~uyo 0840.111, loyenda,'ufaem. ds, anv~'*,.'l&

etií.quet.e a. completarA co!\ la IlXpre.s16n: 'IVoas.:l.'u.;.
pa",

tnstf'ucoiones OQr'á la' eonservac16n.

L:o. ~ndi".cloM$ en«díéM~ ..tarAo 8epElJ:'adaa" _ ...

otras pOr l~pacl;)S e.l\ blaneo. ,t.mta., ,lUi6n; .~.....l

vo' cuenc!o el ~5· S~ eJq?l'/tSo en let~~!t·.

S. lnolicariln 109· Lnatruoeionee p6J'e SI<" .0000~.v .."i6¡¡ .•1 d6 ~ll

e"'i'l1wonto dep.M1era ia validé. dé 1... fe~h.. lllU\oad...

L. recha de duracl6n mínlma PQ(!¡,'ll ..¡¡¡¡rosaree taJot>Un_

diante un plazo a par'tI!":o la f'eoha,·~':O':lVaSMO~:'.1_

pro que las indicaelonea eql'ra:JDondien~e9 fiiw'en J.~t.;

en la ,at),queta. .

1:6.2.5.2.1. Mediante 1& layerula .oo(u,umb> p••te~..,tel!I.on"",

.n,.... d;>,\," tÚl c1e~.,.oegu!da del. allc panl..,.,Jl>'O.O
dtlctoe e\lYe" du>'e~L6n "8HS_ló" • IltMLceÍW
meses.

- El lJte!¡'1 eón su notlJpn'O 'oon lu ues pl1Wru 1st...

de dL<:l>o ,,,,,,,pre c Clón <b~d!&L:ce (dal 01 aJ, 1~)" ~

cot'r-eEWondan •

1.6-",.5.2.2. Tooee 1~ recnse el~ .,,' ;,ndicarlttl.l«.JI¡>"r..

;la slgy.ient.l

l!e luu'iIn .onatal' 1... inatrw>olOl1d p3l'a el usoadilcue4C! 11<01
po:o<l¡,wto elit¡entlcio en los cuoa ",. eu o~slán P. eeu.e~

\1[1& ~coZ'r.~ta utllLzeci6n del ~s~.

... her4 conato.. el nombre el 1. ru&n 0.00101 <> 1& ~""q!~"

4el fobricante, or<vasado>' c ~tq¡1,ortador Y. en todo _ ...

-1.e.'." Medo de ompleo.

... 'lIendill!n~9~~~ntltU!'1tlnno l'9drá"I'U70l'36":ftl6" qu~ !l....
eon~~;.·v~e~t·~~'.l~bo~aaiJ!_~'e~n'_,~os ... lIiaan~·~~ ,lU .~~
"';<tterlnn. co~i~.diCi"';·'Cpclonaí ile ~ay/a·con"..que'!lU

centtdadd ce-.sl .~.~ ~6t"" 1<?,~,.~aítiv08 ~$peettioe.rn~n;"

~ -e.U'tOrtzalloa 'p-a~ es~ 08..0_,

l,e.l; 11 otiqueUIl.,lle las-nvasef ~ luotulaoi6n delos órnbal"Jee a.be

rlnc\lIIlPllr al Ji.íal D~reto "2058/1982." d. 12 de Aj¡osto: por ..1" que:

":'6pnfub~l~lfonM:i~etafllo.e'tlque~do,pré,soottlci?ri 'i' pwllcik4;

1:0 loto .pro'auctoa-.el1rlten'tioló3: enva~.-s.aós~

le ll.enci01'lEll'6n ~o. los Lnue{'liootes: pcr6u nombi:'e ~apec-.tfL",

QtI en or&n. Cleet'4clent4 ee Gu.s 1I'K\5~.

Ser& le bbnorit!.rl&.~6n 'CMlMeia1 aesignaóa en la.cot'reepo,nal~~.
te 1lOl'llla" o""""írloe oOlOpJett>lla "en ~~ """"óporl:"ioh~nlle<l
""Pacífi.o"" ...,¡atiMé • 10 -eonominacl6; ',",thltloctd.." en l.

«I1sma.

quotl& elC¡Jt'h<Ul1ente prohibido el empleo~...1!Jetlv•• o.ltt"~~

- "lvos" G1ferentéC • Glchaeo~eel¡no~J"ne. 00 caliOad.

te' h.'" conStar lBe llesl¡¡nac1'ort~. " ceífá.~ ""tabla.lilas ea

lu correeponSl6<lt<Ui ~omae .apocí!'!;'•••

1.S.t. L",lníol'"",ol&1 'lI01 etlquetaoo ea Ice envaseslle 'ioa:,,:o~uctos auje

to'... esta NOr1na.'t!l!$t1nada a la -venea liir~ti(:a1eo~\UÚao~, tinal,

. -as! cOlD.?~OSGumin1fJtre~o.'. los eeateurantes , ,hoePttalell '3 otros

establecimientos r co~ect1v1dades· 8illli,lare~í· ~nstar' ob.Uestorl«-

unte 'ee las elguí.entss e.peo1fic~cioneG:

t.s.!.!. Oete¡¡or!a comerolal,



CUando la e.Iabor-acfén de un producto Be r-ea.Lfce ~J? ser-ca de

~ dis't!ibuldor. ,iufem~~"de f'-pral" 600 datos, :8~ lncluirm

los de 18 industrie. etebcr-ador-a b eu nÚlnero de- r-eg ts cro 6~ni

~i(J~ -pr-ecedddo por, 1&, expresi5nt "Fabricado' porR •

1.5.~l9.,Il!l\;'tUic\,c16n 001 lñu lit fak\baoU".
Los elmíbareit se. clas-if!ear!'n atencl1endo'.SlJ',aradu6ción en.el ~ro

dueto termin;.,do en:

_4&,-;'~. ,~~7t,

db17e ' a. 200

IJ!ls.d4 ?O~

Denomma~!Ón_

A1ratba.. 1}Wo
Atioíbar

~<iensp

-alaborac-ionea etSpeel.a1M..- Son las elabo¡'sc1ónes trMicional~~, en

19.5que varíe. el líquido da goblem9. <XVGO:. frut~ al:.,erea!, ,al co
flaP, en~'di"a~s:os.·etc., CUIll¡Jlir'ári l;an co:tidfc1"one-s generalé-s.

t e8.e..ec~fJ.~ae.' d$ ~a f'r>uila u ~or~iZl! e~la _~laboración de qu~' ea

tra\t. yla qu.'t correspor.da: al 1!qu1d~ de¡ob-igrn~.

'~~o"bi~-Éa'iaccnser-va-de frutas· U.hoi~ta-t:rZasl fr:tera3·· P' '..I)b!'ti.:.~·

das.ntrozos" .l los ~u.e Ba}e, ha, in.corp-?rado_soluCió:l aaucaé'ede ,'

con UllIl ¡¡ra¡ju.~ión 1'ioa1 infericr "S 14' BRIX.

en 1& .tii¡u..~. 7 cGllli;l. ~~~~~U9a. "" obH~l:Qrio Iac.'"
~~ la M:r"':luaM.6n del a1Il.!bar, .1,endo-Ol'tativo e1 !Ia';"10 as un"

•"" l~ll1~ien,tea:~o"""",:·<. '

el ~ado 1'1$ i~~ ~,,~, ~J""" ,c;u~.~, e,~~,."""'Pret)t1ida .te .

~~~ónd41 al!lÍb~d.. ¡a·t~~ent.:

s.ol\_f¡al>jlry:lon... d~ <;onl\<>rt~...... !J:'t;t:u,~.'1as~"'t;-J-'" AZÚCUS"
aan s~do,~ustltu!dos ..o.. adl¡l"l''l!Pte:>i.r,ti:t;1C~AA .autcruzadce- 7 pop

tant(ten 8\1 eti,quet·a,~,~U'es~~'."~,si~io:. d~stacaQo y, de forma

8uficientemen~!claraj. -de Wsodo.que~.,puyd~ haber Jugar, _.~on~
aión. ' .

frutAA 1 hortalizil3· glaGeadas l/~" el5~Cha~es;~ ~Es el ~prDducto"ob

~:U~~.~e. l~!rUtas,~ .h~rtal~CoU~JtadaJi ,recUbi~rto de una ca-

~l:~~eri'dr..~ ~zÚGare& d~ .~p~~~6~~'d~' ..~l' ". ~~ ~ ..

~ --.... ',--' -' ".". ~',-

trU-ta$ ,1 ,borta1izas confitad~s,~,'!~_ ,,:.l_PN)~ucto'_obteri~dqpor co~c-

4ión _~'frutaa, :.1 .~_rtaltZaB.· eD,:J8.f~T~.· d~r"conce.ntr.acio.n~90NCien
tes,hasta queder i~l?regp&.dos de -dicho jarabe;_ La ,conce-ntraci6n

• tJ.np1 del ~ro~~to~orá. COO¡;> lI,ÍlIÚI9, de 65" BR1X.

:..~ .~b~,~;~~~l,ir .toda~. f~ d~rnás ~p41.ci~ne.~,gerieraleay -&8pec!~t~
clei.~~o,~ ~:.~>~.~tr..~~,._aa.í·,;'~ <~~~ó,prev.i,~t?,anilu c~o - ~
lall6gJ.~Ulci§n'l'~cn1;~iter,l., W\\.J.,.:;P1~boracb5n'C~~tt1"';16n
7 comercio. de. ¡:i~epar~g~ .al,tcaet).tieios<p~a ;~gímen.es .dietéti~~7/o
especiales aprob,~ por- Rea'¡ -Dec;'to:'tQ 2685/1976 (B,.~.&. dlJ.28 do Ho

vs.emb~'.de 1.976).

~ -~núbar. cO.l1aQr~dldo:.,~t:-e" ...-~•• ~;.,.r-; ~ .,_ ..... _ _ • BEIX. 6

r~·~· *:·3 i-';;f~~f1;fF~eu~~r¡~~5;- .,J,~;~,A<,,'. ;.' B~~,;,1oi;/; ; " f,

tri turadó•• tamiz...

~~tel'liiz.~o los f¡"út~s.in ~<iláán ¡
~ "" -.' ~:_':':'ií.':',~~'"~,,

Son les .1~bore.eí~h¿~;~b·~lU~~
'liqUido "de:áob:i:~~o~::_~';

;:- f 1
f

ll'04rlSn':pr~~are& sn frutos ~terb~, en trozos,

';4?S 1- en .tora ... do c¡o"lIOgenados o: cremas:

Son las· .le,boracio~es 6btenióés este.dlizando 1M, nOl"'taliMS

,,1nUquido /le, gobierno.

1-)t;t.. l4:6>l1la¡;f,;r.c""PleMnt"'-~~ii"tiJ ..i1;'

',' .•.;~~."ncl<>narse::l~¡'~tt,,1I a <I~' obnlla~ laa .ROÍ'Ítl~a 'féei\iolf;

P'~l''l'1a'l!onnaseSpecU1cetO.

podr';l;n preSentar-s~ en pie'l;U eneer-ee ~tt'OZÚ9.· Cuando los trozo"

8E!'an irl"egll1eres eéLc podrán ~~arse ,en la. ca'tegcr-Ja iSeglJnde..

8~á·,*1;i.~b>rio ~rdlSJ'O~ici6n de ldlo servicios comp«
.tent:.. ae le A<lmini"1:ráci.6n, ¡a,.-dOcumentaci6n &>nab cOll6ten

·1"" de1:"" necesari~ pora le: ld'ptifieaeióIl aecada ,1Qte de

,
Son las e!e.bot'aclQne~ obtenidas ester-ill:umóc los frutos COl} Ildicl&l

fe -4&U4_COI'lQ· l!qui do dé aobiem..

1000 eIW¡;¡rse i1ebará,ílev\1" unalnaicaci6n que pe.rmitp .1den~...

'Cicar 'ei'lote áerubrlcaci6n. <!tiedan"", ~úar<Ícló~ dél fll~
br-t cente la forma de .diclra identiffcaei6n.

,l.f.... "" ~nf~"""'ci&> de losr6t<ll~ as ,loa ~1~"" los pi'odtl~·."..,

<O#~tQc'lÍe5~'N~r""'i"esiki~"1~venta "!recta "al ~l18\lllddorti-.
.i""':'~,.'!'d~~:lOS~""'" ~.1"". 5~sta¡gal<t'...-f~~'ií'·i~
~'.:c':;~ .~ll¡ei"l""ntQii .j<J. f!i>~..¡idad" ..búlerea, <IOn.ter! oI¡U&ll~'

~1'1"""';'*.de las si~Mes)ii~e'S.fi~,¡j,es; ;;c' ,.{.

,.- ';.~~-'15~;riooUMcii6n de producto o ~~rca ..

··l••,... .¡..,..-el>nse""e.o !"l>O,,?.-aaii,'a4e:n6.:ae ífumPUr en elrtlquetQ¡jo de _

"'",~"'¡ii';";Jo*'1'6tiJloa'~' 'iu.-¡"'¡'alaJos"oQ 18$ ~c1flc5ÚOris'"

. , ."t..j:,¡¡,'artrcQ1os en~1'1o"""'i'''';¡cepl:'' .•1 punto 1.8.2.9.' "Icl~ntlnca-o

élm' ~1.:~lot~ de f'abri~fíé;i!5n-h_;:-:a-ebal:'1in h&eer-eenstar &1' p~rs de~i~

¡¡en.

Los~\ltos e p-arte6 áe frutos lIlat'lt:endrin 8'.1 forme. ':f eons!.s-tencie: án

• 1 .producto termin2.dq.

1.7.&.2. '.Clitegorlas ..cOl:llet'"ciall!.8 •

Para 1l!.8 anteriores elaboraciones es establl!!!ce-n las sl~ien":'

tea oawgorie.& ~~relales. en lS¡:3 condic~on,:"s quf!. ~e. o!!xQ;'4#'

ean:

1.'.4. Frutal'; en almíbar.
U'l'RA: Colo!", olQr y sabor tí~ico~.

Ion les elaboraciones oht~nidas estertlize.ndo los frutos" e,oh ldle16n

"de- ellÚbar' c::omo líq..üdo de gobierno. ,UllERA: ll4 e&t~ tru faotores, dos <leben ser tí¡¡iCOa ;r u"a Ecer¿

table.~

·Podrá.... pr-ezental:'se como fru'to~ e$t~r"'e, en ~itsd~c o ~ tl"~oI; r.,¡u

l~!"'es.
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1.6. ESPESANTES Anejos pár-a loa que

se autoriza su < USO

ANEJ!) 1/'2

CONsrnVAS bE Al.BAR'COQUE.

'0'.

Alberieoqu~ en Alm!baJ:

l'ii'eaÍe~ la deriOlt1nact6n ~enér1";' ¡. c""'Pi.ká con la tapao!

ti~ 'de<1. fo:'lla de preaenUlci6n (er¡,teros: J ~di~,..CU';'~f·t1r..
~do'" trozos). Cuando ae trate de lIIitades podrl elPplearee 1. 4e

nomnaci6n "OroU16n 4'l Albaricoque" u "Oro1116n do Albariuoqut

~".' PulE~. i!e 81hAri~oque 90/95.

" ..' .'...,.. "" .". . ,.'. ~"':,., 1'f

~ao:r.. fI'-ute pas-a por' un proceso de deshuesado perd;ii!ndo,8.u In-,

~gr1cla4. . l

C' eu1máé :la:(pulpa tritur~a 7:ablandada ha panado-por- tftmiz.
,./;

~, "puié o cNuaogenado' d~. albaricoque.

~ ~ ~.,~·~,2.L ,':} .e ~.:~o; li'.-z. ,,:,'j,,',: :~,} .1~.

-Pulpa ae albaricooue tri turacle.

Ccl!'lp~de las elaboraciones iSi.euientas:

Cuando la pu1paee ·taDÚia?a. hO!lo¡cnefuda yestabi11Eaaa por ""'

pro<lQdl..,1<lMo. Ul'lll"di.ic"o'pr$1fi"."lJ'.oe1lwr-~¿;;" 'Wmica.
--:~:!' ''c;:' >' :.' ·'f\./ '<' ' '. :.'- ",' ..... '

- Pulpa.

- ~~ag¡¡a.

- E"&Íoúbar.

Cuando la fruta pasa pcr- un pr-ooeec 0-8 ta-Ltau-acdéri , -c

Al!¡<rr1ct¡sU8a1a¡ua - Albaricoque al agua 100 - Pulpa 4é a1barico,

gue-al··wa•

~lea de ~~bariooquetBmi!:ada.

10% en masa.

cuando l~ piezas que conser-ven su ,,!:'t'~gridad son como }gÍ~~o el

60% ¿n o+~,_ '
I~ ~~,;~

e' ";ful¡af+l~i1~9~~_mairura;
~ ..' . . .
~! ',':',: .: .,.--<

Cuando 1., 1IIadur..... do la tru,\:.a no. po"'fta gar"'ltizar lo inteS:rida4

de sus ul1'ldades. '

+;'E -':"~"'::"~~~g las pie-zasque conservan ~u lntegi:"id.aa scn-cccmc minimo el .

·~·"-··~~~~W'r-~'ae'··· ~en~l6n .cJni~'~,:~~;i -tMi~' énter06. p~l'ados~.
nc, tliq,eel.oJr~~. 'Le :de~om1n'Llclones ,c~r:c!~~~'.aer~;

".,'.." ..' .,,; -, ': '.'.>.,,~ '.:",'.1",'. ~,_ ' ... :;., .; ','" v. ,'.'. .,.....,10... ',.-','....

; h~:' ..'..c.- ,'t~. e: ... :'> .'.::;,'.'-'. C, .: • .:.::~Ay7.:.:.J:·,:T.

Puleaaf! albaricme o albaricooue ,e?~'.~ll.guW?,

Esta.-nor;nae~tablec~lascondiC10fN.-:,qU~,debe:~:re_~~r 1&.8 COMe\,

'-Y'as 4ft alba:'lCccp.M o!ttertldas 'apártlr de .frutos, ~el ?runu~'e.rmerdac'a·!. ~ las

"igufentea (or\lÍM,'~'elabcrac16n:

"'" 'auto,,1 dl su uso

Anojos p.... loa que

ee e.utori3.- .U, USO

13. lÁ. i~.

~8i·19i ~

23 24 '25

32. ~. SA. ~,!6

" 8Út:orisa .u~ uso
S9 7 40

1
U!', ~5. 17,

• 22' 2S ~~

SIl

I~·
IIP.t.

"P."

lQ.O~·p¡l":ll al.' 'la 22 2~. 1;3. ~9

lao\>. • tll1 con- ./O 1, 41

J""to

!loa1a M&xJ.u')

.se 1180
,lO I'PO .

Mb~w,;,

~ lJo:l'1"l!áiama
ea lIBO

,,~

!l. 8185

1"
I·P.',

1. 331

Ii
~"'_~n sAcñ co'!:6',:if,,~T,~ 'i' ;~'::' ,t'¡:~"~'o

~:~tít;~:f~~l,~~

~~~~~ .
1.7. 'RECULAIlOllIlS~ plI

Hi~6>:!~o ~lcic";;,

DiníaUI pollxilosatlO

Citrato.a6di~

.:jl6.la8e: F",nn

/~f>:~.;f_::{"*~-' ,;rt;, .. ,.;: ,}
futl~ (no ..1~aola) g .. il4tr al

0'- .~tc~"f.lc..i~ X !.1?7

f

. 150 l'l'II .~p('.-

Cl.t:ntoe.'lcioo 1··SS3 _dI) en Un Ca Todo"

Cl'orur-o cfilciCfl H 10002

,~~,~,_;,'i~ '-'.::;..-::;y

-'cido· i!eétl ce ~

ariaon VÍnioo

ee admten las.l~· t~4S de pJ~·~t-aCiÓh (excepto loe tro"O$

~.aularQ) 7 &noefnactoMs c<*erclt1e$ Que en .los elbarlooiU;e.

al a¡u~. oamblttndo "agua" por Ilatreíbal~tl.

l ••• COII)J'CIOflES 'i I'ACl'Ol!l!8 !SPEClF1CO~.

K: dn5x;. do z.6dico

~ Color.; Loe !ruto.s ee elftSi!'lc...rAn por eu &-1'6/10 te color en: 40-:.........

~ó,~.omiGOr:ido~y~áli,do~~ S~ t~~:~ry~?mo ~l S'Jlida 1'Ia~.lr9
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para el eolot' dorado, el Real Fi~o maduro par-e -eI, color s emí.dor'a-e

do, ccnsiderándose pUi'doa aquellos q.ue_ s1, pos eer' tonalidad v~t...

dosa no alcancen el co).or suficiente p ar'e calificarse- cotac s ení..c:O'"

re.dos.

Cdandcv I a masa- del -or-ef.Lkón nc a Icance Ycs mfní mc.s ~5:,t:;}bl~cidc)s er;

el CU2d!'.o de ex.í.gencLaa y 'toker-anc í.as ce ca Lí dad , s-:.ra pr-ec í s o pcner- en la

"etiqueSa la leyenda "f'rutc pequalio'",

Medios fruto9_- 'Cuando el fruto e s t á cor-t.ado en d~5 p:;¡.t~li sengi

bLcmerrt.e igualeS, por una Lí.nea que nos~ sep~l~e r,,63 ..de ..13 mm óe la

.d!J; sutur-a. SI el cor-te está hecho por- o-tr-o sitio, ce cons í der'a

"mal cortadoH
•

2.5. CATEGQRI1.S cor~ERCiALES.

Se establecen lag siguientes categc~!.;,..s- comercí.aIe s con fas ex.L,

'--¡enolG..S _1 tolerancias que fiFan ,e~ el cuaéc-o- adjunto.

2.4, ÜYEIlD1.S ESPECIFICAS;

En la8'"elabor'aciones e.l ag\Jay en. a:i.l'l:íba.c con fr'-!-t::>c:¡ er:.t6roS.- en

e<wasea <1$ fomato igual o inferior 1'.2:650 m1 Jebúáit ';a;c.r,~·1•• cifras · M

qo~._o~o11a.el ~l~~U:O de frut"~ con una. var-Lací.én máxtme. de12Q%.

Pulpa .90/95. pukpa 80/85, pulpa 'aadura

7 pulpa al agua exc~pto entro'Zo,!i irre-

~area. f •• :.'., •••• ' .!-.-.•.•••.;; ••__, ••.•••
En alm!bar ; ••••••• , •••••• • ••

Ful¡la tr1~i ,uÍ.pataJlUllda, Q.OO~
fzIocoe 1.1'~.e1IIlJor&C1&l fii..
e¡aa. ••••••••••••••••••••••••••••••••••

Ex.tra,PF.i~lle~a~-c~.~-~ry~~-.

Extra, prit!l.l!X'a,8e~

" l'r1mer..,n~

.•..;..:....
2.6. CUADRO QE MASlIS MIHHiASEXIGIDAS A 1.AS ELABORACIONES DE, ALBARICOQUE CON LIQUIDO. DE COinERH5h<,:;¡

Formato Ca.pacielad mi Conterli (ío heto (gl

al agua

T85
~:.-

1/4 Kilogramo 212 .·,200

Pick-nick 228 205 220

Tae.ro_ do;! 370 3.70 3115 355

11 Kilogramo 425 390 \4201,
Tarero. de .120 '120 660 ,?OO

1 Kilogr-amo 8S0 780 "
8·10

3 Kí Logr-amoa 2.650 2 •. 5CIQ 2,650

A - 10 3~ 1.C'0 ",~.. 2.$00 S.110

5 Kj16gi~r;;c>k
. 4.250" ··~,OO()· 4.280

200

400

1,260

~·.490

2;000

ot,ras, p::'.e.s.e!Jtaciones

11.5 "".

-.<>-;

2lQ

240

1.eOO·V

";';' ..' -

.2.7 ,CU¡\J)RO ~~ J¡:XIGENGJ:M vroiF;Wm!Í?,,))KG/JJ.IDAD PAliA C9NSERVAS pI! ALBARICOQUE.
" _ . _ • L. _,

'" .~. Sewnda '1 .'::'"

•..~ ~ ~~l1dó';;;;',.}'..~; ~

e

,Q y.~-,: >
y

6 8

9 $

1,76 ca

$

,8

1,6

Color

TUi'bidez (S91", en el'e.ibar:l.~o~u~ en a~'b~t-)

Mínimo ~ólidoSSQlul>l~8 en·: l'lll.lX•.
~:;- --:>'.:; -',' '-;., - '._' ,

':-:::-'~-'.'_: ~_:<.";>'':> _j~>,,;r e: -. ,~;:: .<~'-_~-'_-:-~;f)-

..,;PulP:aA. t:"t~,'. ~~t' ..t,"~"~JI • •• • *•u .....

FACTORES

Masa 1ll!n1lUatte 103 medios :frutos, en gramos

Unifol'JlI1dall,del tamaflo

1.'01ertm6ias,~

•Q - Fruto~ !lJQl o01'tados, trozos I inolu,ycl'ldo
elpe'dúfioulo '••• \ ~ ••••

b Frutosmálcortados, ~n totai; •••••••••

o DefeotOs 'de 00101'••••••••••••••••••••••

d Defeotos de textu~a •••••• , •••••••••••••

e - Defectos surer-ficialese .•••• t." •••••••••

6 ~o la
16 so uo
8 10 '15

S lO le

5 10 15

Jl ... ~M
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A},OS,IQN:13" 1telocotón al agua.. o t:'Ielocotán al aJ;;'.:.a 100% Ó 'Ou1'Oa de ·1Tl21ocD'...:6r.

al agua.

CONSERVAS DE 1lnOCOT0lf.

tsta I10ma estalliece ~ cond!o!ones que 4e1>en reunh' ~as oonser.,

Qll de lIelocotón obtertida3 a par-tií r- de ftutoe as l'runua Per:l1oa SÚf1\' ZueO. Gl1

lllIIí d.al>or~onea s!guient<>s;

-M¡!a.
-Al eaua.
- b 81II1b1t'.

'R!1 este caso la deno::linaé.i6n-g~nér1case con;pletarl con la ~S9f:':C!

rica de la forma de pres-entación: entec-cs, 1Il6dios l euar-toe , tires,

dados, trozos I etc. Cuando se trate de mitades podrá. erepLesr-ee la

denl)ll'ljnaci&n tIOreil16n d~ ~eiocot6nn u "11OreUl6u de ....eloc.;t6n

1~".

lléloc,t~n on .alm!b....,

S4 admiten 1M; =israu !.;~ de preac!lltaoi~ (oxcepto l.o~ troz:03

1rreaularel!)~'denOminaclones. cosaerotales que on la" eLabor-ací onea
ua&ua. c-ambiando "agua" po:- ltaltÚbartt .. .

/ .'-tanIas de pretlel1tac!aa.~ .... tsutoaentero&•. pG1adoB O

....Wq O t:lW:oe. ta~_ClOIII8l'01II1. 8Ii'fpt.

fD!pa'de 1IB1<lC1Ot& O ItelocotÓll en n ,fugo•• ColT:pt-ende laa élaboracio-.

-~. '

110%08 ftutb~!-Cuanilo el /rQto ....tI. éortlldo en 40e pllrt~ .emd~

1Il_nte i2llal.ee pO);' una linea que no B8 Bepare.• ao 8 snn d. la

8l'tur«' ·SI .¡. oorto $Btl hecho 1'Ot'-0tro d tio.. oon!lldor¡("..u
oortlJ.dolt• . , ,-

.....~' ..r.~~ COllllemIUll.lnb#!~Io111101ll0iIl!ll.ÚlÓ~-tia..., ,'t

rrutos ...ane.doe.- Son los fruto. '0 p!eo:as 'reaulQrSll a loa que oe

lell' ha qul todo un trozo p""ael1llioe.r'ailidndilieoto•

faad) laipiezas que C:OlUIenrllll~ lntw!4a4 Ion oo.;¡o lI!n1f¡o 11
f'JJf:a-.' . In'.las efebceacdone.. '4: agua T an .Wb&1'co" ·frutos "errter-oe, en

4111.....88 &. formato 1¡ual C .interior" 2.650 al deberlln lIl8re!U'S8 las ct rr-ee en

qt16 osoUa 81 otlmero do 1"rutos con' una varlaei6n máxima del 2~.

ClIlllubIe' Il\llurez <te la:fruta no p.rrí!~. ¡aI'enUl'Il1' l. !llte¡t'Uad
"8UI~$S., .

J'u1R! ~ '''''locobfo troneo<ln.

éusndo 1" 1lWI" del oreotll60 00 areene.. loe aín!lios eetebl~cidoa en

el C11a<lro ,de eldgeno1.... ;y- tolerancias do ""l1da~, .erA prooiso poner 6n,la

"tiquet.. la l~enlla "fruto pequello".

1fRlte'$Cottn trft;a'a!k

QlIll~k pllX¡Ja pu. '01' lID praOftO fa trI.bíoi~

MIl. '" lI010egMu tuil!aMá,

...la Jltlpat1'1tanitl"'C:"'''6A pQ1t tea. .
j .' .~~ -, ~ . ' .. ,....•. . . ,

Be e.tablecen1all e1gn.1$l1te8 cateaor!. ClOIIlI1"01GlM COn 1... .i~

I\I1entw~.. 7~.. qu, naur- en eL,~.~to.

~1lO/le.pulp. 80/85. pulpa """
, 7~ el a,¡:ua IXC4I¡ltc en tlio_ 11ft.,

'~~~,••~J••~.:~-~••_.,.~'.-~~••~ .j~~••-••• ~.. h~.Jt~I(eeatt"d.,·

ID a1Jdbar:. ••••• i •••••••••••• i.lI :. h~ pr!Mra, &t.~•

.C

:frutbs'ent~rb9,·alpgua

=:~~~~=:~::.tuaI._ =.:r.:~~~.:..:~~::: ..~·Ú 11....

s.e•. cpAD~O DE M/¡SAS;,.UnmmSF',X:WIDAS A t.r¡S ELABOP.AC;O~ 00 NELOCOTON CON'ÚQUtI)·6¡;E~fr:tm\)."·",
Formato' ~ .. 'C:~'::'~<Í:Q:'(~:' '. t0~i''''~:=~ntenido Jet~'? (~) ..... ,.."., ' - Í>:~~' ~·~ó~~~~~ t;¡ ':.:j<,:,,? .(~

1

Jii¡ almíbar

:1/4 Kilog:camd~ 212 185 200 lis·

Pick-nick ~ 1:1 -;
~'-: ;,;..'

228 205 220 12,5

farro de 370 370 345 365 ~O'

" Kilogramo 425, 390 420 300' 24()

'arro de 720 720 660 ce '700 330 '. JlO() .
1 Kilogranv.> 850 780 ~40 400 ~OO

S Kilogramos .,1.650 2.500 2.650 1.260 1.550

A ... 10 :,.100 2,!J00 s.no 1.4¡:JO 1.930

5 Kilogramos 4.250 4.000 14 , 280 2.000 2.000
q.. " ~
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3~ 7. CUADRO DE EXIGENCIAS Y 'l'OLERANCIASDE GAI.IDAQPARA CONSERVAS DE r>ffiLüCOTON.
'n

FACTORES

ColQt'

Turbide2: (sólo en el meLoc ot.ón en almíbad

Minimo de sólidos solubles en ~ DRIX:

Extra

Amarillo
intenso

3

Primeca

Amarilló
. uniforma

2

límarillo
uniforme

1

Ft.tlpa.,.", " • ". ~ t'~l" ,. 11 '••••••' .

Al ~.la."""""." .. " , " ..... 11 • _, • 11 • r , ••• , f ,. ••

Hasa mínima de los medíos frutos, en grafnoa

Unlfonlllda(1 del t amaño

9 8,5

6· S

17 14

1,5 1,75

7,5

5

14
2

a - Frutas mal .cor t.ados, br-ozos , incluyendo'
el 'pedúnc ulo ... ,. " .. " , " ,-, •• "._.••••• _~ " •••• ,'."

b - Frutos mal cor-tados , en total .....: ¡ •••••

e -' néf"ec-tos de color.' ••• .-'-.:.:,-.'••••• 11 ;'., .' ......

d ... De.fe~tos de t.extur-a •• ,.,._. ',.' ,. ,. 11 t 11 .. ',-! • t.
e De":f'ectos euper-fí.c I al es,' •• ,. :. _ .

f Sa"1.eados e .. _••• ".-.'. ". ,. .... , • " •• , • .- •• 11 • ~ •• ; .'.

SUIlla de t.o Ler-anci as e + d.+ e + f ••••••'
g Número máximo de piezas con restos de

hueso por cada diez o f)'<;-C9,iqtl"~">"":

AN&.TO f¡t4'

5 10
15 30
6 10
5 10
5 10
O 3
5 10

1 ~2,

Cromar pu,,' O ~ena"" tIapena

15
60'
1S
:1-5
15in
16

~ IIOm& establece las eendí.cdonee 'l-lle deb<ln reun!J:o las eon......

. vas de p_ obte!l!&llJ~ lISt'tir de fruto. del1'yr\t~:Co:oJllUll1a L. en las el~

Z'GOionee~.

1.1.~ ! 1lW00000ACIOfil!S CO>lI!RCIALES.

ta torQ te~tes~~~~~pÚede "él" .~~. entero, pelado o 110, ~
w.. Otro:aa•.I4 a~1OIlll1l;0_10.1.... ftrfu, ' ...

Me &PF4lIl-homprénde.laS dgu!entaa ei~s.olon...'
" {~ 'f

Me «& pera 'entera.

Cusn40 t1 ft'uto cons4t'Va su lntegrll!a!.

tutpa «8 !)il1't trocee.l!a. , -, /,.- .

Cuando 14~ ..~.Ilomog~", • ClltNU.... »W
proc&diJdentD f«got!!o,wco, prev10 • la __"'no....

'e"ae al sS$'\

ll1esta~k~tsn~~Ü~~~h..,...
otf1ca de la~,,~=~,~./1Il.~~0lI
bóeo tN-. r.ce tftto."~~4aPiel.. ""'
:~~.~~.,t.o,,~:~~:.,~..;~
Pé0/2 en a1Jlfb!\1'&

.' é \.&.~l~"'~...·01~h~6n'.(éxc~1o..~.
·:lrre&Ul.....J ,·cimvatnllQl~ ~o1a1. P ..._ persa.11'qa
...~1~~is ~¡'l!";Ó>;". ...., . ,.

....a. coIIDICII)lÉs' i rAC'tlll!Es ESnCIFICOS,

FrutOll canea&>s_,SoIt1Ostl:'útoaO~ri~,. eUoe,.
loa cualoa •• lee lIa qu1te.¡!o 1m trozo p.ara~ e1¡t14 &tcow.

hutas !plasb&ll.-I'ste· &reatoJI'l " COIlI14erÍI. ClUatI&J I:l'ecta.
4011 p1_ como llIxlso ~ IIAbote, l1sea·prQduo.14o llO"~ •
ll!a1ao. ' .

pe~eot08 «e co101'•• !oD!es tonOS'~ltO~. P ~
11 fruto pW a.tecto" t'ab.r1cacUl%. . .

, ••I~·~AS~~~,

In 1ue1~'11~, 111 e1m!be COlI ~ tI1tal.W••
, envasa. do formato l¡ua1 • Wer1OL' • I.~ 11I1' 4eber4A ~.~.Cl!Aw •

que osQl1all nG=ero d. tnltos con una TSt'lacSen !lWca «01 21$.,

En las l1abOl"(\c1onas oon padúnculo, su pressnc1.o. deberfoodsw en.
, la eUquetll.
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'En alf!1Ibár •••••• :. t io •• f'" Jo f' 1'" \ ..f'" tI Bxb:'a, primera, ,segunda.

Extr<1, primera, eegunda ,

!:?e estabLecen las s í.gufenbee c abegorIac coreer-ctat.es ; con-Las

guicntes exigencias y toler-i'!.."1cias. ~ue f'Lgur-an érr e I cuadr-e e.djunto.

~ P.-=.lpa, al agua , entera" o en trozos rp.¡;t:.-

Lar-es •••••••••••••••••• : ••••• • ....~·· •• •••• •

51- Pulpa tritprada,- pulpa tGmi:z:.eday cremas. Primera, segunda.

Tro20S !rretu1afés en eleboraclol'\es al

agua •••••• , .,1'............. Se¡unda.

115

40Q

480

<?40

210·

2.550

1.850

otrás presz'rlt.aciones·

200

330

400

1.2ñO

1.490

2.000

fr~l:os enteros

Formato Capacidad mI Cont.en ido neto (g)

-aL agua en almíbar

1./4 Kilogr-amo 212 185 g<XJ

. PiC:k-nick 228 205 220

f,it'T.'O de. 370 370 345 365

.~ Kilogramo 425 390 420

Tal-ro de 720 720 660 700

í Kílogramo 850 780 840

:'3 Kilogramos 2.650 2.500 2.650,

10 3.100 Z.900 3,110

5 Kilogl'amos 4.250 4~OOO 4.280

4.6. Cl1ADno DE ¡-lASAS!UNUfA.'3 EXIGI'{AS." fA:':: EtABOMCIONES m; PEnAS cor; LlI~llIDO DE GOBIEnrlO.

Peso encurddo(g)

h 7. CtJADRO DE EXIGJ¡;NCIA.S Y TOLERANCIAS DE CALIDAD PARA CONSERVAS DE PEH1,s.

FACTORES ~

Blanco 'O
'blanco crema
\

Priméra

Blanco
amarillo

Segunda

Pudiendo pl'€se!l
tal' pardeamiento
o enrrojeoilrtlento
moderado.

Tud>).Qel',.{1l61o el1peras .~.\l~IlI:.!b~}
;e' .:.::". "','<,--, ,- ;". <,',,,, ',",' ,,-'~'" .. -

e: ;~i_ttíJírdt~.etª"<t~d~I_:'~~alJo
.,;;"'> .. "'"l'':; :" '.'~c<,,·' ¡- ~ ,'. - , ... -,

1

1,75

o
2

4 6

a - Pa~;deamien'to o de;f.~ctoJi~ color . 6 16

b-Defectoa det'extui.'a ••••,,~ .

e Defectos --supel~fic~ales~..... " •• : '.'.f.,.....

6

ti

10 ~$~ ;::;.,

~5

Suma"de. tol~raricias b .,. e + d
o
6

s
10

10

15

AIl~JO Rli!"

lA tortlll ~.pr.-entaoi6n,pÚ6c1t.U'l fratoe ~~,oonp .111 hu.
.•0. II1Werl. troio•• tO penlllÚnl.Oi__N1e1Ü,~-

1Ma nonia. eetablece les condiciones q>J$ CelIoM ftUI60 WOOIllle1'o,

TIIII" cerezasobtenidas .. partir do trutoa do 'frunult-íviua fr. o:Pr\IIIllS Cera-'

~ l. r 8USlúb.r1dos. en 1M elaboraciOlleG ei¡uiontea.
'... .-

- Mpir.
-n~

- In allllíbar.
- Con!! tadas.



Estas dEnominaciones podr-án ~1.,t8r8~.S.o~. la'9P$ cor-r-esponda ,a

su forma 1j11 presenta~i6n ~ No se ~drd,te la . :t'orAta'de presenuci6n

en :tNZO::J irreguiares ·en -jee .elaboraciones enalllif.bar· T confiee-

daS.
~las CéI:'.ezas conrtecóas , e'S.,adriti'Wn frutos enteros y rotos-

ceeenee en envases e' 4..-250 M! Y super-Icr-ea-

&.3'. CONDICIONEs Y FACTORES EsPJ:CIFléOS.

'6.6. CATEGORIAS C(l¡.¡ERCIALES.

&, e-ztablec'eri tu 8i~u1ente!J categOl'fáS'COmeroiales, oon"las ex.t-c

.gcnciB6 l' tolerancias que t'1gút'Bn en'.l c~ádro.djunto.

.'.x.. ~.... el<ili~olonss_ QO" P~d.:lncu1o•. BU pre.~oilfd~b'l%'f eonstar etI

la etiqueta.

, lares It • ,.·, .

"::!;::;;.

5.6. CUADRO dDE MAsAS "!lUMAS EXIGIDAS EN 'LAS-' i;tABoMCIO!fS D~ CEm:ZAS CON LIQUIDO lilE&Pl:l!fliNO., s: ,,;i;.

Formato Ga,pl;Icidad rol!" Cotltbnido neto Peso escur~fáo

1.450

110

~'46ó;
'-'\, ~.·,~:~c;,i!

.~"~OO'
'}~,¡~~

7-

2.100

120

1~620

~~~e,'

,¡,~{'26ó -'.

Confitadas

'200 235

220 265

36S 'MO

420 510

·840 L030

2.650 3.300

3.110 3.BOO

245

, ... '.'... ,

205 i

390

780

2.500

2.900

212

850

,370

42B

2.650

3.100

Pick-nick

1/4 Kilogramo

Tarro de.3Z0

Y.; Ki!ogra'll()

1 Kilogra.llo,

3 Kí.Logr-amos

A-lO

5 Kilogramos (; ", "'A. 250

5.7.

FACTORES l'ri,mera

Color Uniforme :" Práctioaíl;al.tte
uniforme

~deq.t1~J~
ton",s ligeramentll
decol~..~.t'{

Uniformidad de tamaño

Cal:ibreIllÍ.nimo en mm
:.'~

1,5

14

1,75 ~:

, U

b Def~tos superficiales •• •".Ji- .•..'....••
a Illte.gd dad del fruto ••••'~_••• , •••••••• 5

5

10

10

'-.
la

e Frutos oon hueso ~n elaboraoiones sin
hueso ,.••••••,•••••••••••••• <

/
• Suma de tolerancias a + b ••••••••••••• '

o,~

5 10

&

1S

AHE10I/!S
/

InotitiB L., Prunua Salicina Lhldle¡ JPrunut trIflora llo>:burah),·ea ..""l!IWO<
raeione. Bi&U1anw.t

_M~

-11 ....
reta lt.oma e~tahlu. 1"" co!:~lcicne" que "~ben :l'e'm!.. 1M conser

vas d. o1I-J~laa obt.eafcae a pel'tir de fruto" del J'runw;¡,p"!"""tica L., Prunus -k.:a.&lrw.



.. IIg,M Cl>n31c18ra def",,~~L~$~·e;;~~ter!st1c" qlJé..•.;fr~Ú piel

en de~nadas var-Ledades •

In. este ~6S0 l. denOOlinaci6t1'-genérlcase e0lll91~'tari con la eepecI-,

, Cié. d4l'l~ torma-dep~sentacUn.

!rn @ste eaee 1«,d~in;:.ci·6n.1e.'ériC6'S~,completa,:-5;'con·lae spec í-.

rica do lQ forma de p~es~ntacl6n (enteras, ~tadeSt :t~,?~os. e tc , )

CiI"u-e-le.s en elJdbar.

C1ruelasIll -re..

-l:~áios' rrul:óti. CuanJo el' ir~~""itctA~h~~tedr~'d~;:;par~ eener-,

bleeAte 19uale8po~ una l~_,t;u. Do .e separé. '.as de 8'¡;; de-'la

~auturt~~U 'el' hecho p~otro ,*1ti~ se e~rislde!"•
"~'~~i,·~~t4~tt. ~ -'~ i,; 1~ ., ,-,~ ::;:!",': -: .~t:,' ~

CONDICIONES Y FAC!tll!ES :wI'ECIFICOS.

, .
J'I!lpá'cla ~iA..l.. tróé.a~;·

..'" POI' aufrii:Z:~~d ••h~et«Ji 'lW\j)sr¿ldll.¡),int.~l",·

:.l'tlf.~?':.'~_" '.'
,.,,~'!' h .trla!. trl~&
Ú""",,",-.c,' ....' " . ' . .- ,".

¿;(~~~~~jro~'¡;;'lturiol""•

. J.e, f'ot"flllis, dfl Fes~taoi6q pueden~et": trt:tos errcer-os , pl)ladoe G

;'0, titadoa 9 b'ozos. Lae den0ll1nl>.0101\05 COOI6rclal•• su-w

In &1~ e....... ...........•.• !xWa. prl...era, eegonde ,

Pulp...'trlturada, 'pulpa tnmi~a~, ·CJ:"eIlM.. Pr~a. a:e2Und~.

trozoa irregu,~.:ar~s en 1!1M~i~nca tl1

aku" ,......................... . S~4""da.

...ÓfWÚWd~."

~~ lA,¡¡1pt~1~! ...41111a4& •• bI,~ te_,~

~ pnrh _oJenMtlfe püu.e1es~

~"lt s. pulpa ..~1ltllIO~taaa,..W.Utada JO!'~
~.to'~l ~••·li••tet'l1tll~tSb

~,:~~tabtec8n l~' ,~i~~~~~:,tJS:C~~~ e~:e~ale;" e~n Lea
·lJtn6i.... ~ t6~! .... q<i« f.ji";'",.;,ro'';l'~o adJúñio",' ",.<

exi_

.... fg@9'. NASAS~' KXIGIDAS:AtAS· ILAlJOnACIotlESDE CIRUELÁS C08 LI9t1r.oonx OOB:J:EJlNO"
. .

240

115

.1>800

... <";::~<

1..55:0

ott-as·pre5entaCione'

-

400

-

1~~~O

1,4~O

1.000

a.q. e20

S45 36e

890 420

660 700

1m 840
"-', -'::-""~ ..
1.500 ~.·R!?<>

I.,gro 5.110

4.000 4.280

,ponté11UoCMto <el
!Ir!BUS ,p'I-!m!bgt
;< .~ -;::'~:. 'i c : . " ,

189 .~

'n!Q

..., .•".&00

1..650

8',100 .

4.250t Kllo¡X'amO$

i/4 '-UO¡rwlD

'lCt-.nlQ1c'

ful'Ode 'm
'I,r¡t~~·"

k'1'O de nQ
1 JtLlogr9lllÓ . Ce,,

.• lC:l.logramoll

A-10



6.6. CUADRO DE EXÍGEr~CIAS y TOLERANOIASDE C}..LIDAD .PA...'lA CONSERVAS Dl~ .CIRUÉOO!'

FAeTOnES Extra- Primel"8. Ségund~

Color

Turbidez (sólo en 'ciruelas en almíba~)

Típico

2

TIP:ico

1

Aceptable

Uniformidad del tarr~fio '-,5 1,75

El - Dé:r~to~ decorfe, tI.-ozGSj· irioluyendo,
parte del pedúnculo. _•••• , ", . 10-

~'pO
...:.;~ o '';'''''':' 'l,

:iS
~p

10

10

10
" '~"""', ."','~.c,o,',' .",' "C"f:·,~f-- ,. :'0', 'c," = '1'&.

,¿:..;':n

5

:f" "_ _.~
- Ilajos ¿ohl"" 6 "'me lo. !

lIs¡t1n .... la. int.i¡riü~: cI.o-t 'l!'Ji> ,~' o8deuríJ,j••1J"", ¡¡~"l'~,
. t--Wtz.It.r8o. ~í~:-'<-~~~--"""-;';_·" ~~, _::~'·'Si ': "-_,:;i:.:",::~:;.«:;ol~'.;,:¿) '.

5

6

e Defectos de color'*' u •••• u .

b :.Frutosmal-cO'rtados.r entol;a1 .

> . A H E J (>, H~ .,

~:-;) :~~';;,>';.:"'~~"<_.,:;'-~:;:,~!> ,>_:;;~~: s
d '- De:fectoo d4 .,' textura •• ;-;';-;7;;-;•• '; li'••••• ~¡

~--t"_<;}~:~~8'?-~~"~.b~_ú-·~~~,,';.r'_::~:,~,:;_~:.¡ , ,'~~~" ,.'. :,_, ~}
e - Def~GI,Wl1,>~1¡tp~r.ficiale~"'.V·.$H)Un.••~ ,':

.. ,~ .

Es.~·.~_ontlae~tab1ece}a§ ~ondiclones, que deben ~~unlr 1aa" cQÍís.-.

vas :~. gajos d...an<larina. obtenidas a portir a~' ·f.:utois dal Cltru. ~et~culát:f
(blahco) T eus h!br,1dos, en las efebor-ec.tcnes 111gtJi~ntes1 -

- '.1 egua ,

-- Al tumo.

..;- tn _¡mibar.

fulp. da mangarlna ,
",..,'~ ~' ::~!)..

Cuando la lorÍlls. de praeatltaoión Boa an P'Jo.ent6roll. """'~ CQri
·EiJ.~M.itila4t6d\~~.!1li.ei·"~~,;';·~ '~~t.~.'~S ~

pa Sa cous!dárad, qua es,tas palabras fo1'mon parta da' la 'd~';"

''o16tr c~a1'f 8ert ~tor'!o aercar-rca d':lli t~ lpt' .&&

adelanto 1e es~Q1rlca.

T t~~:~'t.~ , , _~- ;'T, _::~,:~~':\?~~>, , _ / , •.,_~' :~:t:~~i~fl
. ~:,t.a pulpa só1.,. podtot"eiabol"ors ...¡ agua o $1n adieHn ctl1í"f!quldo. d.

~remo.

rln:

llandáÚrílis "1 agua,
7.S. fl9NDrCIOI~ y FACTORES ESPECrHCOS.

Atendiendo o 1. in~gr1d.d del zajo~~te 1'~.deso~1

CUando el atB>Q soa d., dbtint. v.rio&.d e de otro fruto.

Mandarina! sn almíbar'.
... El q~ conserva SI,¡ integridad.

r" laa antertor.8 aenomina.io"•• so pueda eOl!lplft<iI' O IlJIIUtU!r t.
palabra "llandar!n.." por 01 1lCIftbr. «. 11 var10dad ~ qu:. .. kat.. _ 11 q,u.. tifn& IIlll ffsvra ein lles~~ a saporare. 1M p.......



.,__ El qua he pez-d.ído eoee- máxl!no 1/4 deae.jo.

'_ El ql1" ha ~rd~do de 1/4 a 1/2 de ¡¡ejo, .

,Gr:an~e,:,:¡¡':' __ '~';~~.,!:.""!' '~e ,~~~',~~.

'~l~dianos; •• ".,,; ..... de 25 .; 35

Peqúeñcs .... 4 •••••- ••••• ce 'S5 a DO

7.3..5. Otros ~ factores y con1icicnes.

,Trozos de sajo. Son aquello3.~enorcs de Qe-d}o gaj~y ee eénetder-at
No ee c~nsideI'arA C-O!IO 8~111a &q\.lel1a que tea troJ def2ada"y no estl

eomplE<taroente ·desarrollada: (aborta~)..
; .. ,4- :',

7 ••.• ===;-=:====

Laspulpati, no,pod~á.l1com~rcia1~urseen botes: de tomat~o' inferl~t _

2.650 ..1.-

In' la~ etiquetas· de.,.f!1ébore<:lonas de pulpa. no fl,tp.irare.n· fotoar&'"

liu ni 'dibujos, oOnstando las leyen~all de una sola tint~, sobre tondo do un

aolo color.

La' categorfa segunda deg-aJoa enter-ca, y las e~8.bor:aclonf!.'s de ¡fl

,~ ....1:<>'I )',¡job~"'U"val'án l!iPJli'alÍrlo,·sel:l>rlda~i' '!Ro.jóólI~-i¡·Il9Íí~· rsoPeet1

.Úl~t«. El 'tipo de' letra no' seNtú1rerio[""'. 5 mm 1 'étltarA 81'tlJada en.l o.en...,

~YÍ' ae 1'\ vi,lle.tt',o, !otO&t:a,fio,,<je.lllil,etiquetlls. c;" .

.N ... ¿ ,'.~ 1"l<l¡-4 ~"!P~.a""el a ~~t~;sl!"JUl!9-~}en,,I.as, .l"boraoln-

.ne$ al ZUlllO ~., '11J", se J\an empleedo. ttlmO d~ dts-tiota. vadedaa ~eb.t!,ndo f;l.j¡Urer

ii¡-ep..\e~1';'~i~'P;le\O:dp,.. ~ . ,< .~.

~~fici,eSenl:a,'~e 'de'~re"j~_ Son loa fil~to_~ blancos que

~!"!R J,e.J;>as.. '" '

" .~~."a1pfi1e.Ilo-,"C Binpelar. ;l"quel que presel>ta ~i"l Ii restos

.1IoJlié~.
,~1';

gá,tOd!Sl"Cersa9< la ""ud qulo presenta de d<I' un. t1,etifa ..in 11e
> ...... 'lII,~ las .par~e. O' quep<>rI¡u eete textura ha per<ll~ .u

"'p041:O~pico.·

~~$ que no pueden pasar- por -un tamiz de 6' mm de lu~.

.pa.r(lS&'bl/:ll~ ,So" lOl\forma<1ospo1"~ 'J' yr••" eajos' Junto. que' M

Ji...li~'á sepaiaree en el proCeso de' elsborMi6n.

f ...... ~Ue:a 6<0'31"",
(T,:'"

Vedl~,tffi,eu9~s~n..' Soo las pequefl~ celdillas del dnber-Icr

á~,1I"Jo euendo eatan "'!'lItes '7 en Buapell5i6n en el líquido d. go-

~.

,~..... pefe<itOs de pelado.

!!No delgado" Es aquel,cuya relaci6o.eUOl'da/radio, cedida "o!>re .11

.1Jl>CCi~ dxJ.lIia, re~tainC"rior • l/S.

R"j~-I:\lrChito, 'conpwdida d~br1ll';'E$s"u~i",A 0U&,1ha di....
.' ~:~~'1~-tensiÓn nat:Urái e de ..,,;.. vellÍcul~e, ~pr<>,duol.ndó, lldi>lIllis.

l.~ o¡>aQldiid " ,ru¡¡osidad deí llliSlllO. -

Be establecen 1l1!J $lau1entea cateior!~,c~~lale~. con laa'.xl"

","oias y tolersrtoles ·.j,;e· tieurar, en e~~UácJroc áaJunto•

·M...."Mibrado".

~n ~l~1¡rado- Be "".tsbleee 000 relación al nrn.¡¡ro d6' ¡lijOS &Iteres 1

d.~c \lUlfo"~eque entran 8nlOO ¡remo. d_e.p••o,~curX'l.do.

ltotOS-t" j ••••••• ,." ...... ,.

:Pul~as••••••• o••••• '.

Contenido neto (g)

Fotlnáto ~eaoJdad (ml) al ·DJlI.l9 én alm!baro - Peso e$~Ul:'t'fdo (i~., .. - -,
~.

Pick-nick 226 ~OS ~6 120

11 onzas 314 29Q 512 "7t~

"Ki1ogl~a'm() 425 590 420 240'

1 Kilogremo 850 7SO 840 480

2 Kilogl"ElRlOS 1.'100 1,560 ~,670 ésO
f

SKHogram9li 2.650 2.500 i.650 1.500

A- 10 S.lOO 2.900 3.110 1.700

51)11ogre.mos 4.250 .4.000 4.280 2.500



7.7. CUADRQ DE EXIGE"NCIAS Y TOLEHAf-lCIAS 'DE CJ\LIDAD PARA CONSEH',cÁSDEGAJOS DFMANDÁRlNA•

. :FACTORES,

'XUl'~!dez 3 1

Pobles

1 1

Un!formidad del i;am{l-'lo 3 4

15
10-

6 20
3 lO

20 213

30 60
..- ;.-'"

- -10
~9 --
19 ~.. II- -t'· -

25
10

6
3

30

'30
10

5
6

10
. 50' •.

10
:Eq~lvalentés'

a 2 gajO$.
2

10.
!:!
3
1

15
3
1
S

_3

10

. s ":3;Cr.. ~ ~.. .(.,;.:. f-'"

3
·Equi~...aléhtes

a·l.,~ajo.

2.

s.urna ~e tolerancias lnteg~idad

a +' b ,. c+ d .,. ,. t 4' " , • l '" .. " .

a - Gajos rotos g[~.PQ ~-~ •• ¡. •• , •• " •••••• ,,'.. .........

-h - GájQS rotos gl'up? B••••••..! •••••••••• , ••

O --rrozo grupo A ~ ".t.ftt.i •••• .-.

-a - Trozo grupo 13 ••• •-'--., l._ l." It' ,-, .... -~ ...

8 1
- Semillas nll en 100 B ;peso escurrido.~ ••

&.. Veslculas·u i en .íco g peso escur-r-Ldo , ••
f- Adherencias -b1.anca.'3 % del n Q de gajos ••
~f- ~~!os mal peladod'ch_ dn pelar i •• :."

h-- O':.-'ói-dobles ••·••.••• __ : -. , 't ••

~ - ..Oajos.,dislacerad9s. -.• _-~._.._ "-'." ~-~ ',:"" 11

~~ .. Gajos~··delgados •• ~., -:..- I¡ e tI' ,- ~ ••

lf ~ -Gajos- -~ma.rchi~_St l,~ .- :." t ~•••
3. -' PieJ.es en TOO -g.peso eacurrd.do••••••'¡ ••

" 11 E J o 1/' 8
pelar) 'j4esprovisWiaep.dilnoulo",En 1&8 .wr1e<!a~. '.'sin., .lis.,l.

11",," Ji dsnomin~1Qr. ¡.nérioe podt~ oomplotmo_óOJJ ...te, le'i.~'_

8.1.·~

-Reta.·nor'ma establee. le condiolone-$ que debe'V r~~ lAS cónse~

vos do uva obl:enfdos a partir 4s frutos dsViti;VinUit'a L.\ en' ¡ss o;l,abors,.
010n"" lliguientes¡ .le Il4m1ten l. lIlismae t_ ti. ~Í'_n~J.&Mmin.eidn·<¡u.

J.MIIVN á1 t¡\lS, 'c:amb1ali40 lt~"'J1or-~.

-Magua.
.... En álJllíbot'.

~"",",1.a¡¡u...

En .tsj;a el.bor~¡~n· la. "Vas U pre.entarán ent~.s (paladilll O fbl

Para U'l3S lil.-. 7: alI állll!bar s•••t<ibl~en·l"" oát.a6rf~oOlll.r

olales: Extra. 1'r1lller..., S.¡¡und<>, QQn.l....xigsnc1O:S·'i·t<>!.ranc9's.':QJJ~·.!'~éur.in·)
el .1 cuadrO:adjúnto. .

.'CapaQldad(ml)

n·X1l0graillO

~.ick~lck

lE XilogralÍ\Q

1 Xl10grElll!0

3Xilo~S

A-la

A25

aso

3.100

185 200

205 220

~90 420

7SO 840

2.500 2.650

2.900 5.110
- ,

4.000 JI.280

110

120

230

A60

1:',4~

1,.700

2.350



FACTORES Extra- 1'rimera ~egunda

Celor Típico 'J,'ípicO A'ceptable

.Turbidez

Uni.C'orm·idad de tamaño

Calibre 'mínimo en mm

3 2

1.·~\

·8

l'

.~

,$, ....

,
C'~pea~:Ul?S n~ mál(imo.~n lOOg depesd,

esswr~do.1t.•••• •-•. f>'.' .-1'" .-••••• e.e .~;~ •. '.~.

-G~~O~ c~~ ~~~illas enJl!S,Il;;í~.~JniÍ),a.$cl{.

a·.. Oefecto de .colo!' ••• , • , ~ , '• .! ••• I I •••• I " I "' I • 5
,_~t,,: _

b Defecto dé piel .••••.,:. , .-• .:11 •• I I ", ti ¡.', I •••

Tolel'aricias :

r. -;"~

l'rt"sas, Í':'¡'2¡;hues3S, ~ellas, e lDOr.,as -en a.hr.!bar.

Pulpas ••••••••• ~ •••• H Pri.!i1e-ra~ S!!,:&Unda.

'. ~~":-.

8.3. ClltIDIC'IONES y fACWRF.3 ~sm;~~.

ce ea tablecan l~ .'$i~a;tti~tes C11:.tegar!as _~~reJales- ~_con Lea exf-,
~o1as '1 toler-a:'1c!aa que N~u..-an en el cuadro adjuntO~ ; .,:

- l'ulj)as.

,.....~~m1b...~

'.2. I;ll¡I1.rm:CIOlll!S -:YJ)~AGrGlffiS CW.E!!CIAI.KS.

-~t:8-'nQtM,_·_t::S~l.ei;e-;l a:s:c9n4i~Üon~s: ,'que-'-"ebe:r¡'~~r z-bs ccocer-,
<' -'. .'

d~1'Nsa~)_:fr:~~Sj,S~':'gros~IUs~Y: -.ods+obUJJiaas~Cril!lj1ilkt1YatiSente ~

frutos de los géoer-cs e .Fragari'«,:1lUbí~l_-R:tt>e~,.en~as eaaeeeeetcees

'tes,: f

~

~,~"" ..y_,,_ ~_~,'fó~drpreBóntaci?n 8.~r',~frut'ts ent.ercs ; .d~prcvi$t'os do·-
til!:::]} ,pedanc.ul,;}.~tU- d~n03l1nac!on~8 cOCiillrcia1~:$on:(

Pulp,a d&:r;e,saS 1 tni.mb~esas, ~o~_ell~o ecr-ea ,

Pesp,escurrido (g)

Format.o Cap ac i dad (mI) Contenido neto (g) con la/20~ BRIX

.1.; Kilogt'amo. 212 200 200

~ Kilogt'ámo 425 420 150

1 Kilo~amo 650 ~ 810

3 IHlogf~nios 2.650 '2.650 l~.OOO

23/25°B!HX"

fSQ
... 210'

920



3"5.~.~

9.6. 9lJADRO DE EXIGKHCIAS 'f TOLERANCIAS Di!: C....r.IDAD PAP~NSERVAS DE FRESAS, FJW.ffiUESAS, GRQSEt,LA$ y MORAS.

Factores.

Colot'

Uniformidad de tamaño

Tol er-anc í as ;

A- De color

/ b:" De irrtegl'idad

e-· NI! máximo de' pe dt1ncufos o cálices
en 100 g q~ peso .~curr1do

Suma de toleran~ias &+b

EXTRA. PRIMERA. SEGUNPA.

Típico '['.{pico Aceptable

2,0 2,5 3;0

e 'lO 15

~. 20 SO

S .6 12

10 20 SO

'il ; •• ~,' • 0_0 ••, ••.' .~,~~ tMotQrttt, tk 'C'o1"D.na .oJ:roull'J·}

.~.-

DJanllo loo ~.,.t.. ..,." «tetlntoo • eón' Ób'a¡!NMntaü&1 oh

1.. oq'Jt .o.~1t'1""'; oe.~lftI'ft "t'!'út«ls ..~~ ....11lI'hI'0

Á1bti:"ieeqllt-~,., •••• .-•• ¡-~., hao. -AO

..lo,cQt6n ~ •• u ... ,.,,_ •• ~ ~ .~.e

Pa~... ....,·ir.¡¡ ;. ••• t •••••••• 4e 1!. ~

:Ceresa •• ; t tI tI •• ca ". 1J5

-Vv._¡,.... ¡¡'ú._: •• _~: --.~'H.~•• \~'f:·. ch- :e_~~1l.~__
I'i"".~ .... ; : ; .• ~....... d. a * ;Lló

La !,Mpol"oian ft 1"" it!ltln'* tru~ 'o~ ••io¡¡lÜ'.•Ü 1" ..1

...left~e 1i"d~e , _rosado. en "anOl)t~. eohr. el 1'..0 o8C\Ii'rlá.

~ -l~- elaborac~ón de Dez~li!l<le: frutaJl- en. al.mtbar O:J!l¡jUJIe:ta,I'~ ..

oúni..o d. cuatro 11 "" ~ "- "18. -tos e"""t!tl.\1.nt~ hWco<o

oblisai:or1os son: alba:"icoqt.re, ael,Ocot&t., pera 1 "t'~e-s.t' h.cul..,.

tativos: pina y uva.

A " l: J. & Ni 10

ItW.LI.DA DI I'P.QTAS.

10.1.~

(sta ncNR" es t.atnece las condiei,~ que deben reunir 1.. ~OM.r

VffS de d~te!;nti:¡::a.óCÍ3 wcl~6 de rrueae SU a,l.rbar.

10.2. DEFIllICrONES Y !lmOl'lItlACIONSS COllI!RCmm.

Alhariccquf:. ',_:' •••.

~eloCot6n y per-a ••• \ .••••••itad-:s, euart:O$ o'til"a:t.

·Cert'xas ,' ell~:era$ (con e sfn hü480),

'Se' ~.~bl~~J&. catoget'!az·c~~r6ik1~s~t~b"_8~;h:ilWe.1_ .~da,

••n t.l-$Xr¡ltn~ia9 t to.!errJl;oiant:¡uc' -fiZ:..L.-¡;n 3'" c"¡ pUlit(l 10.8.

'O!'!"lW~ ~p!ctd""·S-u poat~n!4ct ••ee. {a} '''0 ef.~..ido (g}

" ~g?&!tamó
/21t lOO 11.1.

'Piek-nick na 120 125

fu'ro de m 510 "ti5 210

,rUogk'&'IlO .25 4?O 240

J,·ll10ar&M eso e40 ~eo

I JtUoVua ..~ I.~O ~.~~P:.

10 ~ '.100' S.110 1.80GA..

Ililo$P'8I«(II C.2S0 ••281) 1.500



10.6. EXICE~;c::::AS'Y TOLERANCIAS :UrUr~AS DE CAt,I1JAD rARA LA F.~:S.'\LADA DE FRUTAS.

"',. lo,

A rl E J O N' 11 '

CúCKTAIL DE FlltnA3.

~\'~~~~ cierrutasserá, CO~ r;¡!nin¡(" de c Incojc s Lendo bbl!g~to
l'~a.la t>ifia~ Le calidad de las componentes s er-é l~ que cor-r-esponda

.' ls"'Cat'.egorIa' Extra ... In susr:espeétlv&S Iior¡¡¡as.

_ Se a~lt~ un 5% de productos que no correspondan a las car-acber-Ie-,

-t!~, ~.u<;ateg(\~.tai per-e ccnf'O~-'. laS' de' la categor-fa Frimd

~",ry.r -~~, ~~u:l!geríslmosdefectos l!e,'t'lnclón4

c..~eJioiía PRt'..rERA.',

P;l·~~:,d., ~~ s~á) cese mín40-! ,de,c~f, ~"a ,~lidad de JOs
~~'s"r"l:a que corresponda a la eah,&<>rta: Í'j-i!aera d. BUlO
reépeoHvaa not'1SC's.

11.1.~

Esta nor-ma establece 1u condiclont!squ'3;~b;enr-eunf r lueonsar_

vas de determinadas mezclas de frutas ene.1lO1fbar, cO!".venientementj! 't:rocetJ.d~,

11.2. ~ITINiCION y ilENOfolIl/ACIO<'!E5 COPlEllCIALES.

Cocktail de frutas. Es la f:flt:lbo~a:dJ5ri ~~~~z61u'~ -do,'truta.'; en 81

. llIíbar. cocpuea ta por- un IIÚ!Ú~ de cuatro y, un ~ximc dfl Beis. Loa

cons t í tuyentes béetcos y. obltgato'dosson: ll'Iei'odát&i~ ;P~f.á:' yc:e-re

%-O:, y son fae..ultl"1tivos el 'albaricoque •., u\í-<i."y'p1~.,
. , ' -":".:

Wi For-ma de tH~esef"ttaci6ri de las eienc í onades f:-:utass?ré:,:

;'~1'~ot6n•••,' .,'" ".•• •L" ~'" •• eu?os."
Per•.... ...... ".'~ .: ... .-. ~"'~. cubos.

Cerez.i-~-~~··}-.-C.J~'=i.~'~.:~:~/:~~~:j~¡~ " .••.e; •••. " •.

Albarice:tlue.-. ~·'~,:E¿,;:'.;~.~~S"~¿t&~.~,·

'Uva,•• ~,.;,. ?~;•••• ',Y~'.~• • •' • .t.•• -e:ntera .'-'
Pi~i'.·". ~:.'.,.:;;c.,•.~,.i:.- .~:,.,~, •..';~~~~.

.~

·t,~.'~~1,~':~(~~,~:~~~'JC~() '~{?~~';"~~~'~~'"t~~~,;d;,9~~do r-espcn

~r,./'~~~Ul!\<1e ell"l'.~do~ el(I&e~;¡'!",:~e.·le, C\\~lOor{e Se¡:unda.
CA, aus' r-eepecbfvas eerees ;

. ~élOcoto~~ ••••• ;•••••••••• '. de' 2~_ a ,~

Pera. ~ .,." ~ .... ~.' .,•••• \ •••• de,:ZO ~. 45

~Cel"eU:.~1,¡.'.. ,.;',••'.4"- de, S',IJt'15

Albar1i:b~~a. • •••••• '.~. ~'.'.~- de' 20' a 40

Uv ~ '8 a ¡S'

Pifia ~ •••• ~ ••• " •• ;¡,'4 dolt ,$'~ 15',

CATEGOP.IAS COi'ERCIALES4

En ningt1ncasO' podrá ccnsdder-er-se "ccckba í I de fruta::!" cuando 109

coeporrentes aean distintos 108 aqu! especLf'Lcedoe

'11.5. CONDICrÓH!:S y FACTORES tsp¡;CIFICOS.

La, prl)tlOrci6n de las"di,s,ti~tasfru~~s deberácumpllr' con 1()S , si

i,Cu1~~tes' Ü!1t1hes l expr-eaadoa-en '~6rdárt~Je8":~obre,~! peso eecuer-tdo i

¡
1
f
(11.4.,

. '. -~""Y""':':'- - "',' -'.;., ;-"

Cete"of!illcSEGllt.Zl'iA.
~' "_,,-_,,,,,,",J..:~ '_- '~,..,',,,--,,N

Se a~to,' t .•~~. d. ~,~oducto. qu"~o .cor"~~IC~:ian • 1... car-ac te-,

r!stic:~~_de~~.rfa~gór!,a~"p~ro' c:onf~,~ -: J~:,,~~-la,eategorft\Se

gú..."" 'Si'&.!:llJ.€l!ri '1iti*"iSi,""" det'ect"". <!<o. ~ir\';Ii\!';

La .eecare turbldimé,~i~a..,p~a~se" ca'tegor-Las , EX~!l, Pri~ei. ,

"Se¡unda l ~~~~. ~~, 2, ~,~~:,.O,.,~~pe9~i~n~~"

~/ '-$e e9tabl~n laitC8"tegorí:s,:,so:aercttÚes',!;1o:lra:, PriQer~' y Segunda,

~ cOrt-l.:cex,i&~-~l''Ól:$y tQl~ranci~":queo: t"lellt:'an ,'en-~l "Ptli!to~ n,e.

U.I. CUADRO DE MASAS~EXIGlDA~h't'COCK'1'A!t t* ntl'l'MJ•• ," " .'. '., . .... ¡
?,

'Ol'llla~ . f!paoida.(II'll Contenido fleto es}
1'l'ilogÍoamo 211 ZOO

!leso flcuX+ldo (g)

Plck.;;niolt 125

'4~
"l/S 'r";",

l';9JQ.,

'·.t:eólr

0420

c\~
,.f350

·t.1ió~

$10

2.$50

e=l~

'liIX'ro &l 870

"K1logramo

1 Jilo¡ramo

....., ..
e ril~gramólt

8 I.t loaram~

,K~'1o '

1l.6. EXIGENCIAS Y ToLtP.ANCIAS !lE CAi.1DAD PAllA .EL COCKTAIL DE nl''TAS.

Cat.god. EXTRA.

Se' e:dJdte un 5';' de productos que no- correspondan a las caraoterís

ticu de la catelocla per-o caean ~onfortl'le.';'2:,1_~ d9~~la ~at~g,orf.

Pdeer-e,

11 n,\bero de frutM- aer-é , como l'línlN:lO. 'de cinco, siendo obligato

"rla1a plit•.-~<I.a calidad do los cosoonentee eer-é l-a;~eorre!3ponda

• 1. C8:té~or{aEx"b.,"aen sus respectivas nor-aae ..
• -:', el . '.'

I.ae "piezas QU& pueden paaer- por un ta:a:iz da 8 lM'l de luz nO supcra

riJl el 5%,a.{ ~(jl escur-rido4

Se admiten l1¡erisi¡r,hs defectos de t!nci~n~

ti nÚollero de frUb$setA, como mínimo ~e c.íncc La'ca\i~ de loe

C04lpOr.;entes será la que corres~ona.a la cntesor1a Pt'l~-a en ..,.
respectivas nor-ma.·
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loas piezas Que pueden pasar- .pcr- un tSl'I1fz de 8 mm de luz no Sl..:!=9ra

l"b el 10% de peso escur-rido.

12.3. CONDICIOUES y FACTORES ESPECrF'ICOS.

Ccr-cado-. Los cortes deber-án S6r li~p!os Y" de forma regular. de na-- .nej-a Que lasbrá:::teas queden fir~e~nte unidas al ~eptáculo.

le adllÚ."toen un 1-0% de pr'oductoa que no ser-r-esponden a las earac"f:4I_ ~

rístieas de la cé tegor-Ia , perltsean conforraes a las de Ja eat.eao

d, Seaunda.

$e aw-un Lf.ger'Es ímoa defec'tos4e t1neJ6n.

Alcaehof2s subidas. Se da el nombre de "subidas.n«las a.1cachofns

cuya infl.orescencia ti~ne excesI vo desarro-~l_o que ee lUnitie-s te

por la dureza de las JJá!.eas. Cu~oo este 4esa.t'roUo ea ~xcesivc ae

consi15era como defecto excluyente.

Categ.,rIa .SEGtJllnA.

11 nWgel"ode frutas sl!'!."á , como mínimo, de auatro, debiend'o reepon

"1'" ella 00& de ellas a ¡as e:d¡enelaa le la categor!a ~glJnd.a ..

ece ~ot1vas ner-aae ,

-tM pfezuque pueden pase; jl<\J'" ~ tamiz d~ 8 _ d'& liJa no st.ipera_

r4n el 15% del peso escurrido. See.blte un 1?" de productos e,*
deteeto. Mexe1U)'ent"" y. l1ger<>s defectos dé tinci6n.

Calibrado. Al objeto de que el PI'~ctQ pres«l'te .$~ bomost;!:neo

ee, estab~eelt una eacaIa obligatoria da calibres pai:'.l~ ccr-azcnes

d4 alcachofas.

11 11ÓJR~t"o 1M unidades cor-r-esponde .. 1 nÚ1l!:!~ ..,. ,'1",rv,t:o'- Fe, pueden

'envasarse en .1 bote de 425 mL

1ft ~e c~l!br8.

In loe .nvaa6s.4e ~tr.....eopaotdadeo, 14 B1pUtu.! ¡Q'lOe ~nt..rvalo•

•era, ca.o IIC!x1l1lO 1. ¡;l¡tl!ontel

,JI_JO JI'U;

COlf.JEIIVAS D! AJ.CACHOFlS.

'E8ta norma $$tablecel.á' condie1onesque deben reUnir, l~ 001'1Se:t"

veo de ·elca<Jhofa. cbt.,riidM • ~tÚ ..,¿, oapítulos de 1M ve,t'leds.4.a,oultlva

r..;·" C1Jí"'a Soloymue·f,., an 1"". elaboraeionos .t¡tlhot.."

- 'Al natural.

- Aliltadae.

1 "o •••••••• ~.~ ••
e•• ,·•••••• ,., ..•..•.•.••.•• '.

, .-i ••••• ~ •• , rI"~

...."••,'. :'. ;~...... ~' .', ••••• ~ •••• i

....:,¡¡".-~~ ,'.,., f.' .

e••,•••• ,••••••••••••••••••• ,
7'••••••••••••••••••••• "., •••
e.•.•.•..••••.•.•..........•
e•••••,••,••• i '•••••'. ".,

10••••••••••••• ~ '•• .:

lla. A. el
4<! •••
k "~10
a.'i,c(.'ú
a..12·.:i4
...~.!.~
Os 111.¡O

lla 20.28

d.ll5 • \lO
11M de&O

(¡aJ.1bres 1-10.

12.2. DUIJIICIOllES Y DInlOMINACIOI/ES COMERCIALES,
11 ·un.tdadea

lIoJae ., boJd 7 081'I1~~ ••••••••••••••••• ,'.: 'ae;gUti&í. tndústrf~l'

8 unlda~s

25 unid""""

t&e'e1ll!iclraclcfusa"h~Jei do·elcaohot'.· i "boS';" 7 Mma o. alea
GlIotass RO pueden ~ClI;eNlaU.zarsai:sn ~~~... t .....te IIenor de

.,.;i!lSo ir •.

Al natl.'ra11 Cuando colo .. uttl1C<m 10& acl1t1_ 8Spec~n..do._en

. (.;' ó l¡.i·,,~Jl\ll1.to.1.M.1':'¡ 1.Íl~ T~ia~,'

• Mmex'oaaun1dadHl D6 acuer60 een ió~IlIé40';:il1."í;,a,t<) ~2.'
,-' "'.' \

,.
1Imisee'lIiJ,ymá ~.~ 111.... :::...... 1&. imidadae

12.01.I@~AS ~IFICAll'

Ma. as 1"" 4X1a;ettctas i~e¡'al86 "" aareado•• las eUquetes <k

oe-tton.s 1 .tondC8 ..d. """ohq~.•,abarA 'COl>!Jt8rlf-i" ;.0" •.
;, .; e , __<~', , c" ,T • C. _. '_'

12.11. pATEGOlUA9~•

le aetabl_ 1"" .1&U1oilt<1e c.teaorí... COlllOréie.1U, con 1.. ni·

• pucias, tolerenclu.qua!~an en .1 -~ ..,Junt(!.

Mea ó'etk.;.aÍ! alOechÓta. Eo el ¡Írodue.to pr.paradO .. p&r1:ü' &1

tro.osdetOS;<!O~. Puede llovar br4.tees eouoa ~l~oWerlor

al. 201 del ~o tsourr1.do,., }:. "

Ilora:tonea. de alcachota.· r••1 protfueto p""parado .. partir " ~f

tuloa, éntoro.. o ~ortedo. r.aul"..",.,:¡¡,., 4esprovi~tolt ~ tallo., f .
br"'t.... el'p.rle~ coriác.as. _ deri<>ll1nacl6n aar! ampleS<1acon

las U¡>r<!$t0n8S "ee al.tedos" o "en' ouartoi;", cuando ...{. ~'ía
forma de p......ntaol6n.

Fondos ds alcachofa. 2.. el producto preparado .. partir'" oep1tu-o
. ~

10.;''''' loe que es ha el!atnado.l tallo tlaebriotelfs; to~

te.

.&3u 1 c8l'l1ede .lcachofa. Ea .1 pró4uoto l>ompUGIlto ¡l9r ~o.os ~

COrUones, trozo. ds toiuÍ<:O;;", b~;tea. ·'·1U81tail.lllib.~t.iner·uné

JII'OpOrol6n .,. br40teas .uperl~ al 201:., di fo:t~'a!'l?'rtor 111
.101..... "'1e.ol~ iíl p.¡;¡' ~o'urr~o' . •

,:.,-t: _: i'

Juré d~ aleaehet"s. ra er~roducto p~"'pára6o .. partir tislos Inu..
rlor8ll, p...vi ..... nt. tri turado., tambados o oo.

IIoj'S do éicl!l)heta. Es.~~t',oduetopr.pllí"ild¡)cOll.lldetata "Íliel+,u
'0 ~~. .,.. e<>r$20n8S. Pueden 118'/.... troZOlt &1 tandeo i!1 \lIlI prooo
....016n WeHCIz'.l 801 del. peso ••currido.

!10eohotos ,aUlladaS". Ja .,lProduOto .ol>tfntdo .. partir~. cerezo-
,..... oon·.a1e16f1oi.Ugatorla d. ¡d~H~ y'¡'i~tsl.~. ~~ da v1no
f ..,,..18...utorteadas. La ""nomnaól6n • .;,'¡;'!cá't.b.r4 c.;.¡,lstal\oo

.. Ion le. sepaeUta« -.n mJ.ta6q" o "en OUllrWo", OUlllldQ u1 ...
lk tona df pl'"!rifaol6n. ~~ _.-.- ..-, - ,. ~
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12.6, CUADRO DE I~S~~'MINIMAS EXIGIDAS A LAS CONSERVAS'DE ALCACHOFAS CON LIQUIDO DE GODIEF~~O.

Peso escurrí do (~'

Formato

'x IÚ10&r:amo

I';i,ck-nick

TaJ.'ro de 370

1 Kilogramo

3 il{~~am'C;;)'

12.7.

!.~rRtde:¡1'

UnitQPmi~ad del iamaflo

",' Tol erarÍc~ as

Capacidad (mI) Contenido Neto (g)

212 185

228 205

314 290

s70 $45

425 S90

850 +80

2.650 2.$00

Blanco
amarillento

2

1,~

Corazones

,115

125

175

210

,240

1.550

BlanoO'
amárillel\to

1

1,75

Fondos

105

110

150,

180

,210

1.330

1.560

2,.lQD

Segundá

Gris verdoso ola
ro, aceptándose
ligeroS oscurecl
mientos.

O

2

",.•'
.- t.fsrd~hojaá sueltas por cada 10 piezas.
b - Def'ect,OlJ de textu~. Bubidas •••~ .
c - Def'eetós de 'corte••••••••••••••••••••••
d -Manchas ,7 ott"OS &t.ectolJ. "f;~.,''''.u'••
e ... Uirl.d8.de13 con brácteasÍ31.Í¡)et-loree a a CAl
", por Cl;l.d,>l decena o,tr~c()l~••• f;' ~ .

SuM'de t&1artu1c1tulb ~,¡¡ f~4.,~,i,.,,,,,
"

,1 .
'O'

es
O,

O

"a'"

6
5

10
10

'1

1-0

8',
"'l().
"15
16

2

15

Laa aloachofas aUfladas deberán 'l~Í1r'~'8t~"mlSmas;exi¡enc1as, exce¡>to las oorr~spon~fen~ea_.alJlquidode
gobJ.erno.

El, pur4 l' (lame de a1caéltotaa debet'4'presentarun c~io~ típioo 7 s¿.n oscurec1mie.nto ~n. pri/ll~~rc~ategorra. !n
segunda 8l! admite un ligero oacurec:llliento.

En i~ ~1<w9~Jl.ciones hojas l' carM, .n la cate¡¡oda segunda, 88 admite un Ugero 1)scure-:i~Y,!t<>.•.~
"L·'.,"~ ..- ,,' ,

En' lasel~boraciones de
merpde ·hojas'su~ltas.

aleaohót8llain aoidlficar, no $& WIllk'ánénouent4 los :f'actof'eat' color. textura 1 nt'l-

.1.3.1. 0B.1EW.

..~.~ ~~10C$ Wi candi oi llll6l espoo1t1oM ~ 4obeo 1".Wl1J'
las coneerv.. "-~ obl:oniclall a parta do wl_ titi'llOll , tresOOll
01<>1 Asporqua .0",1~ t. '

Se¡tlQ 8U color, St considocan: blancos, VaÍ'49, G blM<lo, COll ._
baza verdet: O _ ..

1'<>4r40 pre.entar.e: entero. o cortado", pelados o no.

''!ap.n..gos.; eap~g"" enteros. tao !rol turi_ é<lG&tltui40s PotO
oabaza 7 tallo, cura 10D&1~ total .. auPerJ01' ti. 12 ca •

Eslrra¡OlÍ ~ortoa. !'ot11oaturl~llllDat1tui~.por"" ~ t.-
11o.ow 1ón¡f.tJl4.da1 a 11 CII ~ • e

'remuda ~es?!ffl,é\~' Son aque11u,1~. _ ..,be.. , tallo, COIl

IOne! tu4 ele' 2 • 7 ca •

!sp!rrag"" eortadoe. Son aquella· />iSZl\8 COII¡>uestas por troZOG
tiernos da 2 • ,7 CRI ds longitl;td. 'COrtados traJÍsVersal...nts" 0011

1111 a!~1llO de unid~des con c..beza dol 2S% del peso escurrido.
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?ur~ de esp5.r-rsll,os.. Es el produ_cto obbenfdo de turiones, ~par~6

ele ellas. cocidos "1 tamizaclO3, sin adición de líquido ele ¡o1rlerno.

CreM de espárragos. Cu8I)do la pulpa es ta'#:i'lada y bomogeneizade.

inferior' a 7 t;1n y' superior a

Estos Lnt'cr-vafos se Incr-emencar-én en 2 flA en los eepár-r-egcs sin

'/

t1íá:Ht:tro. ~~ cm

mAs de'l~

dé 14.a 19

del1~ 14

de 9 a 11

Dcn«:drración c~libr~.

Extra gr-ueao

f¿uy grueso

Grueso

Medio

Delgado

cabeza ,eortadospiezasTallos de e~?árragos. Son aqaeLkas

"transversalmente f cuya longi tard es

, 1,5 cm ..

:1,3.3. COl/ilICIO!lES y FACTORXS ESPECIFICOS.

ta long!.tu<l Il<l<lia de 10* esp€rr"llo, esteros , cid los espárrag!l$

oortOl: 1\0 'sr' interior, ell 1O&.<le 1,5 ClIl a la longitud ele enva¡;e.

!ln1dad N.bl'OSa. Se entender' OClclOunidad tibrosa la que, 1I0...tida

ala aooi~ del fibrÓlloetro, (cons1sto en \lit b~'" lCerG do. 0.8
_ de. diÚllltro .del. qtM pendO. Ull l""t¡ra·~ 1,360 te "P1iCllndo'

tralIs~lte .obre el ospfr1'a¡:o. coloc"do ea 1111 aoporto a6e

CU1lIIo" 8in ejercer -'ti ¡>Nv!Sl6ií. que la e~iem:.&1 .
eionado lastro), no •• eorta, elt 1$ ae¡undoe,. lIll teroio <le 1.

lonelÍád a ""rtu- "'1 «*'to. •

Color bl811co.1s eleolOl' bleno..," blanee amarrUlento~ , del

turi6n. Se admiten .cabetlia lf&eramente lDOradas o Un 19l1lle c:abezae

de~O<' ver.de,. aieq¡re que este <;olor no rebase \lI1 1/' lle 1& 'lon

¡itud d.ltur16n.

pe Íar-;

Cuando en un erwase , el".2O% de las unidiWea presenten W1a secc-ró-r

ear-cedemenbe ovalada, el diametro se i5etermina:-á pOI" le. aesiGu::'l& de 1-03' e j es'

de la eeccdén -transversal dxi.lt'.a~

El calibrado entallos cer-é -coctceat.,

13.4. LI':YEJIDf;8ESPECIFlCAS,

Adeás de las exlg~ci&s &ene-rale9: de ~rca~ tn 1-ae. e t.í qoe tee de-,

beri constar:

'Ca1ibr~. se;~ la clasifi~i6n.anterior.

~!'P de unida,des r . en l,as p...",entaetones dé osi>lrro/lo$ entero••~

Col"" "....de. re ~ .wr4e~ico del turi6n, \'ai'ienclo. verde. ola-
.. ro ..Verde SmárfuentO, ádlati:tO~. ~ '1'5% 'de unidades ck ;i~

blanco que 1IQ rebaeen 1/4 de su lo~itud.

, Cabeza .,ei-de .. mor~d". Se ap1.ioa esta ~tlcec16n al tul'1&1 bien
co o bllmco' .......1llento. can Cabeza mde, verde amerUlenta, Q

IIOi'ada, puMándo extenderse ~<a eolorael6n basta .1a IIitad dé1. tu
l'i6n.

-Calibr-M.Al objeto de qUe el producto presente l!SPocto hoaopneo

ce estableoe UIIa .eoll1,a obligatoria d!' calibre c~ cldi.etro

de1.11 u¡et" diJÍleIls16n de les ücct!"IéCtr3nS'tarule~··con 10. ei

~iente. interV8loa~

, 'taJS'. 'CATEOO!l1AS~.

lIW_l_ 'lft "tguientés eate¡:Orfoe cOilldx'dcl&t ton 1.... w-
ié':"i.... ~ :tolerlll1otae.'lWI il&uf~ ~..!'1 ''l8<h'o allj\intol

P:sp4rrez<>s blancos O bleneos epn

oabUa y~ OIlOl'ada, 'peledoe,

en 1ae presentaoioneBl "_8'08",
CJoortoslt

• '701i1aS , ••••• Ixtt'a.,t. Pl'illft'il, Ser;.uncle..

lsplU'I'aao- verdea en las pres.....

taoiOl1Ml •...terosn 'oortoaft O

~R••••••••••••• ti •••••• ~. • • • ••• •• •••• PriIlara,. Seaund8..
Ia~ corta4op'~.~,~ •• ~._~ •••••• , Pr.t.U'a.~,gund:a.

'odas las- elal><>raoi(lllesde ""JI&- .-
lT8&OS .in pel~_~ ~l~ 1 Jft:ri~. ',~"!,', ••". Sepi4a.

¡

13.6; CuADRO DEMAsAS'lmÚlfAS''EXIGlbAs'i' L.\.CrOONs,nrtAS DE ESPAriRAOOs.

1.25. ''"\- ,_cr,
125

125

pe$o~scurt'hto:m

,Xtttero;S talios·ileila$
,
.:eonten!do rÍefo'· (El.)

lSS

212

226

eapac1dad (1ll1).

2i~.1(kg oil..::

." kgoval.·
"',: -

Fiesta rectengular

370 ml 'tarro

250
'".~ '''fC'

250

370

230

150" ;~

150 .

220

XkS ,.p"vlÜ '<)j.,t.,_

i~.!

.~kg;. rectengUí~

"les: cil
580 ml Tarro

1 kg cilíndrico

~ kg rectangular

3 Kilogramos

A·10

425

425

425

580

850

850

2.650

3.100

390.

390

390

540

'780 -

'láo

2.500

2.900

,~.;. ;. ,:" '

250

500

:.~o.

··500

1.~

1.850

5 Kilogramos 4.250 4.000 2.500 2.590



....:
13.7. CUAD110 DE EXIGEl'lCIAS y TOLERANCIAS DE CALIDAD PARA (X>NSERVAS DE ESPARRt,GOS.

~b UnLdad es f í.br-os as t

Uniformidad de longitud

a ~ De calibrado (inmediato inferio~)••••• )

";"';'-.

60%

OO·

-

~ Pr'Lmera Seguml<1

Tipico Típico ~ Aceptable

1,10 1,'15 1,20

4 2 1

6% .10';

co

. .
........... , t ,

Cortos.' "", .• ~ •••• , , ~
./' - ;"

Yemas .. ~.,.~~ Oo, t, .. t''-, 1" •• ~•.••-, • tI •••••••• i'·.~,

Errt.er-o s • I

,;Tal.l.os:...... :.¡,~. 'ti ••• ,-í -, • f • t l.' tI' , ••••••

b ..3.

b ..lo

Tolerancias :

Turbidez

Color

FACTonES

o
• 11'•• '.

lÓ%
,¿

Para el PUt'e se exige Que el 00101-. olor y sabor sean aceptabl2·s.

A 11 E j o lit U,

C{)flSERVAS IlS JUIlIAS VEro>Es.

Secobnsi<!eNlll OOM ~ofeeto 1aa ",.rdllu $uo1tas.~elt0opto en las

elaboraoiones "en tiras" 1 ·oortodas".

JUuentos, , Son lu hebras que' presentan 'apreoiable resistencia a

:t., .. ~;'r;~o~.sn, r~i~nn d~Tl!t:~~lIT~f~I'....,.:,tcU?,,:~,,~i~o~n~1:·. .».

_lata~ .~1;ablece 1... con~iciona. que ll&ben ;-eunir las obnser

vas de juil!as obiia1ücl.¡t. p....úióde fruto- UOrl'lotl .se PhAseolusVu1sarie L.

{j , CO~Ú,~)1 P!laseoW IllIJlt1floroo WUd (j. de!spaña' (. Pb6t¡nlus Cocoine~ ,
L.i.-J B~:f2.2:·'! ;o.'c.--~~~L ;.~;-~'~ .. (.(-."-~>:- ., '.e-., .-':' ."'- .. --,.--:-~

Calibrado: Al objeto de' que el produoto pre.ente asp~oto hOl\V)¡¡.neo

la estableo~una esoala obligatoda de o.librea, exoeptoen las' planas, ee¡ún

si di""..t:'o:náximoo lI1lQ!tW'" do la vaina, con la aigu~.nto_01,~ltioaoi6n:
~, ...Ó '... "1". ¡.. ~

t.ei3~. verd.s, preVi....nte d..S¡,untadas 1 desprovist-.idt h.
braS1!815ten~.c,~~'"'presentarse, erit~~~," cortadu, en tiras o ~C?Z03 .. Ixtrstine~.(,-:-., ,-........... -_in¿Cerior • 7

Mur fina.s •••••••••••••• • •••••••• de ., a 8,5
linatt •••• ~ ú" t ••• .-. ••• t? • • •• • • t.... de $,5,',.10

Keailnas., ••• ,., ....._, ••••• , •" • • • • • •• supet"ior • 10

Jud!as,,-verdes, o judías verc'~s ent~l"as. Cuando 168 vainas censer...

VWl ll1l ton,. 1...... tEYillDAS !SPECIJ'ICAS.

MM nr&ls oortadas en tiras. OuandO l. ~nas .e han cortado
lea11tÍll11nalGMt... ' 'J

Me"'" de 1.. ensonoia. g"".,.alee, de lIlari.do, en b. etiquetac

deber" oonstar 1

;M!- 'Yerdee oortada•• Cuandoi•• vaina '~ han oor~ado trsMvsr

N1ll1lnte. h&6n 5" la long!tud del 1:I'ozo, pueden .oN

Al natural, cuando.sólo se uUUcen los aditivos especUloados en

el punto 1.8.2.1'. de la lIoMla Téonioa Gon~.

--¡uMu verde. cor-tadae en trozos yandd: Cuando las long~tudos d.

1..' ttoZOl tenpnds ee s, 5 oÍA.. :

11 oollbr~, ...¡Ún la ciasiflcaoi6n ant.rior, excepto en lu pIa-

nu.

JudÍa!Í vM"des cortadas; en tr'oz~s med.t anos o tipo menestra.'. Cuende

lalOll#tu4 4Ó .los tr,ozo, es t.é .ocml'Nlndlda entre 2,616,5 OM •

Judías v!Ñe! oOr'taóas ~,\ tr"zo~ oecuet'tos o tipo macedoniá. Cuando

la longitu4 de le! trozes eea Igual' O .enor ck 2.6 CM •

14.5. CATEGORIAS COMEIWIALES.

S$ es tebkecen la! aí gujentes oategoríE\" comere181eGt con 1u ex1

geneLes que figui'an en el CU;1:&!'Q adjl)f'jto:_~

Enteras ot-oc~adas en ta-czos
14.3. COl/D¡CIOlIESY FAC'tOm:S ESf'ECIF1COS. grandes y nedí enoe ; ••• .,• .,•• .,• .,• .,•••••• ., f

Lea JuMas no podrán cont.erter semillas que hSlll\ alcanzado 5U 0011

p Let.a llI:aduroz. ~

En tiras o t.rcceadas cen tro7~

~q,u~t!o;> •••••••••••••• ., ••••• ~ •••••• ,., • .,.
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14.6. CUADRO DEMASI\S MltlIMAS EXIGIDAS A L.o\S CONSERVAS DE JUDIAS VERDEs.

~Ol'mato Capacidad (mI). Contenido neto (g} Peso escurrido (g)

11 Kilogramo 212 185 105/4

l' Kilogramo 425 3aO 210/z

1 Kí Logr-amo 850 780 420

3 Kilogr-amos 2.650 2.500 1:3M

A .. 10 3.100 2.900 1.,:;;60

5 Kí.Logramoa 4.250 4.000 2.•150

14.7. CUADRO DE EXIGENCIÁSYT-OÜ:RANCIAS DE CALlnAD PARA CONSERVAS DE JUDIASVEROES.

Tur-!J.i dez 3

Escasos

Primera
-:'.\t -n'-:l~;; ",:

2

Escasos,

Segunda
"J¡: 1'.7_::}

1

10 lOnvn

Color Untfonpe Prácticame.nte
urti f'orme ',: 'ro',

To Leranc I as:

a Semillas suel tes N2 en 100 g de pese
C3cut~B:fdo , •• ,'••••• ~-. ':, .. ~ _, ~:'.:;:~.

b De calibrado par-a redondas •••••••• ¡X":'• •

e

d Con si~iflas desarrolladas ••••••••

e Con. fI1~toare$i$tentes .•••••••
...

f ¡.lanchado$ o defectos de piel •••• t' ''':''.;

g< -Judias f?in.despunt_~•••••••• '0- .

Suma de. tol eranci as d + e. + r t ••••••••

'(;.

~:<

"!.~ 1

2 6 -: ..12

.5 1;0 ,15

5 10

O' 1", 3 ~'/~" 6.,

2 ~ ., lQ

5 10 15

2.0 SO .-40

5 10 15

AlltJO "*1.5
"".,,'-

1lI.1!. p!FIllICIÓIlEll t DEROIIJItOIOl'lES~.
~::._). :_,-' ..:" o _.'

PimentÓlO~ p1lelentos _ros. Son ~al103 ~'•• cena""."" fU to~

ot'!¡¡1nal, ,~ti~. un. H¡¡""O~~ ..~ ."tr"':"" ~ Ü<

existenoia 4& %'rutos abiertos.
i :":

bta neeee 'flt<!b)ollce las cor:diciOQel'.qtM deben reunir las COMer

• 48 de piadCQtq obteriiij",,'~partirdaf.l'utos CGpotó"" ~.nnuulll. L., en'las 810.
'oraciones Bi&u!entes; :

- Al natural

- En vin'¡¡l".

tos frutos do~.rá:;-·pr~tere.pe¡aaos, excep to en las elabo:-aeio'"

11M en. VÍJ1ag>:<l, d••provisto.d. co;a.&1, c&liJ:, p.dú~Vlo y pcácticomente 11
l>i~3 da selilillas.

Podr4n eoti'!arc~.aiizaC'B~ loe tipos ttrojofl,' "ver-cev, ~"~aril1o"' y
1f.i1trev~do".

paie~t:os ..en tiras' o -en cuad..-os.,8ún._a_qatl1~ !:rutoa' eortado:f.' f!t;,',

fOM<a roeu1Mo'tta•. ti,as deben tene" lad~·j~t'1l•

?iclentos er{'Ú"bzds- ir;"eg!i¡ar~s. sen lo1r~~á-ln-e¡ul~ell.pr-cce-.

dentes de r-~~9-rte~ aeotra.s ell1borabioMS!

..-
!l 'porcenta:je en me3,a ~e los<tt"o~Os' d~-.~e.rf'iel. menor Ce- 6- ~~

!1d podr-á exced'e;r,d~l 10% -da! peso e:s:currid?...

Pi;;d(.":I.to~ enté¡-;~:a 1 t f0f~_">._ Son e!{lbor::.c1or~,:c~·· qi.fe~los" trozos' no

super-an el 50% do! P-:3<) c scvr-r-f do , r-:l porc~ntaj& de tr-cecs de su

perfici-e 1r.f~~t~t' El 5 (c'¡Q. no ~o¿:-~ exce~er-6él 5% del peso eacu-



Pin'lient<)s en_vinagre. Es el pr-cductc" pr-epar-ado .~ parti~ d~' pl:

mento entero. troceado Ó tira's, pelado o -sin ~l.ir, con adlcl6n

de vf nagr-e de vino, especias, eduléorantes "1 otros productos auto

ri%adoS. 'Podrá' .preéentar-se El!fÍ todas las rom_a's' anteriormente eJC7
presadas .. eoepj.etendc la denomí nacdén "oc vinagre'f con la que C:~

venga' sit f"0Nla de p=esentaéión.

No Hadmiten 1'rutos cch eonee de color distinto al deolM'edo.

En'1l!:"e1ab=aclones con pelado .. h llama, !e ad,dten pe'lu.lloc

/~sto~_de--plo1~•.

, En ,tod¡", las elabo"ac1enos "' adD'itir( lo. proseneia d. ll1\ va=.
par~.c~le~ar ·la w~,

AdeM~ de 1~ exigencias a,neral,.' d. Ill'xea40, en 'lu etl'!.uetu
~< ," ,',.<:', -'~'n_

Al natural" c~antlo_~s6~ose,_u~ili-=6n los, ad'i tivos' esp~~if~<:3doe en

el punto 1.6,2.1, de la No";';',T~nioa Ge~.ral.

Jtn todulas(!:n~oJ.ones. a continua~-ión da 1~ palibra pim!en

~O, y .en $1 ..15lllO ~po. ~o' letra 4$ obUgatorio -hacej- constar el 00101' del pi
mento, excepto 0(1 el rojo, on q\le ~s 'op«t!vo.

tll.S. CATEGORÍAS COMERCIALES,

Sd eseebfecen 189. siguientes -cl·t~go:ría.3'c6!ll~ro.iale5 con Les exf ...

loneia" y tol.i·&tloi~s qúG tlFan en el ~unto 1S.e.

Pimientos antarOll. 1m tiras O en cua-
dr'O${excePto 10. tn~verad9l3'.':'~ •• /~. -g-xtra, Pr-Ieer-a, S~"linda*

P:udontoa "anuros l tro~". trozos

irrog;ularee 7 ~erl\4.i>a en: todM
,};~ ~~i~-' ~~~;itót~'?~ t_f'.;~}i:}~,~:~j,~~{·a~._)~-Pii-JiiJ~;~~ S;gufi.d~.

Formato

1/8 <:ascab.e1,
(3 J( onzas)

Capacidad (mI}

10e

Coptenido nato (g.)

60

En vinaSEe

l/americano
(4 Onzas)

'" •Kilogramo

~Kilogramo

:1 .Kilogramo

3 Kilogramo.'

A-lO

5.'!<i1ogramos

125 ~ 100
::..' ._;.~

2~ 186"

425 $JO

850 'lBO

2.650 2.600

3.100 2.900

4.25~ 4~OO~

... 70

125

250

,1500

:1.650

65

110

22.0

440

1.400

1.650

2.250

15.7. CUADRO DE MASAS MINIMAS EXIGIDAS A LAS ELABORACIONES Da ¡inofIEN'l'Os .J)XL PICO.

Formato Capaoidad (ml} .Contenido neto (g) re~o aacurrido (g)

1/8 cascabek. 106 SO 75

lIe Mlei'icano 125 100 90

~ Kilogramo 212 185 150

.~ XÚogramo 425 39'0 300

1 KilQgramo 8SO 780 600

3 Kilogramos 2.650 2.560 1.900

A-lO 3.100 2.900 2.200

5 Kilpg.ramos 4.250 4.000 ~.OOO

A - '370 370 340 ::!60

CContimro.rá,)
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1.- Disposiciones generales

Anejo número 14.-,Judias verdes.
Anejo número 15.---4'l.mientos.
Anejo número 16.~-Tomates.

Anejo número 17.--Setas.
Anejo número 18.-Nfscalos o rovellones,
Anejo número 19.-ehampiñón.
Anejo número 20.-Habas.
Anejo número 21.-Guisantes frescos,
Anejo número 22.-Garbanzos.
Anejo número 23.--Alubias.
Anejo número 24.~-Lentejs.s.

Anejo número 2S.-Guisantes rehídratados,
Anejo número 26.-Acelgas.
Anejo número 27.-Espinacas.
Anejo número 28.-Puerros.
Anejo número 29.-Zanahorias.
Anejo número 30.-Remolacha de mesa,
Anejo número 31.-Coliflores.
Anejo número 32.---Coles de Bruselas.
Anejo número 33.-Pisto.
Anejo número 34.-Menestra.
Anejo número 35.-Macedonia.
Anejo número 36.-Patatas.
Anejo número 37.-Pepinillos:
Anejo número 38.-Ensartado de vegetales.
Anejo número 39.-Confi.turas, jaleas, mermeladas de frutas..
A,¡¡ejo número 4O.-Du.Ice y crema de membrillo.
Alfejo número H.-Dulce y crema de frutas.
Anejo número 42.---Encurtidos de vegetales.

Artículo 2.- Norma técnica general y normal eepecutca»¿

2.1 Las conservas que dispongan de norma especifica, apro-
badas en el articulo 1.0, deberán cumplir, ·además, la norma
técnica general en todo cuanto no se oponga a lo dispuesto
en aquella.

2.2 Las conservas que no se contemplen en una norma es
pecífica 'deberán cumplir, en todo caso, los requisitos que para
estos productos se establecen en la norma técnica general"

DISPOSICIONES TRANSITORIAS

Primera.-Se concede un plazo de seis meses, contados a
partir de la entrada en vigor de la disposición, a los labri..;
cantes e importadores de conservas vegetales para adaptarse
a los requisitos establecidos en la presente Orden. .

Segunda.-En cuanto a los plazos para la aplicación de Js
exigencia de la información obligatoria del etiquetado y 1& ro
tulación, establecida en el punto 1-6 de la norma técnica ge
neral, se estará a lo dispuesto en el Real Decreto 2058/1982, de
12 de agosto..por el que se aprueba ·la norma general de eti.
quetado,presentación y publicidad de los productos alimenti-
cios envasados. -

DISPOSICION DEROGATORIA

Salvo lo expresado en las disposiciones transitorias, quedan
derogadas las Ordenes de Industria y Energía de 15 de Julio
de 1968, de 22 de agosto de 1969 y de 22 de septiembre de 1973.
la orden del Ministerio de la Presidencia de 24 de noviembre
de 1982 y toda otra disposición de igualo inferior rango que
se oponga a lo dispuesto en la presente Orden,

Lo digo a VV. EE. para su conocimiento y efectos.
Madrid, 21 de noviembre de 1984.

MOSCOSO DEL PRADO Y MOOOZ

Exornos. Sres. Ministros de Economía y Hacienda, de Industria
~ y Energía, de Agricultura, Pesca y Alimentación y de sani.;

dad y Consumo.

GOBIERNO J

I
1

COliRECCION de errores del Real Decreto 1928/1984,
de 12 de septiembre. sobre traspaso de tunciones 'Y
servicios del Estado a la Cpmunidad Autónoma de
Galicir; en materia de Unidad Administradora MI
Fondo Nacional de Protección .al T.rabajo.

26569

Advertido error material en el texto remitido del Real De
creto 1928/1984, de 12 de septiembre, sobre traspaso de funoío
nes y servicios del Estado a la Comunidad Autónoma de Gali
cía. en materia de Unidad Aclministradora del Fondo Nacional
de Protección al Trabajo, inserto en el -Boletín Oficial del Es
tado. número 26.5, de 5 de noviembre de 1984, procede estable
cer la oportuna corrección: Página 31882, en el artículo 5.°, don
de dice: .EI mismo día de su publicación en el "Boletín Oficial
del Estado". debe decir: .EI 1 de diciembre de 1984'.

ORDEN de 21 de noviembre de 1984 por la que S8
aprueban las ·nomu¿s de calidad para las conser

(Continuecion.) I'Q$ vegetales. (Coniiriuacicn.)

26465

PRESIDENCIA 'DEL

Excelentísimos señores:

La Reglamentación Técníco-Sanítaría para la Elaboración 1
Venta de Conservas Vegetales fue aprobada por Real Decreto
2420/1978, de 2 de junio. En su artículo 13 se dispone que los
productos contenidos en los grupos genéricos, regulados en la
citada Reglamentación, podrán ser objeto de normas .especíñ
cas que complementarán, en cada caso, las especificaciones ge
nerales establecidas.

Procede, por tanto, aprobar las normas de calidad para las
conservas vegetales esterilizadas térmicamente, atendiendo a la
evolución experimentada en los últimos años por este sector
industrial, que aconseja la modificación de..las actualmente vi
gentes y el desarrollo de las de aquellos elaborados que no las
tuvieran. Todo ello se ha realizado teniendo en cuenta le. ne
cesaria armonización que debe existir entre las normas de ex
portación y. las que regulan los productos destinados al mer
cado interior.

En su virtud,. previo informe preceptivo de la Comisión
Intermlnisterial para la Ordenación Alimentaria, a propuesta
de los Ministros de Economía y Hacienda: de Industria y Ener
gía, de Agricultura, Pesca y Alimentación y de Sanidad y Con
sumo, esta Presidencia del Gobierno dispone;

Articulo 1.~ Normas de calidad para las conservas veqetales.

Se aprueban las normas de calidad para las conservas vege
tales esterilizadas térmicamente destinadas al consumo directo

'que figuran como anejos a la presente Orden.

Anejo 'número l.-Norma técnica general.
Anejo número 2.-Albaricoque.
Anejo número 3.-Melocotón.
Anejo número 4.-Peras.
Anejo número 5.-Cerezas.
Anejo número 6.-eiruelas.
Anejo número 7.-Ga.Jos de mandarinas.
Anejo número B.-Uvas.
Anejo número 9.-Fresas, frambuesas. grosellas, moras...
Anejo número 10.-Ensalada·de frutas.
Anejo número ll.-eóctel de frutas.
Anejo número l.2.-Alcachofas.
Anejo número I3.-Espárragos.
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SegundaPrimera.FACTCRES

15.8. CUADRO DE EXIGENCIAS Y TOLERANCIAS DE CALIDAD PARA CONSERVAS DE PIMIENTO.

~

Colot' rojo Rojo uniforme
propio del fru
to aaduro. 55.n
prósencia de
partes amarillas.

,nojo ~lido uni
'forme. Sin pre
sencia de partes
verdes;

Color pálido pu
diendo tener has.
ta un 1(j~ de par.
tes verdes.

Color vercl!I Sin partes ama
rillas.

Un 15% partes
amarl1.1M,

Un 20% part-es
amarillas •.

Consistencia. I'ime en un 90% Firme en un ,60%

Unif'ot'lllidad:

Enteros (1)
En tiras (2)

1 - 1,S
All~ no lnf'e
r1<n" a 1 ca

1 1,'r
Anchul"1l no in1'e
riw a'1 CIIl

i - 2
Anchura no infe-
riQr a 1 cm

Para trozos (tamaHo mínimo) Sin límite,

Número semillas/pieza 6 por 100 ¡
de~produoto escurrido. Promedio de 6 Promedio de 14

Máximo de piel quemada por pieza 6 100 g 1 cm2 1,IS C1112 .. 2 cm2,

Se' autori.za la presencla de un trozo por bote, en los enteros, para oOlllp1ttar el peso escui'rido.Sólo formatos
de 850 1111 de oapacidad e inferiores,

En elaboraciones de pimiento de "pico", no tendrá exigencias'en cuanto a conststenc3a y nUmeI'C! de semí Lfas ,

(1) Relaci6n de longitud.
(2) Bn las· elaborMiones' de pimiento .n vinagr~ no supondra exigencia la anchura de las tiras.

A"IJO 1111&

penOtD.inaciorles~ Residuo ?pUco.

1'cIrf i" ••••• "'.. de 6· a 12' SRl'X

futw. o concen;trado................... auper:.1or a 12-~

lat" _'utobleee ¡ ... ccndic!oneo que. tlobon reun1J:o 1M -
v iaíat. obtenio!o ... :tl'utos h ftl'leda4o. (C\l¡tl~......l ... 101_ J.:eo-
p.ral J.., en 1... al<lbOl:'G.oionoo e1¡u1ente'l

hcu1tlltlv"llIetIt.• 7" ~16n"MI .concontraol6n, tubifn pocIrAn

*-lnarael

'toe te_tea deben "1' (re.""", uno., ...dIlroo 7 pr_ta< _t.
r!et!eu oraanolfptlcu IlOraal.... Antoa de BU tranatorsaci&t deben l"varae,

..leoC1-.... 7 al tuose MOo.arlo oallbrarlos oonvenienteJMÍlw.

PU.u o concentrado 81I1ple .

ruta o conceotra.do doble .

Pasta o concentrado trfpl•••••••••••••

Peata O ConQ'entrado~1 ...

enb-e 18' 7 28' BRIlt
entre 28' 1 _ BIlIX

en~ 56' 1 SS, IllUX

entre -40' 7 -42' BRIX

lryt! """e"da. la "'l"611.... 'la ....e ha .upriaido un trose ptl1'&

eUII1nlll' e1¡ún ,,"tecto•

tClllAte al aatural pelado, o toa.te ..,tero peledo. la el producto

obtenido de ~atu ...terca, _wnlentaNnte pola&>a 7~

te. de cU1l& 7 ~ClÜ.o, Cuando el líquido de ccbiamo - Juao
de ~.te, pcdr4 ~41ra. la cIenoa1Íl8ci&l "011 " Juao".

IOIl'.ate pelodc h'ooe.<!o. la al produCto que N""" Laa oveo.ta'íati

cea del ontorlor, pero e" .1 cual los tru:c- e. presentan trocell~

dO., alendo ol.......onte perceptible. loa trozos.

.... aJ.ttbor6Cl_ de~te .tero. t:roeeado o triturado, tend.....

- lI!ft1lIo 111\ ......lciJo "Ptlco.... IIIIIX. Lu aJ.OIboraolone. .,. que ..

lIt1Uce """'" 000t0 Uqui40 lit ccblemo. ten<lrAn eese IOÍnillO un rc~

..1tlllo optleo A,!l' BIUX.

'Ie.~ "puntes ....groa. 1M P""t!cul"" clo _te eolor que ap.;..
- - loe eoDc«l~7 pobo. P.... .,. conteo, ... extiende 10
ar- do~ _ ""P" t1na 8ck-e lll!4'''~c1. plena 1 bl-.

ca de U J: is Cll ..... C'QW1~ tru~:

'loaate triturado. E. l. elaborac16n en que el tr\ito,.pe1a40 O 110,

... ha oClllOtldo " un prec••o da trit-.u-ac16n.

CcneentrÍ!do de tooata. Cuando al ....., ojullo .a .ceote a - pr~

00 4. concontraci6n se obtienen los e1i',IAlnt ... pro4uct'3'

pequettoe..................... JNnOl' de 0,7 .. ~ dl«Juetro•

MdJ.....os................... _tre 0.171,2" de c!iknetro~

..-nd~..................... -.,ore. a. 1,1. _ de dit$:metro.
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&1 recucn tu de '""'- .. bArt JlOC' el ~todo JIow-. caos 1011 1áU..

.,&rlJloe qua $e fiJan Q contioUllCl60u '

~ ~
6egt!lld....

Entero ~lsdo al o¡ua. lO SO 40

I4taro pelado en .u ~UllO. 28 40 60

troceado. otO so 70

triturado. Al) 60 80

Concentrado. Al l50 80

(

16.4. LE'iKllllAS ESPECIFICAS•

Cuan.do~l.. coa. el punto 1.e.2.1 e . da l. NorlU Técnica Gel).eral,

lu elabonclonea anterior.. podx-6a l5oraccú.narse "al natural",

CUando.. 0IIp1.. _ ftri~ tia tOllO.t. de 1.. den""'inadae "re&o>
dco". 8"'" preoioo hacerlo __ _ la atiqUeta, <m.1... pre;tI'o.oi~ tia

"entero pelado" 7 "pelado troc.edo-.

lla 10ll~!~ O CClGe..bc..... da 1lc>M.ta Iet'f cb1iptorte ....
c,or e~star al r ..idlll>~~ totelllllU) -..... _ .... et1lrM

qUe "msrea ea ero. Iln!cIacIae, ,1uIdIo • la~ ..- iIe~ ..
aal .t1adids.

. La aal~ DI> ...w.p..... el • lit la _ tIa~"~.

le.5. CATEGORIAS~.

1'_ la ..tariorae ale¡1>or.ci_ .. ..tablee.. t:t-u cat_íu

cOlIerolalu. Ixtra. 1'rÍlltI'a 7 ~. COlt 1.. ui¡¡eaci... 7 toleranol. q<.le
ti&uren <m loa purrtoe 10.7..."16.8. 7 10.9.

16.6. CUADRO DE NASAS HIHIMAS EXIGIDAS A LAS CONSERVAS DE TOMATE ENTERO PELADO.

Formato Capacidad (mI} Contenido neto eti> Peso escurric:b (a)

7.í Kilogramo 212- 185 115

Tarro de 370 370 345 210

Y¡ Kilogramo 425 390 240

'farro da 720 720 66q 400

1 K5.1ogramo 850 780 480

3 Kilogramos 2.1350 2.500 1.600

A-lO S.lOO 2.960 1.850

5 Kilogr9l11QS 4.250 4.000 2.100

16.7. CUADRO DE EXIGENCIAS Y TOLERANClAS DE CALIDAD ~~,f.2NSgRVASDE TOMAtE PEJ.ADO O EN'l'ERO PELADO.,

FACTORES

Color

NR mínimo da :frutos enteros pelados

'Xo1 erancias 1

'Rojo intenso
uní f'or-me

80%

Primera

Rojo unif"onn.

70%

Ségunda

Rojo P§~ldo

60%

a - l~áximo de pieles p.n cm2 por 100 ¡ de
peso escurrido••••••••••••••••••••••••• 1 ~ 4

b Frut4 saneada •••••••••••••••••••••••••• O S 10

e Otros defecto•••••••••••••••••••••••••• 5 10 le
Suma d" tolerancia. b + o ••••••••••••• 5 10 lS

16.8. EXIGENCIAS Y TOLERANCIAS DE CALIDAD P~,RA TRITt'RADO.

Categoría Extra..

Color, olor '1 aebor-, t Ip Lcoe ..

Categ3lría P"raer.a.

De 1$a tras t ..c'tor-ea e color, 010(" 1" s...bce , 40e típIco• ., _ ecep-

tableo

Color, olor 7 aabOt"", ac.ptabl...
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se:•. ¡caGEllCIAS Y TOLtRAflCIAS DE ~IOAD PARA pur,g y CONCEIlTRAOOS o PASTA.

10~ • .,-otI _ 1IIx11OO • 10 ....-os con la ai¡ulent. ~iotri

~'" Hada11I tiIalIo.

IIM4!_.

o....,m..

ME!a Iri......

.. 101 tne taotorN' 0014&'. 010&' , Nbo¡o, doa t!picca , _ 1oCap

WI..

11 JUIltH _..- _ lIIx!IIo 11I io ......., _ 1& af¡u1ent8 «f..

tl'i!>Itfi&a ..p lIUta.llo.

10 ptqueb.

• lNd1anw.

1 ...~.

.. pwto. _croa _ lIIx!IIo 11I10"-, _ la afauient8 Cfa,.

tl'it>uc1&l ..p .. tu.IIo.

" ..4111\.,..

• JrIln4....

.. k I JO!. 17

17.1. pEFI!lICIOIfF.S y OEIIOllINACIONES COIIERCIALES.

17.'.1. .. ten.u....sD .... f'orN ele .labor.,1&!. 1.. ~ehClÚnacionea aor"'!

I!t!! '" .a•.1UJO.-U UCJ\140" Pt.n>o ...1 de la oocc1&l ..
1-. .fC'lIP1....tu.

!etu .....onadu eon"¡>ec1u.- n Uquido d. &óbierno .. a¡ua o

Jaao de ooco1.&t. 8UOI1C1do lu ..tu "?".••peelas.

..tu al _11>1.- .... -'-J" .. tu _ han .l~o pravl...OI1te tr....

Wdu _ ~ 7 U_ ~te 'tt&Stal 00lI0 .lIquido de ..blamo

11.2.'. Aten.uenclo .....!_ de pracentaci4n. P",!d.~ "1"

Seta. entaras.- La "1:l!eetart ......l.ta... deoir, coopuesta por

.~ oarp6t'oro o _raro 7 el pe41.oelo opio.

Cabuas de ..tu ,M duando al pedio.lo tiene una 10n&1tud 110 aupa

1'101:' -al llOI' dal dl"'.1;ro del ovp6toro.

I!11os da ••tu.- CuIlndo oonti_n tro_ de pedIcelo, (\nl_t••

~. troceadas O trosoa da aotas.- e.-cIO eeebíenee trooce ..

~- 7 ,.d1oelo._ _ _0<'016n a!¡táa da oarp6tct'o del

1* ..1 poeo tIIOUlT1do.

!'dr! ....tu.-" al pl:'Oducto obtenido .. aetu cocid... 7 t-t......~ .

'- Mtu dl_ ...,1...-~ oonaervu debarán. puar .""
_en 1'Iloaltati..., .....10 al troooado.

la·~&a tel típo te~6n deber{ asr OClllpl.ta.. _
k .. _. 'Dk • _ tena .........tacila, excepto en 1.. antera•• _

• flIou1tat1 ~ -al ,..taral· _do &610" at1Uce Ice

ll4I.tiYOtl 1t1otlOlce • al _to 1.'.J.l... la llorDa r'ch1ca Genort1.

ItoIId __~. IM1&atJori_te. al &énero 7 la "P0ci.

1toUn10a. !Va al10 .. pubUoerf. ..~ .. Mtu cOOIe.tible••

1m .........tabl_ 1.. eondi61_ ....11..~ 1-. __
..... ~... a perti&' .. lKInaoa -mIM, _ uolua1&a ... .r.o.lM.
"'1IIooMa 7 trur... ID 1...1a!Jct'aoio.- eiau1...tae. .

- naatura1.
- 11I.. Juco.
- Coa "¡NOt•••
-<1.1 ao.lt..

.. 8111teb1to. h. a1&ulante. oateacríta CCIlOrolale. con 1.. tX1a:.....
.1.. ~ W1tl'tl1Cl..... nam- .. al -.!ro todjwlto.

MI.. T trosO!' Caxcopto en aallllUeral ••• Pd~"ra. Segunda.

Pur~ • • • • ..• . •.. . . • • . • • . • • • • • • • • • • • • • • • . • •. prllller-a. 8epde ..

1".'~ CUADRO DE MASAS MJ.NlMAS EXIGIDAS A LAS ILABORACl~S DE SETAS eÓN LIQUIDO DE GOBIERNo.

FoI'llla'b:) CapacIdad (1ll1) Contenl&:r neto (a) Peso escurrido (g) el)
l/a llII1ericano
(<1 tlnzaa) 125 100 55

~ ~loar8l1lO 212 185 .100

~ lilograJlO 425 390 200

-1 Xilogramo 850 780 400

S lilogt'a1lO8 2.650 2.500 1.300

----------......-......-_._-------------'-~--_.........---
(1) 11 peso escurrido efectivo se IIantflndr4 ~bt'tl un tamarlo con lus de _11a de 3,2 _ '1 alambre del la al

oabo de 2 alnutos.
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11.1, guADRO DI EXIGENCIAS Y TOLERANCIAS DE CALIDAD PARA CONSERVAS DE SETAS•

J'ACTCRES

ColOl:'

Turbidez.

Textura

Uniformidad de tamal'lo

Tolet'anoiasl

.Extra . Primera ?egunda

, T!pico Típico Aceptable

3 2 1

Típico T.,{pico Aceptable

2 4 Sin exigene!..

Suma de toleranoias eS + e .

e - Manchadas.·, •••••••••••••.•• ¡, ••••••••••••

•
b

c

d

Pseudo-rdoes (ni en 100 • eSe peso
.escurrido) •• ¡.~ ••••••••••••••••••• '. l.' ••

Rotas ••••••••••.•••••••••••• ~ •••••••••••

De color ••••••••••••••••••• : •••••••••••

De textura••••••••••••••••••••••••••• ~.

1 3 4

2 '4 Sin exisenoiu

6 .10 20

8 le) 15 /'

15 19 16

8 15 25

El pur&' debe presentar cólor. olor y sabor típico en prlmera categoría, y 0]01". color 7 sllbor aceptables en se·
p.unda ~~lt¡:.('("\.;"'i:".

A • I .1, o •• 18

E.t. norma esta1>loce 1.. coadiol_ que deben ewopllr 1_~

..... de n{ocaloa o 'roveUonec obteaidae. par-tU' de Laot;eri.... DtUc{"".. rr. 7

kctaf'lus 3a,'~f'luu•• ea 1....1ol>Ol'aol_ .1.eu1sntoe:

-.Al natural.

- En eu Jugo..
- Con eepecfne ,

-'Al llCeit••

18.2. DEnRIéIOIfES Y DEHaUHACIOft!S COIIIDlCIALES.
¡

18.2.1. Atendinndo a su fora de .1abonoi6l\o- 1aa denoainaclon.. ter""

Níscalo o roveUó:l:...·Con qua COlOO liquido d4 JCblarno.

Níscalo o ,,"oUán ..... JuCO-. 11 líquIdo de piai-no.. al 010

coccl6n de loa p~oa~.

Iff,;cel" o rove1l6n • ...m- """ ~id.- n Uqui6t de pi_

.. ..... o Juao de cooc.t6n. -.__da ei pr'Oduato coa aapaoiM.

Níscelo o rove116n al aceita.;- ,Iloo __110. produotoa qua 'be .• ide

pran,_t. ~tadoa coaYiaqra 7 11......... so.lta ....JOta! coao u
quido'J!a .obi_.

Entaros .- El n!.~ ..tarf c.wP1eto... decIr. _""ste \lO<' al

carp6foro o sOtllbl'ero T al ~lo Ó p16.

yeb""".-~ d pa4{C41o U- \ala lona4N1l !lO '_1'10<' al &GIl
del <U"'etro 'del cvp6toz'o.

In rOOa,!..... - C<uacdo 1... ,.Iacaloe lo-. .140 cortado.... 1&!Me _

ralal.. 9ft .cntido loo&itudinal.

t411os •- Cusndo sólo conti_ -tro- 'de pedicelo.

- ¡

1

froceado o troiof.- Cuando coa:t1.n.. tro:zoa da corp6t'oro 7 pedice
lo. coa _ proporcl6n lÚnÜIa de carp6t'_ del ~ .. _ __

.... ldo.

~ 'la el~ obtealdo de tú-'.ot 0001_ 7 _ .......

II1.a. COIIDICIOIlISY lAC'rOIIl!S'ZSP!CII'IOO9• .
Mi_.- 'la oltUptorlD p.... catacor'I. sx-. 11 ceUm-. .. ex-

~ por' a1 116oaÚ'O de ~tof'o aeeún:ll Hca1A ai¡ui_:

ne:-tn.ci6Ih caUbra .... _

Iotond•••,•••••••••.•••••"........ 4e 20"& SO.

linoa.. da 30. 50

Gl"'uaoe,••••••••• a• • ••• • • •••• •• •• • de ISO • 100

Xl ca1ibr.. JñniJoo .. fija ... 20 .. !'~ to<Iaa 1'" cate.",,!...

le.4. tl!YIIIDA!I ISPICIlICAS.

la oltH~tor!o h..... conat;er el: llOtIbre c!entUieo.

La'de~ .rel t1p$ df; alahof'oci6n d~ .....- _1ot.dtl OCQ

lo ...~. ltU t"':" de, pr_taci6cl. .xcepto en loa tnt....... - ....

ea ·r-.1tatlft•

l'ocIrm~ "al ..turalÍl cuando .oUo a. utiU.... loa 1ldi1:1

, Y01I ~ncodoa ....1, punto 1.e.l.l' de 1........ !fcni;' Ooneral.

lit la ••tó&Ol'l. Extra. .. ha'"' cc/llttfr .1 calib....

11." CA'lIQOIIIAS COMK1lOUl.BS.

Ile~. loa d¡uleataa catetprl............ial... coQ 1.. ex1

a-t- 7, tolvonc1.. "" tt__ al cua4f'o 9dJuato.

Iltacaloe ..~. cabuM 7 rodaj..

(~to en~ ~...... Ixtra. Pr1ae Ileprida.

'Jturf..................................................... Pr~., Seaunda.

lit ..l.uera............................................ Prfttera, Secunda-
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18.', CUADRO DE IIASAS MINIMAS EXIGmAS A LA~ ELABORACIONES DE NISCALOSCOn LIQUIDO DlGOBI&RNO.

BOE.~Núm. 288
o'

~ Capacidad (mI) Contepido neto (g) Peso escurrIdo (g) (1)

, l/a lllDerloano f4onzas) 125 100 55

X Kiloat"4mo 212 185 100

" 1e110grallIO 425 ,390 200

1 XU0at"8lJlO 850 780 400

8tuo~1I 2.650 2.500 1.300

(1) n peso .f'eottvo •• aédir( 1I01n-. un tamiz oon luz ele IlaUa de 3,2 llV1I Y alambre'~ 111m, al Cl1b~ de :2 minu:'
tolI '

18.7. CUADRO DE IXIGEllCUS Y'lOLElWtCIAS DE CALIDAD-PAilA CONSERVAS ,DE JQ:SCALOS O ROVELLORES.

FACrCllES ~ ~ Segunda

Mor 'tIpiCo Típioo AoeptabJ.e

-r:
!urbi~z a - 2 1

textura Típica Típica Aceptable

Valf'onaidad del tMafto ·5 Sin exigenoia Sin exigencia

folerMoiuf

• - Pseu60-ral0'. (nI en 100 • de peso
.c~1d~)•• , •• ~ ••• : •••••••• a ••• , •••••• 2 4 6

b - Betos••••••• ~ ........................... tI 2 4 Sin exJgencia

O, - D. color." ........................ , ••••• 6 10 20

.•'. De~•••••••••••••••••••••••••••••
. " 16 16

•• ~bad08••••••••••••_••••••••••••••••• , 10 15

ea.. eJe 'wlerllDO!M ••• ••••••••••••• 8 15 as

~l pur' debe presentao 001«', 01«' r saóor Upiootr•• prflaer. .oategOt'!a 7 oolor, olor ~ .abor aoeptable,s en .
• egunda CáW&QI'ta. j

.... _ ..tábl_ lu cOlldici__ ..* tIlOpliJo 1 _

- ..~, elltofti4u .. 1.. ftrh4o.d6e, ,-.ltinr.., M .1"0 wA,prl.o

..". -.. lNlllota) .. 1.. oi.boroCi_ dluiontoa. .

- A_turool.

- .... JuF.
_ 0aQ Mpeoi....

-A_w.

"'1!!'p!:tpIo!!m T DE!lOIIIRACION!S COIIIUlClALl!8.

U ••.!. Atlllndien&> s, ay to~ do .lobor.ol6n, 1_ donOlllI11-01on••••riA.,

p.uetll6n.- Con ocuo c"'"" líquido do piorno.

Cbuop1ll6n on.lJU )ugo.- 11 líquido do lob1erno .. el .. eoccl6e. ..
1.. PI'Oi>toe c!lOlnpillono••

C!Ia.opHI6n auonodo co~ eepec1....-:- 1l'1tqJido 'de ¡ablomo .s '&UA •

J_ de oocc16a, auonado ~~ o\lQ espectsa.

Pw!p1.fl6n al _1t••- lOIl aque110lI~te. ",. ban aldo prfti..
MDW tratMos _ m.are ~ U_ aoe1w 'Ie¡.tal _ U9'f.do ..

pl.rllG.

!'baae1/!o!le! ent..-._ 11~ eetarf ocap14to, es Úotr. _

puoñoe por oup61'oro. NIIIII'C'O,..,ucalo Op~o. La altura floW1
aerl, _ tIIxüo, !¡ua1 d 416oetzoo ad oorp6toro.

Cal>e..... 40 ebepfMn O aO!Obreroo le ....."i!l6n.- Cuando ..... e
tado'o1 pedicelo O pü _. MJ'PIl" 2 •• na 401 carp6i'oro.

~ o"rodaja • !'Q&ljell le chaep1Mn_ ~do los c!wopjJlo...0 ... ai40~ • Ulo1na ~J.u • aéntido lOO&1tu41
lIa1.

IoUo. de ch.."l!lon...._ eu.ndo a6lo contienen trozo. d. podícolo.



•Champiflones tl'ocee.dos o tro%OS d~ chamo!f'16n. Cuando e?Otl~ tro

eee d.. eerp6foro:1 p...uc.lo. COA una proporoión .!ni_ de· oarpófo

ro4 &1 2OJ: MI peco eSCUl:T1do.

Pur& d. ch!lJ!!j?illón.- !e el proÓllCto obtenido de chanopi!l6R cocido :1

taJdzado.

U.I. COIlIllCIOliES y. FACTORES !SPECInCOS.. .'

Velo abiet't<>.': eu....&. la pilr1ie 1Jlr"Hoi- ext.rn. del carp6foro eeU:

abierta. Se COI1sid"rt COMO do.teeto.

Calibrado.- tl_- qll1t'brado .. obll«e.torio para todu 1...o.u,¡orí....

n e..libre .e .tóe )Im-'-.1;,dU"etro dS 1... cai-pMoroa ••p la ....
cal. 8ivúerite:

Calibre "0 ..
Xxtrtlfirios.,; -d ~~..... int'erior.: ~IS-'

ricos............. •....... de 16 • ':12

){edios •.••••••..•.•••.• ; . -.• • • • • • • • de 2~.._! '.'~

La 4e-tpaei&l W tipa ...Uho<-""1~ deber« ... cooopletad& COol

18 ... ~""" ..... t...- .. p........-tac1.sa;excépto ... lee ent.rooo ...._

.. tacultaU... la 1.. c.~"-7 Pri&era••• barf eonst..-et caÚbre.

l'<l<WA dS~~ "et u tuo'e1",cueo&> .610 .. utlli..... 10lI 1Id1ti
-- ~ticadoll p.... Mt. _ eA .1 p;..te 1-,"2.1. M la JJonoa, T6en1oa a.-
~. '.

se ..tábl_ 1...tauJ.~bM~te.p;'!"~1et... _ 1_ exi-
&ene!.. ., tol~1_ que f1I!awl ,.. .;¡, OIIIdrO'~~. ' ,

.Tallos y tro:z;o9'-''''~'.''.' ••• f,.!!_''_ •• ''''~' -~~-~.

üs-uesos •••••• ~ .•.••••••••••••••• ~.' Superiores a-ao

F<Jrmato

1/8 americano (4 onzas)

~ Kí Iogr-amo

Ji KíLogr-arno

3 Kilogramos

Capacidad (mI)

125

212'

425

2.650

Conte¡¡ido l1et9 <$fl
....... ... , .•j '-

100

'}.85 '

390

780

2.500

55'

105'

zro

1.$30

(1) El peso.escurrido efectivo se med í r-á sobre tun tamiz 'con luz de malla de 3,2 nun y alambre de 1 níin. al cabe
de 2 minutos.

19.7. CUADRO DE EXIGENciAS 'l' TOLERANCIAS DE CALrbAÓ PARA CONSEIlVAS DE CHAMPIÑÓNES~

,FACTORES

Color

Turl;Jidez

Uniformidad del tamaño

Calibre

To~eral1cias:

Típico....-.' "

:Típica

Obligatorio

PrW13r'a

Tipico

2

Típica

1,75

Obligatorio

Segunda

Aceptablé

1

Ac,ept~blé.

Sin exigencia

Facultativó

a - Pseudo-raices (n 2 en 100 g de peso
eacurr Ido) - ~;~ :. ••••

b Rotos •. ".: -. '..~' ' •••••• -.•.~ ••

e De color ';," .

d. De t.excur-a ••••••••••••.••••••••••••••••

e MancDados .••••••••••••• ~ ••••••••••••• ~~

~,.. Velo abierto (en e abezas y ent,eros) ••• e

Suma' de tolerm1cias b + c +'d + e + ~

1 3 4

1 3 4

6 10 20

6 10 15

5 10 15

5 10 15

6 lO 15

El pUré debe presflntar color, olor r sabor típicoe, en primóra cate~oria ~ color,'olorr sabor aceptable8,01\
segunda c ategor-Ia , '
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DenOOlin...cióo

Ixtra. tittas. '" '" '" '" "' ... '" '" t'." "' ..... "'!

lino•••••••• , ••••••••••••• , •••••

BOE.-Num.288

Número d~ g;:CIlOS

"
leh. not'mll eetebl4ee lu condio!onea ~e deba réunno 1M COIlS_

.,.. le habu obtenid.... '. partir.. 1u e.iUa-tNsou" no!a Faba-f.. _

lÚ .Woraolori~s si¡uilOlltelll

- ~ natural.

J!sf'es.- r. .1 producto ol>ten1tlo _ ~ll.. tIlUru 1111u& '_
1!litldo .. aob!enio. . .

fj!11brado",: r., obll¡af;ar.So.... :a. ..t4~!M 1xtN, tr!IIC'L ato
W1bN_~ d"""~", Ct:r.'.¡OO
_ .....~ _JaIRl1a'~

Jfedianae ; .. .ce a_SS

...mdd••••••••• '""............... ~ ~ • ~O

.
1'04rk IfilllO:d.ne.t'so "al aaturel" C1mldc e~].o u utIlicen 10$ Id! tl.

_del ~to 1.',2.1. de la Jroru tEca!« Clen~.

re establecen las a1¡uIent.. ute&Ol'!. eómerolal••• con 1. w
8'IDOlu "1 to1orlR\(l!u 'llI" fi¡¡urlUl ••1 cuaaro adjunto.

Babas '........ Extra, Priaer., ~eif.l1:4a.

20-.6. CUADRO DE MAsASMINIMAS EXIGIDAS A LAS CONSERVAS DE HABAS.

Formato CapactQsd (ml) Contehido neto (g) Peso escúrddo' (g)

• " KilogrAmo 212 18S 11s

Tarro de 370 370 ,345 210

.1t Kilogrsmo 425 390 240

'J.'al."'ro de S80 eso 540 320

Tarro de 720 720 660 {tOO

1 Kilogramo 8S0 780 .AFIO

'S Xllogra.llOS 2.650 ~.500. 1.550

5 Kilogl'amos 4.250 4.000 2:500

20.1. 'CUADRO DE EXIGENCIAS Y 'l'ÓLERANctAS' DE CALIDAD PARA CONSERVAS DE HABAS.

. FACTORES ~ Primera Segunda

Color 'Típico Típico Aceptable

Textura Típica Tipica Aceptable

Uni:t'ormidad del tamafío (1) 1,a 1,'75 Sin exigencia

tolerancias :

a - Partidos, 4uheoho8 , ein tpide.rmle (2). e 10 lIS

b - ne color••••••••••••••••••••••••••••••• 4 e 12

e - ~ tex~••••••••••••••••••••••••••••• , 10. ~5

4 - Manobados•••••••••••••••••••••••••••••• 'S $ 5

Suma 46 tolel'a.'lclas a + b + e + d• •••• es 10 15

(1) Excepto en el calibre e~tr'af!no, en que no ha1' calibre.

(2) En el calib:-e extraflno no llay l!llliÍe, en el tino 88 tl'ipliCM loe ltattes aquí establecIdos. !n ambos. ca-
sos la tolerancia Ca} no cuenta en ,la B~"a de tolerancias. .
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s

A.IJO JI. 21

CONSERV•..s DK GUISANtES FRESCOS. •

11:1..1. OBJETO.
X.u no,..,. ••~1_ 1M eon4icl_ .~ d.bOll rfúnit 1.. c_

... .,. ¡uta""to. ob~n!"" • pazot1r ció ...nI... fx'4aou ció pa,. IIatl'1111 L.

S!1.!. DI!P'1ItlCIONES YD~ COIIImCIALES.

Cluisantea.- b al pro4uot4 abtc140 a P*I'tir llot aula.t. tIraftGe
1 eau- ca- líquido ció Pterno.

11.s. COIlJ>ICIOIl&S y FACT0R!9ISP!CIFICOS.

La. alabcNlcl&l !Se ¡u1saI¡tea .. aJuatar« al... ccnd101on.. 61 aau,..
1>rado .1¡u!.ntH'

Celibredo.- h obUptor~o paral... oate¡od.. Itxtra 1 PrJ.--. 1tl
oalibra •• axpream Jlor .1 .li"'.tro .,. loe eeU'l01oa olroul_

de 10. tui... F loa t¡IlS pa.s81l, ..~ í. aeoela 81&Q1S1lta'

Den_naci6n D1611Otro tIIl ..

lJctratino , •••• , •••••• t... 1nf'er1wa ',1
JIu, finos ••• , •• , "',e. ',1
linoa '" 1"' ••• II de &,1 .',1

Me.dianoS' "tI...... 4It ~,a • 10,.

l1l:"tUldea "••• " ".. •• .4. (flt 10,2

:rol.rene1. de o.l1bl·~<!O.M tn oada caUbre .e l:olmU't\ h""ta UZl J.0lC

... - ele untad•• ció loe ...Ub..... !lllIIodiahmenta fnr.r!ot' o ....
~.rfOl' al doo1ara"" en 14 at¡queta,'

todr&~ ·111 ....faK'al. CIlIIIIdo~ '.. 1ItUf_ 1. MlU
.....paoft1otd<M en .1 puato l.e•••l. «. la~ f4oll1oa.1mtl'd.

....tableo_ 1M a1¡uiMlM uwp!aol _ralat.. ·_ * .....
....01.. 1 tolal'1Q01. qoM. u..,..• • •1 0IltdL-a IIdJwto.

~l.ant..".. ff.................... ~t~Pr!Ntr • ., ......
f

2L6. CUADRO DE MASAS MINutAS EXIGIDAS A LAS CONSERVAS DE GUISANTES..

Formato Capacidad (ml) Contenido neto W. f6IJO elJourrldo (,1

1/5 Tanganillo 170 150 85

UKilogr-aDIO 212 lee 120

Ta.-ro de ·~o 379 845 líes

~ Kilogramo 425 390 250

Tarro ds 720 720 660 42S

1 Kilogramo 850 780 800

3 Kilogramos 2.650 2.500 1.800

S Kilogramos 4.250 4.000 I.SOO

21.7. CUADRO DE EXIGENCIAS 'J TOLERANCIAS DI CALIDAD PARA CONSERVAS DE GUISANTES.

:FACTORES ~ l'1'lJÍ1ert Segunda

Color' , Típico típico A~epte.bl.

fextura Tipica 'l!pló& Aceptable

1'oler.mcias I

a oJ Partidos, dGsheoho& y sin epidermis el). l5 10 15

b - De 00101" ••••••• '.1 •• t , •.••••• , •••••••• t •• 5 10 15

o - De t8Xtura••••••••••••••••••••••••••••• 6 10 lIS

d - ~1,é~nchedos••••••••••••••• ·• "••••••••••••• 1 S ti

e - De calibra••••••••••••••••••••••••••••• 10 10 10

Suma de toler~oia~ a + b + o + d•••••• 5 10 16.

(1) Excepto en el calibra exúrafino, en qua no har U.ita. ~n esta caso la toleranola no ouenta 8I11e M-. de
toleranoi~ •



G«rbenSOJl ••••••• ,." •••••••• \l •• ,... ~. iritaer"á, S3~d~~

80 ...tabl"""" 1.... e1¡ui.mtft éate8ocl~ eceeecí etes , con 1.... ~~~

~.. J:Wl~i.. ~. ~o¡> .... ~1 ~~"'junto.

», ~>COQIOmaa~~~~... "U "'turalO CU4.'1do
~o .. ut1l1cen 10& ..di~voa Mpecih..,.,.,. ... el pUnto 1.e.'2;lrde~.. Ilcrú.

,~~.~! '

Alf &J o Na 22

=RVA$·~·GAR.\IA~OS.

~ t. bEFIIII«:rOftES Y llEIlt:mNACION&S CCl«RCIALltil.

llar!lan'Zoe ._ r. el pro<!ucto obtenido .. partir <lo~ "?"* 7'

,~~,~fI;.l:J~~,,"1i~~."':>A&I:"'.~ l,íqtúdo de ......

..~~~ ...

22.l,~

Jst", no~establace lu coudiO'icmee ClU*debelt• ..e.uíh' 1M"coiwot'-' .

..... .. 9l>teni du .. ¡>«rÚr de 1.... Raill.... de Cioer Ar1qtm. L.

~-

. FOl'lllato

Tarro de 370

,,r."'~flcll·ógfáínOl.:,~

Capácidad (mI)

370

cbntellido neto (8)
'1,;"'ciV

345

390'

pes~ escurrido ,Cs.)

,,,. 120

250'

;:rarro de 580

, Tarro de 720

.in:. ~J,'¡o~~'
,'S Ki1~gW!oos

580

720

85Q'

2.650

(¡60

2.500

425

f

Aceptable

Segunda

2,00

Aceptable

ExtrA. I'i'imera

Típico Típico

Típica Típica

1,50 1,75
"11:>1,

Onif'ot'mlcfad de te.mefio
" ,',~:',:
Tolerancias:

,..
~pl

. textura

5' ]{11()~amos - 4.250 " •000

;?2.$•. Cu~Ro(nánIGElfCIAS y TOLERANCIA~U$ CALIDAD PARA CO~'SERVAS DE GARBANZOS.

FACT~~1

',ColOr ;-~\

., - - .
• • • • ... t_ lo' •••••••

a _ Narrones o negros Cn t en 100 g de peso
~-'~_"'escUl"'1'ldo) .

C,b '- De, textura ••_, ••••••••••••• ; ••••••••••••

c;2::i:>¡u,Údos y dllsecfiÓ,,:t\

{)sr ',4

5 10 15

5 10 15

f-~_>~·-'_ }"j,<';'; _' _,'- - <: '''-. ','t;.)""-'SUIIlá de tolerancias o e ; 5 5 '15

Le.. J!I~",m-lál'I'irua cump1h-á 1Q8- Nlqu!si tos establecidos en la "Norma ds 'Calidad para determinadas .: :légumbres se
caay le~es l1ondadas, envasadas, destmedas al lIlercado interior". La IIlater;l.a prillla e~le.l:lda en cada cate...
acrJ:aOOat(trCia,ldG P1'Oducto elaboradoOUIIPlh'., COllIoaÚlÚlO' 1M exigenc;l.~ que M' dobI'llHí¡m, art' 1li. citada'
Kona' pará ~da Una de ellas.

tI! t·.J o lO l!3

lata ncIr.a ..tabl~ce lu eendrctcéee que c1eQeñ ~UnLr '1. _&..
..as ef. obtenl<!Q • partir ~ 1.. "",111... cIe Pha.seolus l'ul,prú lo., lIlVi (J.

eolDlln), Pbasoolu.s·· ~U!loTull (4. de l"PalIe. O ...earl..t&l. P!lMeo1.. """'_

(J. do !.h>a.). Ytana Silll>na!s (J. de Carilla).

ÓJando.l>co~ar~-:1. alubf.';' ••ildl.t"trtt:al blanco'; s~rá aeces.....

rio~ oonst... d col.....1'~ ,...-te.. l. clen<>JllnMi6n -. !:n el eUQ ..

1. alubi- blánoM 11""- -íc16n .. t..,..;táÜ...· ,

.¡-~ 44nocal~. -al ":b.Irai.-~ 8610 B~ utilicen los .dltl...

_ ..pacUicade4 MI .1 l'~w 1.5.2.1. _ 1'l~ T,6cniea General.

23.2•. lEFIlUClom.-S y llEl/OlffilACIO:lES COm;RCIAI.ES.
,_...;¡..,;

." i Alubi..... _ la .r pt-oducto obtenicl6 a partir de ú<1b!a.í • ."." 7 t+

101dratedaB pcstoricr~ente. utiliz2ndo "SU.. c:cec lí<tJlcfo do ¡oh!er

110.

Se ..tablee,", 1ú .1p.lentu caulorI.. coeer-cLal ee , con las ~xt..

.-01" J: wl...-:i!"" que t1¡uran ....1 __ "'Junto•

.Alubias ••••••••••'•• '" ••••••• •••• Ixtrll., Prir;l~ral Segunda ,
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23.5. CUADRO DE MASAS MINJMAS EXIGIDAS A LAa conSERVAS DI!: ALUBIAS.

Formato Capacidad (sI) Contenido neto-{g)

,. Ki19 ,it'&lIlO 212 185

Tarro de 370 870 345

X Kilogt'alllO 04215 390

Tarro de 580 580 540

Tarro de 720 720 660

1 Kilogramo 850 780

3 Kilogramos 2.650, 2.500

5 Kilogramoe 4.250 4.0OQ

23.6. CUADRO DE EXIGENcIAS Y TOLERANCIAS DE WIDAD PARA CONSERVAS DÉ ALUBIAS.

Peso escurrido (g)

120

215

250

350

~3

500

1.600

2.600

• FAeTmES

Colo!'-

-, Textura

Uniformidad del tam~o

Tolerancias :

a - De color •••••••••••••••••••••••••••••••.

b - De textura •••• ~ •••••••••••• , •••••••••••

c - Partidos y desechos, •••••••••••••••••

d - Manchado8 ••••••••••• ~ •••••••••••• í •••••

Sun~ de tolerancias a + b + o + d•••••

~

Típico

Típica

1,50

4

B

11

2

5

PriJaera

Típico

Típica

1,715

8

10

10

8

10

Sesund!

Aceptable

Aceptable

2

la

18

15

8

18

Lá materia pri!U8 cunplir6 l~ requisitos estableoldos en la "NOrll& ds Calidad -JMl" 'deteradn~uSu legtlllbre...
cas 1 legUlllbres IDOlldadas, envasadas,' destinadas&! .orcado interiOl"-. lA IIIlter!. prlaa tllIIpleada en cada _~1:e

gorla.comercial d" producto elaborado cUllplir', 001I0 aíniJllO, 18lp exi¡enoiaa ~ .. detorlllinén. en la citada
Norma; para cada una de ellaer . •

AIlEJO "124

Se establecen lu 81auie:ntae eau,¡:or!aa, aa.IItrO!.l.. t '000 1.. tx1

&1M1O.1u T tolat'anciu que tlauran fa .1 cuadro adjunto.

¡.ta n()í"!M estableo.' 1.. condléion.., cru- deben reunir ,.1u oo~.....

... eb tenf dee a pa.rtir do lu selllill•• de ten. Bouleata JÍIoenob.

!4~ 2. DEFIrlICIOh'l'.8 Y DEIIOl1IRACIOIfllS CO!lEJ\CIAL!!!l.

.!c"!'.!!J"'- lo al producto obtenl"" • portl>' th 10ntoj.. , .aca. N.o

hi<lrata6ao pootorlo"",nt_, utilizando qua COIOO Uquiclo' th ",bi..... ·

no.

~t8jl!Ul •••••••••••••••••••••••• 11 htra, Priaera, 1e¡uncSa•

24.4. I:EYI!NlJAS ESPt!CIFIcAs,

Loo conoor_ de l0nt0J" pods''' dallOtlinaro. "al natUl'tl1. -.

0610.0 utllioen 10<1 'a4it1voo _itloaAoo.n 01 punto 1.0•••1... ". .....

!'&out .. a-rol.

24.S.CUADRO DE MASAS ff,INlMAS EXIGIDAS'" LAS CONSERVAS DE LENTEJAS.

Formato Capacidad (11I1) Con tenido neto (g) l'eso escurrido (g)

X Kilogramo 212 185 120

Tarro do 370 370 345 215

X KEogramo 426 390 250

Jarro do 580 580 5<'0 350

'farro &1~ 720 eGO 421

1 Xlloar.a) 8tIO 780 IQO

I Xilo¡t'll"" a.eo ••!lOO 1.100

5 Kilogramos 04.250 4,COO 2.000
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24.6. CUADRO DE EXIGENCIAS Y TOLERANC;IAS DE CALIDAD PARA 'CONSERVAS DE LENTEJAS.

FAC'I'mES ~ PI'iOlera Segunda

Colm- Típico Típico Aceptable

Textura Típi?a Típica Aceptable

tkdtorlll!&id del tamaño 1,50 1,75 2,00

foleranch3f

I!l -De textura .............................. 5 10 1$

b - Pal~tldaS 7de~eehas••••.•••••• '••• .- •.•••• 5 10 15

o- .. Maoohadaa •••••••••••'•••••••••'........... 5 10 15

Suma de toleranciaz:i 5 10 15

r.a ••~1«.prill8. cumpUr4los.nquiaitoa estableold~ en la "NoI'llla de- eaitdad' para deterJÚnedas legUllibres se
OIW>' le¡\llbl'es .aide~,~nvasadas. 4est1Mdas alllerC:ado interior". La .teto!a pr!lla~leada en cada cate
,«"1:. OoiI$'eiál de producto elabortrdo cuq:¡1!r4, 00Al0 .rniao. las exigencias que se detenllinen, en la cl tada
NorIltl, para cada una de ellas.

IRa ~ 1M 0lIIIIl101-' .....w- ftUII1r. la _

-...-s..... JIlII"th" -"u.._ nld.at'&tll4iIit ....1M "l:1~"

~'- N1ddl'at8doe.- Iru1 fl"óduOtoI ~teI11 .... W'l:1&' _ ...
...... _ 7.""1....tedoe ,.,.t..-10<11mw, IrtiUundD... ...

. U.,ldo .. PÚl'l)O.

lIll.3. CAfilOOIUAS COKERCIALES•

.. fttablec&n 1.. aia:uiehtdl catecorí.. ' Cbcaerci:d.t-r.. ,':0,< lail t::><1

&"'l"1" 71lo1«w>cl~ _ ~J.aw-.'" el cuadl"o. todj<mto.

Guisantes -reMd:ratlldo8l. • . • • • • .• ••. Pr~a. Sea.~-ui~. >

..... ll!II!MtM!!! l' ftC2ÓIlli$ llIPI:CIYIfloBóe '

la _ et-....o.i8á .. I'fl'ait>o ei _ ~. eolorántás "utor1zadoe;

'.

. '. ID la ~nac.16n "auillantee ....lúdratado." lea do. palabra, ea ea-,
..... Merita en al tino tipo ele letrto. _,

In pin¡ún.ca~o podr'Hlp~carse-_ ..ta .1a'boració."l L l~er.C''''inaCl.~
"al nfttural". _. '.. .

J'Ol"lll8.to

1/1' !enilJUlUlo

r kUogram.o

'l'al'ro ~ 370,

~ 111o¡rWlJ()

'l'al'ro da ~

f l1loF'lG)O

S 11loat'amoe

5 !tilograalO8

9MflOlda4 (1I11 gonteftlcSo. neto e" Pe8'O eflcurrlclo e,)
•

110 lI50 9S

212 188 120

S70 345 215

428 S90 250

680 540 350

720 660 -42~

850 780,.. 500

2,650 2.lSOO 1.600

4.250 4.000 2.600
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25.? CUADRO DE EXI~CIAS y TOLEltANCIAS DE CALIDAD PARA CONsERVAS DE GU!SAN:rES REHIDItATAI>O'lJ,

FACTORES

Color

Uniformidad del tiMafto

a - De text~.••••••••••••••••••••••••••••••••

b - Partidos 1 dósoohoa•••••••••••••••••••••••

o - ~anchad~~ •••••, •••••• ~ •••••~.~ •••••••••••

Suma d. tol~eaDl... + b +o•••••••••••••

lrllll&ra fmznta
T!pico . t'!pIdo

típica ~

1.1lf e,tO

10 lit

10 m
;[() la

!O lb

•
La ..t.-la prlM0UlIIP1!r1 1~ requ1ll1.toe estableddoe en la. "RoI'lUl de Calidad para 4atendJUlt!a le¡td)rtlf ...

·OU '1 legumbrN IlCl1dadM. eD't~, ~estinadu al aercado interIor". La lllaterl. prlala 8IIl?1eadk _ ~ cMf:a
aoda oomercial. d.pX'Oduofo elabondD oun¡¡l1rl, como J1\ín1ll10. 1_ edaenolae que "·4.te~, .1&' oltacSa
Horma, para. cada una de ltlla8.

t.e OOlUIerVIl8 do ..,,,).&U po4rA ........... .." lafIINllI ...
11610.' u1:Uio... l~ ..ditivo» tapeoiticadow A w1 'lItUtllt 1 .....1.,.. 111 ...
Té"'11ea General.

(Connnuani.J

lata "".... ~1__ -alo,_ .. hbon i'wn1Jo 1. __

_ .obttgiS.. parU,."!IQjM ...... le'"~¡.•• Vlll'1*4 Q1Qla L.

DE
MINISTERIO

ECONOMIAYHACIENDA

~ .. ~~~.apiU't:1r 4e _1.. ~aI ¡

~ ut111Q11111l ...~ 1!¡u1do le &6biarno.

26570 CORRECCION de erratas de la Orden de 29 de
. o noviembre de 1984 sobre fija.ción del. derechoregu-

lodor para. la importa.ción de productos sometido.
a esu régimen.

Ilmo. Sr.: Habiéndose advertido error en el texto publicado
de la mencionada Orden, Inserta en. el -Boletín Oficial del F.s
tado- número 2M de 30 de noviembre. página 3460á, se tnms
criben a coniínuactén las oportunas recttñcacíones-

Purf tIe ~ole-_ ".14 elAIbclNoillD • 1. cual 1.. bqJ. o._1
pe b... si40 tr1~.~..... Donde díoe.

. .
Producto P. Arancelaria Pts: Tm. neta

. Fn......to •. _ Son JAe Iltbr.- ..,. prasentm aprecfabla zo.mWllD1a a
la ~o16n.

Alubias '" .

Debe decir:

Producto

Alubias :. o" ••• ••••••

07.05.65.1

P.' Arancelaria

07.05.65.1

4.500

I
~. Tm..neta

2.250

• "Wtl**& _ lIfpl.- .~ COIIIlroial_, ..S.~
&MIet. t ""1.~ .. naonr. ... ti -.!L'o _.t.1...to.

,Ioel............... ............•.• bm. Pr'--'t ....

10 que oomunioo a V. 1. para su oonocímíento 1 efectos
oportunos. .

Dios guarde a V. I. muchos años,
Madrid, 30 de noviembre de 1984.

..... 4. ac81jM.... ...... .... •••• 'riera,~ BOYER SALVADOB

Ilmo. Sr. Director general de Poltttca Arancelaria e Importación.
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1. Disposiciones generales

PRESIDENCIA DEL GOBIERNO

Excelentísimos señores,

La Reglamentación Técníoo-Sanítaría para la Elaboración y
Venta de Conservas Vegetales fue aprobada por Real Deoreto
2420/1978, de 2 de junio. En au artículo 13 se dispone que los

. productos contenidos en los gnlPüsgenéricos. regulados en la
citada Reglamentación. podrán ser objeto de normas específi
cas que complementarán, en C8:da caso. las especificaciones ge
nerales establecidas.

Procede, por tanto, aprobar las normas de calidad para las
conservas vegetales esterilizadas térmicamente, atendiendo a la
evolución experimentada en los 'últimos años por este sector
índustríal, que aconseja 1& modlftCMión deJas actuab.nentov1~
gentes y el desarrollo de las de aquellos. elaborados' que no las
tu,.ieran.· Todo ello se ha realizado teniendo en cuente;· la ne
cesaria armonización que debe exístír entre las normas"dé ex
portacíón .y las que regulan los productos destinados al mer-
eado interior. .

En SU Virtud, previo informe preceptivo de 1& Coñilsión
Interministerial para ·180 OIdenaciónAlimentaria. a propuesta
de los Ministros de Economía y Hacienda. de Industria. y Ener
gía, de Agricultura, Pesca y AlimentaciÓn y de Sanidad y Con
sumo, esta Presidencia del Gobierno dispone¡

Artículo 1.° Normas de .calidadpara las conservas veqetale»,

Se aprueban las normas de calidad para las conservas vege
tales esterilizadas térmicamente destinadas. al consumo dírecto
que figuran como anejos a la presente' Orden: ...

Anejo número l.-Norma técnica general.
Anejo número 2.'--Albariqoque.
Anejo número 3.-Melocotón.
Anejo número 4.-Peras.
Anejo número 5.-cerezas.
Anejo número 6.-Ciruelas.

. Anejo número 7.--Gajos de mandarínas.
Anejo número 8.-Uvas.
Anejo número .9.-Fresas. frambuesas. grosellas, moras...
Anejo número 10.-Ensaladll de .frutas.
Anejo número l1....:..cootel 'de frutas, ~
Anejo número 12.-Alcachofas.
Anejo número 13.-Espárragos.
Anejo número 14.-Judías verdes.
Anejo número 15.-Pbnlentos.
Anejo .número 16.-Tomates.
Anejo número 17.-8etlJ.s.
Anejo número 18.-Niscalos o rovellones.
Anejo número 19.-Champiftón.
Anejo número 2O.-Habas.
Anejo número 21.--Guisantes frescos.
Anejo número 22.--Garbanzos.

26465
tcoocluslón.)

ORDEN de 21 de noviembre de 1984 por la que ,e
aprueban las nOI7lla$ de caUdad para las conser
vas vegetales. (Conclusión.)

Anejo número 23.-Alubias.
Anejo número 24.-Lentejas.
Anejo número 25.--Guisantes rehídratados,
Anejo número 26.-Acelgas.
Anejo número z:.-Espinacas.
Anejo número 28.-Puerros.
Anejo número 29.-Zanaborias.
Anejo número 30.-Remolacha de mesa.
Anejo número 31.-eollilores.
Anejo número 32.-eoles de Bruselas.
Anejo número 33.-Pisto.
Anejo número 34.....,.Menestra.
Anejo número 35.-Macedonia..
Anejo número 36.-Patatas.
Anejo número 37.-Pepinillos. .
Anejo número 38.-Ensartado de vegetales.
Anejo número 39.-Confituras. jaleas, mermeladas de frutas.
Anejo número 4O.....,.Duloo y."crema de membrillo.

~:l~ :~::~ 1~:=Fri~tiild:ecfe\.~e~:f· .
Artículo 2." . Norma tecniCa generalyMtrria8 esPectllCMl

UWconservas que 'dispongan de norma especifica. apro-
badas en el artículo 1.0, deberán cumplir. además. la norma
técnica general en todo cuanto no se oponga a lo dispuesto
en aquella. .

2.2 Las conservas que no sé contemplen en una norma es
pecificadeberán cumplir. en todo caso. los requisitos que para
estos productos se establecen en la norma técníoageneral,

DISPOSICIQNES TRANSITORIAS

Primera.-Se' concede un plazo de seis meses, contedoa a·
partir de la entrada en vigor decIa disposición. a los fabrí.,

. cantes e importadores de conservas yegetales para adaptarse
a los requísítos.testalrlecídos en la. presente-Orden, .

Segunda.-En cuanto a los .plezos para la aplicación de ~
exigencia de la información obligatoria del etiquetado y 1& ro.
tulacíón, establecida en el punto 1-8 de la norma técl1ic& re
neral, se estará a lo dispuesto en 91 Real Decreta 2058I1982,d.
12 de agosto. por el que se aprueba la norma general de eti..
quetado,. presentación y. publícldad de los produotos alímentí,
ctoaenvesados.

DISPOSICION DEgOGATORIA

Salvo .10 expresado en las dísposicíonee transitorias. qued/¡n
derogadas las Ordenes de Industria. y Energía· de 15 de Julio
de 1968. de 22 de agosto de 1969 y de 22 de septiembre de 1m.
la Orden del Ministerio de la Présidencia de 24 de noviembre
de 1982 y toda otra. disposición de iguál otnferior rango que
se oponga a lo dispuesto en la presente Orden.

10 digo a VV. EE, para su conocimiento y efectos,
Madrid. 21 de noviembre de cl984.

MOSCOSO DEL PRADO Y MUÑ"OZ

Excmos. Sres. Ministros de Economía y Hacienda, de Industria
y Energía, de. Agricultura, Pesca y. Alimentación y de San!..,
dad y Consumo.

26.6. CUADRO DKMAl5AS JUNIMAS EXIGIDAS A LAS pgm>~lNAS PE ACELGAS t

FoI'l'Il'atg Capacidad (1ll11 C'ontel1UO tl~tQ (gl t"m EltftrOl'J:'lda..fil

JJl Kilogrnllll) 2la 18!t UD

Tarro éIG a10 ;r¡O S.m. em
J5.XUo~ 42tJ 8'90 e'5O

~arro &t sao 600 sao G50

TárrO mt 720 720 65t) iU

1 nlogratllO aso m soo
3 Kilog¡:'«lllt)lI e.6S0 Cl'.sto L6tX)

5 F;:i10gl'aniOll 4.250 4.0t0 &GQO
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26.7. CUADRO DE EXIGENCIAS Y TOLERP.NCUS DE CALIDAD PARA CONSERVAS DE ACELGAS.

FACTORES

Color

Textura

Tolel'énci as:

6 - Filamentos (n g en 160 g en peso
escurrido. .. •••_ IÍ." t-, ••• '•• -'•••

• - O'l;rosdefectos,nocexclul.entes•• '. '.'."! .

S~~e toie,I;lnc1i:m b +.o+á+, e •• ~ •••

. ;

Extra Primera Segunda

Típico Típico Aceptable

Típica Típi~ Aceptable

o /2 4

O 1 4

"8; 10 15

15

4 . 12

5 15

!.lpur4 de~r4 tene,r ,col.or.olol;' Isab<>r típico enpl'1ni~ra categoría, '1 cólor,i'olor,. sab9raC'eptables en . se
'gunda categOría.

llllJ.o 1l~27

~ta,~ alla'lll_. ~o!~p6l*~1'1....eona"""
_.~iIati .~ lle ,h<lJ<e' e.",h..o1!a Oldl'aClla t..

,.~. ..,.' . .

Me1nildllJe: .. 1« ~<lb"".ci6n ObtduUh • partho (111~ # ~oto-
,iCll Zrollo<W 6a eup1nac«a uUUMnilo~ _ U~1b lIe ¡,>b1emo.

JloJl!llll••~..... 1••1eborecl&1ollten111a • perl1r lIe bojes
oCIo il ,. lIe pec101oOdllo.~

M flll *P1na0lllJ.:' !lo1& e1eboE'ao1~ é :,. 0IlII11. bo,1tle !le __

p1nacfus_iIUo 1orltllrtla8 t 1IIIl!u!M.

lilt!l1ll!lltql!... Il<lo' 1. Ilebru ~pr..,illtcn«¡>rect@l. J'Hi..teno!lI •
~ tnl<:o16ft. .

Jfo1aeeecas. Son"!'ee .que.:.no tienen el-sufi-ciimte' gr-ado -de f'r-eacor-

'1'roncOs.- Sonl'..,;;·par~~· éla',"" ·espinac.~ond. ~~, ¡"".j,t""
los peolo1oe:1~·qt1fii__anl~ojme~~~areaen Be color bf enquecfno',

r,....~'~.,

ea ..,tabl""-n lea .iao1entee .catoao,.l... cOliercia1es, con 1ee exl.

~1. 1 tl>lU'Gl101aa que f1¡¡tirou erl '"~~~junto.

hptnaOU a........... Ixtra. FrilPoSi'é.J·segunda;

Lo.!~ O. -.pinaCM poar6¡ OOUOÍl1nArao "al natural" cua~llo

4IIUo .. ut1110e0loe ..ll1tl\'OO1 MPeo1t1ctll1ott en.l punto 1.6.2.1. de la 1I0r",

~oa klierll1.

1tl.8. CUADRO DE RAsMl MINIMAS EXIGIDAS A LAS CONSERVAS DE ESPtNACAS CON LIQUIDO DE GOBIERNO.

tormato Capaoidad. (m1~ COntenido neto (¡¡l Peso escurriiio (g)

~ KUogramo 212 185 12Ó

'-'arro d& 370 370 345' 215

~,Kilogramo 42$ 590 250

Tarro de 580 580 540 350

'l'arro da 720 720 500 425'

1 Xilogt'amo 85J) 7$0 500

S Kilogramos 2.65í) 2.5'00 1.600
5 Kilogramos 4.250 4.000 2.600
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27.7. CUADRO DE EXrGENCI~S y TOLERANCIAS DE CAL~DAD PARA CONSERVAS DE ESPINACAS.

FACTORES

Color

Textura

Tal er-anc ías r

Extra Primera Segunda

Típico Típico Aceptable

Típica Típioa Aceptable

a - Filamentos (n~ en 100 g de peso
es cur-r-Ldo ) ••••••••••.•••••••••••• " ••••• o 2 4'

-b

c

d

Hojas secas .. .; ...........•....• "" ••••••

T;:'()ncos••.•.•••.• '.••.....•.•.. '" ••••••

De textura •••• ; •.•..•.........•.•.•••••

o

o

5

2

5

10

4

10

15

e ., Otros defectos no excluyentes .•

Suma de tolerancias b + e + .d + e •••••• ,"

4

5

8

lO

12

15

El' puré' de berátener color. olor 7 sabor' típico en pr1mera oategoría r c0101't olor r sabor aceptable en "aun-
da categoría.

AISlO Kt28

Esta norma establ ea. las cOlldiclonea que deben raun.!l" 1.. consero
'Q'aa de puerros eLabor-adaa con tall~ tiernos d4 :All!UIl Poma L•• en 1.. .1.....

bor-ec íonos siguientes 1

28.3. CÓllDICIONSS Y FACTORES ESPECIFlCOS..

Xl !:al),o.- Po4ri pr-esentar- 'eolol"ooiÓl1ver,,* 00lD0 lIláxiao ft 1M'25~

"*S\l lonattu4.

Call1ffi!;!o•• a, obli¡¡ator l.9 partloio Pue¡.'TOlJ entoroé, para 1.. ,e
- .... toda las cate¡¡"",!.... n coalib ... IN determinar' por ei,lW
!I8,t'I1 .se pi,UlI ' eonten!duc en un bot.,' o6JI'~ai. ai¡¡u1ente
eso..la,

Ñt de piezas en tm bote &1- Al natural.

-- Con ~sp~tas.

Los puer-ros deberán pttes.entan:. pelados. eln resm. \'fa note.. ,
• In tierra.

28.2. DEFINICIONES Y CENOMIllACIONES COMERCIALES.

28.2.1.. Según el 'trf po de: e:laboraot5n 1aa conservas de puerros pueden se.rs:

Denominaoi§g

Extrafino••• -••••••••• "." rnés do lO <

finos •••••••••••••••••••• de ., a 10

MediEilñ05 '.- 4e 4 el _ T

Grandes '" jaenoa de 4

l'K1lÓ II I'alos'--..

*16. 00-38

9-12 25-30

7-9 20-25

4-7 15-20

~ Es la elabOt'a~6Uobtenida. partir '4e_: puerroa .utilizan..

de agua como líquido de gobierno'.

Puerros sazonedos con e~las.- !1 líquido de --aob1emo " agua.

een ¿dici6n de sal,' ace1u ...egeta1.especia:J~·-eondÚll:ento. r adlt1.

VOs autorizados.

Puerros o puerroset1t-..eros .....COl13tituidos por cabeza T tallo. d.

10"&i cud total l1¡¡:er.....rtt. 1n1'erior a 1.. dimensi6n 461 envan pa
ralela a la 00100801&1 de- 108 puerros.

Yema de puerr03:.- Constituidos por piezas- con eabe:ta , tallo,

siendo la longltud de ésto inferio.[" a la da la caben..

PL.i-'!rr09 corte.do~._ ConstibJidos por trozos de ~- de 4 ca de lon.,¡

gl tud t cor-üedca transvl'U'"SalilGnte' r con un ~úmero_'m!niMo de un!da-'

de s con cabeza del 2S~.

'!'a.1.]os d~ :¡11Cl~LOS._ Comr;tituidC'".!J por. trozos, sin cabeza, co-n ton_
gi tuc d~ 4 cm O~3 ..

Para los restJIDtea tor.matos '.s1 húmero de piezas SI) extrapolará en

funei6n de 1. eupert'ioia de la base del bote.

28.~. LEYENDAS E5I'ECIFICAS.

. La denOlll!naclón ~el_tlpo de elaboraoión deberá co¡np16tarse. con la

que corresponda. a11 t'orma 41e -presentación excepto ouando .68 trate de enteros

en que es ~acultatlVO,

Podrán danOlninal"sa "al naturat" cuando sóld ss utilicen los ad'iti-:-_

vea especificados en el punto-1.5.2.1. 11$ 18 Norma '1'6cnloa General.

Se marcs.r' 01 calibré o número de pIezas en toda8 'las categorías.

28.&. CATEooRIAS COMRllCIALES'.

Se establectln las siguientes categorías comer-cLed.es, con 1.. exd-.

gencí as." toler-anolás que: :figuran en el cuadro adjunto,

P.uerros enteros y ye;nas.. • • • • • • •• Extra. Prlmet'"8:, S'!'gunaa.

Puer-r-os cortados y ba'l Ios •••• ~... Primoro, Se¡u:nda.
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ea.6. CUADRO DE MASAS MINlMAS EXIGmAS A LAS ELABORAC::rONES DE PUERROS CO,N I.Ié'UIDú DE GODIERNO.

Formato Capacidad (ml ) Contenid0 neto (g) Peso escurr í do (g)

%Ki~gralllO 425 3?O 2>10

3. Kilogramo 850 730 480

8 Kilogramos ,2.650 2.500 1.550

••7. QUADRO DE EXIGENCrM y TOLERA.1iCIAS DI'; CALIDAD PARA CONSERV!S DE. PUERROS.

lACTORES

Color

1'urhidela (en puerros al egua)

textura

Uniformidad de: longitud (para enteros) (l)
d í ámetr-o (par-a enteros y yemas),

Tolerancias :

a -Defectos de color •••••• ~ •••• , ••••••••••

fipioo. blan
CO o orema

4

Típica

1,10
1,50

5

Pdmera

TIpico, blan
co o crema

2

Típica

1,20
1,70

10

Se~unda

Aceptable, con
ligeras zonas
par-das o .violá
ceas,

1

Aceptable

15

b - Defectos de textura .

4,.. De 06Ubrado .

8unia &1 toleranol. a + b + o.. .......

O" Defeo tOa 4e pele.do.

-
(1) Medido por el.eje.

.................
6

1.

e

•

10

8

10

10

15

6

15

15

A 11 I J o Ifl 26

ROlISERVAS DE 7.AM/.HORIAS.

Ista noree eetableo. las condiciones que deben reunir '1.. OOlUier~

"ru obtenIdaB .. partir ~. raleas freBcas ole Daucus CaI'ou 1..

Las .,.,..hor~"" deberán haber ~UÓ prevllll11ente 14n4M , pela4wl

~ al1Jl1nar lea raiclUae '3 la thl:'re.

19.1. prnnCIONES 'l DE!:ú!lINl\OIONES mmIWIALES,

••R.l. !e¡¡ún ol tipo de .labcrac16n, 1"" ocMervu de lIlIllahor1u pu."
loar.

""ehcril\S._ re el produot? obUnido.• partir de llOllJhort.. lltU!
• en&> 01'1'"~ líquido 4e ¡chierno.

Puré da sn..f1¿ho!'ias .- Es la elaboración en la cual la s.ana.bol'1....

• ido tritur.r.i.a y pas ada por un 'tQmiz..

!nwae.
In' rodaJaa,

En ouboe.

Intlres.

La olerto.unMión ole1 tipo 40 alaboraoión d.b.rol completarse een le

'f¡ue oQl"respon4a • eu to","" ae pre...ntaoI&l.· excopto .euando Be trato' eSe zanaho-o

rI~s mm·... auJ¡Ue ... tecultat1l'O.

Podr' """learec 1. 4.llOO>1nael~ -.1 netural" cuando s610 ee util1-o

een los 6dlt11l01 aspeoIt'ic&'lo,s .n el JlllIlto ' .. &.R.l. de l. NOl'ma ~éc::llca . Cén~

ral.

Se 1ndIoar4 el 1l¡1JHro .,. un16aGee CU&ndc se trate ae 2snahorl...

tnterl8•

le astob1teetl lu el.auientes taW¡Ol'!u _erelales , con 1M exi

.,mc1es 1 tolel'lMlaa ,UO rIauran tIl 11 oua&'Cl a4Junto•

,In ouboe. 1;.1r•• o ,\tt',........... PJ"imera .. St'gun:ia •
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29.5. CUADRO DE,MASAS MINI~~ EXIGIDAS A LAS CONSERVAS DE Z~~MI0RIAS CON LIQUIDO DE GOBIERrro.

ForMato Capacid~d (ml) Contenido neto (g) Peso escurcido (g)

~ Kilogramo 212 185 115

Tarro de 370 370 345 210

~ Kilogl'amo.· 425 390 2AO

Tarro de 720 720 '660 400

1 Kilogramo 850 780 480

3 Kí Iogr-amoa 2.650 2.500 1.550

5 Kilogramos 4.250 4.000 2.500

29.6. CUADRO DE EXIGENCIAS 'l TOr.E.RANCJAS DE CALIllA» PARA CONSlffiVAS DE ZANAHORIAS~

FACTORES

Celor

~urbidez (e~ zanaho~ias al agua)

Textura

ToleranciaS:
a De color' ••• , ' ~ ' .

b De t.oxEur-a ..

e f.1anchapas ,••••• - I

Suma de toler-ancias a + b + c ..

Extra Primera Segunda

Típico Aceptabls

3 :2 1

Típica Típica Aceptable

5 10 15

6 10' 15

2 4 8

5 10 15

El puré deber-á presentar co lor-, olor y sabor típicos en primera categor-ra y color; olor y sabor aceptablea en
sl~.lf:.Un0a ca tcgor í a,

3O.S. uYEl\DAS ESPECIFICAS.

La ~enominaci6n del tipo de alallorac16n debed COillp1etar•• ooa la

que corresponda • IEU tOt'o.a de presentaei6.."'\, excepto Ouando' ee trate '" ruola

cba enteras, en que " ,tllc~tatiVO.

/
i'OOrtln denO<lill4<'.e "al natural" oÚando .610 .e utilicen loa ad1 ti

vos e.pecificOol1oa en al punto 1.6.2.1. da la"l'orsa récnica General.

COtlSERVh3 DE R;mOLACP.A DE MESA.
¡

Esta norma establece las condiciones quo deben reunir lu -ocnaere

vas de remolacha de mese. obtenidas a p9I'tird", rpcell frescas de' Beta Vul~1J

L. t var-Iedad r-apacea rubra. i;.

La remolacha deberá- haber- aido previamente lavada '1 -Pelada parlli

e'l Iedrier- .í.es raicillas y la tiec'-raó

30.2. DEFnaCIONE5 y DEN01olINACIOllES COl-:ERCIALES.
80.4. CATEGORlhS COMERCIALES.

Remolacha -de I'lleS4, o rerwlacha roja de' mesa o conservaede remola'"

~ Es la elabora.ci6n en' la que pueden encrer-;: adé.¿s -dcfl. -re':"

molacha" ~l1a, v~na~~t_._'Fúc~,_.I;I~, ,::?nd.~,men~ ~,:.e.~t:ivoa au~

r.izRdos. La rcrea de pr~~ta.cl,6ñ 'de la remolachapo~'D&I': ente'"

re, en rodajas, en cubos o en tir~~

Be est-ableoen las siguientes 09.~goríua. oóm$rcia!es, con 1.. • xi,...

gencl-as "1 toleranci"" qua ti¡r""M en al cuadro aDJunto.

Ent:er8Soen rod~jas....... n."'U- EXtra:,Pr1.Jtara"'Se~.

In cubos ó en tiras. l ,........ ,Primera, Segunda.

30.5. CUADRO DE MASASMIND'.AS EXIGlDAS A LAS CONsImVAS DE REMOLACHA DE liiESA.

For-ma to Capacidad (mL) Contenido neto (g) Peso escut'rido (g)

Jlf Kilogramo >¡ 212 185 11!'¡

Tarro de 370 370 345 21Ó

;~ Kilogramo 425 390 240

Tarro de 720 720 660 400

1 Kilogr-amo 850 700 480

3 Kilogt'amos 2.650 2.500 1.550

5 Kilogramos 4.250 4.000 2.500
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SO.6. CUADRO DE---EXIGENCIAS y TOLERANCIAS PE CALIDAD PARA- CONSERVAS DE REMOLACHA DE MESA.

FACTORES Extra- Pl'imera Segunda

Color

1'eKtura

Típico

Típica

Típico

Típica

Aceptable

Aceptable

Para las rodajas, lT.áximode piezaS menores de
4 cm2 (en % sobre peso eacucr-í.dc) 5 10 15

,'tole::-anci as:

a - Da eo Lor- ••••••••••- . 4 8 12

b - _De textura. w•••••••••••••••_,._,: . 5 10 15

o - otros derec~os•••• ~ •••••••••••••••••••• 6 'lO 15

Suma de tolerancias a + b + o••••••••• 6 10 15

! l< Il.r-o H" 31 .

CO!luOERVAS m: COLIFLORES.

;u",~ __ ,CATEGORlAS. COtlr':RCIALtS.

a.s. !!!!!.'!Q.:.

lata ""r.......table4 las cond1oiOtl<M <¡ue deben reunir 1... COlIlH1'

~ obtcl1daa • partí.. de intloreaCM91. (paU.... ) fJr-eaeee M ll"",,,,,lca 01...._

....~ Bot17ti8 Lo en 1_ e1abOMlcionn d¡ui.ntes.

- Alfl&turAl.

.... pnrna;CIOIIES T D!!ffCllIllACIOllllS COORIlCIALE3.

Counor.- Is la ~sbortloi6n-obtenide ,. p.I'tir d. oolincree tres
_ o¡¡u,,' COlllO l!c¡u1do d. &ob!erno.

Se eetab180en las slguientG.s cete~or!as comer'c í aLes , con las exj,-,

I"IlOW 1 toleren"u,,, llu$ figuran .n·el cuadro adjunto.

Coliflores .-,., •••• ••• Extra, Pr-Imer-a , Scgunda ,

tés ~nser-vu'decoÚ.tl~es podrin &tnominar-se nal nabur-ed" ·¡;;:uanño

"'10.4 util1c",n lo~ adit;!vos_ es."eolr1cados eneal punto 1.6.2.1.' 'de la ?iqrm~
Tfcnlca General.

, 81.6. CUADRO DE MASAS MItfIMASEXIGIDAS ALAS co.'IlSERVAS DE COLIFLORES.

Formato CaBacidad (1111) Contenido neto (g) Peso -eacur-r í do (g)

-l( Kilogramo 212 185 115

Tarro de 370 370 345 210

t K1logt'amo 425 390 230

'l'arra de 720 720 660 390

1 Kilogt'aOlO 8~O 780 460

8 KilogrF.ll11os 2.~650 2.500 1.450

~ Kilogramos 4.250 4.000 2.350.,

1

~egunda'

Aceptable

Aceptable

2

Primera

Típica

Típico1'!pico

3

Típica

Col01"

Turbidez (en colltlorea al agua)

:rextura

81.0. CUADRO DE EXIGENCIAS Y TOLRRANC!J.s DE CALmAD PARA CorlSERVAS DE COLIFLORES.

FACTORES

Máximo de piezas capaces de pasmo por un taIl1z
de 20 mm (% en masa sobre peso escurrido)

'toleranoias r

la 15

a - De colo~ 7 mancllados•••••••••••••••••••

b - Da textura•••••••••••••••••••••••••••••

5

6

10

10

15

15

e - Otros de~ectos••••••••••••••• f •••••••••

Suma do tolerancIas a + b + c ••••••••••

5

5

10

10

15

15
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I.MJ:30MS32

COHSS!l'lAS lIS COL!S ll1t BRUSKt./.5.

Esta norma eatabfece 1.. condiciones Q.tM deben reunir las ccneec

YatI .obtenidu _ partir de yesa.. auxiUares tierno y entero procedentu 4«

1Irasaica üter-ecea 1. variedad Gotai!... D.C. SabulJ:.

~.l!. DEFINICIONES Y DEllCUIflAC¡ONES~.

Colae de Bruscl.s ..- as la .1abol"aclóll obtsnida • p~tlt' de' YOt\M

tiernas utilizando 'aaua COSO líquido d. gobhmo.

U.S. CONDICIO¡ISS y FAC'rOl'.RS ESPSCIFICOS.

32.4. LEYEllOAS ESPECIFICAS.

Las conservas d. Coles de Jliusele. poéh-m dellOldnarse "al lUltlx'ál"

eueeee s610 •• utlli~...'t los aditivo. ""peoift~dos en 41 ¡>Unto l.e.lt.l. de la
~.. t~cntc. ceeeeat ,

s. hari constar la dl!f:.OIIinaoión del oalibre.

Calibradc.-El el'l11m-. se ñt~rm:ln.por el mlme:ro de Te.u.s Q.ue

Val'! en 100- ar-enes de peso escU!'ri~/oon arM&10 a 1-: aigulehte .$Cala:

'Denominación ~ÜMero da tm!dades.

Fil!l!.s.•• o:' &- ~ .

Media."'l.as ••• " ;, ..

Grandes. ; .• " o ~ l.o .. eenee de 7

S4 ~tahlec... 1... a1&ttientü . ca~~l:o<'!", c~eroiales. ooa l. tlI1

'Mois~ y tol"......moiac quo N¡:uran "" "1 cuadro adjunto. _

Col~ 4e Bl~la&.' ••• t' ••• '.n.. Extrta. Prlrn&raj S-egVnda.

32.6: CUADRO DE MASAS KIMIMAS EXIGIDAS A LAS COflSERVAS DE COLES DE BRUSELAS AL NATuM.t..

Fon,¡ato

X, Kilogramo

Tat'ro de 370

:~ Kilogramo

Ta r-r-o de 720

1 K.i..lógr·amo

3 Kilogra:nos

5 Kilogt"amo(;l_

CapaCidad (mI) Contenido neto (g) Peso ~scul."'t'ido (g)

212 185 115

370 345 210

42'5 390 240

720 660 400

850 780 4.CJO. -

.650 2.500 1.550

4.250 4.000 2.500

32.". CUt.rJRO DE EXIGENCIAS '{ TOLERANCIAS DE CAl. TOAD PARACO:iSERVAS DE COLES DE BRUSELAS.

F'AC1'ORES

Co l or-

'l'ex"tUl"a

Uhifot"midad de~o (1)

•
TolerancJ,as :

a De color •••••••••••••••••••••••••••••••

b - De textu~•••••• , ••••••••• ¡•.••••••••••

e O~~osderectos•••••••••••••••••••••••••

Suma de tolet"anclas a + b + c ••••••••••

(1) Excepto en las finas que no hay límite.

ANEJO 1<"33

PIS T O.

E5t~ 110r-::Ji1 es cab'l ece lu ccndlc!cn~, (}w¡, deben r-eunfr- las CC";:':"-:O~

vas de de rer-rafnedas ce actas de horl;ali:as.

~ 1":3 la alabora:l6n de eozel& .l!~ hor-LaLí.zaa ad"€.rGz,,:8"'s con

s aj , aceLbe vecetal. oondina.'1tOS. espocias y aditi'los 6l.lt:odI.:':/!('s.

Es t acá CO;T.ptlC~t.3. de un má....d.l!'o l'!e 4 y un f¡iír.'Lno de 3 hor-t a Li '7'~

Extra Prnner-a Se~unda
---r

Tfpico Típi co f.~eptabIEl

a 2 1

!!plet. típl,ea Aceptable

1,S 2,00 Sin exigencias

¡

4 $ 32

" 8 12

6 10 15

6 19 15

-roe conatií.tuyent.ea bés Lcca obligatorios son; tomate y p.ísd entc y

Loa optativoe: ber-enjena y cI)0011&..

La roraa de presentccfén dlt iu dif~I"E'ntes hortaliza.- a~':

l'cn'..et~........................... Entero. troce~ O triture40.

?~ ffi:len~. 111 111 111 111 •• 111.,11.111 111 ... 111 .. 111 •• 111 111 111 111" En. trozo••

3e ..enjena, 111" 111 •••••••• 111 111....••••••• En. troroe:.

Cebolla•••••••••••••• ,. •••••• •••• En troz.!)S.
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La pr-opor'cf én d4! 1M disti.ntl:'S hortsli.z:!is r-efer-Idos .. p..orC€('¡~l!IjlJ

f'&~pl)Oi:() -W, ccrrtenfdo nf5'tO. deber-á ClUllP.U.r. los límites tÍi.uientes:

Tomat'3!.. ...... •••••••••••••••••••• ])!tI 30 al6~

P1JtJ.ento. ~.......... ..ll:&l 10 ü ,$'%

Berenj~n!J 11 11 11. Del 16 al 3~

cebolla 11 ,- t.. Del 10 al-&'"

as.... CATEGOlUAS CO~:El!CIALES.

8f¡ establ ecen 1&!i siguientes ea-tGgol"[w] cO¡'1.;rcinlé,¡ con 1e.a ex!

a:ec!~ r tolora:lol,", Quotiguran en el pilrrate el,etrlsnte:

listo............................ Primera, Segunda;
as... 1lq9E!!CIAS Y TOLElWiCL\S DI! CAUDAl} PAllA" PISTO,

&4.2. lJ"J'JJlICIONEí' X D1matmn"::IO!IES QQ!lEJlCJ:ALES.-

Uenes"tr'a o t~enaS'trti i.1A vernu("~ .._ 'Ea 11. elQbor-aci6n de a;.ezola d4)

w,talizall' c0l'!i'uee~1!l de, ~U.Bl&,<.1ientaa'

ObHl."'tol'ios, ¡uloanteo, alcachofea '3 eapilrragos

Optativos. Ju<H.. verdes, babas. MOohorios '3 chMlpin"".

!Al forllla de presentsci6n de 1aa cUferentos hortalizas Sér(,

OUit:>e.ntes.• • • • ... ... • • ..••••••• Enteros.

AlcaehotM ~;a:~~:~!"¡ eneerea, en P41ta.,

!BPárrag{)Z'S .•• ~ • ,¡ t ••• 'Ent~:t'O." eot'tOsf, :~1Ia3 o cortados

Judías V"erdes. ~ t Intera:J o en trozos mayores d'8-a, e,. O~
llabu... . ......••.• " .,•• Enier_.
zanahorias •• ~ ••• ~ HodaJas O .cubQa.

Q¡~piño¡¡e$ . ~'''' '.'. -Entat'i:lS, C;bezas.
troea3dos.

En ninzún < caso pO~"'á der.oaintU"se °Menestra" (1; ~io!~nestI"a ~ V'a:,du

res", ouando los c~ol'lent!'s eeen diattniOs 'de ·108 a<i':1! ~3gecif1oado3.

Al'*'.chof'ae -. 1>&1 3.0" al ~

lsplt~ra¡¡os , - ...•.• , ••• Del 10 al 20%

JudíM veC"jed. _••••••• , tI f'" Del 10' al 20:

14.'. GOlIDrCIOl~ y FACT01l1!S Eo'w.lCIFlCOS DB CALIMIl',

La pt'op-or'd6n do 1M distinta. 1lo~lizas nef'er-Lda 8 pct-cente j e

l",spo~to !al PS$O escurrido, dpberá:'e~llt'.lesircú1les 8°1eu;ci1f~8:

Cate¡or!. l'rirnere..- La. oa11&ld da loloo"l'onentas saril i. Que ea

rreapon6a • la cate¡er!. pM-rnera en iu norq:a8 llenorala3 y espa.t
rie... .,. 'loo alomo••

a. e&dte un 10% d4 I'r~uctoo <¡u. no O<:rrespOndan alao; e'll'octe

rlsttoas de 1« cate¡or!a, pero 'oonforr:tee el ll!l~_ de-19 ,categoríe. 11'-'

¡tIlld&o

Cotégor!. U¡un§a... La calidad d. lo! eOl!lPonení~. debor' ~ 'P":tdor

• las ex,!&er>eLu d.. i. cate¡;cr!lI. u.¡unda en l~, ncrm.. ¡.n.ralo. 1.
..pléUiou da lo! 1111_.

., Gu.isant-es

.liabaa .••

" ' • • • • .. • •• Del '20 al 50%

. . . De! 10 al 20%

JUJO PS4

.1: .'IlS 't R f.
"cl. MntrQ,

Ea1:l IlOrn eawbloca 1.. condicione! qua deben reunl~ 1... eonur

vu te dat8I'llltna.das ...oo!"'; 4e hot'to.1is..

za.~Of'ia••••• o·•••••••••••• , Del 10 al 20%

Cha:npiñ6n .' • Del 2 ~ 5%

se esÚlbleoen lae efguíentee o:e.t6gO\~!as coraér-cIaLea con 18s ex I

.¡eneitl8 y tol,~r8nCies QUe raauren en ~ cuadr-e adjunto

1I!~estra.'''."',·,,•••.•••••••• Extra, Primera. Seg-unrJa'.

h) En el ayal'taco 34.2. f iguran las ~jstintai3 formas de presentación, para cada componente or-denado-s do más
nos ca te gor í a , Al s()r.aluC' ?J¡ui la forma míní.ma se entiende que tólnbién puede Ll evar las 8t1porio:-és.

34.5. CUADRQ DE MASAS MINIM.\S EXIGIDAS A LAS CONSERVAS DE MENESTRA.

Formato 2§Pacidad Cml) Contenido neto (g)

k Kilogramo - 212 185

Tarro de 370 370 345

~. Kilogt'amo 425 390

T~'ro 00 72.0 720 000

1 Kilogramo 850 780

8!tilo&ra'llos 2.6SQ 2.500

5 Kilogcaroos 4.250 4.000

14.8. CUADRO DE EXIGENCIAS Y TOLERANCIAS De CALIDAD PARA CONs~RVAS DE MENESTRA.
, '..,. F .... ... . '"

FACTORES Extra Primera

'l'urbidez 2 1

Calidad de los componenteS, según normas
generales y espec1ficas de los mamos Ex 1;J.' a Pr í mera

rOl;'~ mín5.ma de presentaoi6nr {l}

Gllisantes ltntel'Os Enteros

Alcachofas Ent/ilNI.S Cnartos

Espárre.gos Yemall COl'ta~o,

J ucU as verd eI3 '1'1'01,06 Trozos

Habas
.

Enteras Ent.eras

Champif'íoo RodajS'3 Trozos

Peso esC~rddo tg}

115

210

240

4QO

480

1.550
, 2.509

..
Segunda

o

Segunda

En!;eros

, COl'tadee

TrúzoG

Enteras

'['cozos ...
a me-
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Esta norlll& ea~able" :tu can41.o!onn llIII 4~llon retlll1P 1M __

.... 41 ltat8t'lÚnadu lUtol.. d. bol'Willaa '

n.t. l!!F,IlIIcrOlms y DENCMIIIACIOlIl!S COlII!IICIiIIJ!,

lfaca<lonl.. lO Aacedon1t< de 1rar&n-as.- la la olaboraol/la de usdu
da bot'ts.lizu compllOll~ obuptorll111llellte por, pa~-. am-t-,
unabor1SIJ J ,1Ud!.. V4rdtll, pu6!en~ 115V8' ."amia otNs Ilortall

8U'~·

ti. fOl'me d. pro"ont..ot~ de' 1.. dist1nta. hortEl11.' cm,

r.o... 0OllPonent$l Ojltettv08 a. pr....ntQdn tl1 o>;bos o f:1 t~.os· qtlO/

IIlIl'4en obrt.. homo&OIlo1<!ad d. teJ!lalio collloa .obll~tortoa.

En 1I!n&Gr> 0.... 0. po&.<{ ~oainllt'M ''JI!cedqnf..", oUfolldo f ..lt. s.leun..
4ft los óuatro OOfIPOMM•• obllpto%'toa, • M .9tll1 en b. jlroporoions que ft.
curen en ei..,arl:ado .tsut.nt4.

lo&,proporot&\ l5e 101 d1atintoe oom¡>Mtnt•• ob1!ll0todoa raE.da. •

poro.ntoju, l'allPec~ al peao uou.-d40 debd 0,"",11.- 101 1!mtto. l1&U1entd,

P.tata•••• , ••• •••• &1 11 al 40Jl
Q.a!aantas , 11., 44 15 al _

!mtahQl"lu -•••'............. da11Sid;.coI
lud!u v~e••••u......... del:.o 11 aoJo:

Guisante.s••••••••• l .••••••••••••••

%an&horlu t •• , ••••• , •• -:

Judíe.r¡" ver-dee--; .

PatQ!;a •• ' , .. " . 111oubos.
entsros.
ea oubolI.
tro~ int.riore., • , ea •

s. nt-'>leotllllu ..lj¡u1ant•• e&t.¡or.tQ COIItralu.., ~,.. 1ltI.

I~Ql. J \ol.-.¡oilla ..... f1aurn .... ~,'5,0

35.5. CUADRO DE MASAS mNIMAS EXIGIDAS A LAS COfiSERVAS DI! MACEDONIA ng LEGUMBRES.

formato Capacidad (mI)

i; Kilogramo 212

Tarro de 370 370

~ Kí Logr-amo 425

'I'ar r-o de 72Ó 720

1 Kilogramo 850

3 Kí Logr-amos 2.650

5 Kilogramos 4.250

35.6. RXlGENCIMi -'1 TOJ.Ei~.M:CIAS DE CALIDAD PA:KA CONs~mv,·.s DE ;'1F.CEDOUIA.

La ce Lfdad 6a los c~onentelS aer-&. la que ccr-r-eaponda .. la oate¡o--

r-Ie pr-Imer-e en las nonaas ger.orales y .espeof rtcaa de ·los mbmós.

Se adW.te un. 10% de pt"oduCtoe ~e no correspondan • las e&rQ.C'ta

!'!eticas de la cate&0L'1e, pero cón.fonnes-9. la~de 10:-·e~taáot""!t\.-o",

tunda';'

Turbidez:

Cá.tego:-fa e:esunda,

La calidad d. 10. componont•• d.bsrl r'esponder- a las ."4onot... a.
la cate¡:orr••a¡:unda en 1.... 110m.... genaral.. y ••p60ÍCioaa ~ 101
Ia1smoa.

Se ad¡¡¡i te un 15% dt p~oóúoto. oona.feoto. no oxcluy.ntu.

Turbide", O

CONSERVAS !lE rr.TATA3.

Eata not'llla •• tableo. 165 =410ion.. que 4.b.n r"un1r las con.sr·
vl\ll obt.n14&t a paré1r d. tuMrculoa d. la pltltlta Sol.rtUlI fuboro'\Il L.

t .. pat<:.t"" d.b.rán habsr .141) p,·4vi..~.nt. lavadu 1 poladu, para

• 1l",inlI' la tiorra y piel.

Contenido neto (al Peso escul't'l.do (<<1
185 115

345 210

890 240

660 400

780 480

2.500 1.550

4.000 2'.500

36.2. DRpCIDllESY DEIlOOrl'.AGI(l¡¡¡';S COMERCIALES,

ae,2.1. s.¡&n el tipo a••1al>lraci6n J.... oone8rVSll depatahll PU~IA_I

~ Con .¡ua COlllO .liquido do IOOlorn••

Purá de patatM.- !a la .lahax:ac16n In la ouel 1ti patatal !1M .1
4c trituradas¡ p..ad.. por to.m1s.

36,2,2. Sellún lo. f"""" d. jlNeontaoi6rl po<lr«tl soN

Int""....,

In rodaJa.,

Bn cubos ...

iat1ras.

Cortsd... ,

'" 40 unfilad••, -euando ~e tr~ta 4. patata .lIt.ro».

Le dononl.Moi6n d.l tipo a. 01aOO",,016n doh",,& cO"'Pletar•• OOJÍ 1.

qua, corr'••ponda a BU rOl'.... de presentM16n••"oepto cuando •• trato de pata~

enter-aa, en que .5 tlaOultat1vCl.

POOr4 eraplc.r•• J.¡, 4.00"1",,o16n "al IUItural". oUllIldo 0610 'u \lti

Uccn lo. aditivo•••pooiflcod•• en 01 ptmto 1.6.2.1. do la Nor", Técnioa ae

r.<Jral.

35.4. CATEGORII.s commcJllJ,ES;'

s ...tabloo.n la. ailuientaa aate¡:o:'!'" comercial••, (XlII 1. ax1-

c.Qn~ias '1 ulerlililciaa tUS ti,¡uran en .1 Otladr-o S6.-6. ,
tnt9fit8 • «l r~4aj:l3................... Jxtr. j PriHra, So&UA4a. >

En cu~!J, tiras, ti:91'ta4as o ,W',.•_.... PrÚlera, Se-¡d6. •
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36.5. CUADRO DE MASAS MINI~~S EXIGIDAS A l.AS CONSERVAS DE PATATAS CON LIQUIDO DE GOBIERNO.

Peso escurrido (e)

Formato Cap ac i dad (mI) Contenido neto (a) En t.er-aa Otras presentaciones,=,

X Kilogramo 212 185 105 115

370 mI 370 345 185 210

}. KíIogr-amo 1\25 390 210 240

720 mI 720 660 355 400

KÚogl'amo
,
420 111301 850 780

3 Ki.togramo s 2.650 2.500 1.330 1.550

5 Kilogramos 4.250 4.000 2.150 2.500

'36.6. CUADRO DE EXíGtNCIASY TOLERANCIASIlF. CALmAD PARA CONSERVAS DE PATATAS.

FACTORES

Colal'

Ttl:-bidez (patata~ al agua)

Textura

Uniformidad

Tolerancias:

Típico

2

Típica

1,50

Primera

.Típico

1

Típica

1,75

Segunda

Aceptable

o

Aceptable,

2,00

a

o

d

Pe oo Ior- ' " ..

De textura .•.•.•.•• ·• f • · ' •••••••

J.!a.nchadas t f' " ..

Otros~ ••••••••••••••••• l.' t •• '1' t • t,

Suma de tolerancias e + b + e + d ..••••

5

5

2

3

5

10

lO

4

10

15

15

8

12

15

&1 puré deberá presentar <color, olor y sabo(' típicos en primera categOl'Sa y color, olor y sabor aceptable <en
segunda categoría.

pepinillQ9ag.:-idtJ'1c~s.-Cuando llevan ·vir.agi-e e 3d do ec étd co de

origen· vfnf co CQt"O líq,Jj,do ~ gobder-nc al cuál s e ha tucor-cor-ado

azücer- I,¡ otros esulcoraúfes autorizados. Su concen-r-ectón ",roiGa'

será de 7~ BRTX.

Jata IlOraa ..tabl"". las condicione. que deben rtWlir l. conser

vas do popinUlos. obtenidos a partir da los fruto. inmaduros del CVCUlll1e Sa
tiv\. L... el 1u elaborociones siguientes I

- Acidoo.

- ~t'iuulce3.

Las f"ormas de pr-es entac í én .PU¿Jden ser: errt~t'osf en rccajcs , en ti
ras , cortados.

!.as: éenení nac í ones ccaerc raree ~:-€n:

!.!P2-l?:illó s áC!~oa.- Cuando llevan ví.negr-e O !oioQ ecé t.t cc ~t! ...1

cen vrru cc cereo liqtticlo de. gobierne.

Pobea t.at.I vaeence , ero las anteriores e.Lebor-ac í o-.c s occrán eñad.i r-oe

otrosinf.!'edie:!~_t:s .

~ ..8f CONDIC!C,":'¡E:S y. FACTORES. ESPECIFlCOS.

Uniéad curv:!da: Cuando el .:lCtret'lO torcido forma. con la pos lcfén

tdea~ queocup~:h, eL .stuvleu recto, un lngulo su;¡erior.. ~~.

poro b!'edo... 6OCl
•

l1ni<lñd ""r",,~.: Cuando el axtr..o torcido' !O!"", con La posici6n

Ideal qu. ocupa~!a .-1 ••twle$$ eeeeo, un ~u.l0 f gua.L o euper-Icr

a &oaJ ~ otrendo su 1"OT'Q. ;exterior as enor-eet , S~ cone Ider-a Como

écr'cc to ej.;:;luye!J.tG.

Unidad dcñ41dí:l: Cuando preeenra sanohas , cjcrrtr-í ce s o cor t.ea que

.rectan s er-Lernent;e &1 aspec tc d'&' la MSffi?. Se con~idei~a CO::lO de-
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Unidad h~""a: ¡:';andO tiena 160u10a O huceo. a1recleder- de 1011 cua

l •• .uoponen 1u -ulu. Las .... idad•• qua pr ....nten húocOll aran
do' "r lonptud!nalea _ .. apreó1en aensiblemoot. desde al .xte
rioree consideran exo1uyentu.

La donOllinaci6n .al tipo cIo .1ab01'all16n doberá CDIlp1etara. 0011 la

quD oor",.po" a 811 lortl& da pru.l!taoi6n••xoeptlo ,cuando 8e ~I:ta da pepinl,-·
110. ent.roa. III que ea tllC\ll tatho. '

Calibrado': Al objoto de _ al prociloto final pr ••onta IIll1torll1

dad, •• eatal>looen escalas obl1ptol'1aa de o.libr.. pan . pepini

1108 entero., en 1.- _811orie'Ix1r,. J '1". en funcidn 1l'&1lli1u1e

:<0 de fr4toa qUll .nti'aa 111 UIl k11ovuo•

Cullll40 .. trata d. popin1lloa .ntoro.,.a daolarará 01 oo11br.,
••ZÚn .11 dallOlll1llacl611.

/
.,

Par-e calio..doa ~ta8)' tarroa d. or1atal).

NI -unidaces /k, ~ eotllbllO&ft lu, .le;ul.ntaa ct.ta&OdM 00...ro101•• , oon 1M ext

.•enoits·y 1:o1orlll>Ol. ",.,t1¡uran en 01 cuadro adjUllto.

Pcq~o•• _........ •••••••• •••••••• .ú de 100

Madl~o ••••••••••••••••••••••• ,.. di SO • 100

Gt'anlj-e- •••••••••• , • • • • • •• • •• 4a AO .. "50

lIc1- ¡ranu ". • • • • • • meno.,: c!!' 40 ~epinil1o. dcr-t adoe , t~res-.......... PrtMr.-. a~¡tind~.

37.6. CUADRO DE NASAS MININAS EXIGIDAS AUSeoossnvASDE PEPlffIIJ,Q$,CON LrQUIDO D& GOBmBNo.

Formato Capacidad (ml) C-ontenido neto (g)

)-; Kilogramo 212 195

Tar-ro de 370 IItl 370 345

.x Kj,logramo 425 390

l'an'o de 600 rol 600 650

1 Kilogramo 850 780

3 Ki ~o~J~amos 2.650 2,500

37.7. CUADab DE EXIGENCIAS Y TOLEilAnCIAS DE CALmAD PARA PEPINILLOS.

Peso 8s6urtill!o (a)

110,

180

220

810

440

~
1.460

"

Segunda

Aoeptabl.

1

Acept$bl.

10

15

lG

1i

15

2

10

10

10

10

10

Primará

Típica

'finteo

5

3

8

lS

B

10

TípicO

TípIca

Extra-

De oalibra.do, , , •• : J,- ••'

Iie textura •••••.••••••••••••,•••• ~ •••••••

a

b -. De color ....... ~',' •••••••••••••••••••••••

Strna de tolerancias b + o + d••••••••••

d .• conpedüncut os , flores raanóhaa, curados,
huecos y otros defectos,.~••••••• a•••••

e

Colúr

TI':xt.ura
"

Tol erancLaa t

,,_IJO Misa

CO!lS€RVAS DI I!IlllAmAlJO DI! 1IY.GE,.ALIlS.
¡

36.2. VefWIC10IlF.S y DiNOiUHACIOl'iES cc¡,jE;/(C!AtES.

E.ta ""'nla oatablooe 1u condIoiones qua deben oUlf¡llil' las colUler

y" de detortiir.od•• m..~100 da naótal .. que tan sufrido, O no. llIl& tementa

cl6n ácido'·14ctica.

Bnsarte.do de ve¡8tal e3 1; , "3 la elaboracl6n "en que anta-en é::lae!'tA.

dos en un palillo, ccec mínimo tr•• da los Bi&u14flte5 componE-ut.ee: Pepinillos.

col>olltt•• ,au.lt\ft8ll. PÚliento ¡¡ulndllllS, ...._u.. Nn:olau!l<l. coUtlOl'.

("mota, poteatatl.YUleIrt:a oual~ otro VeaataJ. -ulIl,.

La ",.t<lria l'riu clSbar' atar Ubre de defecto. , 11mpia. S. con

8or'{&t'~n en .nv~'~" a.:!ccut&dos,' tratadoe t&rmlc(n&nt6 o por cualquier otro pro

ce rtte í cnr c que gar-srrt Ice au COOSfZ'vac1.6n.

Lu oaraoterr~tia.. da toe~tu4tlMl~'n 0UIi91Ú'. •• ca

SO. con la nanea eepeolliclI.
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Las torll'a5 de prHentac16n de ¡os cClllponen'to. atr'm:

Pepinillos ....... "' ••••••• enteros, tiras lIlitad.. o ereece ,

cebollltae ••••• ¡ •••••••• enteras, .,.ftadea o trozoe.

AceitUnas:: , .. Ol'lter.... d... hue".d.... reUenu o .. itad,>q,

PiJliento a ••••.••••• en cu'bo8, tira o trozoe.

GuindU.l 111 " enter.. 111tal1ea t ttru 0, tro:oa

z.nohori•• : ea ro4aju, t1I"ae, ecbce o trozos.

R'lIIOlaCM•••••• , Ml roc.!aJas•.tl:-aa s. cubOl'-o troEOS.

Co11t'lcr I .. • .. .. en'trozos ..

tomate" "" •~ .. enter-oe aJ tadH o tt'Ózos

Atel1chondo .. loo U~.do olo!lo~aci6n. 1.. clenominaciollO' lOadn

ia. ai¡¡ujo/l(;... :

~ Cuondo U""... T.lnaac:o o 'cldo oOdtlco do or1¡¡en .vInico ce

Il<> lIquido do &Qbierno '1 pot<lBl;ativolllcnto ouolquior ingrediente

e3pecíf'ioMlo«tu autorizado.

AcrldYC4: Cuando llevan vine¡ra O Acido acétieo da ori&en vrnt ce

-., H<pido do aoblorno. al cuil eo ha fnccrpor-edo azúc.,. u otro'

~corar.tea y. potertatlYU!le:1te eualqtder tn¡.redül'nte .,specífica"

..lito autorizado. Su cchcent:'aci6n lll!ni.... oer" do 7' lIRIX.

8e es"tablecen la. s1~lentes cat.e&qrias c:oc>.erci9.lce • .ecn las exí .

eonc1 aS f tole:-8'\cias quo -,figuran ea e~ cuadr-e aejunto.

EnsarUdo de ve¡:t!'tales..... •••••• E'x'b" e I Pr í mer-e, SegunJa.

38.4. etJADRODg MASAS MINIMAS EXIGIDAS A LAS CONSERVAS DE ENSARTADO DE VEGETALES.

'Formato Capa.cidad (mI) ContenIdo neto <S) Peso escurr-í dc Cg)

3('Kilogramo 228 200 60

1/3 Kilogramo 314 2!)0 100

Tarro de 370 mI 370 330 140

" lfilogramo 370 330 120

" lWogramo 425 390 140

Tarro de 580 /JII SOO 540 220

~ Ki1ogr¡1I1lO1S 1.275 1.150 500

2 Ki,logramos 1.700 1.500 650

S Kilogramos 2.650 2.350 1.050

••6. CUADRO DB EXIGENCIAS Y TOLERANCIAS DE CALIDAD PARA CONSERVAS DE ENsARTADO DE VEGETALES.

FACTORES ~ Primera Segllnda

C610r Típico Típico Aceptable

Turbidez S 2 1

Textura Típica Típica Aceptable

TolÉll"ano!asJ

• - De coloI' ••••• t-••'; •••• " ••• .-. t ••••••••••• · 5 10 1S

b - Qo textura •••••••••••••••••• ~ •••••• , ••• 6 1Ó 15

0- Manchadas 7 otroS defectos••••••••••••• 6 10 15

Suma de to1oranc1as.a + b + o•••••••••. 5 10 15'

Esta nono.. ·...tablee. lu coodiol_ t¡Il8 4ebell r«m1X' 1. conut'

VIS .. frutas en 1... forclos 4e elabo<1lo16n eil\llentea1

- Cattiture.

- Jal....

- !fer.llola~a.

39.2. DEnIlICIOflES y DEI{<t,uIlJ.CIOllES CCJQ¡RCIALES.

\ $9.2.1. Confitura de trutAB.

la ol produoto pr..,.,.&clo POi' ooc:cl6n ele fruta••nber.. troeaAda••

tl'1~•• taoizadal: o. ftO; • 1.. que se han incorporado 8'Zúcarea

Jlesta conso¡uir "",producto I.IÚtcedo O ca.i caUflcedo.

39,2.2. W~

le 01 producto proparAdo por caed&. de lutlCa do frutas I azúc ..r.e

..ta conao¡¡u.t:- una coneS.teno!. de 101. 6'0*' Llever- incluidos
alaunoo trOIOlO do fruta ••
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Las J.le~' do :rruto. c!tr1c4e poddlr 11 ...... t1... de corteza 7 ••

puoden obten ... a pal1:l1' de-er.:raototl, d. pulpu 7 cortes.. de .que

11011.

E••1 p..oduoto prtpal'1do pOl' 00001601 de frutu entera, trO\lU~.

~1tu1'ad"', talLllllldM o DO•• la ~ .. ha tDoorpowb~

huta conse¡u1r UIl~ lIU1Uqu1do O ..p.ao. .

89.S. OOODICro:JES y FAcroRI$ tsP:lCI!'IC!l!,

39.3.1. Con:rltu"".

'!en'dr' ,WIll ...suao1&a lItn1a de 80' UIX , =- JI'OP01'Ol6e arntu
.. tl'uta llal _ ~' fU' lOs~ cltl'1coa 9W pusd. 4ft.'
o.nd... al SOl.

'1'0I1dl" \I!I& ..~UIaarntu.. es- un, _~~

de' _ de ""'tu Id "* JlI\'ak totaUda4 de 1.~~
to para loa oltrl.oo., ... p1II4ell 4ellCtlll!aL' Iuwta es ... '

fll1l1'Gn _ Al'e4uaDl&llltll!. f1Ila1 .. 40. IBXlt, _ ~.. '
aw. de tru1a del'3OlCo

... e1~1ones ..4~ 0011. 1IQ 1lO1Ibn OOIIIel:OW •.wo
.toJ. de 1& tnIta~ lo,~••

.. - de es. OOlIñ!'tId4u P,ól' ftl'1q &utIlI, .. o1tarfD iIo4u
.UIa • or4tll 4eor1lO1e1lto eoáall elp~e • ~ Dlt1H cada _ de a11a•

..~ 2.uIoa~ lEtra,~PtNb.~
al!' Ul*'ItI......... 'l'eslllUlll _, _ ~ , tolenaa1M .. ftp

"'" • ti. 0Ildt0~~

39.6. C:JADRO DE EXIGENCIAS Y TOLERANCIAS PARA CONilTURA, ,rALEA y MERl-TELADA.

lJonfitura de f't'utatl Jal&a de Fr'u t. as . Hel"tllelada de Fr-u t as

Fac tor-es ~ Primera -Extra Pr í ne r-a l'!:x'crp Primera

Contenido de :fruta 50% 40% 50% ,10"; 5C!X 30%

Color Típico Aceptabla Típico Acep i.ab l e T,Íp,tco. Acepl;abl~

Sabo,- Típico Aceptable Típico Acep t.ab I e Típico Aceptabllf

~(unero de huesos O O O O O O

Fl'agrilentos de huesos - 1 en 100 g 2 en 100 g O O 1 .en 100 g 2 en 100 g

Pedúnculos en :fresas
'T bayas 1 en lOO.g 2 en 100 g :t en 100 g 2 en 100 g- 1 en 100 (t 2 en JOOg

Rest.os de vegetal
propio (1) 1 en 100 g 2 en 100 g 1 en 100 g 2 en 100 g 1 en 100 ft 2 en 100 g

Restos de piel (2) O 1 en 100 a O O 1 en 100 g 2 en 100 g

Semillas (3) len 100 s 2 en 100 g :t en 100 g 2 en 100 g 1 en 100 g 2 en too g

(1) Siempre que la l¡Iupst'1'lcle sea igual o mayor que '26 ~2
(2) Solo en aquellas 1'rutas que normalmente 88 pelen PaI'f, 6U elabol'act6n.
(3) Excépto e~ 1'resas 1 otras bayas.

Nota,- En el caso de frutos citripos, los porcentajasde ,pulpa descenderán en- un 10% de los aqu~ establecidos•

.. lIo.QO

poLea l' CIlBIIA DI IlIIIlllILttl.

4O.1.~

j Jet. DOI'tI...táI>l_ 2.uI 0=4101_ «¡te cloben reun1l' la~
.. Itaudl..wo, obteillw' a pmJr tal huta' 01don1a - Vu1¡erla r-. a 1M
a1¡u1eZltet t'onIu de clabOC'a~

- Du10e de K.llbrlllo.

- Or_ d$ 1l0000000Illo.

oiO." pnwCIm y DlROIIIlfAl!ICftI'B !X!I§I!CIAI&i!.. •

"0.1.1. 18 al p..odl>Oto preparado ocn fruta tubada 1 adlo1oM4a de azdoa.
ree, 7 l1.vada • 0000:1.&1 huta col1ll18tll1lO1. s4l14a.

!Olldl'& una ,raduaoUIQ lIIln1u tJ.naI de 65' IlIltL

Del>.,., cortaI'Bt tlcUiaente _ l1li !n8tnJrl/JllW oortllllte, t l1li de~

1'( sor pe~jo.o ni gomoso al palada<'.

-..eate tolfrfAlltU!zlht 101 1iUtl.. .,llOlt1c-.al:o~"
,a.

,40..... D lla1M de Ied1rWo, ... d1u-t • JlIl1Il' • A'uta _ "4esooreoe
ItOIlI4a" , iaa1J:a4a,

lI10IIICte poIH 00Ut'0Wta1'M COD la oataaorla tr1u:L

lIt!ltrt 1ÚIVIt....,.1. fto,tortl" oatl4a4atab1ecldoil .. ti ,.
tlt e."

e.I." la ChM "lbIbI'l1lo, ., cbtanl!rt. JlAl'tJr.cle tnIl»t tlIlIos, .....
ClClI'lIí:í"cl:of'", pol~OI , tutaCll!oe.

Woueo.tt~ _"C1a1.tzImIe coo1&'oato&orla ktt'a.

DefJorl CUlt,Plh' COQles Aotor. Ita 01111da4 estl\t>leo1cloa .. ti ..
f.lI40.t.
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40.3. FACTORES DE CALIDAD.

Factores .

Contenido de f'ruta

Color

Sabor

Semillas

Bnvolv~ntes de semillas (1)

Resros de vegetal propio (2)

3 diciembre 1984

50%

Típicó (crema olaro,
ligeramente tostado).

Típico

o en 100 g

2 en 100 g

o en ,100 11

. Pl'imera

45%

Aceptable (crer.~ oscu~o,

pardo rojizo)

Aceptable

1 en 100 g

E).0 en .lOO g

.2 en100g

(1) Cuya superficie sea 'igual o superior a .2 mm2

(2) Cuya s~pel~fi<:le sea igual O BupeC'lor El 25 mm2 .

'"'JO !I'Al

ptlLC§ y CflEKA DE FROTAS•.

Se ada! te un ligero arado de s Iner-es 15.

8?laR1*llt4 pcdeén uttliz.a.rsa loead!.tivo8 eapec If'Lc amenbe autoriza

dos.

liste IIOt'lIla esteblece laa oóndiclOllBS que debati rounil' 1Ú c~nser~

vas de tn>.tN, en las 81&trlentas foNa. de .1abcl'llC1&u. . f' .

- Dulce de trota••
- Cr~ .,. trutas.

&.11.1. Ee el Pl'0"'oto PI'OP8r.do con frutas tuIlWlu 7 IId1clonada. da .:od.
o...... 7 llevada & coc'c16n he.ta oo.ns!stenc1& .611"".

'len1f:04 1IlI& ¡rll4uc16n IllÍnima final de 55" 8llIll.
/-

lle1Jer1 cortarss tfoJ.l.Hnte een un in! trUlllento cortante, 7 no dcbo>

ni ser po¡aJoso D1 &Q;lO$O al paladar •

..u.3. fACTORES DE CALIDAf).

C.2.11. El duIc4 de frutu •.S4 obt14n•• partir de frutá••anas , p.Iedas o

no, de:shuesad.as o no ~ :ta.aizadas.

\lnic.,.on~. po<!ri CC>OlI.roializ..... con l. catea",,!a Pri".ra.

Deber' ouaplir cl'n In Ílor:Iu de oalld!ld e.'.;ablecidae en .1 punto
4'1.3,

41.2.3. L. or..... dio rrut.>a. sO obts~dr' & par;lr clo frutas ••na., pelados

o no. dosh~Bkdai él: no 't tulaa4ao.
.!

~berti. cU!lplir las 'nomas .rnillMs de ctllldad es t eb l cc Ldas en el

punto 41.3.

Faotores

COntenido en fruta

Color'

Sab~

SemIllas (1)

Envolventes de semillas (2)

!lestos de vegetal propio {S)

Extr!

6""
'S'!,Pico

!'íp!oo

O en 100 g

2 en 100 I

O en 100 8

Primera

40%

Aceptable

Aceptable

1 ~n 100 a
!SO en 100 g

2- en 100 g

(1) Excepto en tresas, t\"ombuesas T otras. bayas.

(2) Cuya eupet'flcle sea igual o super101:' a e lIR2 •

(S) Cuya superficIe sea Igualo superior a 25 p2 f
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42.1 ..~

A N ~ J o NO 4::\
Agr-idulces.;.. Cuando Ll.evan vinagt"Q. o áeido-e.cótico de origen vi:ni.

ca cono lr quido da gobierno al cual s~_ ha incorporado azúcar U

ot ros edu~~ot'an:tes autordaadoa y potestatlvaJUento cualquic::- ingre

diente autcrdaadc Su ccncancr-actóu m!nim-a sec"¡ de? SP.IX.

Zata norma establ""~ 1M c:ondte.1ol1ea que ~b~n cumplir 1"" oonsel'

, 1M de encurtiaos <la Vegetales' qtWhul suttido O no una r.,,..ntsctÓl1 "'ido
láet:l.cá.

~ yegetales es~aaDO:l. llbr..:s c!4, 'e~tectos y pr'&v1ament&la
vailospau e.1!<!g'.I:'.... $U~.

Ss conservarán en -.vaBes adecuados,. 'trat.ados. térmlcSiAMto O pcr

cualquiet" otr'o pX'Oeccl:l.Jo:l..nto qus uesure su eonserv.:i6n.

41.2. DEFINICIO!<'ES Y DEflt\IoIIllACIOll!S~"'I:ALES.

tos vegetal~s po"",," pl;'eaonte.rse enteros, en t'od"J"",¡'" 'e:l.tadas, ,

e<1'~lt'a", en cubos, 7/0 tr6~os.,$o 6q.vllSerin indlv-16ualfuents,o ílez~lados' en
eclte últ¡,?o Case se )e~nar4nt,.Var1en~e$tr.

A~enéiendo a los tipos 44 elaboración, las denoliloinaol.ones- Set'M

las st¡¡;uient",,:

Acidoa,~ euor.do Uev'aIl 1I'1Jl¡j¡:'jl O ácIdo lÍCétiCo) de (lC'!¡SIl 'lfaloo

CO<IO líquido de gObiernó ;. potestatlvBll$nte cualquIer.' ..s1UVOe...
pec!ficar.:.ente' &uto:"i~~o.

La 60"""'1""••60 del tipo, de eleboi:-aoi6!t ""b8l''' OO"'Plamelltarse con
1. que dO"Nlspon~a a B11 fOr5a de pres"nteef6n. oxéei'to cuando se trate 40 Ve

ao'.a10s entet"os, en qua ..s faoultativo y OUlll140 81> tl'a~ del

l]n sólo veg.tal, noirl¡re' del produeto,lIII!lO CllIIvisible del. me
1'10::-.

!?os o lJáa vegetal..., la den""'tnaet6n ll<lll&cloa "=I~t ••a jo1a'~_

l"e!&l de vegetales POt" orden dect'éctent. d8 BU\! Prepot"eI_. an
estéollSO. no será !\acesarlo ~pec1fiCÍU' ].a fotma .c!á pre$~i6~
~ suS cOI(lonentes. '

~2.4. ,CATEGORWl COllERCIhLllS~

Se establecen laa'siguientes categertaa CClm'Ciales, con las eld...
genciesy toleranó!.áe que' figuran en el o,uadro adJuntó. ..~

Sn':~B o e¡¡,i'OckiJ~. tr~os

(9610 t>lU'a coUt1o~) ~." Extra,~te~

En mUlldaa. ttras cÚl>os•.tro20....... 1'&'s.._ S~.

42.5. CUADRO DE: r'JASAS MINlMAS EXIGIDAS A tAS CONSERVAS J)E ENCuRTIDOS DÉ VEGETALE$.

111 •
Pesoeseurrido (g)

Formato Capacidad Cm!) Contenido neto (g) Guindillas.
~ Kilogramo 212 195 7Q

Tarro de 370 ml 370 845 120

~ Kilogramo 425 390 150

TCU').'o de 600 ml 600 550 21Ó

1 Kilogramo 850. 780 SOO

3 Kilogramos ,2.?50 2.500 976

42.6. CUADRO DE EXIGENCIAs Y TOLERANCIAS D~ CALíl)AD PARA ENGURT:rDOS ,1m VEGETALES ••

'110

220

S10

.440

1.450

/

F¡\CTC!{~S

Col 01:'

Textura

Toleral1cias:

Ex.tra
~

Típico

3

Típica

Pt-lmera

iíplco

2

~egunda

AcElptabl$

"Aceptable

b

e

Oc color •••••••• ~ •••-••• ~ ••••••'•••••••••

De t.extura •••• '.' •••••••••• , •••••••••~ •••

l-lanch2ioas y otros defeci;os•••• 1 ••••••••

_Su"lil de toJ,eranoias a + b + c ••••• , ••••

5

5

5

5

10

10

10

'10 S&
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