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PRESIDENCIA DEL GOBIERNO

CONCLUSION del Cddigo Alimentario Espaflol,
aprobado por Decrelo 248471967, de 2! de sep
tiembre,

32527 Té negro—Es el té convenlentementa eigborade por
fermentacién aungue conhservando sus mismoa prineiplos ae-
tivay,

Contendrs. como minimo, 1| por 100 de cafeing y 25 por 100
de extracto acucso, y. como maximo, 12 por 10§ de humedad.
Bus cenlvas totales, expresadps en moteris secs, no excederdn
del 7 por 100, deblendo ser solubles en agua sl menos el 30 por
160 de ellas.

3.25.28. Té descafeinado.—Es el té, verde o negro, despro-
viste de la mayor parte de stt cafeina.

Contendra, como maximo, 1 por 1.000 de cafelna Sus restan-
‘e caracteristicas corresponderan, segfiin el caso, a las estable
cldas en los articulos 3.25.26 v 3.25.27 de eate Codigo.

- 3.25.20. Extracto soluble de té.—Es el producto, soluble en
agun, obtenido por parcial o iotal evaporaclém de la infusian
de 16

Contendrs. como minimo, 4 por 10¢ de cafelna, y, eoino miaxi-
mo, 4 por 100 de humedad.

3.25.30. Manipulaciones.—En la elaboracion y consumo de
té se permite.

&) La mezcla entre sl de diversas especlea de té
b} Le presencla de los peciolos de sus holss, en mayor ©

menor cantidad, segun el origen dei té
3.25.31. Prohibidlones.—NO se permite:

%) E! envasado pars la venta de téa que contengan hojea y
tallos extrafios al té, materlas lneries y oiras impurezaa,

k) El {ratamiento destinado a produclr gumento en su peso.

¢) La venta para el consumo humano de téds eagotadose.

d} La mexcla de tés verdes con negros dentre de un mismo
envase, aun cuando sean del mismo origen,

¢) La adicién de aguas, agentes conservadores, coloralites y
otras materipns extrafias al producte.

1) El envasado y venta de tés y derivados, alterados o con
caracteres organclépticos anormales,

§) I presencia en esios productos de residuos de sustan-
clag témicas ¥y metales pesados,

) La venta a granel del té¢ ¥y sus derivados, no pudiendo
fraccionarse los envases 01 aUN en presencis del conswmidor.

) El smpleo de-ia pelabra «tds en cualquier producte que
no proceda de las especies del género botanico «Thean.

1} La utliizacion de calificativos tales comoe «desintoxien-
doas o «atdxicosy en lod productos descafeinados,

3.35.32. Almacenamiento ¥y transporte—Ei almacenamiento
¥ transporte del té y derivados se realizard, por analogia al
calé, conforme a lo dispuesto en el artfculo 3.26.11 da este Codi-
g0, protegiéndoles, ademis de la acclén intenss de Is lux golar

32533, Envamudo y rotuiaclén—Los envases, stiquetes ¥ ven-
ta del (€ y derivadoa se ajustarin por las mismas ragzones s
lo dispuesto en o] articulo 3.26.12 de este Céadigo.

Se permite, en ios envases de origen, el emplen de hojas de
plomo o de aleacionea de estafio y plomo.

En las cajas o fardos de origen, una vez ablertos, se deberi
interponer una hols de papel enire el producto y las liminas
metdlicas para evitar el countacto con ellas,

BECCION 4% ESTIMULANTES VARIONS

13534 Hierba male.—Son las hojas de clertas especies del
género «lllexs, en hucn ertudo de conservacion ¥ conveniente-
mente preparadas para el consumo, poseyehdo las propiedades
estimuiantes, aroma y gustos caracteristicos de 1 especle & qie
pertenacan.

Disposiciones generalcs

3.25.35. Cola (nues de cola}.—Es la semilla de la «Cola veray,
K Sch

Pars su utilizacidn en el consumo humano deberd reunir las
caracteristicas fundementales sigutentes:

.} Contendra, como minimeo, 22 por 100 de cafeina, ¥, cong
mfiximao, 12 por 100 de bumedad.
B Sus cenizas totales no excederin del 3 por 100

3.20.38. Otiras especies —Las semilias y plantes de diferentes
especles aromaticas, utliizadas en la elaboraclon de olras indu-
slones estimulantes, tales como anis, manzanilla, ments y po-
leo, se njustardn e lo dispuesto en el capitule ZXIV de este CoH-
digo 7 disposleiones en vigor de gendrica aplicacién

323.37 FProhibiclones.—No zs permite:

a) La vents de productos que contengan saponinas, mates
rias Inertes ¥ otras impurezaa

b} El envasado ¥ venta de productos alterados, o con oa-
racteres organolépticos anormales.

¢) La presencls de palcs ¢ ramas secas jdvelles en propor-
cidn supertor al 15 por 100 ¥ pecioles ¥ peditneitica forales san
la n.sma proporcion

d) Las manipulaclones, en su czso, que por anslegia no se
autorizan para el 68

325.38. Comercializacién.—E] almacenamiento y transporte,
envases, stiquetas ¥ venta de estos productos se ajustarin, en
cuanto sea de aplicacion a lo dispuesto para el (4 en los ar-
ticulos 3.25.32 ¥ 3.26.33 de este Codigo.

SpceIdN 6.4 CACAD Y HERIVAPOS

3.26.28. Clasifionolén—A efectos de este Codigo se distine
guen los siguientes productos:

a Semilla de cacao.

B Cacao descascarillado © cacao en grano.
¢) Pasatg de cacso

1) Manteca de cacao,

e} Torts de cacaa.

f} Cacso en polvo.

3.25.40. Bemilla dve cacao~-Es la procedente del cacaolero
sTheobrorma Cacaon, L., separada del resto del frute fermentads
¥ desecads.

3us caracter{sticas fundamentales serén:

a) Aspeeto, olor ¥ ssbor caracteristicos

b Contendra, como méxime, 7 por 100 de humedad ¥ 8
100 de impurezas {granos defectucsoa ¥ otrcs desperdiclos
cacan) en’ materly secg desengrasada.

32641. Caocao descascarillado.—Es s procedente de los
nos de cacio limplos, tostados o no, ¥ desprovistos de su ¢
dentire de las toleranctas admitidas.

Sus caracteristicas Tundamentales serén:

a) Contendri, como maximo, & por 100 de humedad y & por
100 de impurezas (cascarilla ¥ otros desperdicios de cecao) en
materla seca desengrasada

b} Las cenizas totalea no excederin del 10 por 100, en ma
teria seca desengrasada, cott un 03 por 100 de cenizas Ingolu-
bles en acido clorhidrico como maximo,

312542, Pasta de caoan—Es el producto ohtenido por 1 mol-
turaclion del cacaop descascariliade tostado, con las caracteristi-
cas indicadas en 3.2541,

Contendri, como mintmo, el 50 por 100 de manteca de cacso
en materis seca. Cuando =€ elabore con filnes jndustriales podrk
denominarse ¢«Cobertura wmprga.

32543 Manleca de cacaoe ocomestible o de presion—Fa el
producto obtenido por presién del cucso deseascarillado, o de
{a pasta de cacao.
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8ud caracteristicy. HLGWITEN!Ales Feran:

) Masa sollde que tunde wl paludar. de color blance o ama-

rillento, con olor y sabor a cacso.
bl Tendra acidezr !nferior al 2,25 por 100, expresada en acl-

do oleico.
.y Contendra. como maximo, 0.5 por 100 de humedad e tn-

purezus.
d) No contendr: «rasas extrafias ni hdinguna otra adiclon

325.44. Torta de cacao~—Es el producto que resulta después
de lag separacién de la manteca de cacad por presién

Contendra como minimo, 10 por 100 de manteen de caceo, ¥
come maximo, 4 por 100 de impurezas {cascartila. embriones ¥
otros desperdiclos de. cacao) en materia seca desengrasada

12545 Cacao en polve—Es e} producte abtenide de la pul-
verizacldén de la tortg de cacao

Seguin su contenido en materly grasa, seri-

J  «Normals, el que contiene un minimo de 20 por 100 de
manteca de cacao en materln seca, ¥, como maximo, 8 por 100
de humedad 7 4 por 100 de impurezas en materia zeca desen-
grasada,

) «Semidesengrasador, el qtie contiene un minima del 10
por 100 de manteca de cacao, sin Hegar al 20 por 100, ambos en
materia seca, ¥ sin gue varien los demAis componentes.

3.25.48, Cacso azucarade en polve—Ezs el obtenido de
mezcla de polvo de ercao y ezlicar, .

Contendri, como minimo, 12 por 100 de gcacao en polvos,
nermal o semidesengrasaqo. con ausencia totel de otras sus-
tanclas,

2.2541%.

a)  Solubilizar el cacao descascarillado, lp pasta ¥ torta de
cacao ¥ el carac en poive con cerbonatos o hidroxidos alealinos,
carbonato ¥ oxidos magnésicos, soluclones amorniacales ¢ vapor
de agus. A los productos asi tratados podrd nfiadirse 05 por
100, como maximo, de deldos citrico o tartérico

Loz cacacs en polvo solubllizados ne contendran mas del
14 por 100 de cenizas sobre materia seca desengrasada, ¥ su al-
calinldad no exceders del 5 por 100, expresada en carbonato
pothsico. en materia seca desengragads.

1 Purificar ia maniecs de cacno por filtracion o centrifuga-
clén y desodorizarla con vapor de agua.

¢) Adiclonar lecitina vegetal pura, en proporcidn no supe-
rlor al 03 por 100 eh & cacn en polvo. 8u declaracldm Do es
obligatoria

3.25.48. Prohibiclones.—No se permite:

Manipulaciones —Se permite:;

) Emplepar grasas extrafias, nl aceites minersles en s ela-
boracién de estos productos.

b} Adicionsar cascarillag de cacao, sustancias inertes, harinas
o féculas, dextrinas y otros productos extrafics, asi como con.
servadores, colorantes, eduleorzhtes artificlales v otras sustan-
clas no mencionadas en el articulo anterior.

e) Utlilzar cacocs en mal estado de conservaclén o ataca-
dos por pardsitos, con sintomas de enranciamiento y sustancias
nocives,

d} La venta u grane| de lag distintas clases de cacso, ne
gﬁdiendo fraccionarse los envases, nl aun en presencia del pu-

CO.

N Sustitulr la denominacion de estos productos por otrés
que comprendan o tengan relacldn con ls palabra chocolate.

32548 Almacenamiento y transporte—ED el almacenamien-
o ¥ transporte del cacao y sus derivades. ademsds de las con-
diciores establecldas en el capitulo VI de este Codigo, se man-
tgndra la humedand y temperatura relativas y circulaeién de
uwire sdecuadns y se nrotegerin de la luz solar ¥ de olores ex-
trafios.

3.25.59. Envasado y rotulacién.—El cacao y sus derivados se
envasaran y rotularin conforme z ins normas del capitilo IV
de este Chdigo, asegurando la perfecta proteccién y aislamiento
de -u contenido. Las caracteristicas del precintado, forma § Deso
de loa envases ¥ embalajes se detallarin en la respectiva re-
glamentacion,

BEccioN 6. CHOCOLATE Y DERIVADOS

326.51. Chocolate—Es el producto obtenido por In mezela
intima y homogénen de cuntidndes variables de cacae en polvo
© pasta de cacuo y azicar flnamente pulverizads, adiclonads o
no de mantecs de cacao.

Contendrs como oluumo, el 45 por 10U de componentes del
caced El contenkio en c(acao seco desengressdo 1o serd nunes
nfesior a! 14 por 10 nt e, de muantees de cacac Inferior al 18 por
100, todo ello expresado sobre materia seca.

- denominara «chocolate flnor e gque contenga mas del
28 por 100 de manteca de cacac, sin exceder de! 32 por 160, todo
ello expresado sobre materia seca v schocolate fundenter sl ex-
cedler de diche 32 por (00

3.28.52 Chocolate con leche—Es ¢! praducte homogéneo ob-
tenido de cantidades vorlables de os componentes del chocolate,
descrito en el artlculo anterlor adicionados de leche, desengrasa-
da o no

Contendra cuip mInHNe, €h materin seca. 4 por 100 de
caca0 seco desengrasado: 22 por 108 de componentes totales del
caceo, 105 por 00 de .05 s¢lldos desengrasados de |a leche en
sus proporciones naturales, ¥ 20 por 100 de materin grasa tobtal

Se denominara ¢chocolate z la natay el gue contenga mas

i de 7 por 100 de grasa de la leche, slempre gue el extracto seco

mMmAgro de la misma se entcuentre comprendido entre o 3 ¥y ol 14
por 100

32553 Chocolste con (rutos pecos o con cefreales,—Rs of
dchocelater o wchocolate con lecher ol Que se han adiclonade,
enteros o troceados a.mendras, avellanas, nueces ¥ pificoies o
granos de cereales lgstados o insuflados.

.l contenido minime en tales frutos o granos sera det 8 por
100, stn sobrepasar el 40 por 100

Ls mase del chocolate, una vez separads en su totalidad de
tales adiclones, respondera, segin el csso, a las caracteristicas
establecidas en los articules 323551 y 3.25.52 de este CXigo.

32554 Chocolate con frutas.—Es el wehocolates o «choco-
inte con lecher andiclonado de frutas. enteras ¢ troceadas, dese-
cadus o confitadas

1 contentdo mimimo en tales frutas seria del 5 por 100, sin
sgbrepasar el 40 por 100

La mas. del chocolate, una vez separada en su totaildad de
tales adiclones, respondera, segun el caso, a lag caracteristicas
esteblecidas en los articulos 32551 y 3.25.52 de este Codigo.

32555 Coebertura dulee.—FEs Iz mezcla de pasta de cacao
¥ azncar. con o sin adicton de manteca de cacao para fines in.
dusirinles

Contendra, coinge minimo, 31 por 100 de mantecs de cacao ¥
35 por 100 de componentes del cafao, expresados sohre mate-
ris seca.

325.56. Cobertura con leche—E3 (a cobertura que, ajustan-
dose a las caracterisiieas propias de! chocolate con leche, coli-
tlenz un 31 por 160, como ninimo, de grasa total, expresaio sobre
materis seca.

325,57 Manipulaclones.—8e permite:

.} Aromatizar e! chocolate ¥ las coberturas con especing y
sustapciss sromiticas autorizadas.

Y  Adiclonar lecitine vegeta! pura enh proporeidm no superior
al 3 por 1.000. Su declarzelon no es obligatoria.

2) Reemplazar parcislments la sacarcsa por glucosa, frue-
toss . lactasa, ent cantidades no superiores al 6 por 100 del
pesc total del producto terminado, sin declaraclén especiflca.
Cantidades superiores precisarin su mencién cusntitativa en la
stigueta

33558 Prohibiciones.—No se permite:

4} Emplear en Ila elaboracién de chocolates ¥ coberturas
cascarilla de cacao, harinas y féculas, dextrina, sustanc!as iner.
tes ¥y otrog productos no autorlzados en este Codige.

b)  Utlllzar aceites minerales, semillas y tertas de cleagine-
568, grasss concretas, grasas hidrogenadas y cuslquier otra aje-
na 4 la manteca de eacao, con excepelém de la grasa de la leche.

;) Adiclonar productos que entorpezcan la identificacién de
las grasas del chocclate

d) Adiclonar conservadores, cclorantes, edulcorantes artifi-
clales ¥ otras sustancias ne mencionadas en el articwlo anterior.

el Poner a la venta chocolates y coberturas alteradas o en
mal estado de conservaelin.

32559 Almacenamiento § iransporte—Seran de aplicacién
para log chocolates ¥ coberturas lns mismas normas de almace-
nanlento y transporte que se establecen para el cacro en el ar-
Hewlo 32549 de este Codigo ¥ en las respectivas reglamenta-
ciones,

32560. Envasado ¥ rotulacién.—Se observaran lny sigulen-
tE8 TIOTTNAS:

&) Las chocolates y coberiurns se envasarin conforme a lo
dispuesic en el capitulo IV de este Cédigo, utlilzandose envoltu-
rag adecundas que eviten la transmision de grasas ¥ absorclém
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de NUMedus  .seguriRde lu verlecia Sroleccion ¢ alslamiento
de u contenido

b) Laa caracierlsticas de 05 envases de ias distntas calds
des seran regulados por .a respectiva reglamentacién

0: En la documentaclén comercial y etiquetss se consigna
rd o previsto en el capitulo IV de este Codige indicando clars-
mente la clase de elaboraclon, con arreglc a [as denominaciones
indlcadgs en los artieulca 32551 al 3.2656 del mismo, inelu-
yendo enm su casc e nombre de Irutos secos, frutas o ceremles
adicionpdos. :

d) Ebn las etiquetas se consignara ademas la formula cua
litativa o Jos datos necesarios para |dentificar la composicion
¥ calidad de estos productes. permitiéndose emplear dibujos re-
lacionados con los adiclones que las imprimen un cardcter es-
pecifico, slempre que cumplan los minimos estabiecidos en este
Codigo.

#) Cuando las cantidades de especlas ¥ sustanciaa aromatl-
cas No superlores al 5 por 100 estén destinadas a completar (o4
caracteres orgalolépticos, no serd necesarls declaracién alguna
Por el contrario, cuando el cardcter del chocolate se modifique
de forms sensible, sera mencionads esta circunstancla en la
etiqueta, aunque la adicidn sea inferior al § por 100

) En e] etiquetado de s formatos de reducide tamafio se
indicaran los datos estrictamente recesarios que aseguren la
Identificacitn del producto No cbstanie, laa calas o envases de
dichos formatos deberah cumplir con todos los requisitos indk
cados,

SrccIOn T4 [DERIVADOS ESPECIALES DEL CACAD, DEL CHOCOLATE
Y nF LA MANTECA DE CACAD
3.25.61. Derivados especiales.—Tendran esty consideracion los

productos preparados toh determinada proporciin de cacao,
mantecs de caceo, chocolste o coberturas que a contlnuacidn
Be EDUITIETRN

sy Cacao afucarado e polvo. conh haring,

b Chocolate con harlna

t) Chocolates especiales.

d) Chocoiates de réglmen

.} Chocolates rellencs.

i) Bombones de chocolate ¥ urtfeulos de confiteria, de cacao
¥ chocolate.

g) Derlvados de mantecs de cacso

12562 Cacso azucarado =n polve y con harina--Fa g
eacko azucarado en polvo adiclonado de harinsas de trigo o arroz,
sus féculas o la de mafz, para su consumo cocido.

8us caracteristicas fundamentales son:

Contenidos minimes de 32 por 100 de cacao en polve y 5
por 100 de azicares en materia secn, ¥ mMAXimo de 15 por 100
de harinas de trige o arroz. sus féculas o ia de malz.

326,63, Chocolate con harina.—Fs el echocolatey o echoeo-
late con leche» elaborado con harinay de trige o arros, sus féeu-
188 0 la de mafz para su consumao cocldo,

Bus caracteristlcas fundamentales son:

Contendrd, como minimo, 14 por 100 de cacao seco ¥ desen.
grasado, 18 por 100 de manteca de cacso, y maxime de 15 por 100
de harinag de trigo o arroz, sus féculas o la de maiz,

3.25.64. Chocolates especiales.—Son el schocolates o cchoco-
late cont leches, adicionado de miel, extracto de malta, huevaos,
cafd, concentrados ¥ rumes de frutas, gue formen un todo ho-
mogéneo con la masa del chocolate.

Bus ceracteristicas rundamentales seran, segin el caso, lag
establecidas para el achocolates ¥ el achocolate con leches, mo-
dificadas por los allmentos afiadidos.

E]l contenido en caféd del schocolate al cafés no sert Infe-
rlor al 16 por 1000 de café tostado natural moitds, o a ia
cantidad correspondlente de extracie de cafd

3.25.65. Chocolates de régimen.—Son aquelios productos de-
rivados del eacao o chocolate que, cumpliendo los minimos es.
tablecidos en este capitulo parn las properciones de manteca de
cacnld ¥ cacal seco desengrasado, se ajusten a lo dispuesto en
los articulos 3.28.26 p! 32629, ambas inclusive.

Estos productos debergn presentarse de tal forma que no
mredan confundirse con el cacac en polvo, el chocelate u otros
de sus derivados. En !a envoitura, ademas de la férmula cualita
tiva, se consignard, de manera destacads, la expresién «Choco
late dietéticos ¢ «Chocolate de régimens.

3.25.88. Chooolates rellenes.—Son preparados de composicion
variade, presentados en forma de barras o tabletas, recublertas
de chocolates o coberturas, con o sin leche, cuyo interior o re-
Ueno» esta constituido por diversoa productos de confiterla o

o cODEMTUrs eXterlor & Qlocgidle repressniars coog mint-
mo el 3b por 100 del peso total

1 «rellenos debers distinguirse de | cobertura exterior y
responder a las caracterwsticas exigidas para los productos que
los componen

125687 Bombones de chocolate y articulos de confiteria de
cacad ¥ ohocolate.~Son preparadca de forma y composicién va-
rinda, con un contenido minimo del 10 por 100 de chocolate de.
slgn;ldos con la denomioaeldn gque carecteriza & cada uno
de ellos.

A5 caracteristicas fungamentales del chocolate serdn, segun
el caso. las establecldas para e] «chocoiastes, echocolate fihow,
«chocolate fundentes, echocolate con leches y coberturss

Las caracteristicas de los masas y rellenos responderén a las
exigidas para las primeras meteriaa empleadas en su elabora-
elén, con las varlaclones proplag de sus distintos componentes.

Cuando estos productos lleven el nombwe de uns fruta, debe-
ran contener en sus maxas o rellencs al menca el 5 poe 100 de la
fruta o la cantidad correspondiente de zumo, concenirado o
pulps.

Los preparados cop llcares no deberan contener mas alcohol,
cs.l:JuladG en aleohol abscluto, que el 68 por 100 del producto
total,

125,68, Derivados de manteon de omomo—Eon mesclas en
distintas proporclones de manteca de cacad cON AZHCAr ¥ Com-
ponentes naturales de la lechs, con un minimo dei 20 por 100
de malitecs de cacao, 14 por 100 de los componentes sdlidos de
la leche ¥y un méximo del 35 por 100 de asdicar.

32589 Carscteristions de low componentes.—Ls composicica
del cacso y chocolate utilizados en ia slaboracion de sis derl.
vados cumplirdn las caracteristicas sefialadas en este capifulo
par.. el cacao en polvo, chocolate, chocolate con leche o cober-
turas, sdmitidndose las menipuiaciones indieadas en sua artieu-
los 3.26.47 ¥ 3.25.57

Bl resto de log componentes de estos derivados deberan, ast-
mismo. reunir las condlclones exigidss para cada uno de ellas
en este C6digo, permitiéndose tnicamente aquellas maniputacio.
nes gputorizadas pars los respectivos productos de confiterin ¥
pasteleria

3.25.70. Manipulaciones.—En la elsboraclon y comerclo de
derivados especiales del cacao ¥ del chocolate se permite:

&) Barnizar los derivados de fantaaia del chocolate con goma
laca ¢ benjui

1 Aromatizar los derivados de! cacao con arreglo a lo dis.
pussto para el chocolate en el articulo 3.2557 de este Cddigo,

¢} Adiclonar a los derlvados del cacao ¥ chocolate leciting
vegetal purs en las proporclones sefislades en este capiiulo.

326.71. Prohjblciones—En la elaboracién y comercio de derd-
vagos especinles del cacac y del chocolate se prohibe:

a3} Afiadir al cacao ¥ chocolats utllizados ias sustancias prohi
bidas en log artculoa 5.25.48 ¥ 3.25.58 de este Cadigo.
4} Emplear ditujos relaclonades con las frutas u otwos all-

+ mentos afladides cuando loa chocolates rellencs, baombones de

chocolate y articulos de confiteria de cacao o chocolate se hayan
arometizado con aromas artificiales nutorizados.

¢) La fabrieacién, elaboracion y venta de suceddineos del
cacao, del chocolate y derivados de ambos,

d) La adicién en la masa de los chocolates especiales de
pastas de frutos secos

3.25.72. Almacenamiente ¥ transporte—Seran de aplicacién
para logs derlvadog especiales del cacao ¥ del chocolate iae mis-
mas normas de almacanamiento y transporte que se establecen
pars el cacao en ef articulo 32549 de este Cédigo.

3.256.73. Envasado ¥ rotulacién.—Se cbservardan, por analogia,
las mismas normas establecidas en los articulos 3.25.50 ¥y 3.26.60
de este Codigo ¥ ademds las siguientes:

i) En las denominactohies especificas de los chocolates re-
lencs se refejarin 1as carncteristicas de la cobertura y conte-
nido interior.

b} Podrd usarse ia denominactdn al «cacmox en loa producs
tos alimenticlos sdlldos e los que, por adicidn practicada, can-
tengan un minimo del 10 por 100 de cacac en malerin seca, ¥ en
los liquidos que contengan un minimo del § por 00

¢) Los productos ailmenticlos adicionados de cacac que Do
alcancen los minlmaos establecidos en &l apartado aatertor podrina
denominarse #Qusto a cacaow,

d} En la propaganda y stiquetas se indicara ciarnmente la
clase de elaboracidn con arreglo a lps denominaciones indica-
dos en el articulo 32561 de este Codigo, complementandolas
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oct, s delOs Decesarios purs Wdentificur el 'po de preparade
alimenticlc a que corresponde

e) In @ rotulacion y etiguetsdo del 1t:r:nmm:ml.te e.spelcmp 36
declararén sua componentes En iaa del &ckcao en polvo con
harinas v schocointe can barinar se harft conster ademis la in-
dicacidn «Para su consumo. cocldor

fn s reglamentacion correspondiente se fliaran caracteristh
cas de lga envolturea y otros detalles gque permitan distinguir
estos darivados de los cacaos ¥ chocolates a gue se refleren los
articulos 32529 y 22561 a 32554 de este Codigo

Sgcc6N 8 Tamaco

39874, Tsbaco—S0n las hojus de diversas variedades de la
espec.e eNicotlana Tabacumy L. convelilentemente desecadas.
fermentadas, elaboradas ¥ conservadas

8.25.% Clasificacién,—A efectos de este Codigo [oa tabacos
genuinos y twatados se clasificaran, €n fineidn de su contenido

on alcaloides en los sigulentes grupas:

4) Tabaco genuino
. Tabaco pobre en niecotine
vy Tabaco desniccbinizado

32576 Tabaoo Fenwino.—Ra el elaborsdo con sus hojas, sin
contpminagitn alguna, y gue responds 4l aroma § gusics ca-
vacterigtions de su cless vartedad y zons de produccim

Contendré comp minimo. B por 1000 de alcaloides totales,
expresados en nicotina sobre materla seca, ¥ como maximoe.
18 por 100 de bumedad

3.35.7Y ‘Fabsco pobre em nicotina.—Es el ftabaco genuinos
cuyo contenido en nicotina sea superior al ¢ por 1.000. pero
aln exceder del 8 por ! 000 sobre mataria seca

1.95.18. Tabaco desnicotinizado —Es ¢] «tabaco genuinos cuyo
contenido ep uicotina no exceda del 4 por 1000 sobre mate
ria sech

32578 Manipulaciones.—En s elaboracidn de tabaco, ci-
garros ¥ cigarrillos se permite utifzar o adicionar:

&) Agua amoniaco. acldo acético, lactico. citrleo y tarth
rieo.

»  Azticar de cafin. de higos, de arce o invertida, glucoss.
melaza, miel. regalls, sustancies aromadticas autorizadas ¥ agua
de roass

¢} Mentol, vainiilina, cumaringe, cacao, goma cloruro sidieo,
nitratos, carbonates cloruros aleallnos ¥y hasta T por 100 de
eal e forma de ogus de cal

4y Jugos concentrados de frutas y extractos o partes de haba
Tonk. («Dipterix odoratas, Willd) meliloto («Mellllotus offlel-
nallsy Dear) asperiils (¢Aaperula odoratas, L), vainilla de ca-
rodng feliatrix odoratissimas. Mich.) v oiras especles que con
tenigany cumarina

2 Giicerina, etilenglico! o propliengitcol

g' Los edulcorantes artificlales y productos conservadores
sutorizsdos parn estas elaboraciones en lss lstas positives com-
plementaring de log capituics XXXT y XXXIHN de egte Codigo

h) Bn la elaberacién de clgarroa y cigarrillos, el empleo de
sdhaesivos 2 base de agus cob caselna, almidon, dextring, goma
tragacanto o arédbiga ¥ otros productos inofensivos

3.25.80 Papeles para oigarriiloa, —Reuniran fundamentalmen.
te ‘sa alguientes cohdicicnes:

a) Beran elaborados con fibra de lino, cifiamo, cereales, al-
goddn, ecirgaiy eutorizadas, ¥y los edulcorantes artificlales in-
dliddo: en laa llstas positives de este Codigo

4} Egtaran axentog de sustanciaz noclvas

¢} No producirdn ent la combustlén olor o gusto desagra-

d) Contendran solamente (ndlcios de acldez. clorurcs y ni-
tratos

«2581 Filras—Los fliroy para clgarroe y clgarrilios, ast
como aquellas pars utilizarse en plpes y boguillas, estardn for-
mados por una bese 'nerte flltrante, impreghada o no por Sus
tancias sbeorbentes fias

336.02 Prohiblciones.—Bn [a eiaborsclén, publicidad y con-
auma det tabmeo Do se permite:

« Cualquier tratamiento destinado a produclr en lag elabo-
racionas de tabsco un aumento de peso fraudulento.

B) La presencia de arsénico, plomo, cinc y otras metales
nerivos en el tabaco, cigarras ¥ clgarrillos.

o) La adicién de vegetales extrafioz y otras impurezas.

- 4

u) Empleay ~ denominuaciones teles como sdestntoxicados,
watéxicoy hicotina neutrallzadas o vocabios ¥ expresiones aimi.
tares, (ue tduzcan a efror 0 engafic al fumadsr

2y Utillzar en la propaganda de los cigarrillos con filtro
expresiones gue exageran sus propledades (antialquitranes, anti-
gases ¥ antinicotinicas), as] como otram indicaciones que induz-
call B excesos en el habito de fumar

1) Utilizar en la propaganda de [os cigarrillos ¢on fiitro subs-
tancias nocivas o volitiles al contacto con el humo de tabaco.

320.83 Almacenamiento ¥ transporte.—En el almacensmilern-
t0 y transporte da las eiaboraclones de tabaco. ademds de laa
condiclones establecidas en el capitulo VI de este Codigo, se
mantendrap las condipniones smblentales adecuadas, con absoe
luta separactdn de otros productos. evitandose la absorcidn de
olores extrafos

32584 Envasado.—1.08 envases para (8 venta de slabora.
citones do tabeco se ajustaran eb cuanto o su contenldo, etique-
tado, rotulacién v precintade 8 lo dlzpuesto en el capitule IV
de este Codige y disposiclones complementarias

Las hojas metlalicas utillzrdas pars envolver directamente el
tabaco y sus elaboraciones no deberan contener miés de i por
100 de plomo. 3 por 100 de antimonio ¥ estardn exentas de are

sénico
CAPITULO XXVI

8.28.00. Conservas animales y vegetales Plalos preparg-
dos. Productos dietéticos y de régimen

3ECCION L.r CONSERVAS

3.284 Conservas.—-Productos obtenidos a partir de aglimen.
tas perecederos de origen animal o vegeial con ¢ sin adicién de

ag sustancias autorizades, conteridog en envages aproplados
herméticamente cerredos, tratados exclusivamente por el valor,
en forme Que a/segure su conservaciin

Senu-conservas —3Bon productos establlizades para up tiem-
po limitedo, por un tratantento apropiado ¥ mantenidos en reci-
plentes impermesables al agua & presién normal Bu duraciém de
utilizacién puede prolongarse slmacenindolos en frigorificoa

Platop preparados.—Son log productos obtenidos por mezcis
y condimentacténn de alunentos animales y vegetales, con o sin
ndicion de otras sustanclas autorizadas, contenidas en enhveses
aproplades, herméticamente cerradog y tratados por el calor u
otro procedimlento gue asegure su conservaclén, ¥ prestos a ser
consumidos después de un simple calentamiento.

22662 Clasificacion —Se distinguen principalmente:

a} Carne.

bt Pescade. moluscos y crusticeas.
¢y Prutaa

j) Verduras

e} Platas preparados.

328038 Manipulaciones—En !p preparacian y obtencldén de
lafs conservas, semiconservas y platos preparades serill precep-
tives ias sigulentes normas:

a) E] lavado de las materlas primaa, con agua potable, en
matalaciones téenicas nue aseguren una limpleza efectiva

b} El escaldado. en aquellos productos que lo necesiten, ex-
clusivamente con vapor de ague ¢ agua a temperatura de 80-100
grados centigrados.

¢} El tratamlento de aquellos productos que Industrisimentes
lo preciscn con anhidrido sulfurosc gasecso o en disclucion,
pero nunca el residuc que quede de este iltimo en laa conzervas
Serd supericr a i25 gramos por 1000 en peso.

d) El pelado de lss frutas con soluelones alcalinas, tempe-
ratiras adecusdas o cualdquler otro método autorizado

el El vacio parcial en el espacio de cabezs de los envases
por inyecclon de vapar. ~erradotes de vacio u otro procedimien-
to técnleo adecuado

)} La estert'izacién de loa envases cerrados se hard en auto-
clave o por cuslquler otro método autorizado, Su enfriamiento
pasterior se rea.izari con agua higlenirada.

En las regiamentaciones correspordllentes se detallarin jaa
condiciones de tlempo. temperatura ¥ preslén en relacién con la
naturaleza del producty y tamefie de los envasey

g: La comprobacién de ias materins primas envases ¥y lotea
de fubricacton. en cuante a normas de calidad, cifras analiticas,
exfmenes microscapicos ¥ microblaldgicos ¥, en general, cuantay
pruebas exijan una garantia de fabricacidn correcta ¥ s& ests-
biezcan en las reglamentaciones complementarias,
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39804 Sostanciaa complementarias. — Se autoriza agregar,
cuando convengs ¥ en las proporciones que autorice la regla-
mentacidn en cada caso, los productos que se mndlcan:

&) Agua potable. edulcurantes naturales ¥ sorbitol

b) Zumos vegetales, vinos, alecholes vy aguardlentes

¢} Grasas allmenticlas

d) Especias, cohdimentos y aromatizantes autorizados.

¥ Aditivos |neluidos para este Uso en Ias lisths positivas de

este Cddigo.
ty  Acidulantes y neutralizantes incluidos en las llstas pasitl.

ves, complementariss de este Codigo

3.26.05 Caracteristlons —Lns conserves deben satisfacer |as
exigencias genergles sigutentes:

B} Eatar en perfecto estado de consunio.

)  Proceder de materin prima que no esté alterada, nt pre-
sente sintomas de descomposicién, con la madurez y tamafo
convenientes

¢) Exentas de Mmaterias extrafias.

d) FEatar envesadas, en condiciones técnhleas gpropisdas, con
materinles que reslstan al tratamlento ¥ a la meclén de los com-
ponentes del producto.

e} Haber sufrido esterilizaciin, de forma gue proporciopne al
producto ‘la mixima estabilldad en condiclones de consumo.

) Haber sufride un tratemiento térmico tal gue garantice
ia Inactivacion de esporas de «C. Botulinumy 11 otros espori-
lados,

g} Las materigs primaes o conservar satisfaran las condlelo-
nes y requisitos ordenados en este Codigo ¥ reglumentaclones
complementarias

3.28.06. Prohibiciones.—Se prohibe la tehencis, distribucién
¥ venta de las cohserves, semiconservas ¥ platos preparados que
s encuentren en las sigulentes condictones:

a) Hlaborados en Tabricas gue no tengan la autorlzacién co-
rrespondiente. -

) Que no cumplan las exigencias de este Codige en cuantio
8 manipulaciones, envases, eitiquetas ¥ rotulaclones.

¢) Cuyos enveses presshiten Indiclos de haber sido ablertes,
ressterilizados. rescldados o procedentes de recuperacién; se pre-
senten abombados, fracturados 0 gue en cuslguier forma pre-
senten slgnosa de estar defectucsamente cerrados, ¥ en los tme-
tallcas, sigrnoe de oxidacion externa acembusda.

d) Las obtenilas por remofado de vegetales desecados, de.s»
hidrutados o parte de ellos cuando éstos sean el componemte
fnico.

e} Con sustancias alteradss, averiadas ¢ contamingdas o con
resfdiios anormales de pesticldas,

) Haberse empleado en la elaboracion procedimientoa que
no rednan las condiclones higiénicas necesariss ¢ gue no garan-
ticen jn buengs comservacldn del producto,

g) ILa presencis de compuestos metdlicos que excedan de los
Lmttes fAjados en las Hatas de toieranclas del capitule XXXV
de este Codigo

h) Les reglamentaclones correspondientes sefialarin las to-
lerancias o prohibiclones de ingredientes, en cada casé.

3.26.07, Bonvaeado y rotulacidn.—Los enviases serin de log ma.
teriales autorizados en el capitulo IV de este Codigo. Be rotularin
con arreglo & les normas thie en ¢l se establecen, debiendo con-
signarss ademis obligatoriamente los slgufentes datos:

a) DRNenominaclén exacta del contenido y tipo de conservas.

b) FPeso neto del cantenido y en las que contlenen lquldos
de cobertura, el peso escurrldo con lss tolerancliss que estimen
les reginmentaciones correspondientes.

¢} Pechs de fabricacién, o su clave unificada estampada en
el envase, en las condiclones establecidas por la reglamentaciém

te,

d} En el caso de plates preparados la composielén del pro-
ducty, relacionando los componentes por orden decreciente de su
proporeién, de acuerdo con lo gque sefiale la reglamentacién co-
rrespondiente.

¢} No podré asignarse la denominaclém de epuros, enstu-
raly o ximilgres, a las conservaa que vayan coloreadss artificial-
mente o LHeven conservadores y aromas, aunque dichos aditivos
extén putoriesdos, ¥ serdy preceptiva la conslgnacién del aditivo
o aditivos afindidos, Bdlo ge permitird Ia representacion grifica
de In materin.prima contenida, ¥ no oirg alguna cuando el pro-
ducto responda & ia imagen estampsada.

326.08. Almmosnamienty y transporte—Ademis de las con-
diciones generales de aimacenamiento y transporte Indicadas en
el capitulo 1T de este Codigo, se exigen las sigulentes:

a)  Vigliancie de las condicionea amblentales para asegurar
ln calided ¥ debide estado higiénlco-saniturio de las conservas
almacenndas o transportadas.

3} Vigliar las rotaciones en ias entradas ¥ aalidas de Jas con.
servas alinacenadas de acuerdo con los periodos de caducidad de
las mismas. segin la chmatologia local

SRCCEON 2.¢  PLATOS PRECOCINADOS Y PREPARADOS OONGELADOS

3.26.08. Conespto.—l. Platos precocinados congelados: Son
los productos resultantes de uns preparacldn culingria no cotn-
pletada, envasados ¥ sometidos a un procedimiento de conser-
vaclon por el frio. Para su consumo precisan fratamiento domés-
tico adicionsal

2. Platos preperados cungeladoa: Son los productos resultan-
tes de una preparacién culinaria complets, envasados y someti-
dos a un procedimiento de conservacidn por el frio ¥ prestos &
ser consumidos después de un calentamiento

326.10. Caracteristicas ¥ colasificacion—Estas platos se com-
pondran de productes animales o vegetalea, o combinaciin de
éstos con especlas. condimentos ¥ aromatizantes autorizados por
este Cadigo.

3.26.11. Prohibiciomnea.—58 prohibe ia tenencis, disiripucién
y venta de estos platos em log sigulentes casocs:

a} Preparacién con productos gue No estén en perfecto es-
tado ¢ que no sean aptos pars el consumo himano

) Cusndo se haya realizado en locales cuya temperatiira
supere la de 12 grados centigrados.

¢) Cuando contengan gérmenes patdgenos o mis de 50.000
banalea por gramo.

d) Cuando contengan Aditivos no incluidos en las latas po-
sitivas de este Caodigo

e) Bi en los envases o envolturas no figura el nombre del fa.
bricante o la marca de identidad del producto, fechea de st pre-
paracién o de caducidad,

f) Cuando los enveses presenten desperfectos qus afecten al
contenldo o indiclos de descongelacién parcie]l o recongelseddn.

22812, Envassdo, almaoenamiento y ttansporie—~-Se ajusta-
ran a les normas de cardcter genera] Que estahlere este Codigo
¥ ademiz a las especificas gigniertea:

a) Lo envases de los platos preparados serah de materiales
nutorizados que no modifiquen los caracteres organolépticos dal
contenido. Flguraré en los mistos la fecha de fabricacidn en ¢a-
racteres Indelebies,

b E! almacenado de los platos preparados congelados se hard
a temperpturas inferiores a menos 20 grados centigrados.

c) Hl transporte de los platos preparados congeslados se
hari s temperaturas inferlores s menosg 18 grados centigrados.
Cuando el periodo de tiempo necesario psra el transporte de
los eongelados ses Inferior a una hora, podrian utilizarss
vehicules laptérmices.

Las reglamnentaciones correspondientes flinran los periodos
méximas de almacenammiento en relacion con la naturalers de hos
produetos.

8rccrdn 35 PREPARADOS ALIMENTICIOS ESPRCIALES

32613 Coneepto.—Bon aquellos productos que, ain reunir lag
condiclones de los precoeinados ¥ platos preparados, peoporcio-
nan, por medio de una simple dilucién ¢ calentamiento, determi.
nados allmentos de mmediato consumao,

328.1¢4, Clasificacién, — Se dlstlnguen enfre otwos loa =i-
pllentes:

) Prepurados para caldos.

b}  Preperados pars sopas,

c) Preparsdos para fianes, cremas.
d) Preparados para desayiunos.

32615 Preparados para caldos—Son los productos sdlidos,
pastoso o Hquidos constituldos princlpalmente por algunhos de
los sfeutentes componentes: Extractos de carne consighados em
el articulo 3.10.30, aal de cocina, grasas slimenticias, vegetales ¥y
extractos vegetales. nhidrolizados de protefnas, condimentos, es-
pecias, aromatizantes y aditives incluldos en las listas poaitivas
¥ destinados a ser consumidos previs diluciém y/o ebullicidén en
=R 4RE:N

3.20.18. Carnoteristiona.-—-Los preparados para caldos se sjus-
tarin a lag siguientes caracteristicas:

Heaiduo seco a 100 grados centigrados, no menos de 50 por 100,
Amonfaco, en sustanicia seca, no mas de 0,4 por 100
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Eﬁ'wmquble. en sistancla secs, no mas de 85 por 100, ex-
en cloruroe sddico.

Nitrégeno total, en sustancia seca, NO mencs del 2.5 por 10¢
pars los caldos de carne y del LB por 100 para los vegetales.

Low preparados liguldos tendran un residuo seco o 100 grados
oentigrados, no menor de 40 por 100

Loa preparados gue lleven &l nombre de una carne determing.
da satisfarin las condiciones previstas y ademas la grass y su
contenido en creatinina responderdan a su denominacidn, No pue-
den contener mencs del 10 por 100 de extracto de carne.

Ls regiamentacion correspondlente sefialard las carasteris-
ticas especificas de log diferentes tipos de caldos

328.17. Prohibicionea—Queda prohibida 'a presencia de:

&} Azticsr, almidén. -ustancizs, amilaceas, dextring § ge-
iatina, en cantidad superlor al 5 por 100 en materly seca,

m Colorantes no incluidos en las listas posltivas de este
Cadigo.

¢) Sustancias extrafias e |a cormposicién declarads.

326.18. Preparados para sopss.—Son productos preparados
para ser cohsumides previa dtlucién y ebulllelén en agus Cons-
titufdos por las mismas materigs de los preparados pars caldos
y adicionades de productos animales ¥ vegetales. grasas alimentl
clas, condimentos ¥ especiaa. Podran contepier pastas slimentd-
cias, harinas. otros productos amilicevs, extractos de levadura

y sus hidrolizados.
83,19 Caraocteristicas. — El contentdo de estos preparedos

perd o plguiente:

Eumedad maxima, 16 por 100.

Nitrégeno total en sustancis seca, no menos det 2 por 100.

HBg] comestible en sustanein seca. no mas del 50 por 100. caleu-
lada en cloruro sddice.

Materis grasa en sustanela secs, no superlor el 20 por 100,

Los preparados que llevan una denominactén determinads sa-
tiafarén las condiciones previstas y ademdés de Ias correspon-
dientea a sus componentes,

3.26.20. Prohibiciones—GQueda prohibida ia presenicia de:

&} Bustanciss colorantes ¥ estabilizadeores y otros aditivos,

a0 incluidos en las lstas poaltivas de eate Cidigo.
b Bustancias extrafias a la composicién declarada

$36.21. Preparadoa para flanes, orenms ¥ posires instanis-
noos—Eztarin constituidos por mezclas de productos de moll
neefn ¥ féculas autorizadas, polvo de leche entera o magra, polvo
de huevo, artoar, jugos de fruta concentrados en poivo y otroa
diferentes ingredientes, como cacao, slmendras ¥ nueces moil-
dag, frutes desecadns enteras o partidas, espectas, sustancias
aromitlcas ¥ oiros productoa alimenticios. Podran contener colo-
rantes ¥ espesantes permitidos en lag listza positivas

Los espesantes basicos para cpudingss o acremsss ¥ con este
degtino exclusivo, tendran como mirime 25 por 100 de sustan.
cias espesantes autorizadas en las listas positivas

e advertird en Ins inairucclones pars su empleo 1a dosls per
litro de leche ¥ la Decesidad de su pronto consimo, g 1o ser Jque
se conserve en refrigerador en condiciones que impldan su con-
taminacion,

33822 Pronibiclones.—Queds prohibido:

a) La adicion de harinas, féculas y aditivos no consighados
on este Codigo.

b) La presencia de residucs y tortas procedentes de Ia exirac
clém de zumos de frutas o de aceltes.

32423 Preparados para desayunos.—80on los productos para
ser cangutnidos deapués de interposictén o ditucién con leche o
agun, en algunce cascs con ayuda del ealor o cocelbn substgulen-
tes Constituidos principalmente por mezels de salgunos de los
productos sigulentes: cereales, harinas de cereales o de leguimine-
ass, Téculas o productos derivados de su hidrdlisls, leche deseca-
ds o condensada, polvo de huevo, ast como grasas allmenticlaa,
polve de cacao y aromatizantes, sometidos o no a tratamientos
técnicos complementarios,

3284 Enwvemdo ¥ rotplacion de los preparados alimentictos
supeciales.—T.0s preparados alimenticios especinles deberin ser
envasados y rotulados en reclpientes o envolturas que reunan
las econdiclones especificadas en el capiiulo 1V de este Codigo
¥ adeacuadas 5 la naturaleza del producto ¥ en forma que éste
conserve sus cualldades organolépticas ¥ permita su dos!ficacidn,

In los rétulos flgurarin, ademds. los sigulentes datos:

a} Peso neto o el volumen del producto.
by Composieidn cualitativa relacionando loa componentes
0ch sl nombre uaual, por oeden decreclente de su proporeién,

3i contiene sal o aditlvos figuraran en todn cast en - ditime
lugar.

¢} Numerce del lote. techas de elaboracion v de caducidad
e clave, cuando sea limiada su conservacion,

d) Peso o volumen de! allmento que debe resultar. dispuesto
DEfA el consumo, eXxpressdo eIl DUMero de platos o raclones, que
s¢ entlende cada uno de 250 gramos en pesc y un cuarto de litra
an volumen, salvo indicacion en contrario. S €] tamafio del en-
vass no permite consignar en @l las Indicaclones del empleo,
fizuraré: éstas en prospecto adjunto.

3.26.26. Prohibiciones comunes—En ig preperacién y wventa
4de todos los preparados alimenticios especieles gqueds prohipido:

a} La vellta a granel,
b} El emplec de tods mdicacion, signc o modo de presenta-

vién susceptible de inducir a error en el compradoer, sobre la na-
turaleza. calidades sustanciales, composicidn, neso, volumen o ng-
mero de raciones

SeccIon 44 PRODUCTOE DEETETICOS Y DE RAGIMEN

32026, Coucepto y caractevisticns.—Los productes dietéticos,
defilmidos en el capitulo I1 de este Cadigo, responderin a tina
compasicion clentificamente razonable ¥ atitorizada, poseeran un
adecuade valor nutritive, estaran debldamente designados ¥
seran destinados o dietas especlales ¢ o completar o sustitulr la
alimentrelén ordinaria

312627 Manipulaciones-—En la eiaboracion y vents de los
productos dietétlcos y de régimen se observarin las slgulentea
normas:

a) Las instalacicnes ¥ locales de elaboraclon y almaceta-
miento, tal como los materigles de los utensilies y envases que se
ytilicen, responderdin, en su grade maximo, 3 las condlclones exi-
gidas en los capituwies IEY » IV de este Codigo

b  Las sustanslas gue ehiren a formar parte de estos produc-
tos poseeran el més alto grado de calidad exigldo por este C6-
digo reglamentaciones compleinentarias.

¢) Se autoriza ia adicién de colorantex naturales, sustanciaa
aramaticas ¥ de edulcorantes artificinles incluldes en lag lstas
posttivas de este Codigo, en aquellos prodictos que lo requieran.

4} E] envasado ge realizari en formea que garantice lay mé-.
timas condiciones de conservacidn que exige la naturalezs del
producto. ajustandose o 10 dispuesto en £l capitalo IV.

el En los rotulos, etlquetas y prospecios, ademas de lo pre-
visto en el capitule IV de este Cidign, serd obligaiorlo con-
slgnar:

1. La denominacién <€producto dietéticor o adietéticos, de
aproducte de régimens o régimens, en s caso

2. Formula de composicién por 100 grames.

3 Concentractdn en sostanheias nutritivas por ctento,

4. Imddicacléh del edulcorante artlficial st lo eontiene.

1} La propagabds quedara sujets o las disposiciones vigen-
tes sobre publicidad sanitaria

£) Las demss condicicnes a que hg cde sujetarse la elabora-
elon, reglsiro sanitario, dlatribucién y venta serin establecidaa
por la reglementacién complementaria correspondiente.

3.20.28. Pablicided.—3e autorizan en las etifueins, prospectos
¥ propaganda las sigulentes Indicaclones complementarins:

8) Efectos dietéticos del producte.

by Propledades que lo distinguen de sus semejantes noe-
males.

¢) Modo de empleo

312673 Prohibiciones.—En las etiquetas. rétilos ¥ props-

ganda 10 se permitird:

) Indlcaciones sobre acclomes preventivas, curativas o me-

dieinales,

) Denominacinmes errdneas, como amaternizados. ¢huma-
nizadoy. andloges o parecidas,

) Fxpresiones como smedicinalr, srecomendado por la cla-
se médican. «saludables, srejuvenecedors ¥ otras que puedan
inducir a error

ALIMENTOS ENRIQUECIDOS Y SUSTANCIAS
ENRIQUECEDORAS

Spccton 3.0

32630 Alimentos enmriqueridos.——Un alimento se cohsidera-
ra enriquecido unicamente cuando la propareldn de uno o varios
de los nutrientes que lo compongen sea superior & su compo-
sietdn normal.
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8 Rigmentos UIIZRACS cOMO MAleria pPrime para ser enri-
quécidos deberén ser exciusivamente los Ineluidos en este Cédigo
v de primera calldad

3.28.3. Sustancias ecriguecedotas de alimenios—8e consi-
dergn sustancias enriquecederas nquellns que, reuniendo las de-
Mdas condiciones de pureza. pueden afladirse intencionalmente
A un alimento con el fin de elevar su valor bloldgioo.

12832 Comvlciones penerales.—Pars que una sustancis ses
copsiderada cotno enriquecsdora de los alttnentos, deberd figurar
en unho de its grupos que integran los snutrientesr inclufdos en
el capitule I de este Cddigo,

Tamblén podran considerarse como talas agquellos productos
naturales complejos que por su alto cabienido en nutrientes se
Incorporan a los allientos a fin de enrigquecerios.

Los productos esnrigquecedares serdn expuestos, aimacensdos
¥ vendidos exclusivamente en enveses de origen

3.26.33. Frohibiciones.—Se prohibe la tenencia o utilizacion
de sustancias enriquecedorss que contengan gérmenes, impurezas
o sustancion téxicas en mayor proporcién que la tolersda o la
revelada por los métodos usuales de andliaie,

Aximismo ss prohibe ia presencis en los glimentog enrique-

cidos de:

a} Bustancies enriguecedoras en dosls :.erspeﬁslcaa.
b} Aditivos no permitidoa pars coda clpse de alimento.
¢ ampuressar en mayor proparcién que Ia tolerada.

328.34+. Publicidad.—Las etiquetss de los snvases de enrique-
cedores levardn los datos exigidos en el capitulo IV de eate

En las etiquetas do los envases ¥ envolturas, aal cotno en la
propaganda de los alimentos etiriquecides, se hard conatar, sde-
més de esta condlelén, la proporclén de elementos enriguecedo-
res qie contiene el producto final dispuesto para su venta, Por el
‘confrario, queds prohibido hacer conater:

a) Indicacionts que presupongan acciones preventivas, gura-
tivas y terspéaticss.

b} Frases tales como orecomendado por la clase médicas ¥
aquellas oiras que puedan induclr 8 error en los verdaderoa fines
del alimento enriguecido.

. CAPITULO XXVII
32700 Aguax y hielo
Szcordn 1a

32701, Agua natoral.—A efectos de aste Codigo, y para ser
destinada & la beblds ¥ a la preparacidn o manipulacidn de ali-
mentos, se considers agua enstursls s la de este origen gue,
como minimo, refing las condielones fisicas, quimices ¥ microblo-
logicns que se sefirlan coma tolersbles en este capitulo,

3.37.02. Caracteres fisloow oonvenlantes.—Son 10a siguientes:

&) ODlor: Inodora.

by Sabor: Inafpida.

o Coior (en Pt): Hasta cinoo miligramos por litro de agus.
4o 4) Turbidez fen Si 0,): Hasta cipco miligramos por Hire

agua

32708, Caisnoteren fisloos toberables.—Como Himites méximo ss
admiten loa aiguientes:

&) Clor: Inodors, excepto en aguas sometidax a tratamien-
tos de Dotabllizaciim. en que se tolerard ligevo color caracteriatico
del potabiilzante empleado.

b) Sanbor: Inzipide, excepto en saguss sometidas s trata-
miento de potabillzaciin, en que se tolerard ligero sabor caracte-
ristico del potabilizante empleado.

o) Color (em Pt}: 18 mitigramos par litro de agus.

d) Turbides fen St 0,): 10 miligramos por itro de agus.

3.2104. Caracteres quimicos convvendeniss.—Scn los sigulentes:

&) pH:@ De giete a ocho ¥ media,

b) Resdno seco o 110 grador centigrados: Hasta T650 mill.
gramor por litro de agua evaporads. :

¢) Cloruros (en CF;: Hasta 250 miligramos por tro de sagua.

t:} Sulfatos (en SO”): Hasta 200 miligramos por Htro de
Mgus,

8) Nitratos (en NO,’): Husta 30 miligramos por litro de agus

1Y Calclo (en Cg”): Haata 100 miligramos por litro de agua

€) Magnesio fen My*): Haste 50 miligramos por Utro de

JUis DR CONEUMO

hy Hierro mds Manganeso (en Fo y Mnj; Hasta dos déol-
mas de miligramo por iitro de agus.

1) Oxigeno absorbido del permanpanato ren O,): Hasta tres
miligramos por litro de agua.

32705, Carecteres Quimicoa tolerables—Como limite méxi-
mo e admiter loa siguientea:

® pH: De sews enteras y cinco décimaa 8 nueve enterog ¥
dos décimas.

by Residuo reco o 110 grodos centigrodos: Hasta 1.500 mil-
gramos por litro de agus evaporads.

o} Cloruros ren Crj: Hesta 360 miligramos por litro de agus

d) Sulfutor (en SO.”); Hasts 400 miligramos por litro de
agus.
@} Nitratos fen NO/J): Hasta 30 miligremoes por litro de
agua,
1) Cualcio ren Ca”); Hasta 200 miligramos por liro de agus

g) Magnesio fen Mp”}: Hasta 100 miligramos por iiro de :
agua.
h) Hierro mds Manganeso fen Fe y Mn) Hasta tres dibek
mas, de miligramo por ltro de agua.

Iy Ouxtgeno absorbido del permanganato (en O,): Hasta tres
miligramos por litro de agua.

22708, Componentes extraios tolerados—-Como limite mfe
ximo se admiten los sigulentes:

8} Aluminio (en Al): Bxclusivamente on aguas tratades, fo.
dice no superior al inlelal

by Cobre fen Cu): Hasma 16 miligremos poe litro de agum,

c) Cine fen Zn): Haste un miligramo y cinco déciinas de
miligramo por Htro de agusa.

4) Plomo fen Pb;: Hasta un.a décima de miligramo por Hire
de agun, _

e) Selenio (en Se): Hasta clnco centésimas de miligramo
par litro de agua.

1Y Arsénico fen As): BHaate dos déclmas de miligramo por
litro de agus.

g} Cromo (em Cr): Hasta cinco centésimes de miligrame
por litro de agia.

h) Flkor (en F); Hoata un miligramo y cinoo décimas de
miligramo por litre de agus.

D Clenuros (eri CNj: Hagta uns centésims de miligramo
por litro de agua.

3 Fenoles; Hasta, una milésima de miligramo por litro de

BN,

127.07. Caracteres miocobivligicos convenientes.—Bon lon sl
gutentos:

s) Recuento total de bacterias aerobiss, em agar mutritivo
¥ blacas incubades a 37 grados durante veinticuatro horas, mk-
ximo de 50 a 65 colonias por miiiitro de agua.

b} Presencin de bacteriss fecnles, ausencis de coliformes, es-
treptococos y closiridios sulito reductores en 100 milllitros de
agus seenbradsa en medios especiales para in prueba presuntiva.

e) Ausencis total de gérmene potencialments patigencs ¥
del «Eacherichia coily, 0 de los bacteriofagos anti«B colls y
anti-eBhigellas.

377.08. Caracterea miarobioidgiooa tolecablen-—Como limibies
miximos se admiten los sigulentes:

&) Recuento total de bacterisa aeroblns, en placas de agar
nutritive, incubedas a ¥7 grados centigrados durante veintiounizre
horas, méAximo 100 colonies por mililitro de agua.

by Presencia de coliformes, estreptococos fecales § closirk
dlos sultito reductores, miximo uno a des de cualquiern de esos
gérmenes en las slembras efectindas con un volumen minimo
de 100 militros del agus problema

¢} Ausencia total de gérmenes potencialmente patégencs ¥
del «Eacherichis colis. o de los bacteriéfagos anti-«E, colly ¥

anti-«xShigeliay.

3.27.00. Badiaetividad.—Se establece como Hmite méximo Is
cantidad de emisores de radiacién equivalente & 0™ micro-
curios por litro.

31710, Ciasifieaciin.—Atendiendo a las condiciones falcas ¥
quimicas, caracteres microblolégicos y radiactivided, se distin-
guen laa zigulentes clases de sgua:

a) Potabls: Serd aquella cuyas condiciones fisicas y quind-

Ces ¥ cArdctéres microbloldglcos no sobrepusan ningune de loa
limites establecidion como miximos o «tolerabless,
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“wy Sanitgriamente tolerable: Seré aguella que analition
mente pueda ser incluida en uno de los dos grupos sigulentes:

1) Agquellu en @ que algunos de sus cardcteres fisicos y qui-
micas sobrepasen los limites maximes o tolerables. ¢siempre que
ne sean productos téxices o radiaetivos nl los que den agresivi-
dad al agua ni tempoco 05 que indlguen una contaminecién
fecal posibler

2)  Aquella gue. siendc fisiea y quimicamente potable, «con-
tlene coliformes. o estreptococos fecgles. o clostridios sulfito-re.
ductores en las slembras efectusdas coit un voluwmen de 10 mill-
litros del agus prblemasw, pero en ausencia del sEscherichia colin,
debidamente comprobado

¢) No potabie: Sers equelln cuyas condiciones [isieas ¥ qui-
micas ¥/0 sUs cpracteres microblologicos o de radlactlvidad Ilm-
piden su inclusién en alguna de las clases anteriores

Este agua, una vez sometlds a4 [as oportunas maniobras de
correcelén fisico-quimlen y/o depuraciéon bactertologlea, podra
ser calificada coma potable p sanitariamente tolerable. segun los
resultndos consegtiidos

227.11. Captacitn de aguas-E] orden de prelerencia en Ia
captaclén de agmia para el ahostecimiente de nicleos urbanos,
seré €] siguiente:

1. Agnas de manantiales o fuentes,
20 Aguas de pozos artesianos

35 Agups subdlvess.

40  Aguas superficigles,

iblo cuando la calidad de las aguns no sea aproplada, su cau-
del insuficlente o su captacién ocesione un gasto excesive que
no gusrde relacidén con & mportancla de los servicios, podra re-
clwrrirse 5 las de orden Inferlor

& autorizacién parm el abastecimiento con sguas superficia-
les e hara stempre que se asegure una zona de proteceldn sa-
nitarlu del cance v de la ~uenca de captacion

22712, Vigllancia de Jas aguas.—Para establecer el concepto
de potabilidad y pureze de las aguas, no bastard el andlisls gene
ral iniclal. Bn toda Instalaclon de suministro de aguss de bebida
habré un servicio analitico de comprobacidn periédies, quimica
y microbloldgica. pare el que se fja s siguiente periodicidad en
los andllats: :

a) Mensualmente para poblaciones de hasta 20.000 habl-
tantes,

2 Quincenalmente parg poblaciones con més de 20000 ha-
bitantes hesta 50.000.

¢) RBemanalmente para peblaclones con mas de 50.000 habl-
tantes hasta 100.000

d) Diariamente para poblaclones con mas de 100.000 habi-
tantes, .

Estas anilisla se entlenden mplicables & ¢cada unidad de cap-
taclén (manantial, pozo, etc.) o a la salida en las instalaclones
de tratamiento corrective fisico, fisico-quimico, de depuracién
micrgbioléglca o de desimpregnacién radiactiva,

Simultineamente, ¥ cuando menos con lgusl perlodicidad, se
efectuarin les mismos andlisis sobre muestras de agua tomsadas
de I red de distribucién o fuentes pibleas, especizlmente en lag
zonas mis alejadas de s puntas de origen.

En casos de emergencia que puedan ser causa de alteraclo-
nes sanitariag en una poblacién, se intensificaran los analisls, de
acuerdo con las circunstancins, tanto en lo referente a la perlo-
dicidad como a los puntos de tomga de muestras ¥ determinacio-
nex i efectunr.

32713 Suminisire a viviendas y locales de negocio.—Toda
vivienda, establecimiento comercial o Industrial dispondra de red
de suministro de agus potable pars e] uso normal de las mismas
en cantidad suficlente, Estas instalaciones de distribucién en los
inmuebles deben construirse ¥ funcloner con la aprobacién de la
autortdad sanitaris

Cuando pe realicen proyectos de construcciones destinadas a
vivieikias o locales de negoclo, sus propletarios deberdn requerit
previmmente una certificacién ofielal que acredite la existencla
de agua potable en cantidad suficiente para las viviendas o loca-
les & construlr,

3.27.14, Condiciones especinles.—Se estublecen [as sigulentes:

8} Las sguss «sanitariamente tolerabless podrin utilizarse
en el consumo humano cuando no se disponga de otras de mejor

b} Las aguas inicizlmente «no potgblesy podran utilizarse en
# consumo humano cuando previamentey con las debidas ga-

ranitins, hayan sido sometldas @ on (ratamlento corrective Para
st transformacion en epotablesy

¢) Para salvar cualguler emergencis. en toda red piilblica de
abastecimiento de aguas de bebida se dispondri, permanente-
mente, de las convenlentes instalaclones de Iratamiento y de-
puraclén de aguas, adecundas y en perfecto estado de funglo-
namiento.

d)» En toda fuente publice fgurara el rotulo cAgus potables
o «Agua no potzbles, segun la calificecién del zgue que su-
ministre

327.15. Prohibiciones. — Queda rigurosamenze prohibldo el
consumo humsno de aguas «ng pdtabless ¥ de las que acusen la
presencia, aunqgue sélo sean indicics, de fosfatos, nitritos, amo-
niaco. aminas sulfurns. hidrocarburos, grasas v detergentes.

SECCION 2.7 AGUAS MINERALES Y DX MESa

3.27.16. Agua mineral.—-A efectas de este Codigo se cohside-
ra ggua «minerc.-medicingls, o ghmplemente sgua tmineraly, &
la de grigen natura! 7 pureza microblolégics que teniga prople-
dades caracteristices, en razén a las cuales haya sido declarada
su expletacion de utilidad publica.

32717 Agua de mesa.—Es e] agua «minerals cuando se pre
sents al consumo en reciplente cerrado, rotulado 3 precintado,

3.27.18  Valores de clasiflcacién—Para la denominaclén y ca-
liflcaciones de las aguas eminero-medicinalesy y de €mesas se
tendran en cuenta Jos velores que se establecen en los articulos
slgulentes en ovden a mineralizaciéon termalidad. tonickied ¥
composicidn.

3.27.18. Mineralizacién.—Segun el residuc seco por [ihro dey
agusa sometide a la remperatura de 110 grados centigrados, se
distinguen:

a) Oligometdlica®; Lap que presenten hasta 100 miligramos
de residuc

) De mineralizocion muy débil: Las que presenten mag de
100, hasta 250 miligraings de residuo,

¢y De minerglizacion debil; Las gue presenten mas oe 260
frasta 500 miligrames de residuo,

d) De mineralizacion media: Las gue presenten mis de 500
hasta 1500 miligremoes de residuo.

e} De minerglizacion fuerte: Las que presenten mis de 1L.500
miligrainos de residuo, sin slcanzar la concentracidn del agus
maring,

1y De mineralizacion maring e hipermarina: Lag de ton-
centracion semejante o superlor al agua del mar,

327.20. Termalidad.—Segun la temperatura {ue presenten
lag aguas al surglr se closiflean en:

a) Frias; Cuando no exceda de 20 grados centigrados,

by  Hipotermales: Para mas de 20, hasta 30 grados centt
grados.

¢} Mesotermales: Para mis de 30, hasta 50 gredos centi-
grados.

d} Hipertermales: Cuando excede de 50 grados centigrados t

32721, Tonicldad—Segun la presion osmoética del agus a
37 grados centigrados. se distinguen:

a)  Hipotonicas: St es inferlor a 65 atmosieras,
b fsofdnicas: Si es igual a 8,5 atmosferas
¢} Hiperténicas: S excede de 6.5 atmosfoeras

347.22. Composicion. — Atendlendo a los componentes del
rgua, ze distinguen:

a) Acidyleda: Mas de 350 miligramos de CO, libre por litro
de agua.

)  Alcaling: Predominio ue lomes sodio y blcarbonato schre
e} iolal de lones disueltos.

c) Amarga: Predominie de los iones sulfato, sodie y mag-
nesic ¥ con sabor perceptible,

d) Arsenical: Mas de dos décimas de miligramo de arse-
nico inorganico por litre de agua.

e)  Estroncica; Mias de 10 miligramos de estronclo por ltre
de agua,

1) Ferruginosa; Mis de cinco miligramos de hierro por litro
de agua.

#) Litinica: Mas de un miligramo de litle por litro de agua.

n) Borgteda: Mis de cuatro miligramos de dcido metabo-
rico por liro de agun,
g 1y Bromurada: Mta de cuatro miligramos de bromo por litro
de agum,
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B Flyoregs. Mas de do- muligremos de l'll“'-n Hitre de
a
l‘1::) rodurads: Mag de un miligrame de rode 'qr Utro e

8.
l"qu‘)' Suifurose. Presencia de lones sulfuro, sulffldrato, Licew
tato o de hidrogeno sulfurado lihre,

i Radtactive. Con radiactivided supericor a cineo unidades

Mache por lltre de sgua

9.27.23 Establecimisntos de aguas minerales.—Se¢ obgervaran
en elloa laa sigulentes prescripeiones:

a) Protecglén del manatial y zona clroundante de todo pe
iigro de contaminecion

b} KEi agus mineral se captard y conduclrs al lugar de su
cphsumo o envasado tentendo en cuents ias particularidedes del
manantial y de! agua, de tal forma que la mineralizecién primi-
tiva 88 conserve

¢} Lg instglacidn técnica estard en perfectas cohdiciones hy-
glénicas, utilirAndose los materiales permitidos més adecuadas

d) Cuando e! agus miners! se impregne de gaa carbénico o
se eliminen alguncs cotnponentes inadecuades perg el anvasade,
se designard con la ndicaciém de! tratamiento que ha sufrido;
tgaseadas. wdesfartizadsas. eto

e) No ss colsiderard tratamientc declarable la aireaciém del
agua ni ls eiminacidn del alre de log reciblentes por arrastre
con gas carbénico.

.} Unicamente se hsra Mencidn del origen natural del 4cido
carbdnioo afiadido 51 procede de la mizma fuente

1) Unlcamente se menclopard is radisctividad de les aguas
R envaspdaa cuando procede de las emanacliones del radlo natural

' 32724 Publicidad y propagands.—Se observaran las alguien-
bes normas:

s8) Lua denominacidn de agua minero-medicinal, agus mine-
rel 0 de mesa gueds reservida Dara les aguas de ocigen natural
¥ o podri emplearse para designar o distinguir scluclones sali-
nas artificlales

b) Se hard constar clarnmente en las etiquetas ¥y propegan-
da que los valores correspondientes a lsa propiedades efimeras
del agua ¢ conslderan a la salida de! manantial

¢) La compoalcién y propledades. ast como las pasibles epli-
caciones fialolégices y terapéuticas que figuren en los rétulos,
aviscs, carielas y demis formas de propagands de un agua, de-
berdn sometersq a la censura sanitaria

Seccrdn 3.0 HIRLO

3.37.35. Hislo alimenticio. — Es anicamente el artificial, fa-
wricada 4 partir de agua potable, que ofrezca loa stgulentes ca-
racteres:

a) 3er inodoro, incoloro e Insipido ¥ estar exsnto de lmpa-
rezas viasibley
b} Dar por fusidn un dquide gque satsfaga a8 condiclones
¥ e pureza ¥ potabilided exigidas parp las aguas

3.2738. Clasificacidn.—Se distinguiran !as siguientes clagses de
nlelo alimenticlo:

R) Mate u opaco: Elaborado, por congelzeldn, oon sgua po-
table en repaso Con aspecto lechoso

b} Claroc o semitransparents: Elaborado por congelacidn de
agua potable agitads mecanicamente durante el process Trans-
parente en todo su espesor. excepto el nucleo, que serd opace

€} Cristalino: Preparado exclusivamente cay agus destilada

o desionlzada ¥ privaeda de aire. Debe ser transparente en toda

spmm

321.27. Prohibiclén—Se prohibe desitnar o la refrigeracion
de productas alimenticlos nielo que no se ajuste a las condiclones
que eatablecen los dos artfeulos snterioras.

3208, Hielo para usoq especiates—L4 elgboracion de hielo
cohl agua de mar, con solvclones de sal a de otras productos de-
betd sutorizarse exclusivamente con destino a firies eapecifleos y
conl carpcteres tales que no puedan confundirse en ningtin caso
cott el hielp allmenticin

CAPITULO XXVIH
3.28.00. Hrelados

32801, Helado.—FEs el producto resultante de batir ¥ cange-
lar ung megcla, dehidamente pasterizada y homogeneizada, de
leche, derivados de leche y ofros productos alimenticlos

3.28.02 Sorbete --fx e producto resultaBte de cougeisr ung
mezeln. debldamente pasterizuda ¥ tomaogenelzads de agum leck,
ierivedos de leche ¥ otros productos allmenticlos

32802 Clasificacién de los helndos —80lc podran [Rbricarse
08 siguienites tipca de heladoa, gque. aj expenderse al piblisg
deberan llevar la designactén que corresponda:

a) Helado mantecado
t  Helado de nata

-y  Helado de crema
1) Helado de ieche.
2) Helado de fruta

}  Heladoe especinles
g) Sorbete de leche
hy Borbete de fruta
) Tartas helades

3.28.04 Helpdp mantecado—E] litzo ds este tipo de T
pesarts como minimo 450 gramos, ¥ su composicién se af

an peso, & ios giguientes [imites:

rese de lechs, i2 por .00 como mnIMQ.

Extracto seco magio de leche, 10 por 100 como minime,

Sacarces. Y por 100 como trinimo

¥Yema de huevo, 1,5 por 100 como minime,

Bstabilizadorex vy emulgentes, en total 1,5 por 100 como mée
<ime. .

3.28.08. Helsdo de nain.—E] litrp de este tDo de helado Pe-
sarf coma minimo 450 gramos, ¥ sU composieidn ssrd, en pesn
la siguients’

Nata helada o batida de] 238 por 100 de materin graas, & gra-
mas por 100 como minimo.

Sncaross, 15 par 100 como minimoe

Estabilizadores ¥ emulgentes, 1,5 por 100 como mAxXimo.

320.08. Helado de crema.—E8 ¢ Dreparsdo por up proceti-
misnto espgclal de maduraciom y congelacién fnal de is mescly
£l ltro de eate tipo de helado pesard como minimo 450 gramos.
¥ 5U composlcidn serd. en peso. I sigulente:

Grogs de leche, 8 por 100 coipo minima,

Extracto seco de magro da leche, 10 por 100 como minime.
Sacarosa, 13 por 100 comp minfmo,

Egtabilizadores 7 emuligentes, en total 1,56 por 100 como méi.

3.2807. Helado de leche—3 lilro de este tipn de halado
pesard como minimo 300 gramncs, ¥ su composicién, a base de
leche entera. serd, en peso, In siguiente:

Grasa de leche, 2,5 por 100 somo minimo.
Extracto seco magro de leche, § Por 100 como minimo,
Bacarces, 13 por 100 como minimo,
wnmstawtndam ¥ emuigentes, en total 15 par 100 como Mpe
ximo.

4.20.08. Helado de frndan—Hg ls Miezcla de cusiquiery de log
helados anteriores con un minimo del 10 por 100 de frutex o su
equivalente en sumos naturaleg Casp de emplearse extractos
naturales de squéllos, e equivalente a su grade de concen-
‘racion,

3.28.00 Helazdos eopecialos—lGs que et su composiclon Do
corresponden a las sefialados en los articulos anteriores, slempre
que su férmula responds & Ia aprobada por las autoridades come
petentes.

328.10. Borbets de leche—Tendra las sigulentes caracteris-
tlogs ¥ composicién referides a peso:

Extracto seco megro de lechs, 8 por 100 como munimo.
Sacarosa, 18 por 100 como minime.
Establlizadores ¥ emulgentes, en total 1.5 por 100 como mb-

Xirmo,

3.28.11. Sorbete de frutas--Tendra (a3 sigulentos cREscbE-
risticas ¥ composicidn referidas a peso:

Sacarosa, 18 por 108 como mintma.

Frutos § derivadaos. 3 por 100 como minimo.

Acldo citrioo y tartdrico, 0.8 por 100 como maximo.

Establlizadores ¥ emulgentes, en total 2 por 108 como Ik~
Xime,

33812 Tarta holade —Fs toda pressniecitn de halado en
cualquiera de sus varledades o de sus mesciag, que posteriormen
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to .4 soinete u UIl Proceso Je ejaboracion vy decoracion conl pro-

ductos alimenticios aptos pary tal fin v debidamente autorl-

Eados.
$.28.13. Materiay primas permitidas.—Los 0Nicos productos

euyo empleo se autorizs sara la preparacién de heledos y sor
beteg son los sigutentes leche neta mantequilla ¥ otros pro-
ductos ldctecs azticares. huevos y dertvados estimulantes. frutas
¥y derivados, agentes aromaticos, estabilizadores nsturales, cole-
rantes lheliidoa en las Pstas positivas. agua potable ¥ los dcidos
tartirice ¥ citrico Podran afiadirse grasas comestibles registra-
das en la Direccidém Geners, de Sanidad. slempre gue se indigue
al tipo en la rotulacion del envase

328.14 Poivos para helados.---Son los productos constituidos
por alguncs de los siguientes componentes leche en polvo, asgd.
cir, sgentes aromiticos ¥ estabilizadores naturales y colorantes
neluidos en las listas positlvas No podran exelulrse, simultd.
neamente de esta formule la leche en poivo ¥ €l azacar Su com-
posaleldn. peso, se ajustard a los sigulentes Hmitea:

Estabilizadores naturales, 2 por 100 como miximeo

Humedsad, § por 100 como maxime.

8§ los polvos para heladoa contienen leche en polvo, el ex-
tracto seco magro de ls misma no deberd ser inferior al 30

por 100

3.28.15. Polvoa pars coremas heladas, — Son 93 productos
ovonatituldos por alguncs de los sigulentes componentes, leche
en polvo, azlcar, agentes aromaticos ¥ estabilizadores naturales
¥ colorante: incluidos en las listas positivas Su composicién,
en peso. se ajustard s log sigulentes Nmites:

Estabilizadores, 2 por 100 como maximo.
Humedad, 5§ por 100 coma maximo.
1ok que contengan leche en polvo tendrin un 20 por 100 de

extrocto seco magro de i leche comoe minime

3.28.16. Comdiciones microblodégicas.—Los helados y sorbetes
de frutas acldas no contendran mag de 50.000 bacterlas hangles
por gramo, haciéndose el recuento en placas; o8 de ofras frutas,
leche ¥ nata no contendran més de 100.000 bacterias banales
por gramo. No existiran .icuadores de la gelatina ni microbloa
patdgenos: estreptococos estafllococos, cMicrobacterium tubercu-
loglss, brucellss y salmonellay Ei grupo coliforme no podrdé so-
brepasar los 20 gérmenes por gramo.

32817 Munipulaciones permitidas---Se permitira:

a) La recongelacion de helados gque no hayan salldo de fa-
brica, slempre que se pastericen de nuevo

b El recubrimiento de helados con chocolate o coberturas
de chocolate ¥ otrms sustanciag allmentlelas sutorizedas.

3.28.18. Prohibclones.—En la fabpricacién, distribucién y con-
sumo de helados se prohibe:

a) Utllizar en s fabricaclén leche completa o descremada,
pata 7 cremas que no hayan side previamente pasterizadas, este-
rilizadpa o cocldua

by Utilzer en la l[abricaclém leche con apeidez superior a
9,19 gramos por 100 de acldo lactico, o nata con acldez superior
& 0,25 gramos por 100, expresados también en dcido lactico.

ey Afladir gelating no comesiible.

d) Poner hielo en contacto con la masa de helado durante
W fabricacién o conservacién

el Utllizar en la Iabricacidn o venta, maquinas automati-
cas o congeladoras, sin expresa autorlzacién sanitaris

0 La sallda de heledos de las fAbricas sin enhvsses o en-
voltures adecuadas.

g} BRecongelar los helados gque hayan salido de la fabrica

328.18 Conserveacion y iransperte—En la preparacién, con-
servaclén y transporte de los helados se observaran las siguien-
tes normes:

&) La conservacion de ia mezcla se efectuard a temperatura
nferior o seiz gradoa centigrados

B El endurecimiento se hara a temperaturas no superiores
& 25 gradoa centigrades pajo cero.

¢) La conservacién de helados por periodoa inferiores a sels
meaes se efectusria a temperaturas inferiores o 3 grados centi-
grsdor bafo cero y en perfodos de tiempo superiores se efectuard
» X0 bajo cero

4} FEl wansporte de helades se hard a temperatura wferior
& 20 grados centigrados bajo cero ¥ de forina que el aumento de
ia temperatura dei helado durante el transporte no exceders de
suatro grados centigrados

32830 Envasado y etiguetado.—E] envaze ¥ ia calidad de
ios muterinles empleadus en el empaquetado y st rotulacién no
deberan modificar les caracteristicas det helado

«l rotulade debers indicur la Aenominsctén del producto de
acuerdo con este capltulo y cusnitas especificaciones exija la
reglamentaclén correspondlente para cads tipa de producto.

CAPITULO XXIX

3.28.00 RBebidas no alcohdlicas

3286, Oenominacion generica.—Se considerarsn bebidas no
alcoholicas o refrescantes aquellas bebidas no fermentadas, car-
bénieas o no. preparaday con agua potable o minernl ingredien-
tes caracteristicos y demsés productos autorizados en este ca
pitula

3.20.0: Componentes.—Lps bebidas no alcohdlicas ¢ refres-
canites debernn contener fundamentalmebte uno o varlos de los
sigulentes ingredientes:

a) Zumoas de frutas
by Extractos de frutas o de partes de plantas comestibles.
o) Frutas. tubéreulos v semillas disgregados.
d) Esenclaa nsturales agentes arorniticog ¥ sustanclas z&-
pidas. .

e} HFdulecorantes naturales

fy  Anhidride carbdnico

E) Aguem potable

h) Agua minersl

32003 Clastflcactén.—Las bebidas no alcohdllces o refres-
cantes se clasificarsn en los slguientes grupos:

W) Aguss gasendas

b} Gaseqsas.

¢) Bebldas de 2umos de frutas.

d) Bebidas de extractas

@) Bebidas de frutas, de tubéretios y de semillas disgregadoe.
Y Bebidas aromatizatas

32004 Agua, gaseadas —-Bebidas inodoras, transparentes o
meoloras constituldas por agua potable y anhidride carbdnico
exciuslvamente {agua de Seltz), o que, ademifs, contengun sales
minerale ¥ entre ellas bicarbonato sodico (agua de soda),

No se permite ninguna ctra adiclén, y el producto elaborado,
diapueste para la venta, vespondera tundumentalmente a lag xi-
gulentes caracteristicas:

a) Ocho volumenes de anhidride carbémico, como minimo,
en el agun de selts y wres volimenes en €] agua de sods, en con-
diclones normsales, por unidad de volumen de products.

i) Tres declgramos de bicarbonate sédico. comg minimo, por
Htro de agua da soda

312006 Gassosas.—Bebidas transparentes e incoloras, prepa-
radas con agua potable y anhidride carbdnico, con la eventual
adicién de acidos citrico, tartarico y léctleo aromas de frutos
citricos edulcorantes naturales ¢ artificlales incluidos en las
listas posltivas

Se permitirs la presencia o utilizaciém de laz sustancias y en
las proporcioneg indicadas en los parrafos a), ¢}, e ¥ k) del
articulo 3.20.12 de este Cadigo, v el producto elaborado, dispues.
to para la venta. responderd fundainentalmente g las sigulentes
caracteristicas:

a} Un volumen. como mintme, de anhidrido carbénico, en
condiciones normales, por unidad de volumen de producte,
b)  Aromas de frutas citricos en cantidad adecuada

3.29.08. Bebidas de fnmos de frutza—Elaboradag con zumos
de dicha procedencia agus potable o minersl, azucar y otros
productos autorizados, adiclonados ¢ no de anhidrido carbénico.

Se permite la presencia o utllizaclén de esenclas y aromss
naturales, y la de las sustahclas ¥ en las proporciones indica-
4ag en log ineisos ), ¢) &l €) ¥ h) al § del artieulo 3.20.12 de
este Codigo, v el producte elaborado dispuesto para la venta res-
ponders fundamentalmente a las sigulentes caracteristicas:

a) Zumos citricos, en proporcién de & y 8 por 100 en peso,
como minlmo, respectivamente. pary las bebidas de Hmén y
naranja

b) Zumos de munzena y albaricoques. en proporciém del
18 por 100 en peso, como minime.

€} Zumos de uvas, en proporelén del 22 Dor 00 en peso,
como minimo
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d)  suwngs e otras [rulas en proporclon dei b por 100 en
peso. comg minimo.

&)  Azlcares totales, como unumg & por {00 en peso

£} Un volumen de anhfdride cerbdnico, como minimo en ias
gaseudas en coodiclones normales, por unidad de volumen de

producto

32007 HBebidas de extractos.—Bebidas, carbénicas o no, ela-
poradas cob extractos de frutas o de partes de plantas comes-
tibles, aguas potable, edulcorantes naturales y otros productos
autorizadoa

Se permite la presenciz © utiillzaclién de las sustancias ¥ en
isa proporciones indicades en los inclos a) gl by, ) y 1) del
artienic 3.29.12 de este Codigo, ¥ &) producto elaborade dispuesto
pa&ra la venta respondera fundamentalmente a las sigulentes ca

racteriaticas:

&) Exwactos en proporciones adecuadaa

) Ocho por 100 en peso, como minimo, de =ficares to-
tales.

¢} Un volumen, comg minimo, de anhidrido carbénico en
lgs gaseadas. en condiclones normmales, por unidad de volumen

de producto.

32008 Bebilas de disgregados de froias, de tubéroutos y se-
millas.—Bebidas, carbinicas o no, preparadas con dichos ingre-
dientes, Interpuestos © emilslonades, con agis potable, azilcar
¥ otros productos autorizados.

El producto elaborada, dispuesto para la venta, respossdera
fundamentalmente a a8 sigulentes carpcteristicas:

.' A) Horchatas:

a) Tubérculas o semillas disgregados en proporeldén adecus-
da para su emulsién (10 por 100 de chufs o 5 por 100 de almen-
dra, en peso)

b) Diez par 100 en pemso, como minimo de aslcares to-
tales,

Se permitira lo presencls o utlilizaciim de las sustanciaa ¥ en
a8 proporciones Indlcadas en los parrafos d), &) ¥y 1) del articu-
lo 3.28.12 de este Cadigo.

B) Bebidas de fruias disgregadaes:

&) Prutas disgregadas.
b} Ocho por 100 en peso, come minimo, de azicares totalea,

¢) Un volumen de anhidrido carbdnice, como minimo, en las
gaseadnas, en comdliciones normales, por unided de volumen de
producto.

Be permitira ja presencia o utllizacidm de zumos, esencips
naturales, agentes arcmiticcs y las sustancias y proparciones in-
dicades en los parrafos a), ¢} &l 1), U ¥ 1) del artfeulo 32012 de

eate COAigo.
320.00. Bebidas sromatixsdas. — Bebldas, carbinicss o no.

preparadas con agus Potable o minaral, esstiolas naturales deter-
, agentes aromibticos, edulcorantes naturales o writficia-

“'lew ¥ otros productos sutorizados,

8¢ permite Ia presencia o utillzacion de todss les sustanoias
y en las proporcignes mdicedas en & articulo 3.28.13 de este

Cédigo, ¥ ¢l producto elaborado, dispumeto pars ls venla, res-
oaracterizticas:

ponderd fundamentalmente & las sigulentes

) Esenclas naturales delerpensdas ¥ agentes araméiicos en
proporciones adecuadas.

b) Bels por 100 en peso, como minimo, de astcares to-
tales 0 su equivalents en edulsorsntes artificiaies incluidos =0 lag
Ustas positivea de sste Cddigo,

¢} Un voluinen de anhidridc carbdnico, cormo minimo, en las
gaseadas, en condiciones normales, por unidad de volmmen de

producho.

1.20.10. wmﬁhmﬂwm
slcohdlicas deberin aatiafacer lia sigulenies condiclones gebe-
ralas:

a) Estar elaboradas exclusivamente oon los productos auto-
rizados para cade clase de bebidas

b) Poseer stpectoc normal, color, olor ¥ sabor caracteristicos,

¢} Estar exentas ds impurespz ¥ microcrganizmos nocivos.

d) Cumplir lat exigencias de sste capitulo en suanto & I
ufllizacién o presencia ds aditivos

#) NoO contener meyor cantidad de aloohal stilloo gue el pro-
osdente de las materiay primaa gitorizadas.

323811, Condiolones penerales ds los cemponentes.—las Do~
terias primas utilizadas en sy elaborsclén se ajustardn a las con-

diclones que para cads unu de elus se eXigen en lo8 COrrespan-
dientes capltulos de este Codigo y demas disposicicnes de apli-
caclian

El annidrido carbonico utllizade para la prepardcion y des-
pacho d- estas bebldas ceunird las slguientea condiclones:

a; Ber quimicamente purp

) Poseetr olor y sabor caraCleristicas

#) No.contener mas del 1 par 1.000 dei alre en voliinen.

d) Esta; sxento de producios empireumaticos, acidoa nitrosn
y sulfhidrico. anhidrido sulfuroso § otras lmpureras

e) No contener &xiide de carbonhc en proporelén supecior al
¢ por 1000 en volumen

8.20.1% Adiciones.—En ;s bebldas no alcohdlicas adembs de
o8 componentes fungamentales cltades en el articulo 2.29.03 de
este Codigo. segin los Cas0s, sepennit.iréla.a.diciénopreaenn
cla de:

a) Acidoe tartarico, ciirico, malico y léctico, en las propor-
clones maximas del 09, 0.8 05 ¥ 0.3 por 100 en peso, respectl.
vAmente

by Apido fosfarico, en ia proporeion maxime del 0.07 por 100
an pesg,
¢) Cltrato sodico § cloruro sOdico, en las proporclones ma.
ximas del 0,05 por 100 ¥ 0.1 por 100 en peso, respectivamente,

d) Acido ascirbleo en [a proporcidén maxima del 0,03 por 100
en peso.

&) Qlucesa, fructuosa o aAXlcAr invertido, en cantidad no su.-
perior al 10 por 100 de ia gacaross afindida.

1) Cafeina, en la proporeion maxima del 0,015 por 160 e
peso.

g} Quinina, en Ja proporelén maxima del 0,01 por 100 et Deso,

7) Colorantes naturales y caramelo,

) Colerantes artificinles, inclufdos en las listas positivea de
este Codigo.

J}  Conservadores quimicos incluldos en las listas positivag de

este Codigo.

k) Bustancias aépidaa ncluidag en las lstax positives de

este Codigo.
1} Pectnas de Irutas, goinas y resinas vegetales, gelatitas y

Agar-pgar.
1} Aditivea procedentes de las materims primas utilizadas
para la elaboracién en proporcién correspondiente o su dilucién,
Los productos & que se réfieren loa Inclsgs ) al 1) de este
articulo se permitiran en Ias proporcionea que autocrice este
Cadigo.

3.20.13. Bobldas imitacion de las aloohélioas.—No s permiti-
rd la elaboracion ¥ ventn de bebidas que imiten la cervesa, el
vino, s gdra v otras bebides alcohdlicas

328.14. Bobidas lictean.—Las bebidas no alcchdlicas prepa-
radas cott productox lictecs, sungque eniren en su composicidn
frutas disgregadss, exiractos vegetales, essncias o agentes mro-
miticos, responderin & las condiclones establecidas en el oapitn-
lo XV de aste Cidigo

3.20.18. Bohidas de conmsuans inmediaio—Las bebldss refros-
cantes, carbinicay o ho, preparadag en €] momento de OO
sumo, oo los ingredientes indicados en & srticulo 0 de
este Codigo, rcompafindos o no, de bebldas alcohéliicas, helsdo,

tes ¥y oiros productos, se ajustarin s las condiciahes
exigidss pars las materiss primas utiliredas.

3.20.16. Prodecics en poivo—L0a prodiuctos e poive destna-
dos » la preparacidn por smple dilucién, de laa distintas clases
de bebidzs incluides en o Articulo 3.20.08 de este Codigo, no
podrin contaner otros ingredientes qua los sutorigsdos pars esds
ung de ellss, ademis del bicarbongto sédico en In Froporclin De-
oegaria,

329.17. FProbtbinlones—No se permitird lg presencia o utl-
Heacknl ent las bebidas ne alcohdlicas de los sigulenies pro-
ductos:

a) Bustancigs que por su naturales, cantidad o calidnd sean
nocivas.

B  Productos que puedsn motivar confusidn en la verdaders
proporcidn de ingredisntes naturales.

t) Agentes patdgenos o perjudiclales para Ia debida ofmasr-
yaclin de estas bebidas.

d) Egpumantes,

&) Anidos minerples, excepto & fogférico,

1) Otros aditivos no autorizados.

g} Impuresas extrafias 1 las materizs primas empladas e

hehbmmﬁ.nqmpmjummmdmugmdow
sanitaria,
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h) Combinaciones metalicas i6Xicas en mayor proporcion |

que Ja permitids en .Bs Ustas de tolerancla complementaries si
capituie XXX' de sste Codigo

829.18  Manipulacones.—En [a preparacion de bebidas no al-
ecchélicas se& observaran las sigulentes prescripciones:

A} LOg procedinientes tecnologicos empleados para jB elabo-
racin - conservaclén aseguraran un perfecto estado higiénico
sanitaric €n el momento de! consumo

b) Los eparatos envases cierres y deinhs maleria) Que wen
g8 contacto con estas oebides ademas de reunir ias condiciones
generalas estahlecidas o6 el capitulo IV de este Codigo. deberan
ser tnoxidables ¢ Inatacables. en sy caso por el anhidrido car
bénice uw otro componente

¢} Lo& envases. que estardn provistos de clerre herméfico. se
njustaran s las caracteristicas de fabricacién y presentaclon in-
dlcades en este Cédigo ¥ demas disposiciones de aplicacién

1) Las etiquetas de 108 envises levarall en caracteres apa-
renigs e indelebles. los datos exigidos en loa capitulos IV XXX]
¥y XXXIN de este Codigo Las tapones o clerres de los envases
levarin consignads le murca registrada o &l nombre de) fabri-
cants

e} En jas etiquetas J¢ lns bebidas de wzumos de frutass a
que 56 refierg el articulo 3.20.08 de este Codigo se conslgnari ls
proporgier de zumo rontenlida

32019 Puoblicidad —En la propaganda, rotulacion y etiqueta-
do no se permitira:

a) El empleo de paiabras o frages que induzcan s confusion
cen log zumoa de frutas

by La menciéh scontieng zumos ¥ «bebide de zumom, o @-
milgres cuando lo cobtengan enh menod broporclén gque lg exl-
gida en el articulo 32008

¢} La utilizaclén de dibujos. disefios ¥ represeniaciones de
frutas

d) K uso de las palabras «pasterisadas sesterilizade» o
tenciones anaiogas en las bebidas gque contengan sustanclas
ooitservadoras

L) empleo de callffcativos tales como «pPurocs 0 naturals
en las bebldas & a8 que se haya adiclonado conservadorea qui-
micoe o colorantes artificinles

CAPITULO XXX
3.30.00 Bebidar clcohdlicas

SECCION 1.+ (GENERALIDADRK

28001 Uwa—a efectos de este Cidigo se entiende por uva
freaca para vinlfleacitn el fruto de ta vid maduro o sohrema
dura ep la misms cepa o soleado despuds de la vendimia, siem-
pre que. sometido Gnicamente g proceso Taecanico. sirva para
In elabaracldp del moste Jue pueda fermrentar normalmente

83009 Productos de I vinificaplén.—Son los que proceden
de la uva sometkda & tratamientos adecundow.

Be distinguen los sijulentes grupos:

a) Mostok

b Mistelas

¢} Vinga

d) Vinos aromatizados
e} Productos derivados.

SEecIoN 2.+ MOSTOS Y MIRTRLAS

3.30.03. Moste.—FEa el zumo obtenido por presion de la uva
on tetto ne heys comenzado su fermentacldn, ain hollejo, pe-

pitas ni escobajos.
3304 Claams de moste~-Se disfinguen lag siguientas:

&) Mosto rotural: Cuando ia fermentacién po ha comen.
tado o ha sido evitadg por tratamiento o practicas fisicas. siem-
e que conserva sus cualiiades caracterisiicas.

b Muosto apagado: Cuando la fermentacién ha sido unpe
dids po tratamientoz enoidgicos autorizadas, excivido el al-
coliol Hate mosto no se podrd destiner al consume directo.

c) Mosto conpenirado: Obtenide por deshidrataciom par-
oal del mosto natural o del mosto apagade empleando proce-
dimientos autorizados. tazta que su grado de concentraclém
impids tods fermentacidn espontanea

&) Mosto cocide, arrope, moatille o calabre! Es ol producto
resultpnte de la cocclin de los mostos, empleande ol fuego di-
roilo o bafio &, sungue se origine senstble caramelizacion
ds] asticar,

e Cotor 0 pantomina’ Bs e mostg cotcentrado por cual-
juter procedimiento autorizado hasta que se haya llegadg al
tosiado 0 requemnc

420006 Misteln. —£s el producto gue se obtiene Mediante la
adictén de aicohol vinlco al moesto. bastg Impedic o parallzar su
fermantacion

33006 Claser de mutela. —Se distinguen (as sigulentés:

a) Mistela ‘normat.- La oblenids & partir del mosto de uva
tresca sir fermentar o con [igeros indiclos de fermentacidn
b) Tierno: La obtenids a partly de mostos de uvae soleada

SkccroR 34 Vinos
33007 Vino.—Es |a bebida alcondllea resultante de ig fer-
mentacion tota! o parcial de Ig uva fresca o de su mosto.
33008  Clases de vino —3e distinguen las sigulentes:

a) Vinc comun, de pasto courriente: Kl obtenida de |a fer-
mentueior del maoste. sin practicas distintss de las de uso y
costumnbre. regionales zautorizadas Su graduacién elcohdlica
nunce serf menar del % por 109 en volumen

b) Vinos de mezcia: Los e determinadas regiones § varie-
dades de uva que. por su graduscion intensc color rlqueza en
extracto o acldez natural se empleen habitualinente parg mez-
clar con otros vihos Al efectuar la mezcla. estos vinos plerden
su origen ¥ nombre

¢) Vinoa verdes y chacolt: Los que se obtlenen de Ia fer-
mentacion normal del mosio de uva que, por el cllma o condi-
clones meteorclogicas. n¢ maduren normealmente. Su grado al-
schélico puede ser Inferfor a nueve grados. En la reglamenteclén
correspondlente se fljard el grado minimo segun las diferentes
eglohes productoras

d} Vinos especiaies: lo0s de composiclon particular, cuyas
caracteristicas organoléplicas se derivan de la materis prima,
de la técnica de elaboracidn o de pricticas especiales previstas
~gpecificament en c~ada categoria

3.30.08 Clasiflcacion de vinea especiales—Se clasifican:

&) Vino finc de mesa: ] de graduaclén alcoholica natural,
seco, abocade o dulce, que ha side elaborade con pricticss es-
meradas que determinazn su celidad No podrd exceder de 14
grados alcohélicos

En ia reglamentacion correspondiente se estableceran los Hmi-
tes dIe azlcares para ¢ada uno de los tipos de vinos seco, abocado
¥ dulce

b} Vino generoso seco: B' elaborado & partir de mosto de
avas de varledades selectas, siguiendo normas tradicionales o
particulares en cada caso a las que debe sus caracteristicas dis-
tintiva- ¥ a los que se .ex puede afiadir alecholes vinicos Su gra-
dusaciém alechélica sera -uperior o 14 grados ¥ no deberd conte-
ner azfeares en cantidsd superior a c¢inep gramos por Miro.

¢t} Vinos genercso, dulce y abocado. E]l gque. cumpHendo [as
rondicloney de elaboracion del apartado anterfor. tengs gradus-
¢loh micobblics superior a 14 grados vy cuys graduaciém poten-
cial sen al menaos 17 grados, siempre que conserve una cantidad
de azicares no fermentados superior & clneo gramoa por ltro.
Los dulces deberan contener, como minimo, 50 gramos de azi-
cares por lltro (riquess en materlas reductorss).

Una parte del grade alcohdlico debe provenir de la fermen-
tacién de los axicares iniciales de]l maosto.

&) Vino lecoreso: El que prc-ede del mosto productdo poe
variedades adecuadas a 'as que se ha afiadido no solamente
aicoholes vinlcos, sino fambién mostos apagados, concentrados,
mistelss o tiernos. sepin s métodos admitidos, slempre que In
mayor parte del grado aleohdlico proceda de !a fermentacién
del azfcar inicia) de! thosto. Su graduacién alcohdlica debers
ser, como inimo. de 14 grados, y como méximo. de 23 graios,
v deberin contener un minimo de 150 gramos de azicar por Hire
rriqueza en materlas reduectaras tatales)

e} Vino espumoso de crianza en ccva: El obtenido de va-
redades de uvas selectas o recomendadas a tal An, crlade en
cava. que al descorchar (s botella produce uns espuma natursl
fira, persistente. provocads por el desprendimiento del anhidri-
do carbdmico de la segunda fermentacién aleohdllea, producida
en |a hotella. a partir de los azticares natursales del vina o de
los agregados La sobrepresion minima en el Interior de 1a bo-
tella seri al menoe de cuatre atmdisferas a 20 grados centi-
grados

1) Viro espumoso sloborado en grandey envases: El que,
rumpliend.. las condiclones del apartado anterior, la segundsa
fermentacion alcchdlicn ha sido realizada en depositos hermé.
ticamente cerradog. de los cuales se trasvasa o las botellas
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g) Vina pastfieodo; AQUel cuys S4JWINa es producida por el
desprendimienic de gas carbénico. !ncorporade rmaj 0 parcial.
mente eh alguna fase de su elaboracion

hy Vinos ¢on aguja: Los que, por is naturaleza de las va.
riedades de uva o por ias practicas especiasles de elaboracién
empleadas, conservan parte del anhidrido carbénico de su fer-
mentucién, que al ser descorchados se desprenden lentamefite
en burbuias. sin que & espums legue a ser persistente

3.30.10. Yinos aromatisades—Loa obtenides a partir de vinos
encabezados © no, moatos de uve concentrados O 0O, arrupes
vinos licorosos, megcias de estos vinos ¥ mostos, pziear y sustan.
cies vegetales amargas, aromiticas o estimulantes inofensivas,
sus extractos o esencins. La proporcidén minima de vino hase serd
de 75 por 100 del producto fingl. Cuando se empiee en la elabo
raciém vinos licorosos encabezados, este tanto por clento minimo
e refiere al vino sin encabezar.

3.30.11, Caracteristicas de loa vinos aromstizsdos-—Los pro-
ductoe acabados y dispuestos para el consumo jendrén las al-
guientes carpcteristicas:

a) Careceran de turbidez ¥ precipitaciones,

B  El contenido en alcohol oscilard entre 15 y 18 gra.don

¢} Fl extracto seco total mo serd menor de 50 gramoa por
ltro, con excepeidén del vermut seco.

d) La clfra de asicares totales expressda en Sacaross no
sers Inferior a 40 gramos par litro. con excepriém del ver-

mut seco.

3.30.12. Denominaciomnes para vinos sromatizndos.—Los vi-
nos aromstizados se ajustaran en la denominecién a lo estable.
cido ¥ responderiin & las caracteristicas que le impriman carde.
ter, COMo «vermuts, squinador, tde genclanar ¥y demis denomi-
naciones adecuadas. .

Para ¢! vermunl se leDdrd en cuenta que la denominacion
de «secoy se aplicard & la bebida con densidad menor de un
entero ¥ 14 milésiman y graduacién no menor de 18 grados; Ia
de eduices, cuando tengs més de 120 gramaos de asdcar por Htro
¥ graduscién no menor de 15 grados. Fin loa edulcess, In suma
de grados alcohdlicas v grados Baumé tendri gue ser como mi-
nimo de 20.

3.30.13. Vinow no aptos pars el consumo—£&e consideran como

tales:

a) Los vinos corrlentes que tengen acides volatll real, ex-
presada en fcldo acético, superior a 1,3 gramos por liiro para
los vinoa de graduaclém slcobdlea de nueve grados; pars los
vinos de mds de nueve gradoa, tal limite serd incrementado en
0,08 gramos por litro de dcido acético por grado de slechol que
sobrepase & los nueve grados.

b} Los vinos cnyo andlisls guimico, examen microecipico u
crganoléptico acosen enfermedad o alteracidn quimica en fase
avanzada o qué ssan francamente defectitosos por su olor o
sgbor anormales, o que en s compowicién Agure algin elemento
0 sugtancla en cantided superior s la autorizads por este Co-
digo.

¢) Los vinos procedentes de hibridos productorss directos
0 Sus Inezclas con otros, en tanto que la reglamentacin y re-
gulaclén sobre planteciones problba la de estos bibridos pro-
ductores directos,

3.30.1¢. Envasmulo y rotolaciin—I.os vinos gue se vendan en-
vasados al consmumidor estardin rotulados ¥ precintados.

En la reglamentacidm correspondiente se indicardn para cads
tipo de vino las caracteristicas que, en cada caso, deben reunir
los envases a utillzar, sus tamafios ¥ los requistios de lom ta-
pones ¥ cApsulas.

Bn ]a etiqueta ¢ en los envases en que se transporten ¢ ex-
pendan loa vinos fSgurard, ademds de lo que 5o consigna en al
capitulo IV de este Cédigo, lo aigniente:

a) OGrado alcahdlico minimo en los vinos comutes o de
mercia.

b) En su caso, el nimero del Registro de Embotelladores,

¢) Aquellas otras indicaclones que consldere cenventente el
productor o embotellador sobre las caracteristicas del contenido
¥ su crigen, slempre que se ajusten s la realidad del producto
envasado.

33015 Consumo de vinoe en esstableclmientos—ILa regla-
mentaciéh correspondiente estgblecerd lns normas complemen-
tarias sobre ¢! despucho de vinos en establectmientos de con-
U0,

SECCION 4. DISPOSICIONEE COMUNES a MOSTUS, MISTELAS i VIO

3.30.16. Practicas autorizadas.—Se autoriza:

&) Las mezclas de todas ciases de mostos, mistelas y vinos
entre sl, 0 de log vinos ¢on mostos ¢ con mistelas, de acuerdo
con ias definlclones esteblecides ah este capitulo.

b} L& concentraciém por los procedimientos teenologioos
adecundos (calor, vacio ¥ congelacidn)

¢) Congelacién de los vinoa

d) La pasterizaglon, esterilizacion, refrigeracidn, calentamien-
to, elarificacidn y fAltracién a través de sustanclas aactives gutos
rizadas, en mostos ¥ vinags

e} La clarifieacldn de los vinos con gelating alimenticls,
clara de hueve, caseina y sus sales sédicas, tlerra de infusorios,
tierra de Lebrija. bentonitas. enzimas pectoliticos y sustagcias
autorizadas en las listas pogitivas, que no dejen sl empleariaa
saborez o aromaz extrafios a los vinos

1) La adiciém de tanino.

g) La adiciéu de acldo tartdrico gquimicamente puro. La de
acido metatartirico em dosis no superior g 200 miligramos por
ltro.

h) La adiclon de acido citrico quimicaments pure, ¥ en
doals ta] gue la rlguezs flna} restltante no exceds de un gramo
por litro.

1) La adicién a loa mostoa de tartrato neutro de potaxo ¥
carbaongto cdleico quimicamente puros.

1} La adicidén de sulfato célclco (yeso), técnicaments pura,
en dosis tal que ¢l vino resultante no contengs més de dos gra-
maos de sulfato por Hiro, expresados en sulfato potisico. Se ex-
ceptian de este limite los vinoy generosos, Heorosos ¥ a,ﬁnjoc.
en los que tradictonalmente se emplee mayor cantidad.

k) I fermentacién y refermentacién de mostos mediatte
la adicidn de levaduras seleccionadas, cultivadas en estado de
pureza con o aln losa medios nutritivos da cultivo. También sa
:;jtoriza. gu Termentacién con las lins fresces y sapas de buenios

0s.

) Ls adickin a loa mostos de fostate amdnico o gliverofios-
{ato aménico quimicamente puros; ¥ a los vinos, de hexamesta.
fosfato sddico.

1) ElI sulfitado por métodos adecundos: !ns clfras en ol pro-

‘ducto terminado no deberin exceder de los sigidentes Hmites

por ltro:

Vinos blapcos dulces y abocados, 100 miligramos de SO, Hbre
¥ 450 miligramos da 80, total,

Vinos blancos secos, 50 miligramos de 80, libre y 3860 miH-
gramod de 5Q, total

Vinoa tintas, 3 miligramos de SO, Hbre y 200 miligramos
de 80, total

Vinos genmerosos ¥ licorosos, trazes de 80, libre ¥ 200 miliges.
mos de 80, total,

La tolerancia de eror de estos limites serd del 10 por 100,

m) K desulfitade de mostos y vinos por medios fisloos
autorizedos que no alteren sensiblemente sus cuslidades,

n) Lla adicién de anhidrido carbonice quimicaments puro,
exento de sulfirico ¥ campuestos arsenicales en los mostos ¥y
vinoa,

B) Ia adiciém de caramelo de mosto y pars vinoa arometl
zados el de azicer

0} El tratamiento de ios vinos, excepto los tintos, con carbdn
snimal purificado o con carbin activo lavado, exentos de asas-
tanclas téxicas. La adlclén de aceites vegetales alimentielos
para quitar malos sahores.

p) La edicidn de cloruro addice quimicamentes pura, en
dosis tal que el ving elaborado Do ecntenga més de oh gramo
par Hiro de cloruros, expresado en claruro sddico

@) El itratamlents com carbones desferrizantes axentos de
smustancise toxicas, goma ardbiga ¥ la de inosltofosfatos slome
linos, en laz congdiciones y cantidades que se autoricen,

r} La oxidaciém con aire y oxigeno puro, en ocndicionss
tecnoldgicas adecusdas,

8) El safiejamiento acelerado por loz métodos fisicos y bio-
logieos que se autoricen

t} En log vinos generosos pilidos, abocados, la adiciin de
aziicar o jarasbe (segun se define en 3.23.29), slempre que Ia oRDw
tidad tota]l de azicares en &l vine no exceda de 50 gramos por
litro. En log vinos espumosos, la eantidad (e SGCATOSR qUe re-
quiers s elaboraciérn

u) El empleo en vinos blancos, dulces y abocados de dokdo
adrbiet o sus sales potisics o sbdics, en cantidad Do superior
& 200 miligramos por lifro, expresado en dcido sdrbico.
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99017, Fracticas prohibidas ¥ otras limitacienes. Z) Aguardientes de ceredles (@e maita)’ Jbterudos por IR
destilacion de los celdos fermentuados de cereasies 'nalteados en
a) Lg sdiclon de agua, en cualquier momento v en la forma ¥ o, yo10idpd  Llevaran !a denominacién del cerea! de proce-
que fuera. sungie dicha adicisn pueds ser conocida por el com- | yunoig
prador o consumidor ;
a 3.30.21.  Alcoholes destilodos.—Son agueltos suys gradusctén

b)Y El empleo fe materlas colorantes de cualquter clase 2

procedencia. exceplo el carameio de mostc ¥y de azdcar
¥l emplen de 4cldos mineraes o de cualquler sustancla

e)
dcldy de origen mineral u organica no autorizados en este
Cidigoe

d} El empleo de edulcorantes ariificigles

¢) Bl empleo de jarabes (ugos. arropes ¥ melazas, excepto
los procedentes de la uva, asl como los AZUCETeS, con las excep-
clones autorizadas en este capitulio

1} F! empléo de agentes conservadores ne inchuidos en las

Hatas positlvas de este Cadigo
2} La adiciém de aicoholes no vintcos.
H) La adiciém de esenclas. dteres, aromas ¢ sustanelas si-

milares de cualguier srocedencia. -on excepeith de lp dispuesto
en 3.30.1)

fi La presencia de unpurezas de compuestos metslicos en
dosls que excedan re l'as sefin'adas an las listas de toleraticias
de este Cadlgo _

{J La presebcin de metano! en canttidad superior a 500 mili-
gramos por litro, en vinos corrlentea y finog de meag, ¥ de un
gramo en vinos Heorosos generosos, aromatizados v mistelas.

SECCISN 5.+ SUBPRODUCTICN DR LA OVA

3.30.18. Subprodustos de la uva.—Se consideran subproduc-
tos de 18 uva Jos liguidog obtenidos del lavado ¥ maceracidn de
los orujos. Segin la materia prima, se denominaran:

1. Plguetas.

ay Pigueta de vino p dguapid: La piquete procedente de
orujos de uva fresce o gue hayvs sufride la fermentacidn alecohéd-
Hea con los vinos, siempre que estas operacionsa de lavado o ma-
ceraclon se realicen ‘nmedintamente después del nrensado o des-
cube, durante el periodo de :a vinifleacidn.

b} Piguetax de orujo: Las qu~ proceden dé los orujos ensi-
lados ¥ que hsah sufrido (a fermenta. ton aleohdlles.

2. Caldos de pozo: Ep »~| producto fermentado procedente
del escurride natural del! orujo de uva ensllade sin adiciom de

agua.

3pccIdN ' ALCOBEOLES

330.19. Alcohol.—Se denominara alechol etifag, deatinado a
uso alimentario, el procedente de la destilacitm, redestilaclén o
rectificacion de liquidos obtentdos a partit de matetlss vegetales
amiliceas o azucaradas autorizadas, y que haysn sufrido s fer-
menticion alcohélica No contendra oler nl saboe exirafioa y
curaplira las condiclones de pureza exigidas en esle Codigo,

En &)l reglamento correspondiente s¢ indloarén lga limita-
ciones que deben reunir los diferentes tipos comerciales

Seglin su graduscién y ifratamierito, a8 distinguem: sguar-
dientes simplea. alccholes degtilados ¥ alcoholes rectificacdss,

3.30.20. Agvardientes simples.—Se cohsiderdnt aguardientes
simyples los lguidos alechélicos que procedan de ta destilacitn
de materias vegetale: previamente ferrnentadas a Jas que deben
o caracteriaticas peculiares de aroms y sabor. By gradiaclén
sleohdlica no sers superior a 80 grados centesimaleés ni menoa de
0 gradoa

Hegtin las materias primas empleadsa ¥ los slatetias de ob-
tencitn, se distinguen lox sigulentes:

a) Holanday o aguardientes de vino: Obtanidos por Ia dea-
Miaclon de vinoa sancs en limplp © con sus heces o bajos que
conserven los produetos secundarios propios del vino.

b} Flemas o aguardientes de orujo: Oblenidos por e destl-
lacidn simple o directa de os orujoe ¥ de otros residucs de vi-
titftcaeion

©) Aguardienter de cada: Obtentdos por la destilacion di-
rects de los jugos y melados de ia cadin de rzucar. previamente
foementades

a3 Aguardientes de melozas de cafla; Obtenidos por la des
tincion de las melazas de cafia, previamente fermentadas.

® Aguardientes de jrutax: Obtenidos por Iz destilaciim de
los jugos de frutas, que previamente hayan sufrido la fermen-
tacidn alcohdlics. Lieveran el nombre de la fruta de proceden-
cls, o simplemente de frutas. s! procede de ta mezcla de dife-
rentes clases

fy Aguardientes ar stlra: Obtenidos por la destilacion de 1a
sidra purs, y sans, adiclonads o no de sus heces U orujos fresco8

esté comprendida entre 80 7 96 erados centealmales Segin las
materias primas empiendas ¥ los sistemes de abtencidh, se dis.
tnguen lox sigutentes

B) Desttlados de vinos: Obtenidos por destilacion Ge vinos,
de plguetus de vinos y de las heces o bales del ving restantes
del trastego

Dy  Destflados de cereaies ¢« granoj: Obtentdos por & des
tilacion de los caldos de ~ereales sacarificados v fermentados.
Llevarar ia denominuacion dei ceéren. de procedencia

¢y Destfledog de orujos: Son los obteridos por deattiacion
de orujos, de sus piguetas de o5 re.dos de pozo v de lan flemas
2 aguardientes de orujo

33022 Aleoholes rectificados.—Son aquellos gue se han ob-
renido por destiiselén y rectiflcacion de aguardientes ¥ alcoho-
es destilados ¥ su rigueza alcohdidea sea igual o superior a
98 grados centestmasales.

Aeuniran ias slgutentes condiciones:

a! Sin restduo ponderzble por evaporacién o sequedad, de
clueco mililitros

41 Acidez totai no superiar 4 0.8 gramos por liiro, expresada
an acdo acético

o}  Esteres totales, no mas de 308 gramos por .tro, expre-
sados en acetrio de e'ile

d} No contendran metanol, furfurcl y sunllares, aldehidos
y aleoholea amilicos ¥ ntros superiores en cantidades que exce-
dan de ias i{mites que se ndiguen an igs !istas de tclerancls de
de este Codigo. ’

Segtin s materlas primas emmieadas, se distinguen jos si-
gulentes: '

a) Reetificedos de vinos: Obtenidos por
holandas y destilades de vino de wias ciases.

b)  Recttficados de orujos; Obtenidos por la rectificacién
de ori)os ¥ sus flemas. de plguetas de orujo de caldos de poro
vy Jde desttlados de oruja

¢) Rectificados de frutas. Obtenidos por rectificacitn de
aguardientes de frutas

d) Rectificados de cereagles: Obtenldos por rectificacién de
caldos fermentados, sguardlentes y destilados de cereales. Lile-
varan la denominacién del cerenl de procedencia.

e) Rectificadox de melozas: Obtenldog de ln destilacidn y
rectiflcacién de les celdos fermentados preoeedentes de la mela-
za de cafia o de refolacha.

3.31.23  Alcoholes deshidratados ¥y desnainralisadoa—8on los
alechioles rectificados a los que se han afiadido agentes quimicaos.
No podran dedicarse a la elaboracisn de bebidas alechdlicss ni
otrog consumos de bhoca

8) Alcohal deshidratado: Obtenido hasta lograr ubg gra-
duacién minima de 885 grados centesimales, con el empleo de
agenteés quimicos deshidratanrtes =Se destlnaré exclusivaments
a .3c08 industriales ¥ ciet:tificos.

by Aleohol deanaturaiizade: £s aquel al gue se ha afisdido
sustanciag quimicas de dificil separacién que i{ndiquen orga-
nolépticamente su incapacidad de empleo para uso de bocs

Losa desnaturallzantes v gleoholes desnaturallzados se elabo-
rar&n en jocsles independlentes, en fortnia que se evite la utl-
Hzacton simultines e indistintamente de recipientes e instala-
clones.

33024 Avtoriszcioneg especifioas:

La fabricacién de alccholes s partir del ving y sus de-
rivados, de las frutas de los jugos, de las melazas de cafia ¥
de remolacha. asi como lp fabricaciom de alesholes a partir de
cereales o tubércuics amiliecos. debers efectuarse en Instala-
ciones autorisadas.

Las reglamentaciones correspondientes fijaran las calldades
commerciales que deben reunir los diferentes productos de ests
secelén, agi como laa caracteristicas minlmas de las instalacio-
nes de fabricaclén para obtener & autorizaclon preceptiva.

rectificreion  de

SRCCION T BEBIDAS ESPIRITUOSAS

4.30.25. Concepto generico.- Se considerura bebida geapirl-
tuosas todo Hquido apto pary «l consumoe humanc elaborado con
alcohol de uso allmenturio y que tenga un grado slcohdlico ne
inferior al que en cada caso se especifique,



. 93096 Aguardientes compuestos—Son jos productos elabos
radas con aguardiefites atmplés naturales o por su redestilaciod ¢
cort Aiversas sustunelad vegaialés, ul¢oholes autorizadaos, dilifdos
etm agun, adidtonados o no de caramels y afielados a na. SU com
tenido alecobdlico serd de 30 grados comiy minimo. .

Sag( [as materiss primas ethpieadas ¥ loa slstemsds de elas
boraciem. se distinguen. entre otros. los siguientss:

& Arrak: Liglick sisohétos que s¢ obfiite destiisndo e
producta resuitanis de 1A ferineniacién del afroz. de clettas
verlidides G# paitha, de i millts e mais méseiadas cofl fiores
de Toddy v melszs fermentada v adiclonada o no de otres ma-
terias aromdticss naturales ) :

b) Brondy: Bebida obtenida sobfe s base de holandas d#
vitio conservadas 9 anvelecidas durante el tiempo suflciente en
reciplente: de robl# ¥ wh {sa debidas condlclanes smblentales:
los damas compahentds hebrdn de ser tambidn de vine,

@ Brandy viejo; Es e hrandy obtenido exclustvauments de

srdiefitha dé viio pure ¥ saho afiejade en reciplante dd

0
A} CHnabrd: Belnda obtenids per la meceraslon alcohdlica
de bayus d§ enabro y posterior deshlacién, con adiclén o no de
otrps sustaticiam sromhticas o por dilucidn de los agentes esen
cz.i'é deterpétindon 7 alsborads con aleobolas autcrizados.

8) Rom o cgha: Bebida obfenida s bess del aguardiente
dé enfin, o0 envejeclds qurante & tlempo suficients
en reciplentes adecuados ¥ en las debidas coudielones amiren.
tales. -

D Vodla; Meoidh cobienids pér Wweltamienic de sloohdles
rectificados ¢ony carbdh de lefis pars lograr sroma ¥ sabor ca-
racteristicos. ) . .

) Whisky! Bﬂw dei dguardiante de ogreal
(ethaltan ¥ del des g de oereslea (Igranos} envejecids en
recipjentes de robls durante ¢l tiempo suficiants y en las debidas
coidiciones ammhientaies.

L) Brandy de frulasr Beblds obtenida por la msoeraclin
alcahélios de {rutes o parte de Sropw ¥ or dastDaclm con
adiciiis ¢ o de oiras wisleaciie tivhe suiorizadm o por
dilwdin de los sgenias spenciaies detirpstiasdon Lisvarén ls de-
nominscian de ls frute semplesdin; & sot variet i sde fretass.

Le de Kirsch corresponderd exclugivaments sl brandy de cere-

zas o guindas

3. Lisorss—San bebidas Mirosicahidilens srosnatigsdes:
obbenidss por mocerscidn, por mfusim o par desidinnigh &¢ -
versas sustancias vegeiales naturales, ctey shioholes autvrizsdos,.
8 por mitién & losp mismox de exiractod aremditons, sactetax o
sromas satorisadot o por 1o cominhicidn de atnbos Procedimien.
tes. Bdilocorados con ardcar, glaoosy mist o mavke de uve ¥
colorendos o no Tendrin un emtesida slcohdiios superier o 20
grades centesimales.

N M ng; Preparade por mébcerscidly en aloobioles
autoriadon dé cerezas, puindas, con o #in adicien de otros
ADOIBAS. .

)] qumm&m:ﬁufihmmmde
frutas v alcoholas sutorizadas. Contendrin como minime W por
10t de 2uma naturpl, Podran contener e 108 envases frutss eh-
teras o portidas. Llevaran ¢] nombre de [s fruts de procedenols.

0} Licor ds jrutss: Bebide chietida por la macorsciOl sl
oohdiica de frutos o partes de los miamos, con adiclén o no de
otras sustancias aromdificas

&) Livor de aromar ¢ esencias: Preparsdo cofl 164 essiciax
nabiraiey de frutas y aleoholes autortzadod, Lievarin ! nombre
ab In emiely de fruls que contengsn,

¥ Lisor dr café, t8 y oacto: Los obtenidos por infusioh o
destilaciin de estas sustanclas o sus extractos com Aleclioles
autorbsados,

33028 Ands—Libor obtmide por destilesidn dé maoers.
a8 4 adig o Yadinria adictonsdon o fo de ottas Ausikhcisd aro-
maticks con alcolicles autorizados o por dissiucioR et 1o mis.
o 3¢ las eswtioins correspondismtes o del anesdl con adicién
o no de ax(ear, ¥ con una riguezs slvohdélica superlor & 3 gra.
dos sehtestriaise.

8) Asls seco; Cusndo se olabore sin samicar ¢ cuyo oonte
nido sen infarior o 20 gramos por itre,

by Anfe semissco: Cluando su contenido de asGcar excads
de ) gramos por o

) Anfs duled: Ctindd se contenidy de astcemr szobds da

100 gramos por litke.
330.20. Aperitivos y stnarges me vindoos--Sop los productos
oblenidoa de s mazela o des de aicoholes sutorisados di-

luidos 0 no con agua, cont SUMaBROlGS SIMETPAS O aromdticas de
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arigen vegelal auiorizade. Edulcoradoa o ne con azucar, ghucoss
dé uvh o misl y coloreados o no Con graduacién alcoliolicm,
superior a 20 grados centeéimalas,

3.20.90. Denominacionss.—Las bebidas espirituosas se ajusis-
ran en su denominaciin o las definiciones establecidas en sate
Cédigo, ¥ ademas se tendrid en cuenta para Ios lcores lna st
gulepieg:

a) eBscod, cusndo sus pEncares no excedan de i) gramos
por Uiro; wsemisecos, cuando contengan de 100 a 200 gromos
par litro; «dulces, 5{ e maoyor de 200 grainocs por lltro; fcremay,
si sobtepfiss de 350 gramaom por litro. Todo ello expresado en sa-
CArORA.

b) Se denominara ¢escarchados a: llcor 0 anis que sobresa-
turade de azicar la presente cristalizads en # interiar del
envase.

©) La de «destiladoy sers exclusiva de los obtenidos por des-
HISMon comhs GiEWTIE fose del proceso de elsborucidn de al-
cohilse sl defirisis ’

&) L& de efshtasiey se apitcard a los productos que, slglo-
rados cobt drregts x una norma definide, teogati una composisisn
constarnte v se hallen protegidas por una marea.

3.30.51. Prictlons periuitides—En lo elabordeldéts y crianes
de las bebidas sspirituceas quedan autorizadas, con lag exclusioe
fes qus s indiean, lsa prictioss siginmtes:

) La adlclén de agus potable g los productos gue se suto-
ricen en aste capitulo en a8 fabricas de elpboracidn.

B El ermpleg de axtraolon o esencls de origen vegetsl bien
drited 30 1n ferMmemtuelth o en o momento de In destilcidlt o
redestilacién, en, aguellas bebifias ef que se autorice su emgileo
0 bien en forms 48 infusiones aloohdiicas afisdifng postérior-
mente coarnio skl 16 reqiiees T8 clase de babida s obtehes

¢) P foa Hoorm, tvoe y Amarite fno vinléos & etiplen
de los colorantss inel on Ias listaa positivas de este Codigo,

&) la& neutraiducidn ae atooholés & dgitrdlehtéd cofl car-
horato cAlefeo, seguids de redestiincien y filiracién posteritr,

e} La decoloracién de alcoholes y agusardientes, con carbdn
active ¢ con carbdn animal purifieade,

1} Hl emplec de materisg clarificairies gue soan inecum

8 lLa fitrscitm por nmterise inovues, papel, patis &b pa-
pel, calulosn, woddnto ¥ tieers de infowtios

h) La tefrigeracidm calemtariensd ¥ trastdgo.

1} La oxideclon con sire y oxigete purs en condiciotme teo-
nologicas adecundss

1) T afejamiento acelerado por métodos faicoa o Hloldgioos

3.30.8, Prohibleiones, — En s alahorseién; conserveeifm,
orisnes, mantpuiseidm ¥ venia de les bebidas espirituosas no ae
permite:

&) Lh sditidn de sgum fuerd de la fabitics de elaboraolon,
Los embotelindords, o falieleants, no podrds rebajdr H aumed.
tor 18 gradugcidn &% lug bebided espirituosas, y esidn obligy-
dos g expendetias coh 14 miisme gradiecion que salgen de fi-
brica. Tampoco podran realizar mezclag de hingunis clias
© W M smpleo de iicoBOer diatintog de loa Alttorizaddl 3 de
Joa que terigaf sxbee, vlaf o upseieticlay artorntalez o ng rediian
las condiciones establocidis

c) Qs cotténgstt extrcion o afomas que no estéh sutorl-
7ads, B} e & sfiicornnted artificiales, sustanclss picah-
e ¥, en generdl 4% ofts sustancia -no anforizads ek-
presamente en este capi

d)  Que 1§ acidél tolkl edvedd de 1.5 gramos por Jitre, ohlen-
lnds en fcldd softied

®) La preseniis db Acido clanhidrico total en caniidad sh-
perior & 40 miligiaficd poe Hiro,

f} Que el turfural mppere ios 40 miligramos, seive e rom,
brandy y whisky, que podrin Legar hasts 100 miligramos. Todo
ello calculado par litro de alcchol anhidro.

) La presencis de metanol en cantidad superior & los dos
grunos por ltro o producto scabuado.

h) La prebeneis de ciist ¥ cobre en mia de 0.04 grsinos por
litro m conjunto,

D B emplie 88 sustanciss que oortengal ortODAS-ATOME.
ticnd s dosls tdmiese, derivados reducidos de owisntraguinonas,
alcaloldes eqirichicos, piperidina ¥ otros agentes nocivos.

§} La presencis de srsénico v plomo, e cantidsdes que ex-
cedan de un miligramo por kilogremo en conjunto.

k) La tenencia en las instalaciones de elaboraclonh, almaos-
namiseio y comercializaciim de productcs cuyo empleo no et
expresakients permitido en este Oddigo.
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3.90.93. Autorizaciones especifions.—En los productos desti-
mados 5 [a exportacion se sutorizg en su eigbormcion el em.
plee de practicas o ia adicion de sustanclas no permitides,
slempre que reinan las condiclones que establezea el pals de
desting y :e obtengan :as garantias gue impldan su consume
nacional

3.30.34 Envasadoe ¥y rotwiacion.—-El origen de las bebidas es
plrituosas sern gurantizude por su rowulacién y precinto,

Las reglamnentuciones correspondientes Indicarin para ceda
tipo de bebida las caracteristicas de los envases

En lzs etiquetas de i0s envases en que 3¢ Lransportsd o ex-
pendan las bebidas espiritucsas figuraran. edemais de lo consig-
nado en e capitulo IV, lo sigulente:

a! Grado aleohélico.
h)  Nuamero de embotellador,

No s¢ ubihzaran et lag rotulacion y propagende las indica-
ciones de ccordlnls. wreconstituyentes, adigestivos, «estomacals,
Ltanicon. ete. ¢ de cialguier otrs que induzea a error al consu-
wmidor v i0s grabados que recuerden o indtugean s diche com-

copto

Secc1dN B SIDMAs
330,35 Moste de mangana.--Es el 2umo nc lermentado gue
pe obtiene &l exprituir manzanas Irescas e industrialmente sanas

Be distinguen

a) Naturgl:; Cuando ia fermentacion ha aido evitads por
tratwmients ¢ practicas tisicas autorizadas. slempre que conser-
ven sus cualidades caracteristicas

by Concentrude; Obtenkdo po. conceniragion parciel ded
mosto natural, empleando procedimientos adecuados (3.30.18 bl

c) Natural gasificado: Es el obfenido por incorperacién de
anflidride carbonlco s moste natural de manzana.

d) Apagado:r Cuando la fermentacidn ha sido impedida por
tratemiente autorizado, exclufdo el alcohol Este mosto no podra
dedicarse gl consumo directe

3.%0.36. Sidra natwral—Fs la beblda alcohdllea resultants de
ia lermentacidn total o parcial del mosto de mapgana,

33037 Sidra champanisada-—Es la sidra natural embaotella-
da & :a que se ha Incorporado aziicar ¢ jarabe azucarado ¥
aohidrido carbonico, de forma que produzes unha scbrepresion de
una attndefers a pero grados centigrados.

3.30.38, Sidra gaseada.—Esz !a natural envasade a la que se
ba inemporado anhidridc carbdnico.

3.30.30 Sidra endulenda —Fs ia mezcla de sidra natursl, pi-
fuetas de manzane, o mosto de manzana con adiclon de azicar
¥ su graduscién alcondlics no superior a ¢od grados La embote-
llads habri side sometldn a pasterizacién.

13040, Sidra espumosa.—Es |a 5idra en que ¢ gas carbd-
nico procede de una f{ermentacién en botella o reclplente ce-
rrados, después de la adicién de aeticar sdlido o en iarabe; la
sobrepregion de gas carbémnice no serd Inferfor a una atmdésfera
& cero grados centigrados.

33041 Pitarra. — Bebida cobtenida de la fermentacién de
Ro4 mezcl. de pilpa de mahzpns ¥ agis antes de su prensado
& cantidad de agua serd como maximo del 50 por 100

31.3042. Pigueta de manzaas.—FE! Hguldo obtenido del lava-
do o maceracién de [os orujos de manzans, aAunque haya sufride
fermentgeidn. slempre que estas operaciones se haysan realizado
inmediatamente despuéds del prensado.

3.3043. Pernds.—Bebida obtenida por fermentacién del jugo
de peras con o sin mescla del de manzanaa, en las proporciones
que se autoricen en lp reglamentactén ocorrespondiente.

1344 Manipalaciones.—En s elgboracién, conservaciom ¥
crianza de los mostos de manzana, peradas ¥ de las sidras que-
dan autorizadas las practleas sigutentes;

a) Xn lop mostos de manzang.

1. La mezcla de mostos entre sl
2. La concentracién de los mosios por procedimientos tecno-
Kxgicos adecuados.
3. La fermentacién con levaduras seleccionades
m:’- La neutralizacién com carbonwo chicleo quimlcamente
5. La paaterizactén ¥ Bitracién,

B) Xm los sidras,

<. L mezcins enire si. 0 con momtos sknples o concentrados
de manzang

2. La elardicaglon <on fanine. geinting allmenticia, ciara de
huevo. bentonitas pricticamente exentza de hierro, enzimas pec-
tolitlcas, caselnes y otros productos autorizados en las iHstes
positivas de este Codigo.

3 Lz coworacion cop corameio, Nifusion de aclicoria *osta-
da . cocluntila,

¢ Lu udicién de azbear, e€n proporeton makimy de 3¢ gramos
por liro de sidra ep .as champanizadas y endulzades, En las
espumosas se podra adiclonar ta cantidad de aziicar que sea
cenveniente pars su e.aboraclén y gue no supere los 50 gramos
por iltro

¢) En ios mostos y sidroy

t. La pasterizacion. esterilizacion. conigelacidn. refrigeracion,
calentantlento, traslego. centrifugacién y flltracidén s través de
sustencias inactivas,

2. La adictén de acidos citrico ¢ tartarico, quimicamente
puros. en proporciones que no excedan en total de dos gramos
vor litro de producto

4. La adiclén de anhidrido carbconice gque redna las condi-
Tobes establecidas en e capitylo XXIX.

4. La adiclén de cioruro sodice purp, en la proporeidn ma.
ximg de un gramg pdr litre de producta.

5. La adiclon de fosfatos amdnico o cdleico quimicamente
puros.

§. Bl sulfitude por meétodos ndecusdos, en proporciones tales
que por litro de productc ferminado el 80O, toinl no exceda de
320 miligramos, ¥ el 80, libre ne exceda de 100 midigramos.

7. Lu ndlicién de aclde sorbico o sus szles en la proporcién
maxima de 200 miligrames por Litro, expresado en dcido sérideo.

8. La desulfitacién del mosto empleando procedimientos fi-
sicos.

9. Ei slmucenamiento con anhidrido carboénico . pregién o
gas nitrégena.

33044 Prohibiciones.—En la elaboracién, conservacién, crian-
Za ¥y envuasado de los mostos de manzana, peradas y sldras, gzl
come en los productos terminados ¥ dispuestos para el consumo,
queds prohlbido:

a} Lwu adicion de agus.

by La adicidn de vinos, alcoficles o aguardientes de cual-
quier procedencia, a eXcepcidh de las practicas permitidas en el
epigrafe 3.30.44. apartado ¢). que se hacen extensivas & los mostos
de manzan. ¥ a las sidras

¢} B! empleo de materins colorantes, agentes conservadores,
edulcorantes artificlales, dextrings dcidos mineralea y, en ge-
neral, la adiclén de cualquier sustancia que no esté express-
mente autorizada g estos fines en este capitulo

d) La adiclém de esencias, éteres o aromas o sustancins si-
milares de cualquler clase ¢ procedencia.

e} Lga presencia de lerroclanurcs y derlvados halogenados
del Aclde acético u homdlogos.

f) Contenido de tmpurezas de metales toxicos, (ue excedan
de los limites maximos permitidos.

4} Contenido de anhidrido suifuroso, IHbre o total, en pro-
porcléh que exceda de los limites méximos permitidos

3.30.46 Sidraa improples para o consume —Se considerarin
sidrag no aptas patra el consumao:

a) La sidra natural que tenga acidez volatil superior a 1.8
gramos iltre, expresada en deldo acético.

1) Las que por su anilsis quimico, exagmen microscopico u
organoléptico acusen enfermedad o alteracion gquimica en fase
avanzada

¢} Luis gue tengan olor 0 sabor ahormales.

d» Les gue tengan graduacién aleohdélea inferlor a cuatre
gradaos, con la excepcidn de la sidra dulce.

e} Las que tengan menos de [4 gramos de exiracto seco
ain gzicar por litro.

£ Las gue contengen mencs de 1B decigramos de cenizas

por litro.
g} Las que contengan mis de 200 miligramoa de metancl
por lltro.

L.as sidras impropias podran utilizarse para la fabricaclém
de nguardiente o vinagre de munzana sl son aptas para ello.

3.3047 Sucedineos de aidra.—Queda prohibida la fabrica-
cton, elaboracion y venta de sucedaneus de Ia sidra

33048 Envasado y rotulaeién.—Los zumes de manzahe ¥y
sldras para consumo se venderan exclusivimente envasados.
Laa ealldades comerciales de cada producto, ast comeo lag carac-
teristicas ¥ capacidad de los envuses, se determinarian en la
reglamentecidn correspondients.
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Log envases Hevaran 'mpreso eh sua sotiguetas rotulos y ade-
mag de lo que se consigne en el capitilo IV de este Codigo lo

sigulente

a) Clase del producto
A Numero del Reglstro de Embotelisdores.

Queds prohtbido dar la denominacion de «sidrar 3 los zumos
de manzang cumlguiera que ses su clase. o & las bebidas proce.
dente: de otras frutas .

3.3040 Disposiciones supletortas. — Por analogla serén de
aplicacién & los mostos ¥y sidras de manzena las normas esta-
blecidas para productos enolégicos en e} articulo 3.30.15 ¥ 3.30.33

3xcerdn 9.0 CBRVITAB

3.30.50 Materias prumas y productos elaborados.—Responde-
ran, en su obtenclon, compoaleién. eprocteristicas v denomina.
eion 8 lo que seguldamente se eXpresa:

1. 4falta: Qrano de cebada sometido 4 (3 germinacion y wi-
terlor deshidratade v ‘tostado en condiciones techoldgicas ade-
oundas.

2 Maltg de cereales; Obtenldo de granos de otrog Oceres-
les, sumetidos al mismo procesp Llevardn la dencminecién del
cereal de procedenclg ’

3. Mogto de maltg: Liguido oblenido por [ratamiento de
mal'a con agus potable, en condiclones tecnoléglcas aupropladas

4, ETirgelo de¢e malta: Productc de consistencia sirupossa.
obtenido por cohcehniracidn del mosto de malta Su contenido
en materin secs no serf lnfertor al 68 por 100 eh peso com ac-
tividad diastésica manifieste.

5. Concentredo de malta: Producto de ldénticas carecteris-
ticas del extracto de malta perc sin sctividad dirstisics.

8. Cervezn. Bebida resultante de fermentar mediante teve-
durs seleccionada el moate procedente de malta de cebadas, solo
0 mezclado, con otros productos amllaceqs transformables en
aziicerey por digestiém enzimdtica, coccldt y sromatlzedg con
florea de Hipulo. Su graduaclén alechdlica no serd inferioe a
fres gredos centesimales

T Cerveza de cerecles; Bebidr obtenids 8 pertlr de la msl-
ta da cereales. Llevara la denomibaclén da! cereal de proce-
dencta.

8. Cervesas especinles: Lea que por sus caracheristioag de-
ban clasificerse como selectas,

T4 reglamentaclon correspondiente Ajard laa calidades con
arreglo a sus densidades respectivas ¥ caracteres corganolépticos,

9. Maltg liquida: Bebida ohtenida dsl mosto de msalia, con
o &in Mipulo. y conservada por medios fisiccs. No contendra mag
de 1 por 100 de alcochoy

h Malle esypumosa. Bebida obtenids por saturacién car-
bénics de la malta Hguida

33051 Coracieristicas de lzs cervemas—Berdn 108 siguientes:

@) Se presentarin !impidas o debidamente opalinaa, sim se-
dimento apreciable.
b} Bu composicidn no sohrepasard los Uimites sigulentes:

i. Acldes (previs ellminacidén del CO.) total, en doldo lke-
#¢o, Do supericr a 0,8 por 1.000, con las toleransias que establez-
can Jaa reglamentaciones correspondientes pars las cervezas es-
peciales.

2. Anhidrido carbémico, no inferlor a tres grados per litro.

3 Qlcerina, no mis de tres gramos por litro.

4. Anhfdrido fosférlco ¥ nitrégenc total, Do menca de 04
por 1.000 de cada uno
- sto Concentracton (extracto real), no mencs de dos grados

atg.

8. pH, entre custro y cinco.

7. Crado de fermentacldn, no mencg de 46,

8. Exiracto primiiivo caleculado, no menos del 11 por 100.
Lag de menor extracto primitive deberin rotularse como scer-
vezas de baja graduacléns.

' 3.3052. Manipulaciones.—En la elsboracidn, conservacidn y
criia.nzt:‘da laa cervezas quedan autorizadas lag practicas s-
Eulentea:

1. Toda clase de tratumientos fisicos y mecanicos que facl-
liten la buena presentacidn del producto, en cuakila Do s opon-
ganl & laz dlsposiciones de este Codige y reglamentacién comple-
mentarla correspondlente.

2, La esterilzaciém y pasterizacién,

3. La mezcla, en las fabricas, de mostos ¥ de cervesss entre
8, stempre que sean de la misma procedencia.

4 La clarificacion «on tahkine albuming y gelatins allmen-
ticia

5. La coloragioh ool arameic ¢ con, exiracios obtenidos de
malta torrefactada

6. Ei sulftade por meétodos autorizades o condicion de que
al producic terminado ¥ gispuesto para el consumo 50 retengs
mis de 30 muligramos de anhidridoe sulfurcse total por Uiro

. El empleo de levuduras seleccionzdas cultivadas en estye
10 pure o en sus medios de cultivo

i Adicion de anhidride carbdrico procedente de la fer
mentucién o de otrg origen siempre gue reling laa condiciones
que eatablece el artlewe 3.20.17 de este Codigo

s. Correccién del agua de braceado slempre gqus conserve
su potabilidad

1§ Bustitueién de las sumidades Soridas de [dpulo par st
extracto

1. Adiclon de rermentoa proteoiiticos autorizadoa

2. Adiclén de dcido sscorbico o su sal sddica y otros adi
(ija? autarizades para cervezas en las listgs positivaa de eals
odigo.

13 Adlclén al mealta, de maltz de cereales. féculas ¥y ezt~
car, siempre que la sustancia o sustancias afiadidas no excadsa
del 35 por 100 del producte primitivo.

3.30.53. Cervezas impropiss para e coosutno-—8e oconglde-
rurgn cerverss impropizs para ¢l consume:

a8) La. que se presenten tuwrbiag o contengan un sedimento
aprecinble 2 simple vista.

b} Las que tengan color. olor o sabor ancrmales

¢) Las que, por su analisla quimico o exsmen microscipico
u organoléptico. acusen enfermedad o glteraciin an fase Avale
zadn 0 defectos.

Todas lns cervezas alteradas no podran destinarse al oonsu-
mo hunano

13054 Prohibdonea—En !a elaboracion y conservacin de
las cervezas. asi come en el productc envasado o dispuesio pars
el consumo. queda prohibido:

.. La adicitm de agua luera e la fabrica.

2. La mezcla de cervezas fuers de la fhAbrica,

3 La mezclas de residuos de extraccitn con aslicares, mate-
rias amnllaceas ¥ colorantas

4 La edicién de alcchal de cualquisr procedencis.

J. E] emplec de suceddineos del lipulo o de prineipios amags
gos extrafios

6. El uso de agentes neutralizantss de cualquiar cines.

7. El emplec de materias colorantes, edulcorantss artificia-
les ¥, en general, de sustancics no autorizodss expresaments oR
egte capitulo.

8. Le adicidn de saponinas u otros espumanies no auige
rizacos en las listas positivas de este Cddigo.

9. La adicién de giicerina en cantidad que excada de 1 por
1000, de dexiring y, en general, de sustancine que alteren Ia
composicidn normel! de i cerveza

10. Contenido de anhidrido sulfuroso total en provoreldn que
exceda de loa limites méximos permitidos,

11. La presencis de lerrcclanurcs y derivados halogenados
del Acido acético u homdélogom

12, Contenido de impiregas de etales toxicos qus exosde
de los lHmites maxinios permitidos,

13. La tenencias en fdbricas de cerveza de cualquier produo.
to de empleo no permitideo conforme a las disposicicnes de este
capititlo.

3.3055. Euvasado—Las cervezas 3¢ presentaran mvuacdlz
en reciplentes adecuados Que se ajusten o las dispasiciones
oapitulo IV de este Céodigo, ¥ que no alteren & producio

Los envases llevarin, obligatoriamenta, la iaps, cApsils
o tapdn una neeripeidn com 16 Marca o razdén social de ia Em-
presa.

i tonieles de cervezg levardn grabada, o fuego o irogue
lada, en caracieres legibles, la razdn socinl de Ja Empress fabrl-
cante y, ademds, dispondrin del precinto adecusdo

33056 Venin pars oonmmoe—REn el dedpachc de la cervess
al grifo se observarin ias siguientes reglas:

a) En loa locales habrd un rétulo en & qua s indique, ea
forma vlatble, marca o nombre comercial de la cervers qus =
expende, Dicha Indicacidnn concordard con las inacripelones de
los toneles.

b Los tonelea estardn eon altlo higidnizo y assquibis, ¥ g
unirén & la fuente de suminltro por tuberiss ¥ sistempa contls
nuos ¥ cerrados de materlales inocuom,
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c)" La presion se UBrufa ¢XC:Uslvamelnle cOnl gas carbarico
compriinid . gue reund s condiviones cstablecidas legaimente

d) Las operuciones necesgriis pura llenar los vasos o Jarres
a¢ haran a la vista des pdblico.

&) No se permilira «provechar I8 cerveza vertids ai ilenar
otroa vasgs ni la remanente de los vuscs de consumo, quedando
prohibids la instaiacion de reuiplenies PAra recoger el exce-

dente .
Y No se permutira ei relleno ae toneles fuera e le fabrica

Beccron 10+ BEBIDAS DERIVADAS DE VINO

3.30.57 Definicién. —Son a3 oebidus en cuys composicion
entra e; vino ya s comun, especial o aromatizado, diluldas
COn agus gaseads y cobl in adiclon o no de azZicares y aromas

naturales de frutos
je distinguen las sigtlentes:

a) Sengrig; Bevas preparsda con ving tinto de buena ca-
Udad, agus cerbonice. szucar cortezuy de lmon y canela. Con-
tendra como munimo €2 50 por 100 de wvine

by Bebidg derivoda de vine aromaiizade: Preparads con

. ving gromatizado y agua de Beltz. con una gradusclon alecholica

menor de ocho grados

3.30.58. Caracteristicas.—Lag caracteristicas de .as bebidas
derivada. de ving serdn las siguientes:

&/ Se presentarin .impidas y con sabor {ranco.

h) Contendrin las sustancias ceracteristices del vino, y en
ia proporelén que corresponda a su ejaboracldn

¢} El anhidride carbénico se hallara disuelto en la cantidacg
debida que asegure uns .gera efervescencia en el acto de desta-
par . reclplente y servir la bebida.

3.30.50. Manipulaciones.—3¢ autorizan en la elaboracién §
congervecttn de estas bebidas todas agquellas manipulaciones o
préacticas sutorizadas en !a elaboracién de los vinos, ademds del
emple. de corters de frutos citricos ¥ de sus esenclas.

2.30.80. Prohibiciones, — Quedan prohibldas todes aquellas
practicas o tratamientos asimisme prohibidas en la elaboracion
de loa vinos, ¥ ademaa las alguientes:

a; La sustitueiom total o parcial dei vino por soluciones hi-
drosleohéblicas.

I E] empleo de vinos alterados o de aquellos gue no re-
Gnan las caracteristicas adecuadaa, .

3.30.8). Enwvasado.—Las bebidas dertvadsa de vine se expen-
deran en odos los casos debidamente embotelladas, observan-
dose las prescripclones generales que establece este Cédige en
relacién cor laa bebides. Fn lg etiguets debers figurar la pro-
poreldn de vino coh que ha sido elabeorada la bebida

CUARTA PARTE
Aditives e impureras de foa alimentos

CAPITULO XXXI

4.31.00. Aditives. Sustancias que modifican
los caracteres organolépticos

SgccIdN 1 ADITIVOS

4.31.01. Aditivos.—Se consideran aditivos todas lzs sustan-
clag comprendidas en este Codigo que puedan ser afadidas in-
tenclonalmente a los alimentos y bebidas, sin propdsito de cam-
bar s: valor nutritivo, & fin de modificar aus caracterss, téeni-
cas de elaborpcion o conservacisdnm ¢ para mejorar su adaptaclon
al us0 a que sont destinacdos,

€3102 Lisias positivae.—86l0 podran utiiizarse los aditivos
incitidos en Jas Hstaa poeitivas vigentes, complementarias det
presente 7 de los capitulos XXXIT a XXXIV. ambos Inclusive.
Estas listas serdn revisadag periédicamentes por la Subcomision
de Expertos dei Codigo Alimentario Espafiol

Para ia inclusidn de algin nuevo «aditivos en las cliadas [atas
positivas, serd indispenisable que el producto, ademda de reunir
las condiciones especificas del grupo correspondiente, se adapte
& Ina gendricas sigulentes:

) Corresponder su utilizacién a una necesidad maniflesta
yvepresentar ung sensible mejors sobre Jos ya admitidos.

b} Haberse comprobado experimentalmente, por proced:-
mienitos sdoptados intezhaclonalmente, que Mt uso estd exento
de pelgro para el consumidor.

st Reunwr 1ps debidas condicianes de pures. reve.wda Jor
s métodos usualed de endlisis, no contenlendo sustanelus to-
xicus en mayor proporcion que la tolerada legalmente.

d} Poder ser identificados en los alimentcs por meétodos
analiticos sencillos,

A Menot Teserva sobre la nocividad de ics aditivos autori-
zados facultarda pers su inmediata prohiblciém y posterlor ex-
clusién de lag listas positivaa.

4.31.08. Clasificacién de aditivos.—En funcién de su accidn,
se esthblecen los sigutentea grupos de aditivoa

&) Sustancias gue modifican los caracteres organolépticea.

4+ Establlizadores del aspecto y caracteres fisicos

¢} Sustancias que impiden alteraciones quimicas y biold
Zicas

1) Correctores de 10s allmentos.

4.31.04¢. Produccion, distribucién ¥ use de aditives.-—-La fa-
oricacion importaclon almacenamiento, ventm, exportacidn, te-
nencie utilizacién de saditivoss se alustard o los siguientea
sondiciohes generalea:

a} Los [abricantes e 1mportadores de «aditivoss preclearan
parg estes actividades autorizaclén sanltaria, con enumeracion
expresa de los productos gque manipulan

bl Los «nditivogs serdn expuestos. almacenados y vendi. '
dos oo envaser o envoltorics de origen, sin que después de su
salida de fabrica o, en su case, de la empresa importadors res.
ponsgble, puede hacérseles objeto de ningin cambie nl modifi.
cacién en la composicidn o presentaclén primitivas

¢) Con independencia de lo que exige el capitilo IV de
este Codigo, en todo envase de eaditivos se deberd consigner
con caracteres gperentes ¢ indelebles su nombre comercial, nom.
bre quimico del producto o composietdn cuslitativa de lg mezcln
v la indicacién «Para uso alimentarios,

d) El uso de «aditivoss persegulrf Gnicemente el fln lcito
propuesto ¥ no excedern de las desis minimas autorizadas.

e) En la utilizacion de eaditivosa se dars absolute prefe-
rencin & los de origen netural

43105, Dedlaracién de aditivos —Cuando el producto con-
tengs materias colorantes artificiales, edulcorantes artificisles,
agentes conservadores o antioxidantes autorizades, serd obli-
gatoria su declaraciin en 108 envasea que los contengan, cons
rogéne & lo que establecen los capitulos correapondientes de eate
Cdédigo.

4.31.06. Prohiblciones.—De forma gendrica, se establecen las
siguientes:

l* La utliizacidn de «aditivoss en cuaiquiern de estos casos
o clreunstancias:

8) En iog alimentos fundamentales, con lna eXcepclones in-
dicadas en los correspondientes capitulos de este Codigo.

b} 81 puede obtenerse e! efecto deseadu por métodos téc-
nlcos de culilvo, selectives, genéticas o simplemmente de einbo-
ractén adectiadoa.

¢) En la rconservacion de alimentos, st puede llevarss a
cabo por métodoe fisicoa.

d} Si puede induclr a error o engafio al consumidor.

e} 3 se pretende disimular técrnicas de elaboracidn defeo-
tuosas ¢ rendimientos industriales excesivos,

1 axi] 81 sirve para interrumpir un proceso de alteraciém ini-
clado.

£) 31 ello permite el empleo de materiaa primaa, alimentos
0 bebidas no adecuados pars el constimeo hurmane,

k) 81 sirve pera reemplazar ingredientes o companentes de
los allmentos o bebidas, induclendo a error o engafic sobre la
verdaders composicion de los mismos.

3 2 con ello se impide o retrasa la accién de loa enzimeas
digestives.

Y B de ello resultars una disminucién del valor nutritive
del allmento.

k} Sl se puede alcanzar el objeto gue se persigue por adt-
cién de sustancias nutritivas.

I} 8f pueden alterar loa resuitadca analiticos orlentados a
apreclar lg enlidad del alimento.

i+ La compra, utilizaciénh ¢ tenencis por los fabricazntes de
alimentcs ¥ behidas de otros «aditivass qua los pertnitidos por
ia legislaciin en la elaboracion de los productos que habitual-
mente Dreparen.

3+ La compravents, ceaién o simple tenencia de cualguier ali-
mento o producto allmentario en cuys preparacién se hayan uth
Mzado aditivos no permiitidos,
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Syoctéw 2% BUSTANCIAS QUS MODIFICAX 108 CARACTIRES
ORGANOLEMIICOS

£.91.07. Deflnicidn y casifioacién.—8e conslderan aditivos que
influyen sobre los caracteres organoclépticos aquellas sustancias
que ellminen, pro mantengan ¢ aviven el oolor, olor
y sabor de los alimentos

8¢ distinguen laa sigulentes clases:

a) Modificadores del calor.
b) Sustancips sipldas
o) Agentes aromibticos.

4.81.08, Motificadores dal oolor.—8cn aquellas sustancios gue
se utiiran para fijar ¢ variar el color de los allmentog y be.
bidan y laz gue los decoloran,

Be clasifican, pars su inclusién en las llstas positivas, en los

siguientes grupoa:

a) Colorantes orgilicos naturales y caramelo,
B Colorantes orgAnicos artifleiales,

¢} Colorantes inorginicos,

dY Pysdoces del color.

¢} Decolorsntes ¥ blangueadores,
Loa coloranies orginicos srtificlales, a efsctos de su utiil.

acitn, se clesificardn dentro de las listas poritives en los si-
gulentes grupos:

i1» Aquelios permitidos para su adicldn g los allmentom ¥
bebidas, que se designardn con el ticmnbre del color, seguido de
1a letrs A ¥ nimero de orden correspomiisnte.

2s Los eclorantes orginhicog natursles se denominsrin con
1a letra N y el nfimero de orden, ¥ los inorgénicos, con la letrg I
¥ & correspondlents nimero,

3+ Aquellos permitidos parm su adicidn s laa partes no oo
meatibles de los alimentos (cobertura), que se deaignardn oot
la letra C ¥ de forma andloga &« Jos anteriores

431.00. Vtillspdén—En su empleo se oheervaran, sdemis
de Inu condiclones genfricas que g egtablecen en Jos articulos an-

teriores, 1as especificas mtuientq_;‘

4} Parg fijar o reforzar el cdtr, blanquear o decolorar los
alimentos y bebldas, dnicamente se permitird emplear aguellos
procesos €n los gue intervengan los aditivos ineluidos para dichos

fines ent las Matas poaitivas,
b Las dosis de materips coloranies artificieles no excede-

rin de las sigilentes proporciones, referidas al alimento o be-
bida, dispuesto para su consumo inmediato:

1o Alimentos sblidos: 300 partes por 1.000.000.
2v Bebidas alcohédlicas: 160 partes por 1.000.000.
3.° Bebidas no alcohdllcas: T0 partes por 1.000.000.

¢) Las materiaa colorantes autorizadas se expenderian puras
o rebajades,

En la venta de colorantes autorizados diluidos o incorporadoa
& exciplenies inocuos perd obligatorls la consignacién de (a
concentracién y el ambito de aplicacién en el envass.

4.31.10. Prohibiclones. — Las materias colorantes ufilizadas
en log alimentog y bebidaa no contendrin mis impurezas mine-
rales ni organicas que las admitidag en este C&digo y listas
positivas complementarias,

I~Impurezas minersles ;

8} " Arsénico ¥ plomo: 5 ¥ 20 partes por 1.000.000 como ma-
xime, respectivamente.

b)  Antimonio, cobre, cromo, cine ¥ sulfato birico: 100 partes
por 1.000.000 como maximo, 51 se encueniran alslados, o 200 par-
tas por 1.000.000 considerando el conjunto de todos.

¢} Cadmlo, mercuric, selenio, teluro, tallo, uranio, croma-
loe ¥ combinaciones sclubies de barlo: Nunca en mayor propor-
ciét que la revelada par los métodos usuales de andlisis,

II.—impurezas orgdnices:

a4} Aminas aromitless libres: 001 por 100 come mAXimo en
ios coiorantes de sintesis,

b Productos intermedios: 0,5 por 100 como maximo en ios
colorantes de sintesis

€} Colorantes subsidiarios (is6meros, homologas, etc.): 4 por
.100 como mAximo en los colorantes da sintesis, con excepelon de
+08 £a508 en que en las listns pesitivas se indique ung mayor pro-

d) Residuo insoluble #n agua o sustancias extraibles por
étar etlioo: 0,2 por 100 como miximo en loa colorantes organi-
cos sulfonados.

e) Beta Naftilamina, bencidina, amino4-difenilo (xenllami-
na), sus derivades ¢ hidrocarburce aromitioos polciclicos: En
cantidadea no detectables.

4.31.11. Declacacdin de colorantes—Segimn Jos casos, serd obll-
gatoris Ia especificacidn de las sigulentes frases:

i+ En los envases des materlas colorantes, ademds de los
datos exigidos en e] capitulo IV y articulo 4.31.04 de este Cidigo,
las indicaciones ecclorante naturals o eoolorants artificial pee-
mitido», segtin proceds.

3° En los envases que contengan lss materias colorantes
comprendidas en el idltimo parrafo del erticulo 4.31.08 de este
Codlgo, la indiceclén €Parg coberturas de alimentoss,

3+ En las etiquetas de los enveses de ovigen de alimentoa,
bebidas y agentes arométicos que contengan materias coloran-
tes srtificiales, Ia indicaciim «Contiene colorante artificialy,

4.31.12. Smsianckay sipides.—FPera modificer e sabor de los
allmentos y bebidas, independientemente de su olor, se permi.
tird utiliza., ademés de la8 sustancias sapidas incluides en las
listas positivas, aguelloa principlos cbtenidos de la composicion
naturel de los allmentos y condimentos,

4.31.13. Edolecennies seiificiales—Son aquellas sustancies sé.
pidas sintéticas que sin tener cuslidades nutritlves, poseen
poder edulcorante supetior al del aziear de cafis, remolacha o
cuslguler otro hidrato de carbono qus tratan de mustitubr.

4.31.14 Etiquetsde de eduloorantes artificinies.—Io0a enva-
ses de los edulcorantes artificiales levardn en 14 etiqueta con
caracteres aparentes s indelebles, sdemas de los datos exigidos
en el oapitulo IV de este Cidigo, loa siguientes:

a) Nombre quimico del edulcorante artifickal

b) La indickeclén wedulcorante artificials,

c¢) Poder edulcorante (en comparacién con la sacarosa).

En cualguler producto compueste por uno o varios edulco-
rantes artificiales, mezcladom con sustancias, nertes, s indice-
ré la proporeién de sus componentes, no pudiendo conteber
menos del 20 por 100 de dichos edulcorantes.

4.31.15. Prohiblolén de eduoicocanies artificimlesn.—Se prohibe
In adiclén de sdulcorantes artificiales a loa alimentos y bebidas,
con excepelén de las gaseoens, bebidas aromatizadas y productos
dletéticos. Asimiamo se autoriea su edlciém en ei tebaco, papel
de fumar y determinados cosméticos.

4.31.16. Agentes aromitioos.—Pars modificar conjuntamen-
te el olor ¥ sabor de los allmentos y bebidas, se permitird adi-
clonar los siguientes agentes aroméaticos:

) Principios sctivos aromiticos: Sustepcias quimicas de
compeosiclén definida, de origen natural, sintético o artificial, ea-
paces por gl 50las o asocladas de producir sensaclones mixtas de

olor y sabor.
b Productos sromaticos naturales: Aceltes esenclales, oleo-

rreaings ¥ bilsamos, cuyos principios activos les proporcionan cae

racteristicas pecullares,
¢} Preparados aromaticos naturales: Macerados, extractos,

destiladaes o discluciones de las productas o prinelplos activos de
origen naiural

d) Aromas artificiales: Compuestos dotados del olor y sabor
genuinos del producto del que toman su dlenominacién especifi-
ca y elaborados con principlos activoa artificlales, con o sin adi-
cién de otros de origen natural.

4.31.17. Preparaoién de aromas.—i.. gentes aromiticos, en
su composicién, responderan a las constanies isleas ¥ quimi-
c2s, carvacteristieas de su origen y puresa.

Log aceltes esenciales podsran someterse w ..3 Sigulentes ira-
tamientos:

a) Deterpenadoy ¥ sexquiterpenados.

b) Eliminacién de productoa nocivos. .

¢} Solubllizaclén en medios acuosxt de escase npoder sol-
vente.

dy Adictén de disclvenies o diluyentes, emilgentss o esta.
btlizadores permitldos en este Cédigo.

Las soluciones alcohdlicas no tendrin menos del 10 por 100 de
aceite esenclal.

43118 Dluyentm.—8e consideran disolventes o difuyetites
permitidos en la obtenciém de lns agentes gromaticod, o pars su
incorporacion 4 loa allmentos y hebidus, las siqulentes sustan-
cips:
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a) Agua 4.33.02. Condiclones generales.-Las sustanclas antioxidan-
b Alcoholes etilico, Iscpropiifce ¥ bencillco. tes ¥y agentes conservadores, ademiés de las condiciones exigides
para lod aditivos en el capitulo XXXI de este Cadigo, deberan

g) Azficares.
d)} Cirato de etilo
@) (ilicerina, sus ésteres acéticos ¥ propilenglicol.

fy (3rgsas ¥ aceltes comestibles,

g) Sorbitol
Loa dlsolventes utilizedos serfin quimicamente purocs.

4.31.19. Matixado.—Io8 egentss aromdticos podran ser ma~
tizados con colorantes permitidos, En los agentes aromiticos na-
tutales o en loa destinados para alimentos o bebidas en lde
que se prohibs su coloracidm artificlal, el colorante utilizado
deberd ser natural

Fn la concentraciém det coloranie se tendri en cuentz la
proporcién en que se utilizard el sgente aromitico pars que el
alimento o bebida se adapte a lag exigenciag del articuls 4.31.00.

43120 Antioxidantes.—Se prohibe 1a adiclém de antloxi-
dantes a 108 ggentes aromiticos, & excepcidn de los aceltezs esen-
clales que podrdn contener los perrnitidos en proporeién no su-
perior 8l 1 por 1000 en peso.

4.31.21. Prohibiciomes.—BSe proiibe ¢l use de agentes aro-
métlcos qua contengan en su composiclén:

a) Acldo clanhbidrico.

b} Alcoholes metillco ¥ amilico,
¢) Cumaring o habas Tonka,

d) Dietllengiicol vy trietilenglicol,

e) Nitrobenzi.
) Nuez vémlca o habazs de San Ignatio,

g€ Safrol o ¢sencla de sasafras.

h) BSaponinas,

1 Otros productos t6xicos o peligrosos para el consumideor,

45122 Etiquetado de aromes—Los envages de los agentes
aromailcos Ilevarir en Iz etigueta con caracieres aparentes e
indelebles los datos exigldos en €@ eapitulo IV de este Codigo
¥ articulo 4.31.04.

La deslgnacién «naiurals se aplicars Gnicamente en aquellos
principios actlvos, productos o preparados aroméiicos obtenidos
directamente de ststancias de origen vegetal o animal, sin adi-
cién de ningdn aroma o principlo activo, artificlales o sinté-

tlens.
No se permitird, en caso de mezclsa de agented aromaticos

naturales con otrou artificlales o sintéticos, e! uso de indica-
clones tales come ¢Contiens esencia naturals ¥ otras similares
que induzean s errost o engafio al eonsumidor.

CAPITULO XXXII
43200, Estabilizadores de los carocteres fizicos

4.32.01. Definicddn. —Se consideran estabilizadores aquellos
aditives que se afindcm g los allmentos ¥ bebidas con el fin de
proporcitnarles el aspecto ¥ consistencis adecusdes, o para evi-
tar modificaciones de sus caracteres flsicos.

43202 Denominaiién especifion —Dentro de Ia denoming-
cldn genérica de estbllizadores, podré aplicerse a estos Pro-
ductoa aquella especifica al empleo a que se destinen en cada
caso {smulgentes, espenantes, espumantes, antlendurecedores, hu-
mectantes, ete,).

4.3203. Clasificacionr—Paras gu inclusiém en las listas positi
vas 8o clasificRrin en lps slguientes grupos:

a} HEstabliizadores maturales.
b Establizadores artificiales.

43204 Tratamiento.—En las preparaciones liguidas con es-
tabilizadores se permite la adicién de los conservadores quimi.
cod que para estns finet se autoricen en las listas positivas.

43205 Etlgeetado—Fn las etiquetns de los envases que con-
tengan establlizadores se consignaran, ademis de los datos que
exigen el capitule IV ¥ articilo ¢4.31.04 de este Cédigo, los rela-
tivas 4 la denominaciéon genérica ¥, en su caso, especifica del
estabilizador, ¥ sl son varios, cada uho de ellos figurari expre-

samente en la etiqueta

CAPITULO XXXIN

4.33.00. Sustancias que impiden lg» alleraciones guimicas
¥ biologicas

43301, Defirdeitn.—Be constderan come aditlvos que impl-
dets lag alteractones quimicas y biologicas las sustancias antd-
coxidantes v agentes conservadores permitidos que se afisden s
los allmenios y bebidas

 reunir lag sigulentes:

a) Poseer ung eflcar acclém inhiMdora.

1) Dispersarse o disolverse facllmente en loa alimentos.

¢) Ser inocuos POr razén de la concentracién utilizada.

d) No modificar los caracteres organolépticas ni las cuall-
dades nutritivas de los allmenbos.

4.33.03. Antioxidantes.-~3on los aditivos que por separado o
mezelados entre si pueden utilizarse pars impedic o retardar en
loa allmentos y bebidas las oxidaclones cataliticas y enrancla-
mientos naturzles ¢ provocados por la accién del alre, I Jus
¢ Indiclos metalicos.

4.3204. Clasificaclén.—Para su inclusién en las liatas po-
sitivas se clasifican en los sigulentes grupos:

8) Antloxidantss naturples.
b Antloxidantes artificiales.
t) Bustancizss sinérgicas.

43205, Utilizacién.--Con excepclon del Acido ascarbico y sus
derivados, los antioxidantes naturelea no podran adiclonarse g
log alimentos en cantidades que auperen los imites da toleran-
cia, Incluido el factor ds segurided, en Ia alimentaclén humane,

e autoriza la adiclén de antioxidantes ariificlales o sus mes-
¢las unicamente en lps industrias elnboradorss de allmmentos.

4.3%.08. FPublickiad.-—Fn lasz etiguetas de los envases de sua-
tanciaz antloxidantes, ademés de los datos exigldos en el en-
pitulo IV ¥ articule 4.31.04 de este Codigo, se especificaran, ssg(n
log casoe, la frase gAntloxidante artificialy ¥ naturaleza quimica
del mismo.

Igualmente, en las etlquetns de los envases conteniendo ali-
mentos, aceltes esenclales y materlas primag alimentarigs tra-
tadas con antioxidantes, se consignarid la proporeidn en gue se
han afiadido ¥, seglin los casos, las frases:

a) «Contiene antioxidante natural afisdidos,
h) «Contlene antloxidante artificlals,

Be prohibe en estos casos consignar en las etlquetas indica-
ciones como svitaminados, cantiescorbiticos o términos andlo-
gos que Induzean g supaner una acelén terapéutica

4.33.07. Agzendes ocomservaderes.-Son las sustancisa que, por
separado o mezeladas enire sl, sean capaces de Inhibir, retardur
o detener los procesos de fermentacion, enmohecimiento, putre-
gai:zlcibn ¥ otras glteraclones bioléglcas de los alimentos y be-

a8,

4.33.08. Clasifienclén.—Loa conservadores quimicos se (ncluk
rin en las listas positivas, en funcién de las sigulentes aplce-

clones:

a} Parg el tratamlento externo de los alimentos.

3y Para su Incorporacion directs a Jos allmentos ¥y bebldes.

Se conslderan conservadores naturales el vinagre, los Acldos
mateo, citrico, tartirleo ¥ ldctico, alechol etilico, glicerina, ami-
cares, fermentos licticos y sal comestible.

4.33.08. Publicidad.—Las etiquetas de los envases comtenien-
do conservadores quitnicos, ademis de los datos exigidos en el
conftulo IV y articule 4.31.04 de este Codigo, llevaran consigna-
da la frase: aConservador quimicons.

Igualmente, en las etiguetas de los envases contenlendo ali-
mentos ¥ bebidas tratados con conservadores guimieos, se con-
signarid la proporcidm en que se han afiadido y Ia indlcacién:
tContlene conservador quimfcos.

3e exceptiian de esta declaracion agueilos casos expresamen-
te autorizados en egte Codigo.

CAPITULO XXXIV
43400, Correctores de cualldades pldsticas

43401 Definicion.—Se constderan correctores de los alimen-
tos aquellos aditivos que, formando parte o no de su compo-
sleign finel, se afiaden en log procesos fecnologicos para maodi-
ficar cuzlidades plisticas, para extraer, purificar o desnaturali-
zar los productos alimenticios.

La proporcion de residuos permitidas de estos productos en
log plimentes se especiflcarin en las ‘istas de tolerancizs y ce-
pitiilos correspondientes de este Cédigo.

4.34.02. Denominacién-Los productos correctores se distin.
gurin el el comercio por 4l calificativo del empleo s qua se des-
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tinen (disolventes, neuntralizadures, clarificadores, ote.) ¥y resni
ran las condiclonmes genersles exigidae para los nditivos en o
oapitulo XXXI de este Cddigo.

4M.03. Prohibiciones—No s parmitird afisdir eorrectoms
en la elnboraciin de alimentoa para proporcionar oon fines frau-
dulentos & un producto inferior los caracteres proplos de uos
salidad zuperior

CAPITULO XXXV
435.00. Impurezas

40601, Ohasificacién—los tmpurezes de log allinentos =
clasifican en los sigientes gripos:

s) Busiancias quimicas extrafiag cuys preseficia mo eetd
permitids,

) Bustanciss guimicas residuales procedentss de tratamiea-
tos asutoricados.

¢} Bemillas y otras particulas comestibles, de ignal o distinte
naturaless o ln del allmento que las contengs.

d) Materine inertes, semitlas extrafias y otras particules oo
comestibles.

¢} Muteriay cuya presencia prejuzgue un deficlente estado
higiénico-sanitario.

43602 Alimentos probhibidosn—Be consideran almentos ¥y
bebidas no aptos pars & consume humano los que contengan
kopuresas, cuslquiera que sea su proporciém, de las comprendl.
das en los incieos a) ¥ @) del artienlo anterior o 108 que com-
tengan mayor cantidad que la tolerada en lag clasificadas en los
incisos b)Y, ¢} ¥ &) del mismo articulo.

Tampoco se awtorizard la venta nl utillzacién, pars consumo
humano de alimentos o bebldas que contengan:

&) Antibléticos, hormonas y medicamentos procedentes de
tratanientos blolégicos ¥ terapéuticos de los animales.

b) Reslduos de aceltes minerales, de coadyuvantes de las
materips plasticas y oiros no permitidos.

¢} Productos desnaturalivantes.

d) Residuos de desinfectantes, detergentes, jabones, lelfas
¥y productos andlogos.

o) Excreinentos de roedores, restos de pardsitos, residucs de
comida, tabaco y olras linpurezas cuya presencia prejuzgue un
deficiente sstado higiénico-sanitario,

4.36.03. Listas de toderancize—En lag lstas de tolerpncias
complementarins 5 este cgpitulo se fiara la proporcitm de «im.
purerazs» permitida dentro de limites que no produscan efectas
perfudicinles sl consumidor.

Dichas lstas seran revisadas perlodicamente por la Subeo-
misién de Expertos del Cadlge Alimentario Bspafio!.

En les lstas de tolerpheln se especificarin:

a) Loe limites maximas de las sustancias quimices resi-
dunles procedentes de itratamientos autorizados.

) ILifmites maximos de elementos metdlicos y sustancias
radieetivas gque pueden contener los alimentos.

¢} Tlempo minimo que debe transcurrir entre jos trata.
mienios fitotecapéuticos ¥ 1 fecha de recoleccién.

435.04 Otras tolerancizsse—La cantidad maxime permitida
de materips fnertes, semillas y otras particulas, comestibles o ne,
procedentes de la recoleccion de log productos y obtencidn de
alimentos, serd in especificada en funclén de las calidades co-
mercinlegs ¥ limites fjados por este Codigo ¥ reglamentaciones
correspondientes. La tolerancia de estas impurezag se referira al
catijunto de todas ellas.

Las reglamentaciones correspondientes estsbleceran:

a) Kl tempo minimo que debe transcurrir enire el final de
los tratamientos terapéuticos ¥y el sacrificlo o la produccion de
alimentos de origen animal

b} Los productos desnaturalizantes que deben ser utilizn-
dos para aquellos alimentos que no puedan ser destinpdos al
consttme humano.

4.35.06. Residuos de musiancias gquimicss.--Cuando se auto-
rice en un plimento s presencia de residuos de dos o mAs sus-
tanclas quimicas, el contenido total no deberd superar in can.
Hded mészime que correspunda proporcionalmente a csda ma,

manera parcial o iwtal lex neoesidades de Jos animsles.

53804 Pieneos ocompossios-—Son los preparados Por -
cia convenients de dos 0 méas sinples.

5.3605. Plmeow comptiestos sompleton—Son s peeparados
por 1a mezcia de Metwos de bams o dmples, corregidon ¥ supls-
mentadas convenigntemente para cubrir lay necesidades da man-
tepimiento y produceldn de los animales.

5.36.06. Pleoeoy compossios colnpbernentirios—Son log que
srven para complementar o suplementar cuslquier ofro Dienso,
con ¢l fn de satisfecer todas ]as pecesidades ds los animales

596.07. Phnees Ligoidos—Son lox que presentsn sus ingre-
dientes en estado lquido,

5.36.08. Piensos mwinsados—Bon G plenscs cotniriestios oom-

535800 Plenzos especisies-—-Son Jos [oductos siimeniictos
preparados ¥ acondicionados especialmenie para determinados
snimates, como perrps ¥ gatos, ¥ los de acuarios y vivarica,

5.36.10. Msietias prinaa para plenses—-Son todos los Ingre-
dientes utilizados pare la elaboracién de los plemace, parn s~
tisficer las exigencigs nutitivas de los animales o con una
finalidad utititaria determinada.

Por su forma y origen se clasifican en:

a} Productot de origen vegetal o animal que se presentan
en su forma naturial y tlenen caracteres organoléptioos proplos.
b)Y  Subproductos industrigies que presentan uns forma de-

¢} Materias naturales o subproductos industriaies, scmetd-
dos o diversos procesos, fisleos, quimicos o fecmentativos,

d) Materiag resultantes de diverscs yrocescs Iizicos o blo-
quimicos que modifiguen fundamentalmente la composiciéa de
la materia prima original.

e} SBustancias naturales o artificisles utilizadas como adith
v05 0 correctivoas,

53611 Condiciones de las Imierias priznos.—Deberin ser
135 slguientes:

a} No modificarin los caracteres propios de Jos productas
Dara CONSumMo humano que se obtengan de animales qua laa
ngieran. -

b) Que la proporcién de impurezas o residucs no dificulte
o impida gu utflizacion directa, ¢ en la elaboracion de plensos,

e) Cumpliran lus exigencias analitices, de composicidn, dls.
tribucldn, envasado, rotulado ¥ reglstro que puedan indicarse en
este Codigo o en las reglamentaciones correspondientes

d) Que se zutorice expresaments su ugo, sl se trata de ma-
teria que no se haye utilizado tradicionalmente para plenso.

53612 Correctores de Diensos.-—-Son productos de diversos
origenes, que se adicionen g los plensos en proporciones redu-
cidas, con el fin de equilibrar s: compesicidn o su valor nu-
tritivo.

3.36.12 Aditivos para plenses—Son iodas aguellas sustan-
claa que, sin tener valor nutritive «per aser, son adicionadas In-
tencionalmenis a los pensos con una Analldad utilitars
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[ Moomw:son.ndanﬂ;.thlu sutorizados como
talgs Pars la alimentaciés humans, s pusdan sutorimerse
Para pensos con uns finalidad tecnolégica, em tanto no tengan
toxicidad pars log animales nl sockim residuml e loa productcs
qua de dstos se obtengan.

b} Aditivos sgpsoliies; 20n log qua s ulilisan oon In fine-
Mdsd de incrementar, mejorar o modificnr lai producclones ani-

ailijivos, para s Uillimios em los plensos,
unidaces detarminadas oo I !nn!h Ua M de-

preseripeién: Son 106 que se utilizan con une
finglidad terapdutica o para esiimular las preduscionas de los

For su posible toxicidad as wiilveris secidentalmsnte ¥ bajo
prescripeidn y vigilaneds profegionsl 8 basd la danuncia co-
rrespondiente cuando en periodo sofpechase se saerifique algin
animal allmentado con plenzos que conlengam astos sdikivos.

53014 Listas positivas de aditivee—Como complementariag
dy las limles positivas de aditivas utilisaclos en la alimen-
wedim Pumans se establasem oiras listss positives de aditivos
comunes ¥ sapitiales Propies pers plensos, sxigiéndose pars
que un adidvo de plowece pusda ser incliide en taley latas las

teda aer emplendo.
0} Qne lag residuce que dejen en loa aniyrales, o en los pro-
duocios destinades al consumo humgng, no liguen g log limites
permitidos, en el tlempo normal de comsums,

d) Que exisiam proosdimientos analiticog precizos pars Ja
detarpinasion de estes slamuntos, tanto i 1qs plensos oomo en
s roducios desiitadae al conqume humeno.

In dighas listas Dositivas se fjardn Imites de tolerancie ¥
empo de supresién de su empleo eante martems.

Lan exigenalsn apaliticas y alsiemas de produccién y venta
o0 afusbarin en cusntc pueds relacioriarne com joa alimentos hu-
manos, & lo estabiscido en este Codigo ¥ em 1aa reglanmwntacio-
Das soxTesponclientes, )

5318 p 4 rﬂuumAdemn de lag hormas gene-
rales estab! as en M capitulo XXAV de eate Oddigo, serdn de
aplicacide ias ecpenifions alguientes:

a) En casos wpaciales de materias priman que tengsn con-
diciones determingdas de cultivo o deo obtencidn, se pueden per-
mitir residuos mas elevados de pesticidas v obtros que pars ali-
mentos de consumo humano, pero condiclonndo slempre a utild-
SATI8E pAra pletaos en proporelim determineda para que el total
resicdusl no ses alterado

b) Be permiten sn Ja Dormal composiciin de las materiss
primea {olerancias superiores & las establecidas para consumo
humano, slempre que no las contengan los productos de ellas
derivadoa

‘t:()n Be ostablecem listas positivas per jos siguientes con-
oeptos:

- Tratamientos pesticidas permitidos en plensas almace-
nados,

2. Reslduce permitidos en materias primas determinadas.

3. Limites ds contaminantes permitidos en general.

4. Limites permitidos de productos ocaslonales o normales
Que requieren limites de tolerancia

5.35.18. Manipuisciones.-La elaboraclén, preparacicn, enva-
sado y venta de plensos ¢ allmentos pars animales se ajustarin
& .as sigulentes nDormas fundamentales ¥ a las que determine
la reglamentacién carrespondlente:

&) B¢lo se fabricorén plensog con mmaterlas primas permitl.
das y en loa limites sutorizsdos.

b) Be presentarin em forma que RO sesh confundibles con
los destinados a la alimentacién humang.

¢) Cuando contengan zlgin adit!vo especial llevaran en la
etiquety la denciminacion y composiciéon del mismo. 8{ contu-
vieran sAditivog de prescripeidns. la etiguete levard, ademas,
Une marca en tojo con las Inscripciones «Plensos preseripeldns
¢ Medicamentaedoss.

" hm el envase de loe piensos especlales se Indicard cla-
ramante su aplicacidn, rotulandose con 18 frase «Alimentos para
animaless,

® La utilisackin de earnes Gudas ¢ 06 Visoeres Rroceden-
tes de decomnlsos pars s allmentaciézs de anlmales requisre suto-
rizacién espectal que sefisle las condiciones de empleo.

836.17. Prohiblclone.—Queds profuibldo:

&) El emploo de correctores ¥y aditivos que no figuren on las
lixtas poaltivas correspondientes,

b) La fabricaciim de plensos con materins primas que no
sean idémens,

¢} La utilizaciin de plensos alterados, adulterados o falsl
flcados, o con impurezss o residuos en mayor proparclén Que
s permitida en log elimites de toleranciss complermentarios al
presente capitilo.

d) Le fabricecién de plemsos sapecinles com carnes de ani-
males que hayan padectdo enfermedades nfecsiosss, salwo qus
o esterilicen previamente.

# Fl ampleo de estos glimentos para ol conmuEng buman.

CAPITULO XXEVII
§31.00. Fertilizantes y parasiticidas
Bacerix 1* FRRYILIGANTSS

53701, Denominaclin — Se constderan fectilizaniss todas
agueilas suatancing naturales o sintéticas que se aliadem al spelo
0 a la planta para poner a digpoalcién de dsias Mmustansing nir-
tritlvas necesarlas pars zu desarrollo,

B abe Cidigo s regula su amples a0 cuahite conciane & la
talud pablica.

5.37.08. Almacenamients.—ile realizard de forma que Do pue-
dan contaming los allmentos y bebidos.

53108, Transporte--No podrin ser transportedos al mlsnmo
tlempo en vehiculos que sirvan pars lievar productos destine--
dos al consumo humsano.

537.04. Rotolacién—Fp las etiquetas fAgursrd la formalls-
clén de loa elementos activos que entren en sy composicidn y
ia riquesa en los mlsmos Ios elemenios activos se deslgnarin
con el hombre comin, ¥y Junio o alios, entre pardntasis, ol noxn-
breé quimico. También se indicanin las prevencionss y normas
que deben observarse durante sy empleo,

53708, Condiciones especiales. — Durante la produccidm y
aplicaciéon de fertilizantes se observarin las normas sanitarias
genfricas pare tods clase de Industriss,

Los abonos que se empleen por via follar dejardn de api.
carse, en 4l perfodo qua ss fife para cada uno de ollos, antes de
Ia recolecciéin, de forma que }os residuos que puedan quedar en
la planta sean inferlorez a4 loa limites que sefisle lo oportune
reglamentacién,

5.3708. Agoss reskdoales--Laa aguas residuales de poblacion
no pusden emplearss pasra ¢l rlego de terrencs qua tengam cul-
tivos agricolas destinados al consumo, sl no han sido sometidas
a un tratzmiento previo de puriflecactdm,

Be establecera comprobacldn periilica por labaratorio suto-
rizado para garsntizar que el tratamiento se realile en las de-
hidas condiclones.

SrcradN 2% PARASITICIDAR

5.3707. Deponnacitm. — Se conaidera parasitieids, plagnici-
da ¢ producto fitoeanitario tode producto quimico que se aplica
directamente sobre el suelo, la planta o sobre parte de ella, cuan-
do estd en el campo o ent ef almacén, ¥ que sirva para proteger a
log vegetales del desarrollo de alguna plsgs.

En este Céadigo se regulara su empleo, en cuanto conclerne a
la salud pibiica.

53708, Almacenamiento, ~- Ha de realizarse en locales se-
fictentemente ventllndoa, y 1a concentracién de procuctog vo-
latiles en el medio ambiente no excederd los limites mAxizes
indicados en Ins llstas pasitivas.

En lag paredes de los almacenes ¥ sitios de proditocién habréd
profustén de carieles que indiquen los suxillos inmedistos que
hay que prestar a toda persons que puads sufrir sintomas de in-
toxicacion por la acclon de tales productos.

Se realizari de forma que no pliedan contaminar las alimen-
tos ¥ bebidas

5.3709. Transporte.—Los productos parssiticidas no podrin,
por ningun concepto, transporiarse en up mismo vehiculo juntc
coly Sustancias alimenticizs o que sirvan para preparacion de
alimentos. Ha de hacerse de forma que no pueda produclrse con-
taminacion

5.37.10. Contenideo em principle nctivo.—-Ley normas conte-
nidas en estz Beccidn ¥y en !sa listas poxitives es reflerem al
contenido en principic MUV, ¥ se Aplicarin a los preperados gus
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los contengan, ya 86¢ COMC ooinpobenies Gnicos o ocotnbinados
eon olrp u otros

54711, Toxickdad —Be denoming Dy, dosis letal medis, la
cantided de plaguicida puro o técnico, en miligramos por kilo-
gramc ds peso vive del animal de que se trata, neceserio para
produciy 18 muerts de la mitad del nimero de animales sobre

los que e erlsiys.
B denomina TL & la concentrucidn de producto en la atmdée.

¥ fers, w partir de la cual hay riesgo pora Ins personas Be ex-

»
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pressrd pars productos gasevscs en Dartss por millém, y pars
loa qua estdn en forma de particulas ligeras, en miligramos por
meiro cibico.

50112 Rotulmclén—Con ¢l fin de normaliser la termino-
m; diferenclaré claramente: el nombre ocommin, ai nombes

¥ ol nombre comercial.

En las etiquetas figurark claramente la formulaclén, indican-
do los principios sciivos que eniran en In composiclén ¥y ma i
quezs. Los elementos activos figurarin con el nombre comyn 3,
Junto a éste, entre paréntesia, el noimnbre quimico,

Tumblén figorarin en las etiquetas la forma de manejo ¥
dowis mikxima del producte s aplicar en cads tratamienio,

En los envases, o en praspectos aparte, figurarin claramere
las normas s aplicar en casos de intoxicaciém por estoa pro-
ductos,

53713 Fowses—Lot envases pe utilizerin excluslvamente
pars ! uso & qQue estdn destinadas, Uns vez vaciog, los envases
que bayan contenido tales productcs se destrulran o se devol-
verian m fibrice para e mismo uso. En ningdn caso podran sa
utilisados para contener alimentos, forrajes o agua potabla.

AN.14 Manipulacién--En lae manipulscidn y empleo de
estos productos, se obeervarin las sigulenties precauciones:

&l Todo parasiticide téxico se guardard en local o mueble
hzbltmalmente cerralo, ¥ al envass serd de fal forma que evite
tods confustén con productos alimenticios, debiendo llevar en
lobrss grussas ¥ lamativas la palabra ¢Venenos vy el zimbolo
grifioo correspondiente.

Lag perscnas ue hayan mansisdo parasiticidues tdeloos,

al terminar su trabajo se lavardan bien la cara, manas y cual-

quer cirg zone de In plel que hublarn estado a] descublerto.

81 hubleran manejado productos muy toxicos, al final de ls
deberén tomer ducha o bafio completos.

¢} Duranie el trabejo se exigird el uso de ropa espectal, de
In que se despojard el operarfo para comer y gl finalizar el

d) Be usarin gafas protectoras y caretas o respiradores
cuando se iraten o manejen productes irritantes o tisicos, ya
e traie de polvos, liquidos o gases.

e Ouando sa opere con herbicldas, se evitard la inhalacién
y @& comxtacto directo con Ia plel.

0 Una vez aplicados loa parasiticidas que sean témicos para
1sa paractyes, aniimales domésticos o ganado, deberd quedar cons-
tancia visibke para impedir la entrada en los lugares tratados
de personas ¥y animalea que huedan sufrir sus efectos.

g) Los productos [uertemente téxleos deben apilearse sola-
mente por personal experto.

h) Se obeervarin estrictamente los plazos que han de trans.
ewrrir deade el tlfime tratamiento hasia la recolecclén, y que
se Indican en la lista que figura como anejo & las dlsposiclones
de eata pecolén. Cuando se observe que n pesar del tlempo trans.
currido queda producto adherido en la planta, fruto o semilla,
deberi laverse antes de su venta pera e] cotisime,

5.37.15. Prohiblolones.—5e prohibe:

a) Utllizar como parasiticidas productos distiptos de los
autorizados, o en dosis que excedan de 1as maximes fjadas, ¢
no respetando las limliociones que flgurarin de Una manera
clara en Jos envases,

by La utilizacién o abandone de caldes sobrantea ¥ eguas
de lavado, de modo que puedan contaminar de alguns forma las
rgitas potables

c) Pulverizar de cara al viento,

d} Pumar, beber 0 comer durante las tratamientos sin ha-
berse lavado previamenta las manos o cualguier oira 2ona de
la ptel que hublera quedado a] descublerto durante la apliea
cidn o manlpulacion del producto téxleo.

e} Tratar cualquter planta s partlr del momento en gque
resitlie dificil 1a ellminaclon de residuos del producte.

1) El empleo de arsenicales a partlr de !ns cineo semanas
despuis de la Boracidn en melocotonercs, ciruelos v almendros;
despuds de la floraciom de los albaricogues y cerezas; del transe
plante del tabaco; del envero de la uva; en cultives hortioolas
¥ oo frutaiss asocisdos s dichos sultivos,

Mg
§ Begar la hierbe o vastar ol gansdo en lo8 pestizales o
bordes del campo hasta quinee diss despuds del tratamisnis,

¥

a.cumdoooniaespec!ﬂmiomqmsoinclugmmlum
stivea,

CAFPITULO XXX VI
B.38.00. Ariictlos higiénicos y de wWeo domést!eo

53801, Clasificacidn.—A efectos de esta Codigo, se elasth-
can en la forma que s continuacidn se indics, sléndoles de apll-
caclén obligatoria Ins disposiciones del mlgmo, en cuanto ase des-
tinen al uso humano, ya sea personal, doméstico ¢ para trabajos
y serviclos srtesanos:

Cosméticos.

Productos de tocador,

Jahones de lavar y detergentas,
Lejins de blangqueo.

Barnices, ceras ¥y enscdustioos.
Combrstibles doméstioos.

Alre amblente,

Productos pars limpleza en seco.
Tintes doméatioos.

1) Aprestos de tejidos ¥y pars la plancha
kY Velaa, cerlllas y bengalas.

1)  Objetoa para inocentadas,

§.360.02. Cosmétiops.—Son aquelios preparados que se einbo-
ran empleando productos natursles quimicos o blolégicos oont
arreglo & las normas clentificas, destinedos al embeilscimiento
¥ proteccién dal cuerpo humano ¥y que, por m srte de confec-
clén, aunque en el miamo se utilicen productos farmacéuticas,
como igualents por su dogificactin, oo legan a glcanser la en-
tegorin de medicamentcs,

538.03. Produotos de tocader—Son todos los produetos des-
tinados pl culdado y embellecimiento Gel cuerpp bumsno no
incluidos en 1a catoports de cogméticos,

5.3.04. Prohibieknes—En la composicién de cosnétioos y
productoc de tocador no se permitirdn Jus siguientes sustancins:

1. De maners genersl:

a) Bustancias abrasivas (silice, polvos de ocorad ¥ olrde se-
mejantes).

by Bustancias céusticas ¥ corrosives (cloruro de eine, hipo-
cloritos ¥ oiras seineinntes).

c} Bustancias téxicas o de uso peligroso (dcldo oxdllon cla.
nuros, sales de arsénico, aniimeonio, baria, manganeso y plomao).

d} Metanol, nitrobenzol e hidrocarboros halogenedos de
caricter toxico o britante.

e}  Alealls Hbrea, con excepcian en los ablandsadores de Diel,
depilatorios ¥ productos para el cabello,

£} Materias colorantes no inclufdas en la Uste positive para
nsos coaméticos,

g} Conservadores y anticxidantes no Incluidos ea s lsta
positiva pars cosméticos

1) Aquellos detergentea y cualquier otra sustancis qae en
su use normal pueds ser periudleinl sobre la plel ¥ nuoeosas

a)
b)
o
d)
&)
)

g
iH]
i)

2. Bn pastas dentifricas:

8) Bustancias abresives que ataguen e samalte dentario ¢
Irriten las encias.

b} Bustanclas téxicas y las que contengan mig de 10 pan
tez por millon de arsémico 0 de <0 partes por milldn de plomo.

¢} E! pH de las pastas dentifricas mo serk inferior a caatra
ni mayor de 105,

d) El material de tos tubos no tendrd inds de 1 por 100 de
plomo ¥y estard €Xenio de arsénico

3. En tratamiento para el cabello, cejas y pestadise:

Formaldehido y paraformaldehido.
Tioglicerina.
Acide tioglichlleo en proporcién mayor sl » por 09,

1) Leucobases de aniling o productos (ntermedica

La fabricaclén, envasudo y almucenamiento de loa produo
tos de tocador ¥ cosméticos se hard en las condiciones higiéni
cas establecldas en los capitulos 111 y IV de eate Cidigo 7 las
rapeciflcas que seflale la reglnmentaclén eorrespondlente,

53806 Envamado ¥ rotulaciom.—Todo producto de tocador
o coamético se presentari convenlentermente envasado ¥y rofu
lado en lns eatidiolones que establece ol capitulo IV da arte Co
digo, no permitidndose su venta a granel

&l
b}
o}
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" Ousndo contengsn éter etilico, éter de petrdieo, suifuro de
carbono ¥y otras sustanciss combustiblas semejantes, llavarin
en forma visible el rétule «Inflamabie, Manténgnse y tisese ale
jado del foegor.

5.38.06. Jaubones de tocador sdlidos—Los Jabones de toca-
dor, an cusiquier forms Que se presenten, deberdn responder a
laa siguientes exigencies:

Alcalinikiad libre en oxido de sodlo, méximo 0,08 por 100.
Acides libre en icldo olelco, como mbximo 0,25 por 150,
Productos pesinioos, méximo 3 por 100.

Curgs tolerada, maximo 3 por 100,

53007 Jabones de fooador liguidos—Deberan responder a
1sa siguietites exigaticins: -

AlcaHnidad Wbre sn oxido de sodio, miximo 6,15 por 100.
Acides librs en Acido oleice, miximo 08 por 100,

5.95.00. Jabowes de coco.—FEstardn eisborados exclusivamen-
te con manteca de coco, deblendo responder a lns exigencins

contenidas en ¢l ertioulo 5.36.08.
5.38.00. Jaboves de sboendrs.—Estardin elaborados exclus-

vaments con aceite de mimendras, deblendo responder g lss

exigencins dsl srtfculo 5.36.06 de eate Codigo.

5.98.10. Jabomes de oliva o jabooes de Castille —Elsbora-
dos exclusivaments con aceltes de oliva, deblends responder a
las exigenciny sefigladas en ef srtieulo 5.38.08 y ser de color
blanco o bianguecino, duros, olor tenue ¥ espécial, sin enrancia-
miento,

5.36.11. Jabopes de glicerina. — Deberdn responder, ademdis
do s las exigencins sefialadss en el articuic 5.3806. a las si-

gubentos:

Qligering, minimo 5 por 100,
Arficar, méximo 12 por 100.

- 5.36.13. Jabooes de sieitar o pars  barbe.—Tanio en barrs
o en polvo deberdn responder a 1as siguientes exigenclas:

Alealinided litre en &xido de sodio, miximo 0,01 por M0

Acider libre sn 4cido oleico, méximo ! por 100, selve &l esta
" anidez es debida a dcidos prlmitico o estedrico, cuiyo limite serd
entonoes del 10 por 100,

59913 Pasins o oremas das afeitar—Las que se apilcan con
brocha deberdn responder b las siguientes exigencias:

Alcalinidad libre en oxido de sodle, mixime 0,1 por 1060,

Acldes libre en Acido oleico, maximo 3 por 100, 2zalvo si esta
aciden & debida 8 icldos palmitico ¥ estedrico, cuyo limite serd
entonces det 10 por 100.

Las que se apilean gin brochas deberdn responder a las sigulen-
tes exigencian:

Alealinidad libre en éxido de sodlo, miximo 0,04 par 100.

Acides libre en Acido olelco, méximo 3 por 100, salvo st esta
acidex es deblda a Acidos palmitico y estedrico, cuyo Hinite serd
entonces del 20 por 100,

6.58.14, Fobriemocién y venia de jabomea de tocador.—Las
mustancias que no se permiten en los jabones de tocador sont las
expresades de maners general en el articulo 6.38.04,

Fn cuanto a su elaboraclém, envasado y distribucion, ze ajus-
tarkn a lo disptiesto en el articulo 5.38.06.

5.38.16 Jabomes de lavar.—Los productos téenlccs denomi-
nados Jabonies pars uao doméstico reunirin las condiciones sl-
guientes:

a) No tendran olor desagradable ni en soluclén acuosa cd-
jentads a 50 grados centigrados ni reasidual perceptible ¢n los
tejidos ¥ objetos lavadoa con éL

b} No dafiardn los objetos en que se empleen 1l las manos
del wrtario,

Deberdn responder & 1as sigulentes exigencias:

Alcalinidad Mbrs en éxido de sodio, maxmo 0.2 por 100

Curbonato sddico, maximo 4 por 100,

En el cisbdn biando o en pastar se tolerard hasta 0.8 por 100
de alcalinidad libre dxido de sodio.

5.38.10. Deterpentes.—Son las sustancias activadoras de su-
perficie dlstintes al jnbon que, poseyendo accidn Hmpladora, sean
nocugs y hiolégicamente dessgradables Como tales se conslde-
rardd las siguientes ya sean soiss o mezcladas entre s{, con
oargas ¥ aditivos:

a) Derlvacios sultonados y ésteren sulfdricos,

b} Bases de amonlo cuaternario y derivados.

¢} Amingss y amidas sustituidas y algonos derivedos de al-
ooholes allfdtivos.

dy Otrss sustanclas orgénices con Ia accldn definide,

Las cantidades de jabdm que pudiesen levar afclides o
sobrepasaran el 18 por 100

No podri emplearse el homire de detergente pars las mes- ™
clas de sales minerales o de fstas con jehones

5.38.17. Suslamciss para la linpiexs —Los produstos téont-
camente denominados stistancies pers la llmpiess
a carbonatca simples, Podran levar jabones o datergentes,
5.36.16. Prohibicitn.—En Ios jabones detergentes ¥y susten-

‘clas Umpiadorsa no se permite la adickén ¥ presencis de:

a} Perdxido de sodio ni ofros oxidantes cdiusticos.
by  Nltrobenzol,

5.38.18. Lejias y polvos de blangeweo.—Eon jos preparados uss-
dos t:;; ln limpleza por suz propiedades decolorantem y desinfev-
tantes,

Se distinguen los siguientes productos:

Lefig de cioro. Es la solucidn de hipoclorite alcgling oon un
vontenido en cloro activo no superior al o0 por 100 ni infe-
rier al 2 por 100, ¥ una alesllnided total mixima, expresads en
carboneto sédico, de 1,5 poe 100,

Concentrado de lejid. Corresponde exclusivarmsnte a disalu-
ciones de hipocloeito alcallno cuyo contenido en clore activo ex- ‘
ceds del 10 por 100, con una aslcalinldad méxima expresada en
carbonato sddico del 3 por 100,

Polvos blanguedantes. Corresponderd sl producto técnico, de-
nominado quimicamesnte, clorohipoclorito cdlcleo, con un con.
tenldoe en cloro activo no inferlor al 28 por 100,

Polpos decolorantes, Corresponderan a mezclas aloalitws,
entra cuycs: componentes figurs uns perssl, con uh coertensido
miniino de oxigeno activo del 8 por 100.

5.2620. Ventis de lejise.—Se observaran las aiguientes normes:

a) No se permitirg la venia a grane! de las lejins da blan-
quea.

b) Las leflas se expenderan en envases que Do entrafien
riesgo en su mansjo ¥ que, hor su forma, color y otres caracte-
risticas, sea. tolalments Inconfundibles con loy de bebidas ¥ otros
productos alimenticios

¢} En las etiquetas se declarara, ademds de lo dispueato en
el capitilo IV de este Codigo, el contenido en cloro activo del
producto envasado o la salida de fabrica y ls indicaciin ¢Ve-
nenos en caracteres bien visibles,

&) En las lefina se tolerard ung merma en el contenido de
cloro activo, respecto a la cifta declarada, del 10 por 100. BEn las
roncentradag, dichas tolerancias se aunmentarin peoporcional-
mente hasta un maxime de 18 por 100.

53821, Barnices, otrad ¥ enciusticos—Los productos em-
pleados como barnices, ceras y encidusticos parg lustrer mue.
bles y suelos, deberin estar constituidos por sustancias apropia-
das, quedando expresamente prohibida la presencia en los mis-
mos de lns sigitentes:

a} Hidrocarburcs halogenados o arométicos.

by Nitrobenzol y compuestos amilicos,

¢} Disolventes combustibles con punte de inflamacién infe-
rlor & 30 gracioa centigrados, por el método de Abe, a presitn
normal,

d) Sustancins irritentes y toxicas.

53822 Rotulacion—Los barpices, cerss ¥ enciusticos vse
presentaran rotulades con arreglo s las normas del capitulo IV
de este Codigo

No ze permitird el uso del nombre de «cern de abejas, ecera
puras, #cera finas, scers extras o el empleo de la palabra esbe-
ja3 o ecolmenas, o sua representaciones graficas, aungue formen
parte de la marca, cuando el producto no esté fabricado exelu-
sivamente conl Ia de abeins

Cusndo contenga disolventes inflamables, deberin levar vi-
siblemente escrito en log envases «Muy (nflarmnabley, «No scer-
carlo al fuegos.

5.3823 Productes para lHmoiar s calzade.—Las cremas ¥y
otros productos del culzado ¥y objetos de cuero no podrén con-
tener nitrobenzol ni colorantes no autorizados Se tolers la ani-
Ing 7 toinidinag en cifras Infertores al 1 por 1.000
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5.36.35. Producles para limplar metales~-Los productos ge
Iimplezs de metales ¢ pars plalenr cn ensa estnrfin excotos de
clantroy ¥ nlirebenceno,

53395, Combostibles domésticas—A efectos de este Cddigo,
3¢ dlstinguen los aigulentes:

ay Alechal desnaburalizade.
by Carburo cdlclco,

2y Gas del alumbrado.

d) QCaoses comprimidos,

¢} Butany doméstica

[y Propnne deméstico, )
g Butanoc-propang doméstico.
n) Petrdleo lampante.

Iy Carbom, .

1 Gasolina doméstica

Ky Gasoling para carburacion,

5.3006. Aleobol desmaturalindo—El destinado 3 uscs domés-
ticas debertt responder a las sigulentes exigenclas:

2y Gradugelén aleohdlics no Inderlor o 90 grados,
b) Aldehidos ¥ alcoholes supericres, no menas del 1 por 100,

519897, Carburo cilelco.—E! destinadn p usos domnésticos de-
beri responder a lax sigulentes exigencias:

2 Granulado esponioso, alh ris de § par 100 de pelvo fing.
b Las impuregas totnles no pasarin del 5§ por 100
¢} Estard exenlo de azufre, fosfure ¢d'cleo, compuestos ar-

senicples ¥ nltrados

3,5928, Gas del alumbradn--F! ga3 del alumbrado o gas
ordinario pars usos domésticos debera responder o 135 siguienies
exigencias: ’

Oxido carbanico, miximo 15 por 160 en volumen,

Amoniaco por melro eibico, mixime tres declgramos.

Azufre total por metro clibico, siete decigramos,

Acido sulfiiricn, indictos. -

Arsinico, exento.

5382, Gnses mmprimldos:—-bos gases coraprimidos o lqui
dos para dsos domésticos deberin respender a 1aa siguientes oxf-
gengiag:

Etane ¥ acetileno, maximg 3 por 106 en volumen,
Metang ¢ hidrocarbtirea superfores al butanu, exentos

5.28.30. Butano doméstico—Es lu imezeln de hidrocarburos
catupuesta por butand, hutenos o sus mezgias

Sus cacacteristicts serin las slguientes:

1) En vagiin shierta, e! 85 por 100 de sus componentes debe
evaporarse 1 la temperatura de un grado eencigrado,

by El conwenido de compuestos sulfuradas, bidrigeno sul-
Turado vy mercaptanes serii !nferior al Jmite de sensibilidad de
la rezecidn con plumbite de sodio alealine.

c}  Estard exento de agua.

dy  Tendri e oloe caracterislico,

3,38.11. Propano domédstico~—~Sus cargcteristicas serin:

s} Deheran contener, al menps, el 85 por 100 de propano,
de propend ¢ de sus mesclas. E] reste estari constituide por
ctano, etene, butano ¥ butencs, '

W El contenido de hidrocarburos mds pesades gue el pro-
peno no excederd del 3 por 100 en volumen,

¢} El contenkdo de compuestes salfurados, hidrégeno sulfu-
rado ¥y mercaptaties seri inferlor al limite de sensibilldad de
la reaccion con phunbito de sodlo alcalino

@) No debe contener agus manifiests en ¢l ensyo con bro-
muro de cobalto,

¢} Tendri el olor caracteristicn.

53832, Butano-propano domeslico.—Las mezejas de butano
¥ propane doméstico se podrin comerciallzar con espeeifica de-
stanaclén de su cardcier y de in proporeldn de sts componentes.

538.33. Emvasado y conduetipn. Gases comprimidos, — Las
vasijng para contener los gses domésticos liquidados, los nbos
de conducelin y los aparalos para My empleo deberan reunle
fas caracteristicas que fje la oportuna reglamenyacién.

- 5.3834 Pelréleo iampante.—Ex el destinado 1 Ja lluming-
m t{:sa la ealefaccién, Deberd reunir las coracteristicss -
ntes:

1) Lunpilo e mncokoro.
bt For destllacién, como minimo. debers destilar «l 50 por

100, anics de 255 grados, ¥ el B3 por 100, antes de 265 gradoy ¢ene
tigrados, comprendidas 115 pérdidns,

¢} Punto de inflamabtlidad: Isuni ¢ superior & 40 grados cen-
tigrados, por el método de Lechoire,

d)  Aztfre: No mils de 13 por 10000 de zzufre ¥y negntivo el
ensayo sohre ming de cobre.

e) Depésito por enfrimniento: Enfrinds a 15 gradoes centfs
grados balo cers, no debe dar mis del 2 por 160 de depdsito

5.38.35. Carbon—La an:racita, hulla y carbén de coqgue pars
usas domésticos podrd contener, come miximo, 15 por 1.000 de
arufre total y esturin exentos de arsénleo,

538,35, Gasolina domdéstica.—Tendri lus sigulentes cargete-
ristieas:

a) Para usos cosméticos: Totalmente limpida, incolora y
exenta de ploma.

b} Parz Hapieza ¥ combustion: Limpida, incolora, aun en
los casos de larpo mlmacenamienie, con un miéximo de 15 mili-
metros coblcos de plomotetraetiio par Hiro.

53835. Gasoling para carburscién—Loy gasglinas para car-
buraslon se colereardn artificialmente. '

Las recipientes, tanques, ¢isternas ¥ los surtidores de gase-
linz para carburacién, 81 &ta contiene plome, Uevurin bien vi-
gible el siguienie rofulo: ¢Fsta gnsolna contfene plomo (te-
traetilo)s, «No puede xer einpleada en uses domdstices nt ar-
te50NeSy

538.38. Alre amblenien—E! de oz espicioy confinadss, sean
Estos domdsticas o de concurrenela publies de personas, ro de-
bers contener cantidades superloves, a lua que s indienn, de
Impurezas: :

Anhidrido carbdnicn, miximo 1.560 paris: fow Livwd0D

Oxtdo de curbano, muxime 200 pories por 1.000.000,

Amonfase, miximo 54 partes por LOM.AG0,

Hidrégeno sulfurudo, midxtmo 13 cemidsimas partes por
1 .000-000.

Anhidrido sulfuroso, maxime U0 paries por 1,000.000,

Acida clochidrien, mixime 100 partes por 1.000.000.

lalégenos libres, Miximo dos partes por 1.000.008.

Suifure da carbono, mdximeo una décima parte per 1.000.000,

Otras sustaneins ecivas, ausengta,

334.3%. Productos purificadores de] aire. — Las productos
destinados a o purifluicién o aromaiizacidn del amblents ne
podrin contener nitrebenzsl, hidrucarburos halegenados de cg-
ricter toxico o lrritonre ni otras sustancias volililes de carde-
ler nocivo.

3.3840. Prodoctor para linpiar la ropa.— Log epvases ds
procluctos louldos o pastasos destinados a la limpieza domés-
tica de prendus de vestir ¥y gque contengan liguides volatiles
tales como hidrocarbures volitiles (bencina de peirdles, ben-
ral} y holopenados (tewaclarure de carbopo, di ¢ wrieloroetilens,
diclorobencens o sinilures), deberdn rotularse eon las siguien-
tes Inseripeloniss: «Peligro de mibindar sus vaporess, ¢Usese en
lvgar ventilads o ante una ventana ablertas; y si son jnfama-
bles, Devaran ia indicacldn: s«Peligro. Inflamables

5.30.41. Tintes domésticos—Laux productos usados para Ia
tinpion doméstica de vestidos 3 omros articulos confeccionadas
no podrin contener piomo, arsénico, parafenllensdiamina Bbre,
actdo plerlea, eoraling U oiras susiancia$ nocivas que puedan
ser absurbidaz por 1a piel,

53845 Iodusirias pora Hemplar Us ropa ¥ de linloreris.—Las
instalaciones para llmpleza en seco de prendas de vestdr con Ji-
guides infamables, halogenades u otras sustapeins tdxicas, esi
como las de tintureria. no pedran establecerse ent locales gque
sirvan 4 13 vex de vivienda

1ns operactones s¢ hardn par personal espeeinlizado en apa-
ratos cerrados de cirenite continuo,

53847 Aprestos—Queda prohibdo el uss de compuestos
de plome, arsénizs y ofros meizles ioXives 0 oy apresios de
teiidos ¥ para la plancia,

5.3844. Velas~Las velus incluidas lax de fantssia, No po-
dran contener colorantes ni sustaneing eon arsénico, antimanio,
mercirie o plomao,

5.3%45. Productos pirdgennt ¥ explosivos.—Queda prohibida
la elaboracion, tenemcil, ¢lrculucidn 3 vemta:

s) De cerilas u olros inatzriales plrdgencs que contengan
en su compastelén fdsforo hlanco.
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» De los Uamadas wnixios de cozolelas, plistones, bengalas,
tuegos artificinles ¥ dennis productos explosivos de uso bifundil
¢ doméstico que contengun Iosfore blanco,

¢) De los poives o cllindres Lamados «serpienves de fnrndna,
heches a bese de sulfocinnale de mercturio y otras sustancias

toxicas.

52845, OQObjetos pura invcentndus,—Quedn probiblda 1a fa-
bricacién de objetos de engalic o lmitacién que contengan on
twio o en paria crenn, limadtras metilicas, poives de vidrig
i otras sustaneiss pellgrosas o nocivas.

Las imitaciones de alimentos. empleadus como Jugueles in-
tantiies, solo pedrin hocerse con sustancias sypropiudus pars o
slimentacion humanu,

QRDEN de 5 de octubre de I967 pov ia gue se re.
gulan les inst@laclones para sumiriziros de carbi-
ranles en antopistas en regiman de peafe

Exvelentisimes sefiorns:

La Ley 531960, de 22 ode diclembre, autocize al Gobisrno
para conceger mediante Dedreto, u propuests del Minlsterio du
Uoras Piblicas, por tiempo determinado v o supetior o bo-
velila y nueve afios, & pirviculares, Sociedades, Corperacloneas,
Crganismas attH/momos ¢ Empresus nuctanaies, g vonsteuccisn
¥ explotacidn e enricletns v de sis instaiactanes complemens

taring, medlante e répfinen econdmice ¥ lgu! que en dicha

Loy se senald, ¥ gue se comjlemienta y ampiia por €l Décre-
Lo 3225/ 1865, de ¥B de gemulre, on cuyg ardeuta sexto s& atribuye
no dos Ministerins de Obras Prblicas y Haclenda, en la esfera
de sy respeepive compeieneta, ln westion udministruliva gque
s preeisi,

Coma por otra purte lug condictones técaloas y econdimicas
parg i witiorizacion de esiaciones de servicio de narburantes,
su rémimen de veversion y distancias minleas entre ellns viene
regutado por ol Reglumento que aprobs lu Orden dal Ainisterio
de Hacionda de 0 de Juito cde 1938, va que 50 treio de distei.
hucitn de productes ziceios ui Monapolio de Patrdieos, depen-
dieute de dicha Adinigterls, se hnee preciso deslindar las res
peetivas airibaclones de los Organismos de Obras Piblleas y de
Hacieida on lo gue respesiz o Jan menelonidas instulaeiones
para dlsiribucion 3 senra de carburantes en las referidas auto-
plstas, puntualizamto los limlies de aplicacion i lus mismas de
loy preceplos del Reviamento de 30 de julic de 1836

En su virtud, a2 propuesia de log Minlsicos de Haeiendn y
de Obras Flblicas, #sin Presidencia de! Gobierno ha tenido a
bien disponer Jo siguionte:

Arimere.—Lu sutorizaciin para explotar instatacionss parg
el suminisiro ¥ venia de cathuranies ¥ combustibles objete dal
Monopalie «» Petrotens on ias auropisias 7 carreteras de pesje
que se conswruynn Qe acuertdo con lo dispuesio oo la Ley 5371960,
de 2% de diciembrn; Docretg 532371065, de v3 de octubre, ¥ dls-
posiclones complemeulsrins, = eoncedera en cada enso por a
Delegacian drl Goblerno on CAMPSA, a propuesta de esta Com-
patiin ¥ con sujecitn ui Reclumenio de 30 de julio de 1958, #n
clanio no resulie modificade por la presente Orde

Begundo—En las uulopistas ¥ earreteras a que e reflers
el mimero auterior sio podri solfciiar y oblener autorizacion
pzro las Indieados instaiacienes al concesionario ¢ blen la pers
30uA que acredite amie CAMDPEA haber formalizado el oportu.
na acucrdo con £ euando s sliusulas de b concesion exijan
i explotacién por Lerecrus personus,

Tereern—Ly Delezacion de} Gobierno en Ja CAMPSA olor-
gard la autorizacton 2l solleltunie en quivn voncarra 1a condi-
cidn prevestdn en el artlculo precedante. Slempre que ademnds
& cumpian log depiis roguisilos Leenicos v ds todo order exls
pldos con enrdcter gentral para 1ns jnstaireloney de que $¢ trnts
por el Reglumenlo dv 36 do julio de 1058 pn lo no modifteade
par 1o prasents disposicién.

Cuarwo~E£l régimen de distancias minimae entre s distin.
s eriaciones de serviclo, requlndoe on jos articulos 16 y 28 del
Regiomento de 36 de julio de LROE para Ins que se construyan
en vias urbanng v carreteras de carieitr pablice, no es de uplia
cacitny & Jag gue ¢ empincen en las auiopistas y carreteras de
paaje cancedldasz con arreglo o ke Loy 63/1880, de a0 de diciem-
bre; en ésius, dichas imstainclones solapenie podrin ser esta.
blecldas ¢n jas ireas de servicio sutarizadas en los proyéctos
aprabados por o Minisleria de Obras Pibliens de acuerdo con
108 pliegos de condiclunes v contrates de concesién de las auto-
pistas de peaje,

No secrg lampocy de aplicacién €l citado régimen de distan-
cias ninimas entre eswnclones de servicio sitas en autopistas
de peaje y los establecidas en v/as urbanas ¥ carreterns de ea-
ragler piblico,

Quinte—~8; por cualquier causa cesase el ttulpr de yna es
taclon de serviclo concedida en antoplsta ia nueva autorizacidn
se ol en 1as condiclones prevenidas en Jos nameres pri-
mere, segundo y iercero de esta Orden,

Sexto.—Las Pilazos de reversion que pure las estaciones ga zar.
vicip sefnin el articulo 21 de] Reglametits ¢e 30 de fullo de 19468
ne seran aplicabies o s Que se empiacen en 1as antopistas a
que esta Orden se refiere

Scptima, - Cuando por cuilguicr cireunstancia expirase la
concesidn antes det Llitmpo por ¢l que fué otorgads Inicialmente,
In Administracidn respetari los dercehws de log terseras cofr
tratanies con ju coneesionatia en orden & la gestién o explote-
vionr de las estuciones de survicio, No obstante, #n caso de mub-
ragaclén por ju Adminlstracidn, ésta tomari s s ¢argo o traves
det Organisine competente Yos efectos del contralo de explota-
¢lon solamente A partr del momeonto en que tal subrogaslin
Tetien lugar.

En lodo easo, Napade el férmine normal de ls concesion, se
entenderan resuclios de pleno derecho todos ks contrnios con-
cerindos cntre lo concssionariz ¥ lag Empresas gostoras de fas
estpeiones de serviclo, quedando sus instalaciones fljas en poder
de la Administracton,

Octavo.—Sera oo todo easo competencia del Monopoiio de
Petrdleos, a través de ln CAMPSA y de Ja Delegacion det Go-
blerno ¢n diche Companin, todo Jo referente’ a las caracleris
licas técnicas de las Instaluviones, provision de corburantes,
combustibies ¥ lubricnntes; colidades de éstos. precios, inspec.
cion, régimen sanclonador ¥, ¢n gencral, cuantas facultades y
afribuclones l23 corresponden ofn avegle 3 1as disposiclones
reguladoras del Monopolle de Petrileos y cspecifleamente a lns
conrenidas en los Reglamentos cde 3¢ de jullo de 1858 y 22 de
Tilic de 1963, robre distribucion de carburantes ¥ lubricantes,

respectivamente,
Lo que vwnunico a VV, EE, para su conocimienta y efectos,

Dlns guarde & VV, EE.
Muadrid, 5 de oclubre de 1567

CARRERO

Excmos, Sres, Ministros de Haclepdp v de Obras Puhblicns.

MINISTERIO
DE EDUCACION Y CIENCIA

ORUEN dr 7 de getubre de 1967 por la qite se da
ciecucion al plan de intersiones perg 1867 del Pe--
trenuto del Foudd Nacional parg el Fomento el
Priniipe de feualded de Oporturidedes,

Exceleni{simo soiar:

Aprobude ¢t el Cemseje de Miunlstros del 6 del sctual mes
tle ovtubre el Fan de Inversiones de! Fondo Naclonal para el
Fomeftio dot Prineipto de Iguaidnd de Opeoriunidades park el
afne 1967 y encomendsda su cjecucion por la norma segunda
at Tatronpio de Protecciom Escolar,

Frie dMinisterio ha tenido o blen disponer que por el Palro-
nato de Perotcecion Essolup se pongn an elecucidn e plan da
inversiones que conto Lhexo de i presente Orden se publica,

Lo que digo & V. E. para sy conceimiente y demds eféctos

Dios guurde a V, E. muechos aflos,

Madrid, 7 de octubra de 1947,

LORA TAMAYO

Excrg, Sr. Presidente del Patronato de Proteccion Escolar.

¥YII PLAN DE INVERSIONES DEL TRINCIFIO
DE IGUALBAD I OPORTUNIDADES.—AKO 1367

Fl VIIL Pl de inversiones de) Fondo Nacional para el Fo-
mento det Principie de Igesidad de Oportunidades que s¢ pre-
sepin 5¢ inererients en 300 millones de pesetas respecto del
crédilo total corresponudiente gl V1 Plan de Inverslonsgs. corres
pondiente al abo 1984,



