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PRESIDENCIA DEL GOBIERNO ;

CONTINUACION del Codigo Alimentario Espaiiol,
aprobude por Decreto 2484/1967, de 21 de sep-

tiernbre.

CAPITULO XX1
3.2100 Hortalizas y verduras

Secc10N 1+ HORTALIZAS, VERDURAS ¥ LEGUMBRES

3.21.01. Producies horticolas.—Con la denominacion genért-
ca de «Hortalizap se¢ deslgna a cualquier planta herbacea hortf-
cole en sazon que se puede utilizar como allmento. ya sea en
crudo o cocinada.

La denominacion de «Verdures distingite B un grupe de horta-
Hzas en las que Ia parte comestible esta constituidae por sus or-
ganos verdes (hojas, tallos o inflorescencias), y la de ¢legumbres
frescassy a los frotos v semillas no maduros de las hortalizas le-
guminosas

32102 Clasiflcaciion de [as hortalizas.—A efectos de este Co
digo se establecen las tres clasificaclones sigulentes:

a) Por la parte de s planta a que pertenecen: Frutos, bulbos,
coles, hojas 7 tallos tlernecs. inflorescencias, legumbres verdes,

pepéuides, raices y tullos jovenes.
b Por su forma de presentacion al consumidor: Hortalize

fresea, desecadna deshidratada y congelada.
¢) Por su calidad comercial: Las que determine ]a reglamen-

taclén correspondlente

32103 Frotoe.—B8e distinguen, entre ofras, las sigulentes es-
pecies ¥ variedades hotinicas para el consumo:

Nombre generzlizado Nowmbre clentifico

Solanum Melongena, L.

Capsicum agnnium, L., var. fas-
ciculaturmn ¥ conoides, Balley.

Zea mays, var. saccharatum,

Capsicum annuum, L., var, gro-
sum, Balley.

Capsictim annuum, L, var. lon-
gum, Balley.

Berenjenn ....coeeeevirmmsmssnissiiniii.
Guindilla ...

Pimlento dulee . ....coveevncmininn

Pimlento pleante ......oeceeveenes

32104 Bulbes—3e distinguen, entre otras, las sigulentes es-
pecies v variedades botanicns para el consumo:

Disposiciones generales

Rombrs generaiizado

Nombre clentifico

Brocul

Brocull americana .....cccceooee

Col de Bruselas .......cceeiviesise

Brassica oleracea, L., var. bo-
rytls, . cymosa, Duch,

Brassica oleracea, L., var itas
Hea, Planck

Brasslea oleracea, L., var. gems-
mifera Zenker,

Brussles cleracea. L., var. bo-

Coliflor .........

Col de MIlAn .....ieee.e
LOMYATR oeeerensssvarmararsrresmsenes
Repollo .. ..cocivvimirerrsasrararamenernens
¥BOrdess ...eccinirierennen

trytis f. caulifiora, Duch
Brassica oleraces. L., var. bul-
lata, D. O
Brassica oleraces. l., var cha-
pitata £, Id C.

Brasslca rubre  oleracea L,
var. capitata f alba, D. C.
Hibridas de coliflor ¥ de bro-

cull

3.21.06. Hojas y tallos tiernos.—Be digtinguen. antre otras, las
siquientes especles ¥ vartedades para el consumao:

Nombre generallssdo

Nombre ctentffice

Rumes actosa, L

Beta vulgaris, L., var, Cyela, L.
Cichorium Entybus, L. .
Nasturtiom officinaills, R. Br.
Borrigo offleinalls, L.
Cynara Carduncuius, I
Cichorium Intybus, L.
Cichorium Fndivia, L.
Spinacla oleracen, I.
Brassica Napus, L.

Lactuen sattva, L

Lepidium sativum, T.

32100
varledad de consume:

Inflorewcencia.—Se distingue, entre eotras, la siguients

Nambre generalizado

Nombre cientifico

Alcachofa (aleauciD

Cynara Scolymus, L,

Nornbre generallyado

Nombre clentifico

——

Alo L
Cebolin ..
PUEITO cvvvviininnnnninn
Cebolleta francesa ..........

L

Allfurn sativum, L,
Alilumn cepa, L.

Allium porrum, Lo
Allium fistulosum, L.
Allinm azealanicum, L.

32106, Coles.—Se distinguen, entre otras, ins sigulentes es-
pecies ¥ vartedades butanicas para el consumo:

Nvmbpre generalizado

Numbre clentilice

Brassica oleracea, L., var, ace
phala, D. C.

3.21.08. Legumbres verdes.—Se distinguen, entre otras, ias
siguienteg copecies y varledades hotinicas para el consumo:

Nombre generyilzado Nombre clentiflco

Plsum sativurm, L., var. vulga.

Guisante ...

re, L.
Haba . ...ooviieiieviieiareena,. | ¥icia Faba, Lo, var. mayor L.
Judia ........ Phageglus vuigaria, Savi

pisum sativum, L., vYar. macrg-

Tirabeque
carpon, Ser.

|
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32100 Peponides—Se distinguen, eflire otras, ias sigulentes
sgpecles v varledades botanices para e} consiumo:

e ——————————— e —

Nombre generallzado

Nombre c¢lentificn

Calabaze
Chalpbaze de cidra o conﬂtera

Pepino

Cucurbita pepo, L. var. medu.-
Husg, Alef

Cucurbita pepo, L

Cucurblte méxima, Duch.

Cucumis sativus, L

32110, Raioea.—3e distiiguen, entre otras, ias sigulentes ea.
peciea v variedades botanices para €l consumo.

F—

Nombre generalizedo

Nombre cientifico

rerivann

Achicorls .ocovmenners
ADIO  cvievrereinarna
Colinabo ..........

wadiveragaRTETIRIRany

ColUTABANO . cvivsivmsmimsrienas
Chirivig
Escorzonern (salsifi negro)

Nabo . .

Nabo gailego o redondo ...

Cichorium Intybus, L.

Aplum graveolens, L.

Brassica oleraces, L., var. na-
pobrrassice, L.

Bressice oleraces. L., var. cau-
lorape, L

Pastingea sativa, L

Bcorgonera hispaniea, L,

Brassica napus, L., var.
lenita

Bragsica rapa, L. var. scilents.

Raphanus sativus, L. var. ra-
dieula,

sti-

Raphenus aetivus, L., var
Alba
Raphanua sativus, L, var

cruenta, L,
Tragopogon portifollus, L.
Decus c¢arota, L., var. sativa,
D. C

22111
gujentes varledades de consumo:

Tallos Jévenes.—Se distinguen, enirs oiras,

las si-

e s

Nompre generalizado

Nombre clentifico

Aplo ... »
FspArrago de huert.a y t.rig'uero

Aptum graveolens, L.
Asparagus ofBeinalis, L.

32112 Condiciones gpenevales. —Les hortalizas destinadss

para el consumo en fresco, para Ia desscacidém o deshidratacién,
para la congelacién y para ia elaborecidn de derivados y con-
servas, reunirin las sigulentes condlciones:

8) Esgtaran recién recolectadas, o en perfectas condiciones
de conservaclon, desprovistas de humedad exterlor anormal ¥
gin olor ni sabor extrafias.

b) Estar exentaa de lesiones o traumatiamos de origen fisl-
co o mecdnico que afecten a su presentaclém o apariencla,

¢} Estar exentss de artropodos, gusanos, molusces y de
partes o excrementos de cualquiera de ellos.

d) Estar exentas de enfermedades criptogémices.

¢! Estar libres de partes marchitas y de materias extrafins
asdhberidas & su superflcte,

1} Fatar exentas de agenteg microbiatiod patégencs.

g) No tener impurezas de pesticldas en proporcién superior
a los limites de tolerancia que este Cédigo establece.

32118 Almacemamtento y transporte—ER el almacenamien-
to y transporte de hortalizas, verduras y legumbres, ademds de
las condiciones geperales establecidas en el capitulo VI de este
Codigo, se obeervarin las siguientes:

2} Los lugares donde se almacenen no pedran utilizarse si-
multineamente para flnes que constiiuyan un foco de contami.
naclén por gérmenes, residuos de pesticidas o de fertilizantes.

b) Be evitara el apllamlento y transporte, s granel, sin pro-
teccién alguna efitre ellag y ol suelo y paredes.

¢} Laos velcuios donde se transporten no podran utiiizar
s¢ simultAneamente pura lievar otros productos gque puedan ori.
ginar contaminaciohes o alteraclones en sus caracterizticas.

3.21.14. Hortalizas desecadas.—Son las privadas de parte da
agus de constitucion. por exposicidn al aire y radiacién solar.

321186 Hortalizes deshidratadas. — Son las desecades por
procedimientos techoldgleos aproplados. -

321.18 Mezola juliana o de hlerbas.—Es lg mezcla de horte
tzas cortadas ¥ desecrdas o deshidratadas.

Los diversos componentes requeririn el mismo tlempo de re
mojo y coceidn

3.21.17. Condiciones generaies para loa oductos desecad
v deshidratados.—3e establecen las siguieng o

4} Procederad de nortalizas, verduras o legumbres recién
recolectadas o en perfectas condiclones de conservacion, sanas
y limplas. privadas de pedunculos. partes lefiosas, ﬂbrasas o
dizll’:ada.s ¥. en general de ias gue usualmente no 5eanl comes-
tibles

1 Aguellas gue 1o precisen se cortAran en formas finas que
aseguren melor desecacton’

¢} Como fratamientos previos a la desecacién se admiten
‘a lelin caliente y el anhidride sulfuroso gaseoso o an disolucién,
pero nuncs el residuc que quede de este 1itimo en laa hortalizes
¥ verduras serd superior a 12,5 gramos por 1.000 en peso.

d. No podran contener més del 12 por 100 de agun, de!
I3 por 100 de cenizas totales n! del 15 por 1000 de cenizas so-
ubles en #cide clorhiarico.

e) La capacidad de reconstituclon para cada clase de pro-
ducto desecado se establecerd en las reglamentaciones comple-#
mentarias

£} E] envasado se hara en condtciones gque aseguren una
plerfiecta proteccion de la humedad y del contacto directo con
el gire

321,18 Hortallzas y verduras congeladas.—Son las sometidaa
4 Procesos tecnolégicos adecusdos con disminuclén de tempera.
tura hasta grados Inferlores al de congelaclén

Les hortalizas y verduras congeladas habrin de cumplir iss
normus generales del articulo 3.21.12 y las especificas que ze
sefislen en las reglamentaciches correspohdientes

HeECCI6N 2+ HONQOS O SETAS

3.21.19. Hongos o setas comewtibles—Se dlstinguen las sl-
gulentes vortedades de conaumo:; espontineas o cultivadas en
Espafis:

s

Nombre generalizade Nombpre clentifico

Cronje, surlola (Norie, Este §

Centro) ........... Amanita caesarea, P,
Cogomat {Cataluﬁa y N&va-

TR ... Amanita alba, Lam,
Pantinella {Norte Este 1.* Cen-

303 IR Amanita veaginata, Lam,

Amenita ampla, Bulet.

Beta {(Navarra)
Amanita Splssa, P

Seta (Centro ¥ Oeste)
Boleto. Rebellén (toda 1a Pen-
nsula) ...
Boleto (Norte, Centm y Oeste)
Boleto negro (Norte)
Cantarelo
deta {Norte, Este y Centre) ...
Manitag (Norte, Centre ¥y
Oaste) ...,
Seta {(Pirineocs}
Muceron Molzarnon (Norte ¥

Baletus edulis, Bull,
Boletus lutens

Boletus asreus, Bull,
Cantharelus clbariuas, Fr
Clavarig Flava, Fry.

Clavaria coralloides.
Clavaria smethyttna, Scop.

Este} .......... Clitopilus prumuius
Oreln de gato {Pirmeos Centro

y NE)Y ... Helvelia crispa, Fr.
Creja de Juda.s (todn. la Pen-

{nsuls) Helvella lacunocsa. Ajz.
Hongo plmentero {\Iorte Cen-

tro ¥ Este) ... Lactarius piperatus, Fr.
Niscalo. Rovellon ftoda. la Pen-

ingula) ... Lactariug dellciasus, Fr.
Coagarria. Colmenil!a ftoda a

Pennstla) ... Morchells esculenta, P
Colmenilla (Centro) Morchells conica, P

Morchella delicloga, Fr.

Colmenilia (Centre y Sur)
Paplidta campestirls, Fr,

Champifiin (cultivado)
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" Mexnpre generslizado Nomure otentifico

Sets comun !toda 12 Pemn.

sulad ..
Sata ttuda Ia Penin.sula}
Sety (Pirineoa y Oests) ...
Cuagras (Catalufia ¥ Viscon-
gadas) ...
Seta (Norte ¥ NEY o
Seta (Norte 7 Pirineas) ...
Seta (Norte Centro Est.e _1;
DOestedr
Perrochico (Norte y NE)
Trufa francesa
Truls nefra (tods (& Penin.
SuHlAY
Criadilla de tierra itoda i3
Peninsuja, excepto el Norted
Monegrillo (Sur) R

Psalltia arvensls, Schéff,
Pzalidty pratensis, Schif!
Psalidta sylvatica, Schiiff

Russuia alutacea, Fr.
Rusgula cysnoxsntha, Fr
Russula virescena. Fr

Trichoicmna eguestre, Fr,
Tricholema Georgll, Fr.
Tuber melanosporwm, Vitt,

Tuher britnale, Vitt

Tuber cibarium, Bull
Tuber albidum, Caes.

321.20. Condiciones especiales para setas.—Pars que las setos
puedan destinarse au consumo deberin reunlr, ademés ds [ax
condigloney generales que sefiala el artioulo 2.21.12 lad especia-
les sigulentes: .

a) Autorizacion pars €l consumo, previo examen facultative
J) Presentarse enteras. no pudiendo venderse mezcladas

variad especiss
¢} En perfecto estado de conservacion.

La reglamentacion correspondiente contendri catalogo de las
setag silvestres que en cadm regién pueden destinarse al con-
sumg en fresco, sl como normas parg U recolegeldn. elrcula-
cidén ¥ venta .

33121 Hetaa venenesas.—3s prolibe lz venta y codsumo de
rotlas aquellas especies reconocldas camo venenosas o sospecho-
sa8. En prineciplo, se consideran peligrosas para el consumo,
ademss ‘'de las no citades en el articula 3.21.19, lag especies es-
pentineas siguientes:

Nombre clentifleo:

Amanitg phalloides. P.; Amenita citrina, Sch.; Amanlts viro-
sa, Fr.; Amanlta muscarig, P.; Aman!ta pantherina, P.;
Amanita verna, P.: Amanita umbrina, P. ¥y Amanita vene-
nats, Cem

Boletus flavus, Quell; Boletus cyanescens, Bull; Boletus pipe-
ratus, Bull; Boletus luridus, Bull.; Boletus porphyrosporus,
Fr.; Bolstus purpureus, Fr., ¥ Boletus satanas, Dill

Canthwarelita aurantiscus, Fr

Coprinus atramentariva, Fr.

«intoloms clypeatum, Fr. y Encolomae Hvidum, Fr.

Hygrephorus conieus Pr., e Hygrophorus coceineus, Fr

Hypholona fascleulare, Huds.

Inocybe rimoss, Pr.

Laetarius torminosus 3en

Lepiota cristate Boit v Leplota heiveola, Fr

Myecena purs Fr.

Phallua stypticus, L., y Phallus impudicus, T.

Psalliota xanthoderma, Fr.

Pleurotus olearius. Fr

Russula rubra, Fr.; Russula emetica, Schoff: Russula fragl-
Ua, Pr.

Ruasula furcata, PFr.: Russula fcetens, Fr., 7 Russule pectina-
ta, Fr.

Scleroderma verrucosum P,
Tricholemg buffonium, Fr.; Tricholoms fucatum, Fr.; Trichole-
ma gestuans. Fr.. y Iricholoma Schumacherl, Fy

32122 Setas desintoxicadas.—Qtieda lerminaniaments pro-
hiblde €] tratamiento de las setas venenosss para privarlag de
sus principlos activos ¥ su wlterlor venta o COMSuMo,

3.21.23. 3etas desecadas y deshidraisdas—S6lo podran so-
melerse o estos tratamientos Ia.a especies comestibles que hayan
sido reconocides facultativamente y sean apropladad para
este fin

Ba permita &l tratamiento con agantes de blangueo autoriea
dos en ests Cédigo,

No s permita el uso de sales de estafio.

Sgocidny d¢ DERvADO® DF HORTALIZAE Y VERDURAR

321.24 Encurtidos.—3oD .ga hortalizas y verduras que deg-
pués de haber sido curadas en salmuers o de halber sufride une
fermentacion lactics se conservan en vinagre ¥ oal con o sin
adiclun de s2Ziicares o condimentos ceencurtidos acldosy) o en
vinagre con azicares y condimentos (xencurtidos dulcess)

*08 encurtidos se ajustoran a las condiclones sigutentes:

a) Todos s ngredientes (umMplirdAn las exigenclas de este
Codigo para cads unp de elloe

by No contendran anhidrido swifurcso, sulfitas bisulfitos o
metabisulfitos en canhtidades superlores a lag seflaladns en laa
listes de tolerancia de este Codlgo, aun cuando las hortalizes,
verduras o leguunbres vtilizadas hayan side tratadas con algtno
de ellos

¢) No contendran cobre nl ningin otro metal téxico en
mayor proporcitm que la sefialada en las listas de toleranciag
de epte Codigo,

d) La acidez no debers ser inferior al 2 por 100 en Acido
aeético, ¥ el aloruro s&ilco nio debera ser menor del 2,5 por 100,
cant excepclén de loa encurtidos esteriilzados en sus propiow

eILVARES,

3.21.25 Choert—Sont |as diverses variedades horticolas de

1a eBrassica olericeas, I., sometidas a un proceso tecnoldgico

adecuado de maceracion y fermentaciéon lécten, con 2 a 3 por
100 de sal y condlnentos. ¥l chucrut debe presentar buen estado
de conservacion, de sabor dcldo caracteristice con una acidez no
Inferior al 1 por 106, expresads en acido ldctico.

Para 5u obtencién ha de partirse de hortalizas que se ajusten
a ias condiclones generaleg del articulo 3.21.12; deblendo ajuss
tarze los demds ingredientes a las exigenclas de este Cédlgo
perg cada unec de elos.

©8 recipdentes donde se someta la hortaliza al procesy de
termentaclén se instalardn en locales adecuados, renovandose
cada vez el lguido que cubre [a mesn por una sslmuers previa~
mente hervida.

3.21.26. Extractoe de verduras, legumbres y hortalize—Son
productos obitenidos por exiraccién de estas materias con ¢ sla
ayuda de agua potable y ulterior concentracién hasta la consige

. tencla adecuada.

CAPITULO XXnI
3.22.00. Prutas y derfvados

Breciéw 1e F‘mms

32201, Definlcibn y caracteres de la frute.—Con la denomi.
nacién genérica de frutas ss comprende a efectos de sste Co-
digo, el fruto, la Infrutescencia, la semilla, o las partea CArnd-
ans de Organcs florales, que hayan alecanzado un grado adecuado
de madurez ¥ sead propiss pers el consumo humana

Las frutas freacas sp presentaran pars e} consumo enteras,’

sahas ¥ Hmpigs, exentss de toda humedad externs anormal ¥
carecerén de olop o sabor extrafios. Deberdn presentar aspecto
¥ desarrolio normales, segun la varledoad, estacidn y zona de
produceidn.

32202, Fruita sana—Es la Iruia gqie no poses sefizles evi-
dentes de haber side atacada por hongos, bacterias, virus, insec.
toa, fcaros, roedores aves o sufrlr cualquier otra lesién de
origen fisico o mecdnico que afecte g su integridad. No presen-
tarin sefiales de descompoalcién, aungue sea de forma parcial,
Las reglamentaciones correspondientes sefialaran las tolerans
clas admitidas o este respecto.

3.22.08 Fruts Hmpia—Eg ia fruta que presenia su eplder-
mis libre de cuerpos extrafios adherldos a su superficle Tampoceg
deberin contener residuns de productos empleados en su Wan
tamiento en cantldad superior a los limites de tolerancia sefin-
lacos en este Cédigo

32204, Madures comercial-—Ea el esiado que precede a la
maduracion Nsiolégiea de la fruta ¥ que permite que los Irutos
puedan saportar el transporte y manipulacién, ser almacensda
&N buenas condicionea hasta el momento de su consimo ¥ res-
ponder a las extgenctas comercialea que se establazcan em el

' oportune reglamento.

3.2205. Clasificaciim de las frutes.—A electgs de eate Codigo
3@ esiablecen Jas ires clasificaciones que sequldaments se se-
fizlan:

al Por su naturaleza, fruths carnosas, Secas ¥ oieaginoass.
b)Y Por su estado. frutms frescas, desecadas, deshidratadas

y congeladas.
¢ Por su calldad comercial, las que se determinen en cads

¢aso por la reglamentacidn correspongiente,

r
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F2z06 Frutas carnosss.—Son aquellas cuya parte comesti-
ble posee en su composicién cuando menaos el 50 por 100 de agua
Se distinguen entre otras las sigulentes especles de consuma:

W

Nombre generalzado

Nombre clentifico

ACETOIL ..ovrereenervnraennsmntasrnnrrnns
Aguncute
Albaricoque
Arandano ...
Arzufaifa ....ooocieieeen
Bergamota
Breva (primere de loa dos fru.
tos anuales de la higuera} ..
Culabaza nare dulee

Caqui .
Casgls (Braaella. negra)

Cereza e

Cidra

CIMILIE .ooerreavanarsansrenesrsrronnne.
Chirimoya

Qranadf ..oy
Granadille ..
Grosella .......
Guanfibana .
Guayaba ...
Guayabo
Guinda ..
Higo (segundo de 105 frutos de
la higuera} .
Higo chumbo ...
LIma ....cocmmmmrninan
Limén ...
Madrofio
Mandaring ..
Mango .........
Manzahng ... .
Manzatilla ..ccorcimssisrsnsinnn.
Melocotfm .
Melon .
Membrﬂlo .
Mora
Naranja agria .
Naranja dulee ...
Nispero
Nispero del Jn.pén
Pa.paya PO
Pera .

Platano .
Pomels ....ceciviciiiinniissncnreriona,
Bandia ...
Serbol ..
Tamarindo ......
Tomate . .....
Uva ..cooeee
Zarzamora

PO

T T T LT T T Y PP

hbra

LT TTYTITy

abbabnn

LTI P PP PO

Crataegus azarolus, L.
Persea americana, Mijl
Prunus armentaca, L.
Vaccinium myrtiltus, L.
Zyzyphus vulgarls Lam
Citrus Bergamia Risso

Fieus carica, L,

Cucurbita ficifolls, W., ¥ Cu-
curblta mexima. Duch,

Dicspyrus Kaki, L

Ribes nigrum, L.

Prunus avium. L

Cltrus Medica var macrocar
pa Risso.

Prunus domestica, L

Annonag Cherimolia, Miil.

Phoenix dactylifera, L

Rubus ideaeus, L.

Pragarla vesca, L,

Fragaria elatior, Ehrh,; P. Vir.
ginlana, Duch: P Chiloensis
Duch

Punlea Granatum, L.

Passifiora quadrangularis, L.

Ribes sp

Anmona murlcatse, L.

Annona squamosa, Lo

Psidium guajavae, L.

Prunus cerasus, L.

Fieus cariea L.
Opuntia sp.

Citrus limetta, Anet.
Citrus limonis, Osbeck.

. Arbutns Unedo. L,

Citrus dellciosa, Ten.

Mangifera indica, L.

Pyrua Malus, L

Crataegus pubescens, Stued,

Pruntis persica, Sieb y Zuce

Cuctumis Melo, L.

Cidonla vulgaris, Pers.

Morus nigra, L.

Citrus Aurantivm, L.

Cltrus sinensis, L

Mespllus germaniea, L.

Erichotrys japonica, L

Carica Papaya, L,

Pyrus comumunis, L., ¥ otras es-
pecies,

Ananas sativus, Schult.

Musg paradisiaca, L.

Citrus decumans, 1.

Citrullus vulgaria, Schered.

Sorbus domestica, L.

Tamarindus indiea, L.

Sclanum lycopersicon Mill,

Vitis vinifera, L.

Ruybus fruticosus, L.

32207 Frutas secas o de chscarn—Son aquellas cuya parte
comestible posee en su composicién menos del 50 por 100 de
agua Se distinguen las sigulentes variedades de consumo:

T e —— T

Notnbre generalizado

Nombra clentitiec

Almendra, ...

Sards ARt i ey

AVRLATIA ..oocrvimsrerisnimssnmcnnss e

Prunus Amygdalus, Stokes.
(Amigdalus comunis.}

Corylus Avellang, L

Castanea vesca, Q.

Juglans regia, L.

Caryla olivaeformis, Koch,

Pinus Pines, L.

4a8 frutas seCas adelnns de presenturse al CCRSUNUCEOr en SU
forme natural con 0 sip chscara pueden adoptar las siguien-
tes formas.

1. Almendra tostoda. Es a4 aimendra que bha sido sometids
% la accion del calor seco hasta inclplente consistencla vitrea,
~onservandc e Tegumento seminal 1o pleld

2. Almendra pelada’ Bs la almendrs tostadsa « '8 qUe pré-
vlamente se . hua desprovisto de! tegumentc o piel

3. Almendro soigda: B la almendryg tostada con sal.

+ Almendre pelada y :aloda. Es la almendra pelada & 8
que - ha afadido sal durante la tostactén

5. Almendra repelada. Eg la que sin tostaclon na sido des-
provista del tegumento o plel

8. Avellang tosfada. Es la avellana pelada o ng. sometids al
calor seco

7. Aveligng safada. Es 1-
sal

48 Castera gsada. Es la castafia sometida a la acclon del
calor seco

9. Castarig pelada. Es la castafla asada despojada de ios te-
gumentos que la recubren

En las Reglamentaciones correspondientes se fljaran las cla-
seg comerciales de cada uno de estos productos.

372208 Frutas vy semillas oleaginosas.—Son wquellas emplea-
des para lo obtenclén de grasas y pars ¢l consumo humane.
Entre otras se distinguen los sigufentes especles y variedades
botanieas:

svellans tostada ¢n pregencia de

Nombre meneralirzado Nombre clentifleo

Olea europpea sativa, Hoffg.

Aceituna 0 oliVA e,

Link,
Cacahuete ....ccocriuirennnns R Arachis Hypogea, L.
Cogo ... vo. | Cocos nucifera, L
Girasol Helianthus annuus, L.

Bésamo o ajon_]oll Sesamuna orlentale. I

Las Irutas y semlilas cleaginosas, ademas de presenta-rse al
consumidor en su forma natural pueden adopiar las sigulentes:

Aceftunas verdes. Obtenides de frutos verdes cogidos du-
ranic el clelo de maduractén, antes del enverc. cuando han al-
canzado sy tamafio gurmal

Aceftungs d. color cambiante. Obtenidas con frutos de co-
lor rosado. rosa vinoso o castafio. coplde antes de su completa
madurez, sometldos o no a tratamiento aleallno y listos para
ConsSuma.

Aceltunas negras. Obtenldas con frutos firmes, casi madu-
ras, tratados con lejia ¥, tras ox!ldacién natural conservados en
salmuera y. o esterilizacion. pasterizacion _w’o adleidn de produc-
tos conservadores autorizados

Aceittinas partidas. Obtenidas mediante el tratamiento de
frutos entercs. frescos o previalmente iratados con salmuera ¥
sometldos 3 un procedimiento destinade @ abrir la pulpa sin
fracturar ¢! hueso, que permanece entero en el fruto,

Aceltunas rellengs, Es la aceltuns verde privada del hue-
s0 ¥ rellena con un producto ndecuade (pimiento. anchoa, acei-
tung, cebolla alimendra. aplo, etc.), Los rellenogs de estas acel-
tunas han de ajustarse o las exigenclas de este Cédigo para cada
uno de ellos por senarado.

La reglamentacidn correspondiente establecerd log tratamlen-
tos autorizados de uplicacidn en las aceitunas y las caracteris-
ticas de los distintos tipos.

Las aceitunas no podrin exponerse para su venta al pabl-
co en recipientes destapazdes. Los liguidos de cobertura para las
aceitungs a granel o conservadas en recipientes con clerre de
ajuste adectuade se ajustaran 3 las normas establecidas en este
Codigo y reglamentacicnes correspondientes; no pudlende con-
tener otros fijadores de color ni otros agentes conservadores que
los autorizados en las [istas positivas r:omp]ementsrias de este
Codigo

Cacahuete tostado. Bs el cacshuzete que ha sido sometido a
'a accldn de] calor seco. conservande el tegumenta seminel

Cacahuete tostado y pelado. Bs el racahuete tostedo despro-
vistg del tegumento seminal

Cacaltnete tostado, pelado y salado. Es el cacahuete tostado
y desprovisto de! tegumentg semlnal en presencia de sal

Coeco molldo. Es el produeto resultante de la moliends o tri-
turacion industrial de la parte carnosa blanca, comestible da
Cocos nucifera L,
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Ll poou moildo se eXPehaerg empaguetado en bolsus cerradus
En las mismas Hgurard la razon socia o nombre del fabricante
y sitlo de elaboracién

Semiilns de girasol toxtadgs
tidg a la accton del calor seco

Semiligs de girasol tostadgs y saladgs.
50l tostada en presencia de sal

Bs a2 semilla de glrasol some-

B la semilla de gire-

12208 Fruta fresea.-—Fs !a destinada al consume 1nimedia-
o sln sulrir tratamiento alguno gque afecte a su estado na-
tural

Loz Irutos deben de Daber sido recogrdos 4 Manc o con apa-
rato recolector adecuado v en el momento de la reccleccidn
deben tener la madurez comlercial adecuada para gue se pre-
senten al consumidor en condiciones nermales

No deberan contener residuos de pesticldas superiores a los
tolerados en los capitilos XXXV y XXXVII de este Cadigo, ni
serin tratados con productos gue no estédn auntorizados en el
mismo

Las frutas carnosas gue no hayan aleanzasdo la madurez ade-
cuada ¥ se destinen a la Industrislizacién, deberan expenderse y
allmgcenarse, {ndependiente vy alsladamente, de las frutas madu-
rgs para consumg directo, debiendo colocarse blen visible un
letrerg que indigque el estado ¥ destino de las mistnas

3.22.10. Fruta desecada.—Es €] producte obtenido a partir de
frutas frescas, &4 las fgue Se ha redueido la proporcion de ha-
medad por g sccién natural del gire ¥ del sol.

Las frutas destinpdes s la desecaclon deberAn ser tmplas ¥
ganas, y haber aleanzado ls maduracion adecuads, tendrin ef
aroms, color ¥ sabor caracteristico de la variedad.

Como tratamlentos previos a la desecacléon se admitirah a
lejla callente y el anhidride sulfurcso gaseaso o en disclucion,
perc nunea el residuo que quede de este nitinmo en la fruta seri
superior a 12,0 gramos por 1000 en peso.

Los tratamientos previos inmediatos a s desecacion emplea-
dos para las passs de Denta se daran exclusivarente con lejia
de sose causties del 1 al 7.5 por 1.600 en pesd, ¢ con lejias de
carbonato de sedlo, en una proporcidm guie no exceda del 5 por
1000 en peso.

8e prohlbe desecar frutos desechpdos para el gonsumo en
fresco (nie estén enfermos o tengan dafio fislco, mecinice o pa-
rasitaiflo, asi como las que astén insuficlentemente maduroa.

Lag reglamentaciones que se establezcan para cada clase de
fruta determinarén los l{mites maximes de humedad en cada
casa,

32211 Tipos de fruts desecadn —Las frutas desecadas de
consitmeo, entre ofras. son las sigulentes:

1 Aceitung pasg u olive pasa.

2. Albaricogue desecado! e ptmxde presentar enterae o en mi-
tades con ¢ sin hueso.

3. Custafia desecada o pelade: Es la desecada libre de! me-
soparplo ¥ tegumento.

4. Clruela pasa; Ea ia cituela entera desecads naturalments,

5, Ddifl: Se distinguen, entre otras, 1es clases: ajugosas o
blandos» y «seros o durcss seglin su contenide en agua.

6. Higos-pasa: Seglin e} color de su epidermis pueden ser
sbiancoss ¥y «negross, Se pueden presentar en formg redondea-
da, aplanada, prensados en hileras compactas ¥ adicionados o
no de sustenclas autorizadas.

7. Manzdnaa desecedts: Ce pueden presentér con o sin plel,
enteras, seccionedas longitudinalmente o en tirgs,

8. Medallones: Melocotones desecadog stn plel ni hussos,
fque han sido aplanados para cerrar €] hueco del hueso. tomando
la Torma de un disco

9. Melovotomey deshuesados en mitades: Son s melocoto-
nes desecadns, sin hueso, con o iin plel, partidos lougltudipal-
mente por la mitad Se Indicars en el envase, con um rétuio,
cuando se expendan a granel, la presencia o no de plel

10, Melocotores en tiras: Son melocotones sin plel i hue-
50 que han sldo cortados en tiras o lonchas largas ¥ luego de-
secados.

Il. Pelones o melocotones con hueso: Son los melocotones
desecados gin piel, pero con hueso

12, Peras desecadas: Antes de su desechoién pueden so-
meterse & la accién del anhidrido sulfuroso gasecss o en disolu-
clon  (sulfitos o metablsulfitos), Se presentan con o sin plel,
seccionadas longitudinalmente en mitades o en tiras,

13. Uvas pesds: Be presentan an racimos ¢ en LTANOR 506
105, Ademis de iz denominacién de «livas pasesy, podran llevar
el nombre de la varleded de que procedan.

22212, Fruta deshidratada.-Es e producto ebtenido s par-
tir de frutas carhosas fresces a las que ze hg reducide le pro-

porclal de humeded nedlante procesca apropiados y autorizedos,
El grado de humedad realdusl sera ral que Impida tods alters-
cidn pesterior

32213 Envasado y rotidacidn.—Los envases para [Tutas serdn
de cuzlguler materia] que, adaptindose a las condiclones gene-
rales del capitulo IV de este Codigo. lps protels de defics du-
rante el transporte ¥y almacenamiento. En los reglamentos co-
rrespondientes se podrin filar unos envases tipo para clertas
categorias de frutas

Los envases gque contengan frutas deberdn rotularse con prres
glo & la varledad y clase de su contenido, segin se establezcs
en las correspondientes reglamentaciones

Las frutas secas, peladas, tostadaa o saladas, asi como los
cacahuetes vy semilias de glrasol. tosfados y salados, se expefi-
derdn en enviases cerrados.

322.14 Transporte—FParea efectos de este Codigo se conal-
derara;

.} Expedicién a granel, lz cargs directa en un media de
iransporte cualqulera,

b} Expedicion a granel en embglaje, cuando el prodicto se
expenda embsalado sin ordenacidm eapecial.

¢} Expedicién envasada. la embalads. clasificada y orde-
nada convenlentemeante

En las reglanmentaclones correspondientes se indicara o em-
balaje adecuado pars las distintas calidades de fruta

322,15 Almacenambenio.—FE! almacenamisnto cumplitd las
condlclones establecidas en el capitulo VI ¥ las especifions com-
tenidns en las reglamentaclones correspondientes

SrocION 24 DERIVADOS DR FRUTAS

32218, Conoepto gemérieo.—A efecto de este Cdidigo Henen
la consideracién de «Derlvados de frutass los zumos, néctares,
derivadas de tomate y confecclones obtenidos a partir de otiml-
quier tipo o variedad de fruta o fruto frescos, mediante trate-
miento ¢ manipwlacidén adecuados.

32217 Zumos ¥y néctares.—Se integran ent este gFrupo les
sigulentes productos:

1, Zumoe freacos de fruta: Son Jugos oblenidos s partlr
de frutos sanog, frescos, maduros ¥ Iavados obtenidos por process
industrial autorizado. No podrin diluirse nl presentar indicio al-
guno de fermentacitn Bstardn constituidos por el liguido sélo,
clarificado, o por ! Hquido ¥ pulpa en suspensidén correspondien-
te al endocarplo, ¥ estarin exentos de restos de epicarplo. meso-
carpio y semillas, La pulpe estard finamente dividida.

2. Zumos naturales: Son los zumog Ireseos que han xide
establlizados por tratemlento fisico autorizado que garantive su
conservacidn Debe existir la posibilldaed de hacerlos fermentar,

3. Zumos conservados: Son los rumos frescos o naturnles a
Ios que se ha afirdido algiin agente conservador, Incluido en las
lstas positivas complementarias del capitulo XXXTIT

4. Zumog bisivos de frutup; Bon zumos [rescos CUya COD-
servacion definitiva estd asegurads por procedimientos fistoos
o agentes conservadores ncluides en Iay listas positivas compie.
mentarias del capitule XXXIIT v que ho se pusden comsumir
en estado natural, sino que sirven de base n oiros productos.

Bb. Zumos concentrador: Bon los obienidos a partir de zu-
mos frescos o zlines naturales, mediante laz extraccldn del 50 por
100, como minimo, del agus de constituciin empleando procesocs
tecnoldgicos autorlzades y podrin conservarsze por procedimien-
tos fisicos, Estos concentrades diluidos en agua potable y de-
viueltos a gu densidad original han de presentar las mismas ca-
racter{sticas de los mmmos empleados. En el oportuno reglamento
se indicarin las denominaciones segin el grado de concen-
tracidm,

8. Ziumos concentrados conservador: Son (08 UMOs CONLHED-
trados a Jos que se ha afindido alglin agente conservador incluf-
do #h las Hstas positlvas complementarias del eapitule XXXITI

1. Zumop lgeramente oaucarados: Son loa zumos [rescos,
neturales, concentrados ¥ conservados, a 108 que se han afedi-
do algtno de los edwloorantes naturales sefialados en 32219,
cuarta. La cantidad total de edulcorantes afiadidos serd inferior
8 70 gramos, expresadoe en sacaross, por kilogramo de gumo.

8. Zumos azucargdos: Son los fumos I{rescos, naturales,
concentrados v conservados a los que se ha afindido edulcoran-
tes natirales sefilacdos en 322.19, cuarte, en cantidad superior
8 70 e inferlor a 150 gramos por kllogramp de producto.

%, Zumos gasificados: Seran loa procedentes de los TTnos
de frutas anteriormente definidos a los que se ha afindido snhi.
drido carbdnieo puro,
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~ib Néctares. Son log productos obténides con sumos [res-

cos, naturales y conservados a los que se ha afiadido un jarabe
del mismo grado Brix que el zunic ortginel. en proporcion supe
rior al 40 por 100 ¢ 'nfertn al 60 por 100 Los azicares fotales
expresados en sucarcsy serin inferiores al 30 por 104

11. Zume deshid-otado de frutes. B e] obtenido » par
tir de gumos [rescos ciarificados #n ‘o que 2] ~ontenido en
agua es Inferor gl 10 por 100

120 Crema de frutas: El producto proceaente de |g moltu-
racion de frutas [rescos, sanus. [[mpiss ¥ maduras. que hap su-
fride una homogenelzacion posterior ¥ que se conservan por pro
cedimmientos fisicos ;

13. Crema de frutes diluiie; Producto obterudo s partir de
la crems de frutas mediante adiclon de agua. larabe o zumo
natural v conservable por procedimielitos fisleos

4.22.18. Corteras.—Se denomiparin asi los productos elabo-
rados con el epicarpio y mesocarplo {flavedo v albedo) de los
frutos citrices

Corteza ¢/ nofura:. Las conservadas en estado [resco por
medio de anhidride sulfurcse o clorure sddico Cantldad maxi-
ma residual de anhidrido sulfurcse. 0,2 gramos por kilogramo.
¥y de clorurp sodico 25 gramos por kilogramo.

Corteza deshigraiade o desecadqg. Es aguella enyo contenddo
en agua se ha reducide menos de! 10 por 100.

Corteza edulcorada. A la que se han afiadido log edulcoran-
tes naturales sefinlados en 3.22.19, cuarta Be distinguiran tres
tipos principales: confltades, en almibhar o escarchadas.

3.22.19. Elaboracién de zumos ¥ nectares—5e ajustarin a
las sigulentes normas:

1+ Las frutas destibudas a la fabricaciin deberan ser sanas,
maduras, estarin bien 1avadas y no presentaran sefiales de
ataques de insectos, infecciones criptogimicas hi de podredum-
bre, con las tolerancias que sefialen lps reglamentaclones com-
plementarias.

2+ Los zumos estaran desprovistos de trozos de corteza o
de plei, albedos y semillas en fragmentos duros, con las toleran-
cins que sefinlen lag reglamentaciones complemientarias,

2+ Los zumos deberan conservar el color y sabor caracterts-
ticos, excluyéndose aquellos que tengan color, olor ¥ sabor anor-
males.

4+ Se admiten como eduleoranhtes ei aztear, la glucosa, ia
Iructosa y la miel Tamblén se admite el empleo de zumo de
uva cohcentrado, en cantltdad no superior al del zomo tratado
expresado évte slempre en zumo fresco.

G+ No se admitira la adiclém de colorantes extrafios, ya sean.

naturales ¢ artificiales. En cuanto a conservadores, en su casoc,
s6lo podran utilizerse los que Aguren en las listas poeltivas del
capitulp XXXTIT

g BSe admiten como clarificantes ia albiimina, gelatina, ca-
seina, tlerra de infusorios ¥ bentonita

74 Se permite la adicion de preparados enzlmaticos que pue-
dan Iacllitar lag filtracidn ¥ que se autorieen previamente

J& Los zumos deberan conservay las caracteristicas de sabor,
aromA ¥ valor nuiritivo proples de las fruta: de procedencia

9.+ En las reglamentaclopes correspondientes se estableceran
lag categoriag comerciales teniendo en cuenia los caracteres fisl-
cos, quimicas y organclépticos

102 8¢ admite la adieidn posterior de aromas recuperados
durante el proceso techoldgico de concentraciom,

112 Ze autoriza ]a adiclon de acido citrico en cantidad ma.
xIma de 5 gramos por kilogramo de zumo fresco.

12+ Se aytoriza la adicion mixima de 100 miligramos de
acldo ssecérblco por litro de zumo frescoe,

3.22.20. Prohibiciones.—En la elaboracién ¥ manipulaciones
de zumos ¥y néciares se prohjbe:

a) La adicién de cuglgquier sustancta ne auterizadn en el
presente capitulo.

b} Afiadlr agua al zume ohtenido por expresion.

¢) Afadir a los zunes el producto de extracelén de los oru-
Joa y frutos agotades de acidos organicog ¥ de aromas no auto-
rizados en este capiluio

d) Un contentdo en arsénice superior & 0,4 PP.m., en plomo
superlor a 0.5 ppm. en cobre superior a 5 p.pMm., en cine su-
perior a 5 ppm, en hierro superior 5 12 ppm ¥ en estafio
superfor a 2530 p.pm de producte

32221
hormass:

Fnvasado vy venta, — Se ajustard a lac algulentes

12 Los zumes frescos se prepararin exclusivamente a pa.r-'

tir de frutas frescas,

a0 Laf 2mos naturales colncentradus conservados, edulcg-
rados. azucarados y néctares se preseniaran stempre envasados,
¥ en la etlqueta figurara claramente |a clase de fruta con que
ta sido elaborade 81 se srata de zumo azucarado e indicara en
gramos la cantidad de azicar afizdida por kilogreme de szumo
trotado, cuunde sean gaseados se especificars esig condicldn
3! se tratp de zumoe concentrado se ndicars e mrado de con-
entracion con relacion al zumo {resco o natursl

3 se tratu de zumo conservadc se especlficara =1 nombre
vy cantidad del conservador utillzade

3s El envase no mcaifleara ia calidad del producto ni intro.
ducira sustancias extraflag por disoluclén en praporcién superior
a los limites gue gutoricen .as listas de tolerancia de este Codigo.

3.22.22. Dertvados de tomate—Se cohlsiderant como lales el
romate al natural v lgs Zumoes. puréds. pestas v concentrados de
tomate.

32223 Tomate a3} patural.—Producto obtenldo de tomates
enteros o partidos, desprovistos de la epidermis ¢ no y envasa-
dos sin otro liquide que su proplo jugo. El minimo de extracto
seco sera del ¢ por 100 El valor maximo del pH serd de ¢5.
E] contenide de calelo no sobrepasard las 26 centésimas de gra-
mo por kilogramo de producto preparaedo. El acldo citrico pre-
gente no excederi de 2 por 1.08¢ en peso.

3222 Zumo de temate—Producto obtenldo por presion del
fruto maduro desprovisto de lg epidermis, de peddnculo y semi-
llaz Podré contener sal comestible afiadida Contendrd como
méxima 0,01 por 100 de cobre en materla seca ¢ igual cantidad
de arsénico. plome y cinc que ln autorizads en los juges ¥
zumos FEl recuento microscopico de hongeos por el método Howard
oo sobrepassra el 30 por 100 de campos positivoa

22225 Pure, pastz y concentirados de tomate.—Son 105 pro-
ductus obtenidos del -uto triturade, pasado por tamiz y conve-
nientemente concentradce Podran contener sal comestible afin-
dida. La acider total expresada en dcido citvieo anhidro ¥y re-
ferida a los sélidos totales deduclda la sal, no excedera de 14 por
100 E]l exame: mleroscdpico de hongos por el método Howard
no sobrepssaré el 40 por 100 de campos positivas para cual-

‘quiera de estos derivados

Loa séildos totales. deducida la sal. en estos derivados se
hallaran comprendidos entre laa siguientes ecifraa: Del 7 al 12
por 100 en a] puré de tomate: del 12 al 18 por 100 en la pasts
de tomate; del I8 al 28 por 190 en el concentirade simple de
romate; del 28 al 30 por 100 en el cohcentrado doble. v mas del
30 por 100 en el concentrado triple.

3.22.26 Caracteristicas generales de los dervivados de tomate:

.. Los productos derivados del tomate se elaboraran a partir
de frutos madures -anos. selecclonados. Umplos ¥ sln muestras
de podredumbre

2 Se entiende por tomate entero agiel que rmabtiene su
forma ariginal, aur cuando aparezes slge aplastado, magullado
¥ recortado

4. La presencia de particulas de epiderms, semillas y puntos
negros ho afectars e] buen aspecto del producto.

4. En la elnboracion de purés, pastas ¥ cohcehtradod no se
podran utilizar residuos de tomate que hayan servido para la
elaboracion de zumo nl purés de otras vegetales.

5. En log purés pastas ¥ concentrados se podra afiadlr azii-
car enh proporcién no superior al 20 por 1, expresado en saca-
rosa sobre materia seca, naciendo constar de forma blen visi-
ble en la etiqueta !a palabra sazucarados.

6. Los purés. pastas y coneentrados podran contener sal co-
mestible siempre gue se eapecifigue en suz etlquetas, en cantl-
dad . superior a} 13 por 106 del residuo seco (deducida la sal),
para los purés de concentracidn superior al 2¢ par 100 ¥ 2 par
100 del peso del producto pars los purés de concentracldn lgual
o inferlor al 20 por 100

7. A los derivados de tomate no se les podra afladir espesan-
tes, edulcorantes artificiales, colorantes naturales o artificinles.
Podran utillzarse conservadores autorizados pera este fin en lag
listas posltivas de este Codigo

B, La reglamentaclén correspondiente establecerd las cali-
dudes comerciales de estos derivadas atendiendo a sus carac-
terea fisicos. quimicos ¥ organolépticos

3.2227. Confecciones de frutas.—3e da este nombre gendrico
a los productos obtenldos a partir de frutas freseas o de sus
rumos sometidas 0 nu R un procesc de preparaclén mecdnica
previc. tratadss. en todo case, por cocclén con ¢ sin materfas
azucaradas, ¥ que se conservan posteriormente mediante proce-
dimlerntos adecuados
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3.22.28 . Denomihaciones.—8e integran en este grupo loé &b
gulentes productos:

1s Competa. Es la confeccion preparade con fruta entera o
partida en trozos regulares y con solucidn dxucarads. No con-
tendra una riqueza supertor al L& por 100 de azicares, expre-
sada €D SACHIOSA. .

20 Confitura: Es 1a confecclon preparads c¢on solucién azi-
carada y frutas partidas irregularmente, pero cuyc origen puede
reconocerse La rigueza en azicares no sers inferior al 50 por
100, expresads en sacarasn.

30 Mermelada: Ea la confeccion en gue el azucar esta intl-
mamente merclada cop el fruto previmmente temizado y cuyo
origen no se puede identificar morfologicamente. La riqueza en
szZiicares podrd varlar entre el 45 ¥y el 85 por 100, expresads en
5acarods.

" 42 Pgsta: Es im mermeladn en Que los Irutos se han iritu-
rade - pasado por tamlz cogléndoss hasta consistencia de pasta
bs Jaleg: Fa el producto elabarado & pertir de zumos de
frutes y agdemres haesta consistencia semisdlides o gelatinoas
Al elaboraric pueden incluirse algunocs trogos de frutas La can-
tidad de agdear no serd superior a uns vez ¥ media el peso del
sume patural

80 Pylpa: Es e producto elaborado s partir de frute fres-
ca que contiene elementos pastosos, trozas partidos vy trozoa
meyores que no estén destinedos al consumo directo

7.0 Pecting de fruta: Es €] producto liguido elaborado m par-
tir de restduce de frutas con sdictén de dcido tartérico o léctico.
Contendrd, al menos el 28 por 100 de pecting, expresado en
pectato calclco

80 Pectina en poivo; Ea ef producto en poive obtenlt!a [}
partir de lu peetina de frutas. Ep sclucidn scuoss al 10 por 100,
debe reaunir las caracteristicas de la pecting de frutas.

9.0 Purés; Bon productos obtenidos a periir de pilpes con
o .in anicar, ésta iltima se utlliza en iz preporclén méxima del
33 por 100.

1), Fruta hilada: Bz &1 producho obtenido B partir de frutay
frescas, mediante troceo adesuado coceidn ¥y prensado o no, pero

adiclonedo de sacarcsa.
11. Crema de frutas’ Es el produm obtenido medianis ia

cocclén: de pulpa tamizada, con adicliém o no de aztear, especias
¥ otros aromas a.umadm. hasta obtener uns Mmsaas sem.lséll-

da de cobsistencis, hotmogénea.
U1 axficar puede utilizarse en in elaboracién en proporeldn

maxima del 8¢ por® 100 Be sutoriza la adicidn de aromas en
praporelon no superior al 1 por 100

122 &) Frutes en almibogr: Bon les productoy obtenidos s
partir de frutos enteros, medlos frutes, segmentos, tiras o
cubos & log gue pe he adiclonado un jarabe de: cobertura y que
ge pueden conservar, La graduacién minims del jarabe debe
ser de 14 grados.

b) Maocedonia, ensaluda ¥ cdctel de frutas; Mezela de fru-
tas de diférente origen en aimibar.

13. Fruta confitada: Fs el produsto obtenido por e coceltn
retterads de loe Fruthy en jarabes, de concentraciones crecientes,
hasta quedar completamente lmpregnados de azdcar, Recibird
ia denominacién de la fruta de procedencls, ¥ presentard uns
capa exterior de a:,&mes

14. Frute gloseadd: Es ip fruta confitade y presentads en
seco recublerta de una capa de aziicar en polvo o cristallzads
con o sin sglutmante auttérizado en las listas positives de este
Codigo.

32228 Qlasiflcaciim &e Ins confecoiones.—Se distinguen las

stquientes cluses:

8) De una solg fruts: Quando eh su elphoracién intarviene
une scla clase de fruta. Recibtré o] nomre de la fruta con que
se elabord,

b) De varigs frutas; Cuando en su siabeoracion intervienen
dos o mtés clases de fruta. Reclbink ¢l nombre de las frutas uti-
lizadas.

¢} Mezcln: S! pe elpboran emplesnio confecciones variad,
se indleard claramente 'a naturaleza de Ia’ mescia.

322.30. Condiciones de las jalau.—-«Be exigen las giguientes:

a) El color de Ia jalea sert el natural, ¥ Bo estard oscurecido
por sobrecocelsn,

b) La jales sers transparente o tranaidcida, presentard el
interior homnogénes, §in particulas de pulps, burbujes, cristales
vieibles de azucar, mohos, nl slgnos de fermentacién.

¢) Al vaclar Ja jales en el recipiento que se utllice como
envase, deberi mantener la forma del interlor de dete, temblard
al ser movida sin sufrir deformaciones n! agrietarse, Debers

'

corterse ficllmente com una cucharas, ¥ el corte habrk de ser
brtilante. No serd pegajoss ni gomosa nl presentars cristales al
ser degustada No presentars separacidm de Hguidos (sinéveals).

322.3t. Prohibiclones.—Br la elahoracidn y manipulacicnes
de ias cunfecciones se prohibe:

4) Empiear frutas que estén gucias, enimobecidas o que pre-
genten color, olor o sabor extrafios.

b} Emplesr pulpas ¢ frutas alteradas, que hayan guiride
alguna fermentaciém o que tengan clor 0 sabor g quamsdb

J) Emplear residuos de frutas ¢ fruts seca

d) La adicien de colorantes artificiales, materins minerales,
agentes espeaantes u oiras sustancias no contenidas o Iag frutas.

e} La adicién de més del § por 1.000 de pectina, calculads
en pectato edleleo.

) La adicién de mis del 5 por 1.000 de decido tartdrico o
acldo idctica

g) Que en el envase figure cualquler palabra, dibujo o sgno
que induren a confusién eobre e producto gque realments oon-
tHene,

h) Que en el envase se omita figurar ds una meners clara
€} nombre de las frutag que entran ent su composicidén en ondent
descendente de la proporcion en peso.

{} "Omitir en el envise, cuando se trate de mermeindes
otras confecciones mercladas, log nombres de 1as oviginales ¥ su
proporchén '

) El comsumc humano de las almendres amargas, semillas
de melocotdn y albaricoque o de otras partes de frulos que cop-
tengan, en cantidedes tOxicas, glucdsidos clanogenéticos.

3.23.00. Edulcorantes nalurales y derivadeos
| HEociGe 14 AZUCANES Y DERIVADOS DL AZUCAR

32301, Axdoar—Con e nombre especifico de aztcar (saoe-
ross) se¢ deaighae sxclusivaments el producto obtenido mdm
mente de la cafia de asficar .(eSaccharum offichnarumy, L),
ia remolacha azucerers («Beta vulgarisy, L. var. rapa) yde
otr.s plantas sacarinas en sificiente estado de puress pars b
alimentacién mrmans.

3.23.02, m-aa«mdauucmondum
guen las siguisntes clasen de aadcares ¥y derivados del axdoar:

a) Ardoares crudos: Aztoar terclado, awficar blenquille, axf.
ca.rpﬁéruﬁcu-mlado.

) Melasas: Melado, melaza de cafin, melaze de remolacha,

dY Derivados del astficar: Asficar glacé, agdicar carnmeliado.

&) Otros gawiicares: Azficar invertido, farabe de ficula, asdcar
de féouls, glucoss anhidfa, jarabe de maltosa, lactoss.

323.08. Axficar ryhio, moreno ¢ terciade.—Hs o ardcsr orude
de color amarilianto o pardo, pegajoso al tacto, soluble casl total-
ments en agua, dando una solucién amarillents v turbla,

ContendrA como minimp 86 par 100 de sacaross caiculade
melaamhmyunmiximodemmm
& per

Fl residuo insoltble en agua caliente no serd superior al
0,18 por 100,

3.2304. Axfioar bimmoo crivialivado o axionr blsngniie.—Ms
el procedente.de los primerca producios de extraccidn, de color
blanco o ligeraimnente amarillento, sclubis totalmente en agus.

Contendrd un minimo de 8,7 por 100 de sacaross calouiada
sobre materia sech. )

Elworaslduo insoluble em agua calente no serd superior al 015
par

32300, Axhesr plé—Es el procedenie de los primercs pro-
ductos de extraceion, aglomersdo en las y desme-
nusado en terranes de tamaflo lrreguiar. De color blanco ¥ so-
fuble toteltnents en agia. :

33808, Axtioar reflnado.—Es el obtenido a partir de un axd-

"car erido por refinaciém téonles, de eblor blanco brillants, com-

pletamente scluble en agua dando wna solueién Hmpida y de
reaccidn Deutra,

Contendrd un minimo de 99,9 por 100 de sacarosa, 0.5 por 100
dm ceniras sulfatadas calculadas sobre materin seca ¥ ¢l residuc
inscltuble en agus ealiente no serd superior al 005 por 100.

3.23.07. Arfionr pllén—Es el asticar refinado, cuando se pre-
senia en panes de forma conlca.

32308, Asioar granuisde—Es el azticar refinado ¢ erudo
cuando se presenta en cristales INds o Menos gruesos,
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35300 Azicar cuadradiio ¢ cortadillo.—Es el azicar gré-
nulad ), cuande se presenta cortado en lorma de prisma cus
drangular 5! se preselita empaqiuetado se denomina sAziicar s
tuchados

2.23.10 Aszucar cande—Es el azucar refinado cunndo se pre-
senta en grundes cristaies trahsparentes y de disclucion diffetl

32411 Melaga —-El producto siruposo que se obtiene por
evaporacién del juge purificado de la cafia antes de concentrar-
lo &l punto de cristallzacion

Debera reunit las sigulenites condleiones:

) No contener menos del 75 por 100 de soildos totales ¥y mas
del 8 por 100 de cenizas y una acldez flja no mayor del 1 por 100.
expresada en fAcldo lactico

2} Ausencia de esencias, conservadores y. en general, de
sustancias extrafias & 50 naturzleza

32312 Melaes de cafia. —Liguido mas ¢ menos viscoso, de
color pardo oscuro. que queda como residuo en laz fabricaciom
del aricar de eafia o de la reflnacion de la misma

Deberd reunir ias sigumentes condtclones:

a) No contener menos del 75 por 100 de solldos totales. de
108 que el 35 por 100, somo mAximo, serfn aZicares reductores
expresados en glueosa; mds del 12 por 10 de cenizas.

) Aunsencia de esencies, conservadores y. en general, de
sustancias extrafias a sU paturaleza.

32313 Melaza de remotacha.—Tiene caracteristicss andlo.
gas s la melaza de cafla, perc sabor y olor desagradables ¥ renc.
ctén alcplina o nevtra, pudiendo alcanzar en R!gunocs #5808 reac-
clén ligeramente #cida. sin gue plerds sus cualldades caracte-

risticus
Bu compusicidn oscllara entre los sigulentes limijtes:

al Hacaross, de 45 8 50 por 100

h) Azucar invertido, de 0 a 2 por 100

<) Agua, de 15 a 25 por 1040

A} Sustanclas minerales. un 1§ por 100 como méximo

3.23.14. Axficar glacé.—Es !z mezcla de azilcar en polve con.

0,5 por 100 de fécula de arroz o malz,

32315 Azficar carameslirado, aziicar quemado o osramelo.—
Es el obtenido por la acclén calorifica sobre el azdear natural,
peutralizado ¢ no con carbonatog alealinos quimicaments puros

2.23.16. Asucar invertide —Es ¢} preducto obtenido por hidré-
lala de soluciones de azucar. v constituides por mezela de saca-
rosa, glucosa ¥ fructosa.

Je presenta como liquido denso, viscoso ¥ contendrd. como
maximp, 80 por 100 de sacarosa, 35 por 100 de agus, ¢35 por 100
de acldez expresada en fAcldo sulfurico ¥ 0.5 por 100 de sus-
tanctas minerales.

3.23.17. Iarabe de gluocosa o glacosa liquida.—Es ¢l produe-
to Incoloro o ligeramente amgariliento ohtenido de cualquler ciase
de epimiddm comestible, por aacarificacidn con bcidoa ¥ ellmine-
cldn de estoa iitimos,

Su concettracién minima serda de 41 grados Baumé y con-
tendra, como maxime, el 1 por 100 de cenlzas ¥ 0,1 por 100 de
acldez, expresads en acldo sulfdrico,

2.28.18 Asziicar de fécula.—Es el obtenido por hidrsllsis in-
vompleta del almidon comestible, mediante diversos procedi-
mientos tecnoldgicos y concentracion hasts consistencin solida

Se presenta en trozos o granulos pegajoscs. lgeramente ama-
riflentos y totalmente solubles en agua.

Terdra, como maximo, 20 por 100 de humedad, |5 por 100 de
dextring, 1.6 por 100 de sustancias minersles ¥ 6.1 por 100 de
acides, expresada en aAcido sulfurico.

%l contenfido minimo ae aziicares reductores sera. ~xXpresado
en glucoss, de! 85 por 100

32319 Glucoss anhidra (dextrosa).—Es el aziicar de fécila
refinado y cristalizado Responderi z las slgufentes caracterfa-
ticns:

a) Polve blance cristallne.

B Reacctén neutra

¢) La solucion gl 5¢ por 100 sera transparente ¢ ncolora.

43 Tendrd. comp maximo, 2 por 100 de humedad, 0.25 por
100 de sales ininerales, 0.6 por 190 de maltosa ¥, como minimo.
898 por 100 de glucoss caleulada sobre materia seca

3.2320. Jarabe de maltosa.-—Es el obtenido por tratamiento
engimdtico de productss feculentos, y ha de responder a las si-
dentes caracteristicas:

&' Liguido situpuso, incoie o géollmente amriilento,
b))  Reaccién neutra.
¢ Concentracidh minime de 43 grados Saumeé
4 Coutenido minimo qe 45 por 100 de materias reductoras,
calculado en maltosa.
e) No derd reacciones de cloruros o sulfatos.

3.23.2F. Lactoss.—Es un producto obtenideo del suero de [a
ieche, que se presentard en cristales o en polvo. inodoro y com-
pletamente sohible en agua. dando un lguido neutro

Contendrd como maximo 0.5 por 100 de sustancias minera-
teg, 3 por 100 de humedad y, como minimo, 95 por 108 de lactosa.

32322 Materlas extrafias.— Se talerara !'a adicidn de anhi-
drido sulfurgso o sus derlvados a los farsbes de fécula, jarabe
de maltasa y azWicar de léculs, pero en proporcidn limitads a
4 miligramos de 80, por kilogramo de producto.

3.23.23 Prohibiclones —-En la elaboracton, fabricaelén y con-
swno de sustancias azucarndas, queda prohibido:

at Oiras manipuiaciones que las téenleas destinpdes o la
afinacién ¥ refinacién

b)Y La adiciim de eduicoruntes artiflciales o cualquier sustan-
¢iB no autorizade en este cmpitulo.

¢ La presencia de sustancias insolubles, incluso el almidon
en Amites que eXcedan i 05 autorizados,

d: Le presencip de arséhico. plomo v cobre en cantidades
mayores de las tglerndas

€) La presencla de sustancias reductoras en el RZNCAT Te-
Anado

ft  Lu presencip de actdo oxilico, acide sulfurico v anhidri.
do sulifurosg en el mzllear invertido

g+ La presencig de dexiring en g glucosa anhidrg,

h: La presencln de almiden. fructosg y sacarosa en la glu-
vosa anhidrg lactosa. azdcur de fécule, jarsbe de fédculn v jara-
be de maltosa

i} L& presencia de cufinoss en gl melado v melaza de cafia

1) La presencla de z.ucosa en (o lactosa.

k' La presencip de o:orurcs aleallnos en la dextring.

It LA npresencle de clorurcs y sulfatos en el {grabe de mal-
tosa,

Iy La vents a granel para € consumoe.

m' Bl emples directo en ta alimentacion humana de melaza
de remolacha .

SECCION 30 MIEL

32324 Miel,—Fs el producto zucarudo natural, elaborado
por 1as abejas t¢Aps mellifican, L., ¥ otras especles?, a partir de}
néctar de lns flores v otras exudaciones de las plantas, sin adl-
clén zlguna, ¥ que hs de responder g las siguientes caracteris-
tleas:

a) Liguida, muy viscosa. pastosa o sélida, de color variable,
alor aromatiee ¥ sabor dulce uwgradable.

b) Apus no mas «del 225 por 100 de! peso.

¢! Sodlidos totales, e menos del 77.5 por 100 del peso,

d) Sustanclus insoclubles. no mis de!l | por 100 de los ade
lidos totales.

<) Cenlzas, mas del 0] ¥ menos del 9.8 por 100.

f}  Aztcares reductores, ho menos el 70 por 160

g) Sacarasa, no mas del 3 por 160

h) Dextrinas, ne mis del & por 100,

1) Oximetil-furfural, ne mas del 0,5 por 100.

{1 Indice de dlastasas, no menocs de un 8 ni mas de un 10,

k) Acldez maxima de 5 grados expresades en milliitros de
lejia alcalina décimo-normal por 100 gramos del producto.

32325 Deneminiciones.—Las mieles responderdan, por su
obtenclén y caracreristicas. & las s!gulentes dencminaciones:

a) Miel en punai o en secciones: Cuando se presenta en los
penaeles naturales no desoperculados, v envueltos ceda uno en
hojes de papel o plastico transparentes.

by Miel virgen o miel de gota. El producto gue Auye espon-
taneamente de los panales al remperjos

¢) Mlel cruda: Fl producto extrafdo del panal por medios
mecinices.

d) Milel eruda centrifugada: El producte obtenido exclusi-
vamente por centrifugacion.

e) Mle] eruda prensada’ El produeic obienido exclusivaimen-
te por presién en frio

H lel gomosa B
Hente.

g) Miel sobrecaientuda o desenzimada fa que 3e ha some-
tido s ln mccién de temperaturas superiores a 70 grados cen.
tigradoa,

proditn obtenido por presion en o8-
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h) Miel batida: La obten!da por golpeo de log panalea

1) Meloja: El producto siruposo obtenido por concentracion
de los iquidos acuosos grovedentes dei lavado de o3 panales

1) Mieles aromdtices: Con las dencminaciones que respom.
derdn ) aroms natiral gue POseAN

3.23.26. Pronibiciones.—En la eiaboraclon, conservaciol y en-
vaaado de lu miel gueda prohiblde:

.} Allmentar las abeias artiflclalmente, con azudcar o sus-
taneciay distintes a la propia miel, durante st periode normal
de producelén

b) La caramelizicion ¢ adicidn de caramelo.
gt La adleién de agua.
d» La adicién de cualquler clase de azuecar. melaza, dex-

tring. fécula, agar, gelatina y rtanino

¢! Lg adiclém de colorantes paturales o artificiales, edulco-
rantes artificiaies, conservadores, sustancias aromatless y ctal
quier otra ex{rafin

) Que excedn del 2 por 100 el contenido de tmpurezas cons-
tituidas por poien. cera, residuos de Insectes y otras sustan-
clas nsolubles,

gy El [racclonamiente der contenldo de igs envases ¥ la
vonte & granel

32327 Otras prohibicliones.—Se prohibe asimismao:

a) La elaboracién y venta de sucedinecs de la miel

by La utilizacion cel nombre de «¢Miels para cuslguler pro-
ducto azucarado de naturaleza distinta ¥ el uso en las atitgue-
tas de los envases de tales productos de nombres o dibujos de

" gbelas, penaies o colmenas. o cualguier otro que pueda llevar

& confusidn,

¢) La denominacién o declaracion de miel en aquellos pro-
ductos gue no g contengan.

1y La sustitucion de la miel en los productos alimenticios en
que flgure su nombre, o en 103 que por su tradiclonal prepara-
clin se presuma su existencia,

3.23.28. Epnvasade.—lLas mieles se presentarin envasadas en
reciplentes adecuados que rednan las condicionea establecidas en
€] ¢capitulo IV de este Codigo, ¥ que Do alteren &l producto.

3.23.28. Mieles aiteradss.-~3e considerarin as!, y por tanto
no aptes para el consumoe ni pars confiteria:

a} Las que tengan color, olor o sabhor anormales.

b} Las gue tengan sustanclas insclubles en suspensién que,
por diluclén, den sedimento en cantided que exceda al 1 por 100,

¢) Las que por su andlisis quimico, examen microseépico del
sedimento u organoléptico, acusen enfermedad. alteracién o
defectos,

d' Lasg fque tengan caracteristicns o compeatelén distintes a
Ing consignadas en este Codigo.
SrcoréN 30 JaRmapes

323.20. Jarabea.—8om quidos viscosos constituides por so-
luclén del azficar en agus, en zumos de frutas, en infusiones o
decocciones vegetales, o hlen por mezcla de éstas con sustancias
extraldes de vegetales.

Kl producto terminado tendra una graduaelén minima de
82 grados Brix

La denominacion de jarabe, inrabe simple o jarabe de ami-
¢8I, seré excluslva de las disolucliones de azdear en agua po-
table con la graduacién indicads.

8 denominaclén de jarabe de zumo, acompafinda de la in-
dicacion de la especie v especles predominantes de frutas que
entran en su fabricacion, se aplicara a los que contengan tales
zumaos, ya sean naturales, conservados o concentrados, con conte-
nido minimo del 30 por (04 expresado en términos de zumo de
fuerza natural.

La denominacién de almibar se apllcard a la solucién acuo-
88 de azdcar, st callenie, destinada a liguido de cobertura o a
confeeclones de confiterin y reposteria.

3.23.31. Manipalaciones—En la elazboraclon y envasado de
Jarabes se autorizan las operaclones siguientes:

2) La adiclén de aromas naturales o artificiales, caramelo
¥ coloruntes permifidos. glucosa o jarube de glucosa, szuear In-
vertido ¥ farabe de maltosa. juges refllnndos ¥ concentrados de
remolacha o cania de azicar, écides citrice, tartarice y lHictleo
quimicamente puros y agentes conservadores autorizades, todo
ello an ins dosts permitidas.

b) La decantaclén, centrifugacién y Altracién

" wJarabe de zumos o wJarsbe de

@) LEa ciarificacion § decoloraciom cen albimine de huevo,
gelating alimenticis. tanine ecarbén actlvo, segulds de la com-
sigutente filtracion.

dy La pasterizacion y estérilizacion termica.

e) Asimismo se autoriza u presencia de componentes tisu-
iares de 1p pulps de plfia ¥ de frutas clirlcas o jrozos de ciace-
ras de estas altimas en cantidades que no exceda del 5 por 100.

3.23.32. Prohibiclones. — En .a elaboracion. conservacidm y
congumo de tarabes gueda prohibido:

a) La utilizacién de ngua no potable para la elaberacién del
praducta, as{ como para !a limpleza de magquinarls, materiales y
eNnvases.

bi La utilizaclon o presencla de sustancias espumigenas ©
mucllaginoses. edulcorantes artificieles, melazas, anhidrido sul-
furoso o sus compuestos en cantidad que exceda de 200 miligrae-
mo. de 9O, por kilogramo. y de alechol en centldad superior al
2 por 100 en volumen

c) La vents y consumo de }arabes aiterndos, gue son lod
que presentan coloraclén, aspecto o sabor ancrmales, los que
estin fermentados o en lermentacién y 10s ngrios con acides
que exceds a la de su composicién normal

3.25.33 Envasado y rotnlacton—Los jarabes se expenderia
envasados. en reciplentes precintados, con etiguetas en las que,
ademd; de los datos exigides por esta Codigo con cardcter ge-
neral, habrin de constar las sigulentes especiflcaclones:

En ics elaborados con zumos de fruta. g denominacién
(1a, fruta correspondiantels,
by Los elaborados con esencias naturales evaran iz deno-
mingeién aJarabe de esencis inombre de [a fruia)s, aun-
que lleven afiadido zumeo, 51 mo Hegu éste a la proporcién exigida.
¢) Los de vegetniea levarén [z denominaciém correspon-
dlente.

@) Los elaborados con aromas srilficieles autorizados podrdn
ser vendidos hacléndose constar en sus etlfuetas, prospectos
¥ toda clase de anuncios gue sch imitaciones. por medio de ins
palabras sfantsgias o e:mitaciéms. No podrén llevar representa-
clones de Arboles, frutes o plantas aromaticas gue leven a con-
fusiém sobre su composicién verdadera.

a)

BRCCION 4% PRODUCTOS X CONTITERLM

3.20.34. Caramelos—Son pastgs de azticar y glucoea, concel-
tradas al calor, endurecldas sin cristalizar al enfriarse, quebra-
dizas ¥, generalmente, aromaticas y coloreadas,

Se deslgna como caramelos blandos o pastillaz los que, por
contener mantequilla, cacan, grasas comesiibles u otras sustan-
clas alimenticins, tlenen conslstencia blanda

Fl caramelo puede estar relleno de pastas de fruts, mermels.
des O CTeMmes, en cuys ¢aso reciben la denominaclén de carm-
mela relleno.

3.23.35. Ceonfite.—Eg pasta maciza heghp con agucar, de v&-
riado tamafio y forma, aromatizads y coloreada. Se distinguea
los slguientes:

a} Confites menudos: De forma mis ¢ menos esférica ¥ va-
riados ceolores y sabores

;3 Confites rellenos: Rellenos de variadas sustancias y cuya
cublerta, de conslstencia variable, es de azicar y glucoss con
sustanciag alimenticing diversas. deldos, esencias y coloratites per-
mitidos. Bl relleno puede ser de masas de fruta, frutas enteras,
cacao, coco, yemp de huevo, jarabes, illcores u otras sustancing
alimenticiga,

32338 Goma de mascar.—Modalidad de confite ¢on una base
masticatoria plasiica, conteniendec Rzicar, gIUCCSR, ATOMALIZRN-
tes, colorantes y otros ingredlentes autorizados, La base masti-
catoria puede estar constituida por gomas y resinas nafuroles y
las de sintesis autorizadas, balsamos, aceltes comestibles, grasag
alimenticias ¥y ceras.

323.37. Peladillaa—Productos obtenidos al grogear frutos
secos entercs hasta que quedan recublertos de una capa contd-
nug de azlicar, afiadida o no de otras sustancias allmenticios,
aromaticas o colorantes y puilimentada mecAnicamente.

323.38. Garrapifiado, — Producto formado por !rutos secos
mondados 0 sin mondar, ‘ostados o no. revestidos de una capa
de azicar caramellzada, grumaosa, de espesor variable, No leva-
ran otro colorante que el producido por el caramellzado.

223.30. Productos de conflieria.-—Son e que utllizandose el
azucar come principal componente levan ademhs huevos en-
reros ¥ SUE romponentes alsindos pulpa de coco o almendras o
pastas de frutas con ¢ sin harina ¥ otros productos alimenticion
conslgnados en 32343,
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3.33.40. Pastas de confiterin..Productos lormidos por azi-
var ¥ frutoa secos. lrutas desecadus. cereales, harinas, féculas.
aceltes, mantequilla u otros productos alimenticlos

Se distinguen enire otras las sigulentes:

&) Crocante: Pasta de {rutor seces endurecidg con cares
mele.

) Alfefiique:; Pasta de asucar y acelte de aimendras duices.
c) Alofar: Pasta .le azucar especias. :
d) Cgpuchine: Pasta de azucar. féculas alimenticias y yems

de huevo
e). Azucarillos o bolodos: Pnsta esponjosa seca hecha con

clara de huevo, almibar. aziicar ¥ zumos de limén o de otras

frutas

32341 Mazapan.—Masa obtenida per cocclom de una mesz-
cla de almendras crudss peladas y molidas con agiicar y gluco
an, o0 adicién de fécuias

B producto terminado no tendria mas de 20 por 100 de agus,
86 por 100 de asicares totales y 4 mifigramos de teldo cianhi-
drico por 100 gramos

Il mazapén podrd estar relleno o recublerto con diversos pre.
parados de confiteria y pasteleria. La cobertura o relleno de-
berd distinguirse del mazapin Se tolerard como maximo un
3 por 100 de harina o fécula

3.23.42. Mazapin con [écmle—FEs el mazapan elaborado con
adiciom de harinas o féculas mlimenticias. El producto terminado
tendra la composicich del definldo en ¢l articulo 3.2341 y su con-
tenido en almidén no sobrepasard del 15 por 100, expresado en
materils seca.

En )n rotulacion de las etiquetss ¢ envases figurart su condi-
cién da elaborado con féculas

32343 Tuarrén.—Maesa obtenlda por amasade de almendras
peladas, crudas o tostadas ¥y miel En ella puede agregarse clara
de uevo, albumina o gelating alimentlela o sustitulrse la al-
mendra por plficnes avellanas. cacshuetes, nueces, yema de
huevo, coto y frutas confitadas; la miel pedrid sustitulrse total
o parclalmente por azicar ¥ glucosa.

No se permitird s adiclon de harlna, almidon ni de mate-
rlag colorantes.

323544 Turrén com fecmla.—Fs el turron elaborado con s
adlcién de harinas o féculas alimenticlas, ¢on un contenido ma-
ximo de almiden del 15 por 100. calculado sobre materla seca.

3.2348 Mandpulaclones.—Con exclusién de log casos espect

- ficos sefialados en este capitulo, pars la elzboracién de produec-
tog de conflterin se autoriza, ademas del uso del azfcar comes-
tible, el de los siguientes productos:

Agug potable.
Harlnag y féculns que reinan las condiclones exigldas

Leche entera, condensada o deshidratads
Nata, mantequilla o grasas comestibles.
Brpecias ¥ alimentos estimulantes.
Faencins permitides.

.. Colorantes y otros aditivos incluldos en las Hstas pogiti-
ves de este Codigo

8. Pastas de frutss y frutas confitadas.

8, Pulpa Qe coco

10. Huevo entero o sus componentes alslados.

11. Acldo citrico y bitsrtrato potasico, en propercion que no
axceds de 26 gramos por kilogramoe de producto elaborado.

12. Qlucoss o jarabe de glucosa.

13 Qasificanies inecluidos en las listas positivas de este
Cdigo.

~a reglamentacidén correspondlente especificard las caracte-
risticas de compoeicidn ¥ calldad de cada tipe.

32346 Prohibleionra.—En Ja elaboracion de los productos
de confiterin se prohibe utilizar:

a) Eduleorantes artificiales.

1) Baeheias no permitidas.

¢) Colorantes y otros aditives no incluldos en las listas posl-
tivas de este Cadigo

d} Nitrobenceno y esencla de almendras amargas que con-
tengs Acide clanhidrico.

¢} Froductos o sustanclas que, aun slende inertes, puedan
dafiar al ser ingeridas

32347 Envasado y rotulacién—Los materiales que se utili-
cent para &l envasado de caramelos y otros productos de confite-
rin se habrin de ajustar a lps dlsposicioves del capflule TV de
eata Codigo.

L.os caramelcs sin envoltura unitarls se presentarin ¥ expen-
derdn Al pliblico en envases apropiados debidamente precintados
¥ rotulsdos,

LY Ty

Loa caramelos pueden marcarse en forma leglble en la nilame
masa, en cUY0 CRSGC & envoliura podri estar desprovista de
marea 0 rotulo cuando sea transperente.

3.23.48. Almscenamienio y venin.—L.oa productos aZucarados
se almacenaran en condiciones amblentales sdecusdas § se Dro-
tegerdn contra posibles contamingclones.

CAPITULO XXIV
3.24.00 Condimenios y especilas

Srcciow 1. San

32401 Sal para alimentaciém.—Es el producto constituido
por cloruro sodico en condiclones que le hacen spto para usos

[ alimenticlos § se conoce con el nombre de #sal comestibles o sim- .

plemente ¢saly
4.24.02. Clasiflcacién.—A efectos de este Codigo se distinguen

ias sigufentes clases de sai de alimentacién:

a) Pledra o gema

b) Marina
¢} De fuente o mineral
d) Comuim

€) BSales especlales

32403 Sal piedrs o gema—FEs la procedenta de yaclmien-
108 naturales
3244 Sal maring.—Fs la procedente de g evaporaciém det

_agua de mar

33406 Sal de fuente o mineral.—PBa |a procedente de la eva-
porecidn de aguas minerales.

3.24.06 Sal comén.—Es la sal pledra, marina o mineral, pu-
riflcada por lavado o por disolucién seguldas de cristalizacidn
En !a reglamentacidn correspondiente se establecerfin las dife- .
rencias granulométricas entre sus calidades gruesas finss v en-
trefinas

2.24.07.  Sales especinlen—Bstdn constituidas por s8l, & la que
se¢ han asgregadc diversas sustanclas gutorlzadas, gue se decla-
rarin en la rotulaclor de los envases.

Entre ellag se distlnguen lax sigulentes:

&) Sal de mesa: La (ue conhtiene afindido fosfato sdadico,
caleico, silicatos o carbonatos magnésico y chleico o sustanclas
ineluidas en las llstas positivas de aditivos de este Codigo.

b} 8al yodada: La que contlene sfiadido yvoduro sodico o
potasico en la proporelém convenlente para que e producto ter-
minado contenga de 16 a 15 partes de yode por 1.000.000.

¢} Sal fluorada: Le que contenga de 80 8 135 partes por
LOM.M0 de fitor

d) Sal yodo-fluorada: La que contenga comjuntamente yodo
¥ fior en log limites establecidos.

e} " Olras sales: Las que elaboradas con sul se les han afia~
dido etras sustancias allimentleles ¢ Inclufidas en Ias lstas post-
tivas de este Cadigo.

324.08. Caracteristicas de Ia sal comestble.—L0s caracieres
¥ composiclén de la sal comestible, cunlgquiera que sea su origen,
serdan los sigulentes:

al Cristales hiancos, lnodoros, solubles en agua aln residuo
perceptible a simple vista ¥ con sabor salino franceo,

)  No contendra una proporcidn de agua mayor de 5 por 100

¢) &u residuc insoluble no serd mayor de 5§ decigramos por
100 gramos nl excederid su contenio de sales de calelo, mag-
nesle y potaslo del | por 100, expresadas, respectivamente, en
oxidos cdleloo mugnésico o potisico ¥ calenladas scbre produe-
0 seca.

dy Estara exenta de nitratos, nitritog ¥ sales amdonicaa.

e) Se tolera ]a presencla de sal magnésica, calculads en
oxido magnésico, hasta 2 por 100, scbre producto seco, cuando
el producto vaya a destinarse a la salazén, en cuyo caso se de-
nominera £an! de salazdme.

f) El producto envasado y dispuesto para ¢l consumo no
contendrd mis de 20000 gérmenes banales por gramo ¥ estard
libre de agentes patdgenocs.

42409, Manipulaciones.—Las operaciones de tritiraclon, mo-
ltenda ¥ envasado se haran en locales aproplados, que retinan
las condiclones generalea

.43 industrips de la ailimentacién gque utilicen sal en la ela-
boracldn de sus productos ir dispondran, convenientemente en-
vasada, sobre tarlinas o estantes.

3.24.10. Envasado y tansporte.—Los envases, que Serdn nue-
vos, reuniran las condiclones establecidas en el capitulo IV y
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las Gue eviten lp dacclon ae la bumedad ¥ la posible contamins.
clon de: producto

84lo se permitirf s transporte g granel cuando se destins a
mduatrias ajenss s la alimentacién o para !a purificecidn de la
misms La reglamentuclén correspondients establecerd en qué
casos podra utillzarse este tipo de transporte en vehiculos espe
clples pars ia [ndustria de salagém

324.11 Casos tspeciules.—En cuanto al consumo de sal se
establecen loa sigulentes casos especiales:

s} He prohibe utlizer en la aplimentaciom sal procedents de
procesos quimicos recuperacién de salazones salmueras o de

otros usos industrigles
b} La sal gema con una riquezs minima de #8 por 100

de cloruro sidice sobre materia seca, podri utillzarse Unicaments
pars ia alimentacién de antmales

3242 Salmueras—Se designan con esteé nombra laa diso-
luctoriss en agua potabie de gal comestible, adiclonadas @ no de
azficar, vinagre o dclao lactico, otras sustanciga autorizadas ¥
aromatizadas ¢ no con clversas especias o plantas.

3M.13 Preparsolén v uso de salmuera.—Se obssrvaran las

siguientes normas:
a) Bu preparaclon se efectuard con sgue polable ¥ sal co-

mestihly 0 de salnzdh qua relins las condigiones minimas espe-.

ciflcadas en este Codigo

b) Tendrin reaccién geids ¥ la Aors microblena esiars exen-
ta de bacteriag patégenas

¢} No contepdras coloraitea artiflcisles orgénicce o inor-
gahlcos nl agentey oonservadores,

d} Las salmueras en uso deberan rehovarse cuando absor-
ban mas de 10 por 100 de yodo décime normai

e} Be prohibe su preparsclon con sal recuperada de salazg-
nes, salinueras, pescs ¥ otrcs usos industriales

SRECION 38 VINAGRES

3.24.14. Vinagre—Con la denominacion genérles de vihagrs
zse designa el liguido obtenido de 1k fermentacién acétics del
vino natural y de sus subproductes. SBegun la mataria prime utl-
lizada se dencminardn:

&) Vinagre de vinec: Elaborado excluslvamente a pariir de
ving natural ¥ de las piguetas de vino

B) Vinagre de orujo: Obtenido a partie de lag piquetas de
orujp ensllado y caldos de poza.

Taunblén se deslgnarin con la palabra vinagre, seguida Aei
apelativo de la fruta de procedencis, los liguitlos ohtenidos por
fermentacldn acética de ios zumos de frutas

3.24.15. Caracteristicns.—Las caracteristicee de los vinagres
serdn las sigulentes:

a) Be preseniargn iimpidos, con el sabor ¥ color proplos.
sin seditmentos u otras atteraclonss sensibles,

b} Contendrin igs sustanciag carscteristicas de acuerdo con
su procedencla, que no se hayan transformado. en las propor-
clonjes qua resultan de su elaboraclén.

€y La acldez total calculada en acido acéiice anhidro no
serd Inferlor g 50 gramos por tro.

d) La cifra de extracts sin aziicares seré como minimo de
10 gremog por litro El contenido de cenizas totales serd. como
minlme, de un grame por litro,

@) No contendra més de un @ por 100 de alcohs! en vo-
{ummen,

324.16. Manipudacionss—En [a elaboracién, conservaclén y
crlangy de los vinagres quedan autorizadas las practices si-
gulentes;

a) Toda clase de tratamientos f{slcos y mecanices autoriza-
dos que faciliten !a huena presentacion del producto.

by Lo esterfligacion y pasterizaclién,

¢} la mezcly de vinos de todas clases, am como la diluclon
con agua potable en Ia medida necesarin pars la acetificactén
normal,

d} La scetificncién rapida, por medie de corrlente de alre,
oxigeno, solen 0 calentamlento, ¥ el emplec de los mismos medins
para su afiefamiento

o) La filtraclén a wavés de medlos que no defen ssbor ni
olor, azi como la refrigerncion, trasiego y rellenos,

f3 La clarificeeién con albimina de hueve, gelating alimen-
uc!ja, tanirg, tlerra de infusorios ¥ de Lebrija, hentonitas y si-
milares.

g} La decoloracion 1e loa vinos o vinagres con carbones aoe
Livos.

h) E] emplec de antudridc suifuraso de cuaiquisr orgen,
exento de arsénico, o de metabisulfitos slealinocs sélidoa o en so-
luclones de cohcentracldn conoclds. stempre qua en el producto
elaborado o excedn qe 50 miligramos de B0, total poe litro.

11 La adiclén de extractos de malta o levadura, foafatos y
sales pmdmicag pars facillitar n scetificacion, slempre que sean
en las cantidades minimas necesarias

{3 El emplec de bacterims ascétlcaa selecclonadas, en estado
purc 0 en sus medios de cultivo

3.24.17. Vinagres alterados.—BSe consideran vinagres elters.
dos. 1o eptos pars e consumo:

a8) Loz que se presenten turblos ¢ qus contengan un sedis
mento apreclable, -

b) Los que tengan color, clor o ‘sabor extrafios o desagre-
dables.

¢) Los que, por su andlists quimico, examen microscédplco
y organoiéptico, acusen enfermednd, nlteracién o defectos

d) Los que contengan angullulps. insectos ¢ restos de los

mismos.

3.24.18. ProhibMeionss.—En la elgboracidn, conservaciam, dis.
tribuclén y consumo de jos vinggres, queda prohibide:

a3 La adicién de wgun fuern de la fébrica

h) Laa meeclas de vinagrea fuera de la fadbrica.

.J El empleo de vinos adulteradog ¥y subproductos mal conw
servados que lca hagan improploa para simboracién de vinagres

d) La adicién de alcocho! de cusiquier procedenocla

e) La adicidn de scldo acdtico de curlquisr origen

f} Ei emples de materias colorantes de cuaiquler clase o
procedencie, a excepclon del caramelo.

£ La adiclén de dcidos minersies u organicos. de sustan-
clas {rritantes o toxicas.

h} El emplee de onservadores, salea u orghniosas,
esencias ertificlales ¥ cualguler preducto no mutorizade en eate
capitule.

1} Que la clira de suifatos ¥ de clorurcs exceds, remw
mente, de doa gramos por o, expresados en suifato pof y
elorure sddico

) Que el contenido de cobre y cinc exceds de 10 miligras
mos ¥ el de arsénicop, plome, mercurio ¥ otros metolas toxicos
de un miligramo por Lire

k} Que contengan mix de un gramo por ltro de scido fars
mice ¢ de metanol,

1) Ta tenencla en las fAbricaz de vinegre da productos que
no se hallen expresginente autorizados

i} La fabricactén, tenencia ¥ venia de sucedinecs del vis
nagre.

n) Aplear las denominaciones: sescabeches, rescabechos de
vihagre» O «conservas ai viDagres, a Jog productos preparados
con Jiquldes que no sead los vinagres definides

n) Se prohibe el einplec para uscs de boca del 4cklo acéd
tico o sus discluclones, asi como el de otros liquidos que o co-
rrespondan a la deflnicidn de vinagre contenida en este Codigo

1.24.19, Envasado—Los vinagres para su vents &l pablico ae
presentaran siempre envasades en reciplentes ndecuadoa que
rednan las condiciones del capitulo IV de este Codigo, en cuanto
2 su naturalerg y rotulnclén En las etiquetas se consighark
visiblemente e] grade acéilco del producto

3.34.20. Publicidad.—®n ]a denamingcién, rotuiaciin y pro-
puganda de los vinagres se observard lo siguients:

a) La denominacién de evinagres queda reservada xl pros
ducto deflnida en el articulo 3.24.14.

b) Lag denominaciones de calldad, en cuanto & is compost
clon, método de elaboracion ¥ afiejamiento, se ajustaran g lo
disputesto en la correspondlente reglamentacidn,

SBCCION 1 FESPECIAS

324.21. Condimenton aromaticos—Se designa con el nombre
de especias o de condintentes aromaticos z las plentas, Ireseas
0 desecadas, enteras ¢ molidas, que, por tener sabores u olores
caracter{sticos, se destinan a la condlmentacidn o & la prepa
racién de clertas bebidag.

32423 Clasificacién.—Cada especle responderd a la deno-
minactén caracteristlca ¥ composiclén propia. Las principales,
distinguiéndose conforme a la parte vegetal que las conatituyen,
se closifican en:
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) Cortezas Cunela

b+ Plores o partes flurules: Aleaparra, azafran y clavo.

¢} Frutos' Anis, apio badiana, cardamemo, cilantro, comi-
no, enebro, hincfo, plmentén. pimienta de cayena pimienta in-
glesa. pimienta negra ¥ vainilla

d Hofas y sumidades Ajedres artemisa. estragon. ¢ de
roca, laurel menta. orégano. perefil. poleo. romero. salvia. tomi-
o ~ espliego

e) Rizomas y raices: Calamo, vedearia, galanga y fengibre

{3 Semllas: Macls. mostazo. nuez moscada ¥ pimients blancs

32423 Canela.—Es :a cortera desecnda y privada de ia ma-
yor perte de su caps epldérmica procedente del «Cinnamomum
Zeylanicums», Breyne: «C. Casles Blume y «C. Burmanis, Blu-
me y Olras especles,

No debe tener mdis de 14 por 100 de humedad. 1! 6 por 100
de cenizas ¥ 2 por 100 de silice,

No contendri menocs de 4,5 por 16¢ de extracto alcohollee ni
8 por 1.000 de extractd etéreo volatil

3.24.24. Alcapairas—Son los botones florales del «Capparis
spinozas, L., ¥ «C. ovatax Desp., conservados en vinagre, salmue-
ra o zal secn

No contendran mas de 30 por 100 de materia nitrogenada ni
de & por 100 de materia grasa, calculados sobre la sustancia
privada del liguido de cobertura y seca

3.24.25 Azafran.--Es el constituido por los estignes deseca-
dos de! «Crocus sativise, L., con las toleranelps maxzimas de es-
tllos ¥ restoa florales que se especifiquen para las diversas call-
dades en la reglamentacién correspondiente.

ilio sobrepasard las curas maximas siguientes: Humedad y
materias volitlles, 15 por 100 cenizas, 8 por 100; silice, 2 por 100;
fibra bruta. 6 por 100, extracto etdreo, entre 35 y 145 por 1.000

3.24.26. Clavo de especia.—FEs el botén floral madure v dese
cado del «Caryephyllus aromaticuss, L.

No sobrepasard las clfras sigulentes: Humedad, 15 por 100:
cenlizas, 8 por 180; sflice, 1 por I100; fibra Qruta, maxima 10 por
10¢ y, come minimo, 10 por 100 de extracto etéreo volatil

2.724.27. Ania.—Constituide por los frutas sancs, limpics ¥
desecado del ePimpinells anisums, L.

No sobrepasari lag clfras sigulentes: Humedad, maximo 156
por 100; cenizas, mAXimo 106 por 100; silice, 2 por 100; esencia,
minimo 1,5 por 100; fbra brota, 25 por 100

3.24.28. AploFrutos sanos, Umplos ¥y desecados def «Apium
graveolans», L. No scbrepasara lag cifras sigulentes: Humedad,
maxime 15 por 100: cenlzas, mdximo 10 por 100; silice, miximo
2 por 100.

32429 Badiana.—Frulos sanos, lirnplos ¥ desecados de «Illi-
clum verums, Hooker No sobrepgsaria las eifras sigulentes: Hu.
medru, mixime 15 por (0 cenizas, moeximoe 5 por 100; silice,
traximo 1 por 100; fibra bruta, maximo 30 por 100: acelte esen-
cinl, mintme 3.5 por .00

3.24.30. Cardamomo—Fruto sano, limpic y desecado del «Elet.
tarlg Cardamomuns, White y Maton, ¥ otras especies afines.

Jo sobrepasara Ips cifras signtentes: Humedad miximo 12
por 100; cenizas, maximo 1¢ por 100; silice, miximo, 3 por 100;
fibrs hruta, miximoe 20 por 100; acelte esencial, minime 2 por 100,

3.24.31. Cilantre—Frutes sanos, madures, impios y deseca-
dog del «Coriandruom sativume, I, No sobrepasara las cifras si-
gulentes: Humedad maxime 10 por 100; cenizas, méximeo 7 por
100; silice, 1,5 por 10¢; fibra bruta, 30 por 100; acelte esencial
minime 06 por 104

22432, Comino.—Fruios sanos, limpios ¥ desecados del «Cu-
minum Cyminumy, L. o de Ia eMargotia gummnifera», Lge., res-
pectivamente, acomine ordinarios ¥ scomino romanod o glargos
¥ «coming ristlcos. No sobrepasara de las cifres siguientes: Hu-
medad, 14 por 100; cenizas, 12 por 100; silice, 4 por 106; fibra
bruta, maxiine 7 por 100; aceite esencial minime 1.5 por 100

32433 Enebro.—Son 23 wreéstides carnosas, maduras y sa-
nas, limplas y desecadas del wJuntperus communlse, L. No sobre-
pasara de las cifras sigulentes; Humedad, maximo 30 por 108;
cenizas, muikime 3 por 100; fibra bruta, méaximo 22 por 100; acei-
te esencial, miniing 0.4 Por 100

3.24.34. Hinoje.—Frutos sanos, maduros, limpics y desecados
de! «Foeniculum vulgores. Miller, No sobrepusard las cifras si-
guientes: Humedad maximo 14 por 100; cenizas, maximo 9 por
100; slice. maxime 2 por 106; fibra bruta, maixime 15 por 100;
acelte esenclal, minime 3 por 100

32435 Pimenton.—Producto cbter:do de Ja mollenda de los
frutes maduras, sanos, limpios v secos del pimiento «Capsicum
annums, L., o «C. Longun», D C., o purte de los mismes, exentos
de materlas extrafias Se podran distingulr ios tipes dulce, agrt-
duice ¥ pleante.

La reglamentacion correspondlente establecera los limites y
caracteristicas de los distintas tipos o calidades.

Cuglquiern que sea su calidad no soorepuswera las cifras si-
guientes. Humedad maxime 4 por 100, extracto etéreo sobre
sustancis seca maximo 25 por 100, fibra bruta sobre materia
seca, maxlino ¥ por 100; cenizas totales sobre materla secs,
maxime 10 por 100; silice sobre materia seca, maximo ! por 100.
. 32436 Plmienta de Cayena.—Frutes enteros desecados del
«Capslcum [rutescenss, L., y «C baccatums L., §y «C rastigla-
tump», Bl No sobrepasari las stglientes cifras: Humedad, méaxi-
mo @ por 100; cenizas, maximo 8 por 10; sillee. 1.25 por 100;
fibra bruta. 28 por 140 extracto etérec volatil. no menos de
15 por 100

3.2437 Pimienta de Jamaica —Frutos
molidos del «Ptmenta Officinalisn, Berg

No sobrepasara las cifras sigulentes: Cenizas maximo 8 por
100 sflice. maximo 04 por 100 flbra brute maxime 25 por
100; extracto etéreo volitil no menos de 3 por 100

32438 Pimienta negra.—Es el frute incompletamente ma~
dutro ¥ seca procedente de. «Piper nigrums. L., con nge mas del
5 por 100 de pedinculos ¥ granos sbortados.

o sobrepasara de las siguientes cifras: Humedad, maximmo
14 por 10¢; cenizas, maximo 7 por 13 silice, méximo 1.% por 100;
fibra bruta, méxima 14 par 100: extracto etéreo volatil, no menos
de 55 por 100

3.24.38  Valnita—Frute mmadurc fermentade vy desecado
de la aVanilly planifotlan. Andrews, ¥y «V pomponar, Schiede

Jo sobrepasard las cifras sigulentes: Humednd, maximo 20 por
100, cenizas, maximo 6 por 100; silice, maximo 12 por 10.000; ex-~
tracto alcohdlico, no menos del 46 por 1); vanllling natural, no
metios del 1,5 per 100, extracto etéreo fijo entre § ¥ 10 por 100.

224.40. Ajedrea—Hojas y sumidades floridas, Umpias, fres-
cas ¢ desecadas de la «Satureja hortensiss, L. El producto seco
no sobrepasard, las cifras sizuientes: Cenizas maximo 10 por 100;
silice, maxime 8.5 por 60T acelte eseneial, no menos del 9,7
par 100,

3.24.41. Artemiga y espliego.—Hotas y sumidades sahas, {im.
plas ¥ secas de «Arthemisla vulgarise, L. y «Lavandula Spicay, L.,
respectivamente, con un contenido de cenfzas no superlor al
8 por 100, expresado en materig seca.

32442 Estragin-—Holas v sumidades sanas. Hmplas y secas
de 1a ¢Arthemisia dracunculusy, L.

32443 Té de roca—Tallos, hojas ¥ flores de la «Jasonia
glutinosan, I C. Limplos ¥ secos, con un contenido maximo del
45 por 100 de fibra bruta, ! por 104 de silice ¥ 10 por 100 de
humedad.

3.24.44. Lanrei—Hoins sanes, limpias ¥ secas del al.aurus
nobiliss, L. No sobrepasarda de las cifras sigulentes: Humedad,
maxima 15 por 100; cenizas, maximo 6 por 100; sillce, miximo
I por 100; fibra bruta, maximo 33 por 100; ucelte esenclal, no
menog del 2 por 100

32445 Mentg i{hierbabuena}.—Hojas y sumidades floridas,
sanas, limpias, frescas o seeas de o «Mentha piperitas, L., «M,
viridigws, L., «M. aquaticas, L., u otras, El producio seco ne ten-
dra mas de 15 por 100 de humedad.

32448 Orégano y mejorana.—Hojas y sumidades floridas,
sanas, Hmpiag y secas del «Origanum vulgarens, L., ¥ 20, virenss,
Hoffgg, orégano; «Q. majoranay, L. «Majorans cultivates o de
jardin, y «Thymus Mastlchinan, L., meforana silvesire respecti-
vamente. No sobrepasaran las cifrag sigulentes: Humedad. mi-
ximo 15 por 104; cenlzas, miximo 16 por 100: silice, miximo
0,5 por 100 fibra bruta, maximo 25 per MH; extracto aleohdlico,
minimo 13 por 100

1.2447. Pere]il.—Plantas sanas y !limpias, frescas o deseca-
das del aPetroselinum sativums, Hofpm,

32448 Poleo y romero—Hojns v sumldades floridas de la
aMenta pulegium» L. o eRogmarinus officinalisn, L., respectl-
varnente, recogidas en ef periode de floracion El produclo seco
n¢ tendra mas del 15 por 100 de humedad

32449 Saivia—Plantas sanas, limpias f{rescas o desecadas
de la «Salvia Officinaliss. L., y «5 Invanduluefolian, Walp. El pro-
ducto seco no sobrepasaru Lis cifras sigulentes: Cenizas, maxi-
mo 10 por 100; silice maximo 1 por 100: fibrg bruta. miaximo
75 por 100; aceite esencinl, no menos del 1 por 160

32450 Tomillo.—Planty y sumidades Sorldas, =anas, limpias
y secas del «Thymus vulgariss, L.; «T. Eygiss, L., ¥ «T. pipere-
llas, L., o epebrellas. El producto seco no sobrepasara lag cifras
siguientes: Cenlzas nuixiing 12 por 100; silice, miximo 4 por
100; aceite esencial no menns del 15 por 100

3.24.51. Calamo.—-Rizoma sano. limpio v seco del <¢Acorua
calumuss, L., entero o descortezade. El products no sobrepasa-
ra las cifras siguientes. Entero; Humedad, muxime 12 por 100;
cenizas, miximo § por 100 sifice, nuaximo 1 por 100; fibra bruta,
maximo 1 por 100, Descortezado: Humedad muaxime 13 por 100;
cenlzas, miaximo 3 por 109; silice, maximo 0.3 per 100; fhra
bruta, maximo 45 por 1.000.

desecados enteros o
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IM 52 Cedoaria.—RlZzoma sano y desecade de ta «Curcumu
Zedoartay Rosc Bl producte no sobrepasard las cliras aslgulen-
ten: Humedud. maximo 19 por 100; cenlzas, méxime 5 por 100;
fibrg bruts maximo 3 por 100: fécula, maximo 50 por 100.

12453 GCalsnga—Rizoma sano de la «Alpifila Officinarums,
Hanpe y otres especies del mismo género El producte oo sobre-
pasard las olfra. sigwentes: Humedad, 15 por 100 cenizas. ma-
ximo @ por 100 fibra prute, maximo 17 por 194.

32454 Jengibre— Rizomg lavado y desecedo del rZingiher
officinales. Rosc., entero igria) ¢ descortezado (bianco) El pro-
ducte nc sobrepasard |as cifras sigulentes: Humedad, maximo
14 por 104: cenizas maximo 7.6 por 100 (gris} v 10 por 100 (blan-
cod; siHee maximo 2 por 100; flbra bruta, maxime 9 por 100;
dxtdo calelico, maximo 1 por 100 (gris) ¥ 2 por 100 (blance); acef-
te esenclal. no mencs del 1 por 100
8 324556 Muacls—Arilo desecado de ia nuesr moscada «Myris
ticn fragens» Houttyl El producto no sobrepasars las cifras si-
gulentes: Humedad, maximo 17 por 108, cehfzas, méxime 3 por
100: silice, maximo 5 por 1000; filbrs bruts, mAaximo 10 por 100
¥ Ho menos dei 4 por 100 de esancia El extracto etéreo debe oecl-
lar entre 20 ¥ 30 por 100 7 e alechdlico entre 19 ¥ 28 par 100

8.94.58. Mortaza.—Semillaa de la «8inapls albas, L. emos-
taza blancas ¢ de la eBrassica nigray, Koch, ¢mostaze negras
o de especles afines Loas productoe desengrasados no sobreps-
sarhn las cifras sigulentes. Humedad, maximo i4 por 100; fibra
bruta, 17 por 100; almiddn, 1.5 por 100, con un minimo de 04
por 100 de aceils esenicial; ceniza, 8 por 100, silice, 1.5 por 100,

22457 Nues moscsda.—Semilla desprovisig del arlio de s
«Myristica fraganss Houttyl. y recubierta a veces con unm del-
gads cobertura de cal E] producto no sobrepasard lay cifras
sigulentes: Extracto etéreo no volatll, minimo 25 por 100: ceni-
zah, maximo & por 14; Fflice, maximeo 05 por 100, Abra bruta,
maximo 1¢ por 160 y no menos del 2 por 100 de aceite esenclal

3.24.68 Pimienta blanca.~-Es e! fruto madure y privado de
ib parte externa det pericarpio précedente del aPiper nigrums, I
No sobrepasars de las siguientes cifras: Humedad. méximo 18
por 100: cenlzas, maximo 3.5 por 100, zilice. miximo 2 por 1.000;
fibrg bruta, maximo 9 por 100; extracio etéreo fijo, no més del
& por 100

3.24.88. Denominacionea.—Toda especia enters o molida debe
Devar e nombre wvulgar de la especls vegetal de procedencis.

A mezclas de especins se pueden pdmitlr bajo un nombre
de tantasia o con dencminacion genérica de «Condimenton, con la
designaciém de sus componentes prineipales o par el de su em-
plen, indicando preceptivamente estos nomibres en las etiguetas
de sua envasea

3.24.60. Manipulsolones.—ILa elaboraciin de cuaiguier espe-
¢in 8a reallzard medlante moliends completa de la misma, gin
adleién o merma de componente algune, con las excepcionea si-
guientes:

1) En el plmentim podrd afiadirse aceite de oliva en pro-
porcién que no exceds det 10 por 100 en peso del pimenidn seco
Al producto se le denominara «pimentdén aceltados.

. b En la mostaza mollde se permite s separacién de su
grasa por medios mecAnicos, Al producto se le denominard ermnos-
ta2n desengrosaday.

¢) Emn lg vainlila molida se permite !a mezcla con agicar en
proporcién no mayor del T por 100, Al producto se le denoming.
r6 &polvo de vainilla azucarados La mezcia que contenga ail
menos 10 por 100 de vainilla mollds se le Hamard eazdcar de
vaintllas». Puede sustitulrse en esta ultima la valnilla moillde
por su extracto o esencia total en proporcién correspondiente,
en cufe caso Se denominard «azficar de extracto o esencla de
vatnillas, respectivamente

d) En e] clave de especia molido la separacion parcial de Ja
esencia, slempre que el producto quede con un minimo de 5 por
100 de esta iltima.

32461 Prohibiciones.—Quedz prohiblde er la elaboracién,
molientds y comerclalizacion de las especias, las adiclones, pre-
sencia ¥ operaciones sigulentes:

a) La exiraccién de sus principios actives, ya sea parcial o
total, con las excepeiones del articulo anterior y el empleo o
mezola de las especlas agotadas

B} El reforzamiento de ins especins enteras o molidas con
sus priniciplos actives. esencins o extractos.

¢) La adielén a las sspecius enterss o molidas de aziicar,
fécula, aceltes, polvos vegetales extrafios, sal comin ¢ susian.
cies minerales, nunque sean inocuss, cofi ias excepclonss per.
mitidas.

d) la adicion de materias colorantes, edulcorantes artificia-
les, sustancias oxidantes o reductoras, aceiles minerales y, en
general, de cualquier sustancia ajens a su haturaleza.

a) Lu presencin de msectos en cusiguiers de sus fazes de
desarrollc ¥ olras unpurezes gue denoten un deficlents estado
higiénico sanitario

f} La vents de toda especia entera ¢ mollda cuyas carac-
teristicas no corresponaan con el nombre bajo el que se expends
o esté avertada o alterada

g En la badlana si contlene f{zlss badlana (shikimi). «IN.
cium religiosums, Sleb serd Inmediatamente decomisaca.

h) E} azafrin nc contendrda flores de zalazors, gcaldndulas,
acardoy o de otros vegetales

{} El enebr¢ que conrenga arcéstldes de ssebing rastreras
(aJuniperus sabinas, var bumils, Hook) o albar {aJ. thuriferas,
L.}, serd decomisado

1} El hinojo, comino y anis, st conlitienen cicuta {4Cconiees
macwlatums, L.) serin decomisados

2324682 Especias indostriales.—Podra autorizarse e comes-
cio de las especias destinedas a im preparaciin de esencias 1
otrcs us0s ¥ que no reinan las condiciones establecidas, sieth.
pre que en sus envases y documentos comercieles se les deriow
mine eespecta Industrial !mpropla para el consuma humanos,

324.83. Envaeade y rotuincién.—Las especlss enterss «# en
paive se venderdan envasadsa ¥ rotilndss en ins condiclones deta-
blecidas en el capitulo IV

Todo alimento preparado que por su ceracter o apamsdcla
permita o presuma gie posee giguna de lns especlias nombradas
en este capitilo ¥ no la contenga, llevard en la rotulacidn de
sus envases lg indicsclén clara de la procedencia del sabor o
aroma que le imprime dienc carfeter.

Brccion 4.+ CONDIMENTOS PREPARADOS

324.54. Couoepto.—Son aquellas mezclas de especias, entre af
0 can otras Sustancias alimenticlps, dispuestas pars empleo inme-
diato o utilizacion culinarin.

32486, Clwifioncién—A los efectos de este Codigo se dis-
tinguen comeo principales ioa sigulentes:

al  Awticar vaulllado.

3 Batractc de estragdn,
1} Piinlents @e aplo.

1) Vinagre aromitico.

32468 Articar vanfllado.—Mezcls, de azlicar con vaniliing
sintétics ¢ etil-vanilling en proporciones minimes de 7 ¢ 2 por
1000, respectivaments No podré destinarse al consumo ni ven-
derse bajo los pombrea de «Valnilla azucarsdas, scAzticar de
vainillay o0 de «Extractc o esencla de vainillas

32487 Extraeto de estragim.—Macerado preparado & par-.
Lir Jde estragdn con vinagre ¥ adiclén de sal comestible,

3.24.66. Phulenta de aplo.—Mescla de grano de aplo molide
o aplo deshidratado melido con pimienta negra molida Tendré
como minimo 70 por 100 de pimienta negra.

-24.60. Vinagrs sromitlco—Es el liguldo resultante de Is
maceraciin en vinagre de especias y plantss aromiticas o de ln
mezcla con gumos citricos Se autoriza Ja adicidn de macerados,
concentrados, de esenclas naturaies y de un méximo de 2 gra-
mos de s&l comestible por litro,

Sgocton b

324.70. Mowisza de mesa,—Mezcla homogénea de Mostemm
en polvo ¥ de vinagre o vino ¥ agua con ¢ sin adicion de eal,
6ZUcar ¥ otras especlas.

Podrd llevar harinas o féculas alimenticiay, stempre gue la
cifra de aimidin referidn & sustancls seca o sobrepase el 26 por
100 ¥ los dcidos tartarico o citrico, acelte comestibie, conservedo-
res y colorantes naturales incluides en las listas poaitivas de
egte Codigo. :

El producto no sobrepasarg las cifras sigulentes, referidas
a sustancia seca: libra bruts, 12 por 100; nitrogeno total, 5 por
L00: esencin de mostaza, 0,1 per 100,

MOSTAZA DE MESA

SECCIGON 6.4 SALEAS

3471, Concepto renérico.—Salsa, g efectos de este Codigo,
et la composicion o mezela de varlas sustabcias comeatibles
tillzable para acompafiar o la comida o a !os preparadog all-
mentieios.
12472
stgutentes:

Clasificacion.—-Se distinguen como principales las

1) Balsg mayoness.
b} Salsa de ensalada.
) Fsceheche.

d) Salsa de tomate.
e} Salsas picantes,
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93473 Salsa mayonesa.--Emuision e¢spesa formeda béastca
mente por aceite vegeinl alinenticic huevor o yemas de hae
vos , vinagr o zumo de (tmon

agdra conteper agus sul azueat o glucoss fécuims alimen.
ticlaa, acidos citrlco, tarrarico o lActico ¥ especlas. con excep
oldn del azalrin

B producte terminndo y dISPUesto para e colsumo, ya sea
envasedo elaborado =n 108 restaurantes no tendrd menos de
66 por 100 de extracto evéreo Deberd declararse la presencis de
féculas ruando sobrepase al 0.5 por 160

Cuando ia Daturaleza de su empleo ast w exija podra di-
luirse en su volumern de ieche denominandose entonces emayo-
ness atsnugdas ¥ no tendréd menom de 35 por 100 de extracto
etéreo.

32474 Salas de ensalada.--Emulsion formads DAslcamente
por weelte vegetal allmenticie. huevos ¢ yema de huevo vinagre
o sum. de [imén y harines o férulna Podra contener o no agua
sal, axdcsa o glucosa especias. agentes emulgentas o los Acldos
citrice. tartarico o lactico

¥ producte terminade no contendra menos de 35 por 10 de
extracto stéreo

3.24.76 Escabeche.—3alse o adobo con vinc o vinagre. hojasg
de laurel sal ¥ otros Ingredientes, para conservas de pescados
¥ otras Usca.

Bu acldez po sera Inferior ai 1.5 por 10). expresada en dctdo
ao#tice La reglamentaclan correspondiente sefinlard las carac-
teriaticaz de log distintog pos

3376 Balse de tomale —Mezela cocinada de pulps de to-
mate, aceite vegetal comestible ¥ sal! El productoe elaborado ho
tendra méa de 5 por 100 de clorurg sodico ni menos de 10 por 100
de acelte, 7 Ia cantidad de extractd seco desengrasado oscilara
entre 18 ¥ 18 por W

394,77, Salss picente vourryn.~-Bs la mescla de varias espe
cias de guat., muy plcante constitulds princlpaimente con di-
vergan pimientas jenglbre con o sin condimentos o sustanciss
allmenticias siempre que e nombre de ellas figure en loa rétu-
loa. Podran colorearse con sustahclas naturales ineluidas en las
listas positivas de este Codigo.

Bl contenido de clorure sodice ne excedera de § por 100 en
materl. seca

32478, Balss picante coatchupn —Es 1a salsa de tomste pre-
parada cop cebolla pmiento. azocar mostaza champifidn, pi
mlenta vinagre y ofros ingredientes autorizados.

Su exiracto seco no serd menor de 35 por 100

axcctdr T+ DISPOSICIONES COMUNES

32417 Envasado.--loa condimentos preparados ¥ salsas que
hays: de venderse al publico o a los establecimientos de con-
SHMp se presentardmn en loa enveses que se autoricen

334580 Botulacinm —En los rotulos, ademéis de lo dispuesto
en el capitulo IV de este Codigo. Agurard su composicldn euall-
tativa ¥ loa conservadores autorizades que lleven

3.24.81 Prohibielén - No se permitird: a), [a venta a granel
de los comdimentos preparadeos: b la adiclén de colorantes ar-
tificiales a log condimelttos preparados, mostaza de mesa y salsas.

CAPITULO XXV
3.28.00. Alimentos estimulanies y derlvedos

Sxcordr 14 Cards Y DERIVADOS

32001 COafi.—Es in semilla sana y limpia de las diversas
eapecien del género botdnico xCoffeny.

32502 Clasifieacitn. A efectos de este Cidigo ae distin-
guen igs sigulentes clases de café y sus derivados:

a) Cald verde o crudo.

b} Catfé tostade netural,

¢} Café tagtado torrefacto.

d) Café descafeinado

e) Extracto scluble de café.

1y Extrecto sodubl de café descaleinado.

1883 Calé vwde 0 oendo.—Es a! café en grano desprovisto
de tegumentos exteriores, sln haber sido sometido a ningan otro
pgrace. de elaborscidn o tratamiento

Procederd del benefielado normal de frutos sanos y madu-
ro#, 5o que, 0 ningun caso loa defectos den mal sabor o aroma
2 a Infusion que serdn ios propios de la varledad y zona de
produccion

Contendra [a cantidad de cafeina propla de la variedad bo.
tdnics a que pertenezca, siendo pare las de menor contenido su-

1

perici &l 0.7 por 100 su aumedad maxuna sera del 12 por 100;
sus cenlzas totales expresades en materla seca maximo e} §
par 100. ¥ 6 por 100 de semilas extraflas ¥ materins inertes, como
mAaximo

32504 Cafe tostado aatural —Es ¢ obtenido sometiendo el
calv verde o crudo & ta accign del calor enm forma gque adqulera
Bl color. arama v cualidades caracteristicas

Contendrs [a cantidad de cafeina proporcionade a la varie-
dad botznica a que perienezey slendo pars las de menor conte-
nido superfor al 0.6 por 100 § como maximo, 3 por 190 de hu-
medun ¥ 5 por |00 de granos carbonizados Sus cenlzas tota-
lea expresadas en miateria seca no excederan del § por 100 ¥ el
extracto acuocsc no sera ‘nferior al 20 por 100 m1 superior al
M po. 100 pars las que se destinen directamente al consuma.

12605 Café tostado torrefdcta.--Es el calé tostado con adi-
Hon 4 agliecsr antes de fpalizar el proceso de tostaclén.

Contendres 1 cantdao de cufeihn proporclofiuda a la varle-
dad a que pertenezca. siendo parg las de menor contenldo supe-
rlor a1 036 por 10 § como maximo 12 por 100 de azdcares to-
tales. 4 por 100 de humedad y 5 por 10¢ de granos carbonizados.
Sus cenizas totales expresadas en materta seca, no excederén
del 3,5 por 100 ¥ el extracto acuoso no sera inferior al 30 por
100 oi superior al 40 por 100 para las que se destinan directa-
mente al cOnSUMO

32506 Café desoafeinado.—Es el café erudo. tostado o tos-
tadc torrefacto que ha sido desprovisto de la mayor parte de
su cafeing

Cantendra oome maximo &1 por 1 de cafeina Sus res-
tantes caracteristicas corresponderan, segimn el caso, a lAs esta-
tlecidns en los articulos 32503 32504 v 3.25.05 de este Cadigo.

42507 Extracto so'uble de café. —FEs el producto, soluble en
agua obtenide por parelal o total evaporacidon de la infusidn de
caféd tostado

Contendra como minima. 25 por 1 de cafeina §. como
maximo. ¢ por (0 de humedad

32508 Extracto seloble de ecafé descafeinado.—Fs el pro-
ducto. soluble en agua, obtenidoe por parctal o total evaporacién
de la infusion de caté descafelnado. tostado '

Contendra como maxime. 03 por 100 de cafeina y 4 por 108
de humedad

32508 [Infusién de cafe.—Es |p preparada por la lUxiviacion
o infusién en agua callente o vapor del calé tostade ¥y molido
Eatar. libre de sucedaneos y de sustancias extrafizs

3.251¢ Manipulaciones—En In elaboracién ¥ venta de café
se permite:

a}l La mezcla entre si.de cafés de diversas clases o tipos.
stempre que se declare en la etlqueta la proporeién de cada uno.

by La descafeinizacidn por procedimientos autorizadoa, que
no deten en el producto residios de lag sustanclas empleadas
en la extrazecion

23 La mollenda, antcamente a peticion del comprador, en
aparatos colocadeos a la vista del puiblico.

3.25.11 Prohiblclanes.—No se permite:

a) La tostacion o torrefaccich de cafés gque contengan gri-
noa y semillas exirafias al café, materlns lnertes y otras lmpu-
rezas los granos partldos de café no se consideran materias ex-
trafing.

bl Bl proceso \ndustrial de tostado y torrefacto del café
en grano que produzea mermas supericres al 20 por 100 o in-
terlores al 12 por 100 referidas al peso en crudo

) Cualgquler tratemiento destinado a producir aumento en
el peso del café

d) La venta para el consumo humano de cafés <agotadoss
y de sus mezclas con otros cafés en cualquier proporcién

e} La descateinizacién por procedimientos que eliminen o
reduzcan la proporcion de log otroa compenentes activos,

)} La extraccidn, con carbdn active, de ia cafeina de una
bebidy preparades con café

g} La venta de cafe :ostado natural y café tostado torre.
facto dentro de un mismo envase, aun cuando sean de la misma
clase o tipo.

k) * La venta de mezclas de productos descafeinados con otras
que no hayan side sotnetldos a este tratumlento. asi como Ia
mezcla de café con suceddneos.

I El tratamiente del café con hidroxidos y carbongtos alcs-
linos o alealino-térreas, sus combinaclones. acido sulfuross o
sus sales

¥ La &dicion de agua, agentes conservadores, colarantes,
aceltes minerales, reslnas glicerina, tanines, tnelazas, borax y
otras materlas extrafias al producto
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) La elsborpoion de cafée y sus derivados. altersdos o con
caracteres organolépticos

13 La pressncis en estos producws de restduos de sustan-
clas Loxicas ¥y metales pesados.

m) La venta & grane dei café y sus derivados, no pudien-
do fraccionarse loa envases ni aurn sn Dresencia del comprador.

n} R emplec dp la palabra scaléy oo cusiquier producto
que no proceds de la semilla de] café.

) La venta de cualguier producto que no responds & la de-
findcldn del calé con lag forma que recuerde los granoe de café

0} La venta ds lox cafée pobres en cafeina y loa sagotados»
oon 1n denominacion de €café descafeinsados.

1 L utllizaciéns de calificativos tales como sdesintoxica.

dosy o eatéxicoss =0 los productos descafeinados.

82512 Ahnscensmusnto ¥ wansporte—FEn el almacenamien-
to y tranaporte del café y mu derivado, wdemis de las condicio-
nes entablecidus en el capitulo VI de sste Codigo, se mantendra
la humnedad y temperaturas relativas ¥ ciroulaclén de alre ade-
cusdas, svitindose condiclonss amblentalea inadecusdas ¥ abaor-
cidn de olores extrafion Los extraotos solubles en polvo se con-
SeTVATAD en envases coh clerre hermético

22513 Envasado y rotnlscién—Los envases para la venta
del café y derivados se ajustarin en cuanto a su cohienldo,
carscteristicas y precintado, a lo estahlecldo en este Codigo ¥

disposiciones correapondlentes
8goc1éim 2 BUCEDINEOS DEL cAYE ¥ DERIVADGE

3.25.14. Suocedhnecos del eafé—Ea el producto silldo ¢ liqu-
do o mescla de productos compuasto de partss comestibles de
vocetaleuo oxtractos de vegetales, tostado y destinedo n efec

que reemplacen o] cafd como bebids fruitiva

3.20 15. Clanificacidn.—A efectos de este Codigo se distin-
guen entre otras las sigulentes clases de sucedinecs del café:

..)  Achicoria.
B Mnalta tostads.
¢} Cebndg toatada

320.16. Achicoria—Es €] producto elaborado con la ralz de
Ja planta ¢Clchorium infybuss, L., convenleniemente lavads, Uim-
pla, troceads, tostada, mollda ¥ tamizade

Contendrs, come minimo, 50 par 160 de Muterin seca soluble
o Ague, ¥, ono mixime, 1§ par 100 de humedad. Sus cenlizos
totalos no excederin del 10 por 100 schre Materis aeca.

326.)7. Malta tosteda—Es o] prixtucte obtenido por tosta-
do de Ia malta.

Contendrd, comno minimo, 28 por 100 ds maierin ssca soluble
en sgus, ¥ come miximo, 8 por 100 de humedad Sus cenizas
tolales Do oxcederin del 3 por 100 sobre materin ssca,

335.18. Cebadla tostads.—Ex ¢! producto obtenido por el tos- |

tado de la cebada. afisdlendo en el proceso de elaboracién el
10 por 100 de axficar o giucosa,

Con como minimeo, 13 por 100 de maieria seca so-
luble en agua, ¥, como méximo, ¢ par X0 de humedad Sus ce-
nisas totales no excederin del 3 por 100 sobre muteria seca.

328.10. Misterias privoms—Ies primeras materins utilizadas
on I elaboracién de sucedéneos deberin ser de buena calidad,
blen conservadas y estarin exentas de principlos téxioos y al-
caléidicos, asl como de cualquier otra sustancia oy presencia
ne se permita en los alimentos destinados para el consumo hu-
maTO.

3.25.20. Manipulaciones.—En la elaboracién y consumo de su-
onddreos del calé se permite:

&) la adicién s la achicorla y malta de azicar o glucoss
en proporcién no superior 5l 10 por 100 en peso.

b La sadiciin o la achicoria de peeites comeatibles en pro-
porclon no superior al 3 por 100 en peso.

¢} Ea adiclén g la malta ¥ cebada toatada de aceites vege-
tales, axiicares, farabes ¥ §oms aribiga en proporelém total no
superiar al 2 por 100 en peso.

d) la comerclaliracion en forma de grano, granulado o
prenando, molide con textura de azémola ¢ polvo, contentrado
Hquido y exirmoto seco aoluble. ]

336.21. Prohiblciones.--No se permite:

a) la adicién de materias inertes sin valar alilmenticio

b} La elshoracion y vents para el consumo humenos de su-
cedinecs alterados, enmohecidos, agrics, quemadce ¢ con ca-
racteras crganclépticos anhormales

¢) La elaboracién y venta de sucedineos que contengan
aranos y semillax extrafias U otres impuresas o estdn meeclados
coh oafds tagotedoas,

: de
mentacidn, y que no hays sufrido disminucién slguna de
o

1} La vents para e consumo humang de sucedineos dal
calé sagotadoss ¥ de sta mezelas con oftras sucedAnsos en cual-
quler proporciém.

e¢) La adiclon de agentes conservadores, colorantes, aceites
minerales, resinas, glicerinn, taninos y melazas, birax v otrag
matering extrafiazs al producto,

) Le presencia en estos productos de residucs de szstam-
cles toxicas ¥ metales pessdos.

%) Fl empleo en cunlgquier sucedinec de 1s3 palabras sonfds,
wesencla o extractc de cafés, sdescefeinados o vooable endlo-
gos, aimplesocompwtos.quemwdmmduuirnmom-
gafio al consumidor

k) La venta, can el nombre de achicoria, malta mu..
cebade tostadz, con o sin otro calificativo, de cualquier pro-
dmmmnoqemuammmmlmunaom'

J mvmmdemmdmcmwo(ammah
def grano de cald, que pueda induclr a confusidn o esgafio,

1) La venta a granel de sucedinecs de| eafé, no padisndo
fracckmarse los envases ni aun en presenciz del comprador.

32522 Almsosnamiente y iransporia—3e efectUarAn en Ixs
mismas condiciones que establece al wrtioulo 23512 de este C6-
digo para el café ¥ sus derivados

3.25.23. Envamado y rotolacién—Las envessa pars ls venta
de sucedaneqe dei café go ajustarAn en cuanio s su contenido,
caractarixtices ¥ precintado a lo dispuesto en este Codige ¥
reglamentaciin correspondiente.

Srccrdn 3

33524, Té—8on las hojas jivenes § las yemnas, saves ¥
Umpin: de las distintas especles del género botanfeo ©Theas, en
buen estado de conservacion, convenientemente preparadss pars
dmmhmymndodmymmmo
de su variedad y zoana de produccion.

3.26.25. Chasificacitn —A sfectos de este Cadigo se dhttn-
guen las sigulentes clafes de t€ y derivados:

&) Té verde.

b T4 negro, -

¢} T descafeinado,

d) Extracto soluble de té.

3.26.28. T4 wverde.—Xs el té preparado, sin el proceso

TE T DERIVADOS

principios activos.

Contendrd, como minimo, 1 por 10 de cafeina vy 28
de extracto wcucso, ¥, como maximo, 12 por 100 de humeded.
Bus cenizax toisles, expresadas en materia secs, no exvederin
del 7 por 100, deblendo ser soluble en agus al menos el 3 por

100 ce ellas,
fContinuard.)
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ORDEN de 14 de octubre de 1967 por la que s¢ om-
plia la Comision Permanegnte de Armdes g Explo-

sivos,
Excelentistmos e ihistrisimo sefiores:

La continua necesidad de] smpleo de explosivas por ks di-
versos Bervicios de Obras Publicas, as{ como los miltiples pro-
blemas que plantea su transporte, hacen aconsejable que ae am-
plie la Comisidn Permanente de Armeas y Explogivos pars dar
cabide en ella a peraomal experto en tales cuesiiones,

En su virtud ¥ a propuesta del Mioisterio de Obraa Pablicas;
esta Presidencln del Gobierno dispone:

1.2 E! nimero de miembros de la Comisién Permanents de
Armas ¥ Explogivos se amplia en dos Vocales, que selin nom-
bredos por 1z Presidencia del Gobiemo a propuests del Minls-

terio de Obraa Pnblicas.
3¢ Uno de dichos Vocales represepniars a la Secretaria Ge-

neral Técnica del Ministerio de Obras Publicas y & olto &
Direcclén Geperal de Transportes Terrestres dei proplo Depar-
tamento,

Loy digo s VV. EE. y & V. I. 4 los procedentes ofectos,
Diog guarde a VV. EE. y a V. L

Muadrid, 14 de octubre de 1967
CARRERO

Excmos, Sres Ministros & Ilmo. Br, Presideiite de la Comistde
Permsnente de Armas y Explosivos,



